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1 Allgemeines

Lesen Sie die hier enthaltenen Informationen, damit Sie mit lhrem Gerét schnell vertraut
werden und seine Funktionen in vollem Umfang nutzen kénnen.

Ihr Gerat dient Ihnen viele Jahre lang, wenn Sie es sachgerecht behandeln und pflegen.
Wir wiinschen lhnen viel Freude beim Gebrauch.

1.1 Informationen zu dieser Anleitung

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil der Mikrowelle CASO HCMG 25 Ceramic Chef
(nachfolgend als Gerat bezeichnet) und gibt Ihnen wichtige Hinweise fiir die Inbetrieb-
nahme, die Sicherheit, den bestimmungsgemalen Gebrauch und die Pflege des Gerates.
Die Bedienungsanleitung muss standig am Gerét verfligbar sein.

Sie ist von jeder Person zu lesen und anzuwenden, die mit der:

« Inbetriebnahme, - Bedienung,

« Stérungsbehebung und/oder « Reinigung

des Gerates beauftragt ist.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie diese mit dem Gerat an
Nachbesitzer weiter.

1.2 Warnhinweise
In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

A GEFAHR

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine drohende gefahrliche Situation.
Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, fiihrt dies zum Tod oder zu
schweren Verletzungen.

P Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des Todes oder
schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche Situation.
Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu schweren
Verletzungen fiihren.

P Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen
zu vermeiden.

A\ VORSICHT

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mégliche gefahrliche Situation.
Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu leichten oder
gemafBigten Verletzungen fiihren.

P Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen
zu vermeiden.

HINWEIS

Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Umgang mit der Maschine
erleichtern.

CASO HCMG 25 Ceramic Chef




1.3 Haftungsbeschrdankung
Alle in dieser Anleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten und Hinweise fur

die Installation, Betrieb und Pflege entsprechen dem letzten Stand bei Drucklegung und FR
erfolgen unter Beriicksichtigung unserer bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach
bestem Wissen. Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung IT

konnen keine Anspriiche hergeleitet werden. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fiir

Schaden aufgrund: ES
+ Nichtbeachtung der Anleitung NL
« Nicht bestimmungsgemafler Verwendung

« Unsachgemaf3er Reparaturen RU
« Technischer Veranderungen, Modifikationen des Gerates

« Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile SV
+ Verwendung von nicht zugelassenem Zubehor -

Modifikationen des Gerates werden nicht empfohlen und sind nicht durch

die Garantie gedeckt. Ubersetzungen werden nach bestem Wissen durchgefiihrt. TR
Wir Gibernehmen keine Haftung fiir Ubersetzungsfehler, auch dann nicht, wenn die Uber-
setzung von uns oder in unserem Auftrag erfolgte. Verbindlich bleibt allein der urspriing-

liche deutsche Text.

1.4 Urheberschutz

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt. Alle Rechte, auch die der fotomecha-
nischen Wiedergabe, der Vervielfaltigung und der Verbreitung mittels besonderer Verfah-
ren (zum Beispiel Datenverarbeitung, Datentrager und Datennetze), auch teilweise, behalt
sich die Braukmann GmbH vor. Inhaltliche und technische Anderungen vorbehalten.

2 Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang mit dem Gerat.
Dieses Gerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen.
Ein unsachgemafer Gebrauch kann jedoch zu Personen- und Sachschaden fiihren.

2.1 BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt in geschlossenen Rdumen zum Auf-
tauen, Erhitzen, Garen, Grillen und Backen von Lebensmitteln und Getréanken bestimmt.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und in dhnlichen Anwendungen verwendet
zu werden wie beispielsweise:

« in Kiichen furr Mitarbeiter in Laden, Birros, und anderen gewerblichen Bereichen;

- in landwirtschaftlichen Betrieben;

«» von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

- in Friihstlickspensionen.

Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungsgemaf.

CASO HCMG 25 Ceramic Chef
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A WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgemafe Verwendung!

Von dem Gerat kdnnen bei nicht bestimmungsgemalier Verwendung
und/oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

» Das Gerat ausschlief3lich bestimmungsgemal3 verwenden.

» Diein dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehenswei-

sen einhalten.
Anspriiche jeglicher Art wegen Schdaden aus nicht bestimmungsgemal3er Verwendung

sind ausgeschlossen. Das Risiko tragt allein der Betreiber.

2.2 Allgemeine Sicherheitshinweise

Beachten Sie fiir einen sicheren Umgang mit dem Gerat die

folgenden allgemeinen Sicherheitshinweise:

» WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN SORGFALTIG LESEN
UND FUR DEN WEITEREN GEBRAUCH AUFBEWAHREN.

» Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf duf3ere
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat nicht
in Betrieb.

» Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder beziig-
lich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.

» Reinigung und Wartung durch den Benutzer diirfen nicht
durch Kinder vorgenommen werden.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

» Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern jlinger
als 8 Jahre fernzuhalten.

» Nehmen Sie keine Veranderungen an dem Gerat oder am
Netzkabel vor. Lassen Sie Reparaturen nur von einer Fach-
werkstatt durchfiihren, da nicht fachgerecht reparierte Gerate
den Benutzer gefahrden. Beachten Sie auch die beiliegenden
Garantiebedingungen.

B CASOHCMG 25 Ceramic Chef




» Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile aus- R
getauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewahrleistet, dass
sie die Sicherheitsanforderungen erfiillen werden.

» Verwenden Sie das Gerat nur wie in der Bedienungsanleitung
beschrieben, um mogliche Verletzungen durch Missbrauchzu  NL
vermeiden. RU

» Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.

» Benutzen Sie das Gerat nicht:

- wenn das Gerat selbst oder Teile beschadigt sind,
- wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind, TR
- wenn das Gerat heruntergefallen ist.

» Wickeln Sie das Netzkabel vor jedem Gebrauch vollstandig ab.
Achten Sie dabei darauf, dass das Netzkabel nicht durch schar-
fe Kanten oder heil3e Gegenstande beschadigt wird.

» Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose:

« wenn Sie das Gerat nicht benutzen,

+ nach jedem Gebrauch,

« bevor Sie das Gerat reinigen oder wegstellen,

- wenn wahrend des Betriebs offensichtlich eine Stérung auftritt,
- bei Gewitter.

» Betreiben Sie das Gerat nicht mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernwirksystem.

» Betreiben Sie den Ofen nicht, wenn er leer ist. Das Gerat kann
beschadigt werden.

» Das Gerat ist nicht zum Trocknen, Erwarmen oder Erhitzen von
lebenden Tieren vorgesehen.

» Speisenthermometer sind nicht fiir den Mikrowellenbetrieb
geeignet.

» Verwenden Sie das Gerat ausschlie3lich mit Originalzubehor.

» Benutzen Sie nur Geschirr, das fiir den Gebrauch in Mikrowel-
lenkochgeraten geeignet ist.

CASO HCMG 25 Ceramic Chef
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te regelmaRBig. Mangelhafte Sauberkeit des Gerates kann zu
einer Zerstérung der Oberflache fiihren, die ihrerseits die Ge-
brauchsdauer beeinflusst und méglicherweise zu gefahrlichen
Situationen fiihrt.

Erhitzen Sie Speisen immer ausreichend, damit eventuell vor-
handene Keime in den Speisen abgetttet werden.

Wenden Sie Speisen oder riihren Sie sie um, damit sie gleich-
malig erhitzt werden.

2.3 Gefahrenquellen

2.3.1 Gefahr durch Mikrowellen

A WARNUNG

Die Einwirkung von Mikrowellen auf den menschlichen Kor-
per kann zu Verletzungen fiihren. Beachten Sie die folgenden
Sicherheitshinweise um sich oder andere nicht den Mikrowellen
auszusetzen:

» Niemals das Gerat mit geoffneter Tiir betreiben. Durch einen

fehlerhaften oder manipulierten Sicherheitsschalter besteht
die Gefahr sich direkt den Mikrowellen auszusetzen.
Platzieren Sie keine Gegenstande zwischen Ofenfront und
Ofentiir und vermeiden Sie die Ablagerung von Schmutz oder
Reinigungsmittelriickstanden an den Dichtflachen des Gerates.
WARNUNG: Wenn die Tur oder die Tirdichtungen beschadigt
sind, diirfen Sie das Kochgerat nicht betreiben, bevor es von
einer daflir ausgebildeten Person repariert worden ist.
WARNUNG: Fihren Sie keine Wartungs- oder Reparaturarbei-
ten aus, die die Entfernung einer Abdeckung erfordern, die
den Schutz gegen Strahlenbelastung durch Mikrowellenener-
gie sicherstellt. Dies ist gefahrlich und darf nur von einer dafir
ausgebildeten Person durchgefiihrt werden.

CASO HCMG 25 Ceramic Chef



A WARNUNG

» Verwenden Sie keine metallischen Behlter fiir Speisen und FR
Getranke.
IT
2.3.2 Verbrennungsgefahr ES
A WARNUNG NL
Das in diesem Gerit erhitzte Kochgut sowie das verwendete RU
Kochgeschirr sowie die Oberflache des Gerites konnen sehr
sV

hei3 werden. Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um

sich oder andere nicht zu verbrennen oder zu verbrihen: PT

» Verwenden Sie den Ofen nicht zum Frittieren. HeiBes Ol kann T
Ofenteile und Kochgeschirr beschadigen und Verbrennungen
verursachen.

» WARNUNG: Wahrend des Gebrauchs werden das Gerat und sei-
ne beriihrbaren Teile heil3. Vorsicht ist geboten, um das Beriih-
ren von Garraum, Gargut, Zubehor zu vermeiden. Verwenden
Sie Topfhandschuhe beim Einschieben oder Herausnehmen
von heiBem Gargut sowie bei Arbeiten im heil3en Garraum.

» Kinder jlinger als 8 Jahre missen ferngehalten werden, es sei
denn, sie werden standig beaufsichtigt.

» Decken Sie keine Offnungen am Gerit ab und blockieren Sie
diese nicht.

» Priifen Sie vor den Verzehr immer die Temperatur des Gar-
guts. Warten Sie einen Moment ab und riihren Sie die Le-
bensmittel oder die Flissigkeit um, bis sich die Hitze gleich-
mafig verteilt hat.

» Riihren Sie den Inhalt von Babyflaschen und Glasern mit Kin-
dernahrung um oder schiitteln Sie ihn, um eine gleichmaRige
Warmeverteilung zu erreichen.

» Uberpriifen Sie die Temperatur von Baby- und Kindernahrung
vor dem Verbrauch, um Verbrennungen zu vermeiden.

» Erwdrmung von Getranken mit Mikrowellen kann zu einem
verzogert ausbrechenden Kochen (Siedeverzug) fiihren, des-
halb hantieren Sie den Behalter stets mit Vorsicht.

CASO HCMG 25 Ceramic Chef _
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rr 4\ WARNUNG

Bei nicht sachgemaBer Verwendung des Gerites besteht

Brandgefahr durch Entziindung des Inhaltes. Beachten Sie die

folgenden Sicherheitshinweise um Brandgefahr zu vermeiden:

NL  » Verwenden Sie das Gerat niemals zum Aufbewahren oder

RU Trocknen von entflammbaren Materialien.

» Das Gerat ist nur fiir die Erwarmung von Speisen und Ge-
tranken bestimmt. Trocknen von Speisen oder Kleidung und
Erwarmung von Heizkissen, Hausschuhen, Schwammen,

TR feuchten Putzlappen und Ahnlichem kann zu Verletzungen,

Entziindungen oder Feuer fuhren.

» Beaufsichtigen Sie das Erwdrmen von Speisen in Kunststoff-
oder Papierbehaltern kontinuierlich, da die Moglichkeit einer
Entziindung besteht. Einweg-Behalter aus Kunststoff miissen
die unter,Hinweise zum Mikrowellenkochgeschirr” aufgefiihr-
ten Eigenschaften aufweisen.

» Wenn Rauch abgegeben wird, schalten Sie das Gerat ab oder
ziehen Sie den Stecker und halten die Tur geschlossen, um
eventuell auftretende Flammen zu ersticken.

» Garen/Erhitzen Sie das Gargut nicht zu lange. Zu lange Ein-
schaltzeiten flihren zum Austrocknen und eventuell zur
Selbstentziindung des Lebensmittels. Es besteht Brandgefahr.

» Erwdrmen Sie mit Kdrnern, Kirschkernen oder Gel gefiillte
Kissen und ahnliche Dinge nicht im Gerat. Sie kdnnen sich ent-
ziinden, auch wenn sie nach der Erwarmung aus dem Gerat
genommen werden. Brandgefahr!

» Beachten Sie bei der Zubereitung von Lebensmitteln mit al-
koholische Getranken, dass Alkohol bei hohen Temperaturen
verdampft und sich an heifl3en Flachen entziinden kann. Er-
hitzen Sie niemals Alkohol im unverdiinnten Zustand. Brand-
gefahr!

2.3.3 Brandgefahr

E

wn

sV
PT
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2.3.4 Explosionsgefahr

A WARNUNG FR
Bei nicht sachgemafler Verwendung EIes Gerates besteht Ex- T
plosionsgefahr durch entstehenden Uberdruck. Beachten Sie
die folgenden Sicherheitshinweise um die Explosionsgefahr zu ES
vermeiden: NL
» Entfernen Sie verdrillte Drahtverschliisse von Papier- oder RU
Kunststoffbeuteln damit sich kein Uberdruck aufbauen kann. sy
» WARNUNG: Erwdrmen Sie Flissigkeiten oder andere Nah- or

rungsmittel nicht in verschlossenen Behaltern, da sie leicht

explodieren kénnen. TR
» Erwdrmen Sie keine Eier mit Schale oder ganze hart gekochte

Eier in dem Gerat, da sie explodieren konnen, selbst wenn die

Erwarmung durch Mikrowellen beendet ist.

2.3.5 Gefahr durch elektrischen Strom

A GEFAHR

Lebensgefahr durch elektrischen Strom!

Beim Kontakt mit unter Spannung stehenden Leitungen oder

Bauteilen besteht Lebensgefahr!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um eine Gefahr-

dung durch elektrischen Strom zu vermeiden:

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

» Offnen Sie auf keinen Fall das Gehiuse des Gerates. Werden
spannungsfiihrende Anschliisse berthrt und der elektrische
und mechanische Aufbau verandert, besteht Stromschlag-
gefahr. Darliber hinaus kdnnen Funktionsstérungen am Gerat
auftreten.

» Beruhren Sie das Gerat sowie den Netzstecker nicht mit nas-
sen Handen.

CASO HCMG 25 Ceramic Chef
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A GEFAHR

» Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen
und nicht in die Spulmaschine geben.

» Das Gerat ist mit einem Spezial-Leuchtmittel ausgestattet. Der
Austausch darf nur von einer autorisierten Fachkraft oder vom
Kundendienst durchgefiihrt werden.

3 Inbetriebnahme

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Inbetriebnahme des Gerétes. Beach-
ten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschdadigungen zu vermeiden.

3.1 Sicherheitshinweise

P Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es besteht
Erstickungsgefahr.

3.2 Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerat wird standardmaBig mit folgenden Komponenten geliefert:
« Mikrowelle HCMG 25 Ceramic Chef - Bedienungsanleitung
« Backblech « Grillrost

HINWEIS

»  Priifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf sichtbare Schaden.

P Melden Sie eine unvollstindige Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter Ver-
packung oder durch Transport sofort dem Spediteur, der Versicherung und dem
Lieferanten.

3.3 Auspacken

Zum Auspacken des Gerates gehen Sie wie folgt vor:

« Entnehmen Sie das Geréat aus dem Karton und entfernen Sie das Verpackungsmaterial.

« Uberpriifen Sie das Gerat auf mogliche Beschadigungen (Beulen, beschadigte Tiir usw.).
Beschadigte Gerate diirfen nicht in Betrieb genommen werden.

« Entfernen Sie die Schutzfolie auf der Au3enflache des Mikrowellengehauses.

P Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wihrend der Garantiezeit des Gera-
tes auf, um das Gerat im Garantiefall wieder ordnungsgemaf verpacken zu kénnen.

CASO HCMG 25 Ceramic Chef




3.4 Anforderungen an den Aufstellort

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates muss der Aufstellort folgende
Voraussetzungen erfiillen: FR
e  Das Gerat muss auf einer festen, flachen, waagerechten und hitzebestédndigen Unter-

lage mit einer ausreichenden Tragkraft fiir den Ofen und das erwartungsgemaf3 I
schwerste im Ofen zubereitete Kochgut aufgestellt werden. ES
e Wahlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht an heiRe Oberflachen des Gerates
gelangen kénnen. NL
e Das Gerét ist nicht fir den Einbau in einer Wand oder einem Einbauschrank vorgesehen.
e Stellen Sie das Gerat nicht in einer hei3en, nassen oder sehr feuchten Umgebung RU
oder in der Nahe von brennbarem Material auf.
e Lassen Sie das Kabel nicht iber eine Tisch- oder Arbeitsflichenkante herunter hdngen. SV
e Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, so dass das Stromkabel notfalls leicht ab-
gezogen werden kann. PT
e Die Aufstellung des Gerates an nichtstationdren Aufstellungsorten (z. B. Schiffen) darf TR

nur von Fachbetrieben/Fachleuten durchgefiihrt werden, wenn sie die Voraussetzun-
gen fir den sicherheitsgerechten Gebrauch dieses Gerdtes sicherstellen.

3.4.1 Aufstellung des Gerites

e  Wahlen Sie eine ebene Aufstellfldiche mit genug Platz fir die Luftungsschlitze aus.

e Die Aufstellfliche muss mindestens 85 cm liber dem Fussboden sein.

e Die Riickseite des Gerites muss zu einer Wand gerichtet sein (0 cm Abstand). Uber

dem Geriét ist ein freier Abstand von 30 cm erforderlich, der seitliche Abstand zu

anderen Wanden oder Einrichtungen muss mindestens 20 cm betragen.

Die linke Seite neben dem Gerat muss frei bleiben.

Nehmen Sie die Fiile von der Unterseite des Gerates NICHT ab.

Decken Sie keine Offnungen am Gerit ab und blockieren Sie sie nicht.

Die Abdeckung der Liftungsschlitze kann zur Schaden am Gerat fiihren.

Platzieren Sie das Mikrowellengerat so weit wie moglich von Radios oder Fernsehern

weg, da durch den Betrieb der Radio- und Fernsehempfang gestort werden kann.

e  Stecken Sie den Stecker des Gerates in eine normale Haushaltssteckdose ein. Achten
Sie darauf, dass die Spannung und Netzfrequenz des Gerétes (siehe Typenschild)
denen der hauslichen Stromversorgung entsprechen.

CASO HCMG 25 Ceramic Chef
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3.4.2 Vermeidung von Funkstorungen

Durch das Gerat konnen Stérungen bei Radios, Fernsehern oder ahnlichen Geréten auf-
FR  treten. Durch folgende MaBnahmen kénnen Stérungen beseitigt oder reduziert werden:

T

ES
NL °
RU

Reinigen Sie die Tuir und die Dichtungsoberflachen des Gerates.

Stellen Sie das Radio, den Fernseher etc. soweit wie mdglich vom Gerét entfernt auf.
Schlie3en Sie das Gerét an einer anderen Steckdose an, so dass fiir das Gerat und den
gestorten Empfanger unterschiedliche Stromkreise verwendet werden.

Verwenden Sie eine ordnungsgemal installierte Antenne fiir den Empfanger, um
einen guten Empfang sicherzustellen.

3.5 Elektrischer Anschluss

SV

Flr einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates sind beim elektrischen Anschluss
PT  folgende Hinweise zu beachten:

TR

Vergleichen Sie vor dem Anschlieen des Gerdtes die Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) auf dem Typenschild mit denen lhres Elektronetzes. Diese Daten miissen
Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Gerat auftreten. Im Zweifelsfall fragen Sie
Ihre Elektro-Fachkraft.

Die Steckdose muss liber einen 16A-Sicherungsschutzschalter, getrennt von anderen
Stromverbrauchern, abgesichert sein.

Der Anschluss des Gerates an das Elektronetz darf maximal Gber ein 3 Meter langes,
abgewickeltes Verlingerungskabel mit einem Querschnitt von 1,5 mm? erfolgen. Die
Verwendung von Mehrfachsteckern oder Steckdosenleisten ist wegen der damit ver-
bundenen Brandgefahr verboten.

Vergewissern Sie sich, dass das Stromkabel unbeschadigt ist und nicht unter dem
Ofen oder Uber hei3e oder scharfkantige Flachen verlegt wird.

Dieses Gerat muss geerdet sein. Bei einem Kurzschluss bietet die Erdung Schutz vor
Stromschlagen, da der elektrische Strom liber eine Zusatzleitung abgefiihrt wird.
Das Gerat ist mit einem entsprechenden Kabel mit Erdungsleiter und einem Schutz-
kontaktstecker ausgestattet. Der Stecker muss in eine sachgemaf installierte und
geerdete Steckdose eingesteckt werden.

Die elektrische Sicherheit des Gerates ist nur dann gewahrleistet, wenn es an ein
vorschriftsmaBig installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird. Der Betrieb an
einer Steckdose ohne Schutzleiter ist verboten. Lassen Sie im Zweifelsfall die Hausin-
stallation durch eine Elektro-Fachkraft Gberprifen. Der Hersteller kann nicht verant-
wortlich gemacht werden fiir Schaden, die durch einen fehlenden oder unterbroche-
nen Schutzleiter verursacht werden.

3.6 Montage /Bedienung des Zubehors

HINWEIS

>

Der Betrieb des Gerates ist mit Grillrost und/ oder Backblech mdglich.

P Das Backblech, wie auch Grillrost nur bei Grillbetrieb/HeiRluftbetrieb einsetzen.
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3.6.1 Grillrost
Den Grillrost auf den C OSSO T =K -Boden stellen.

FR
A\ VORSICHT IT

P Die Gummi-Stopfen diirfen nicht vom Grillrost entfernt werden. ES
3.6.2 Backblech NL
_ . RU

Das Backblech auf den C OSSO T =—K'-Boden oder auf den Grillrost stellen.
SV
. PT

4 Aufbau und Funktion

TR

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zum Aufbau und Funktion des Gerates.

4.1 Gesamtiibersicht

O
©®

@ —
==
E—
(1) Bedienfeld (a) Tur
(2) Griff

@ Drehregler
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4.2 Bedienelemente
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1N

©

AAAS
W
Microwave Convection
ANAAS
| 111 ®
Grill /Combi.  Clock / Timer

ok O

|

Weight Defrost  Time Defrost
1

€)
i

®

/e b

—®

Stop / Lock Start/
Quick Start

@

® ® 0 6 © ® & ©

®

Display: Zeigt die Uhrzeit
oder die gewahlte Funktion/
Zeitan

Microwave: Zur Einstellung
der gewiinschten Mikrowel-
lenleistung (in %)

Convection: Zum Program-
mieren der Hei3lufttempe-
ratur

Grill / Combi: Zum Einstellen
des Grillprogramms oder der
Kombi-Programme

Clock / Timer: Fur die Einstel-
lung des Timers & der Uhrzeit

Weight Defrost: Einstellung
des Auftauprogramms nach
Gewicht des Garguts

Time Defrost: Einstellung des
Auftauprogramms nach Zeit

Drehregler:

Zum Einstellen der Garzeit
oder zur Auswahl des Koch-
programms drehen

Stop / Lock: Zum pausieren
/ stoppen oder beenden
eines Garprogrammes & zur
Aktivierung / Deaktiverung
der Kindersicherung

Start / Quickstart: Zum
Starten des Garprogramms,
zum Einstellen des Schnell-
start-Garprogramms und zum
Verlangern der Garzeit um 30
Sekunden
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4.3 Warnhinweise am Gerat

A VORSICHT R
Gefahr durch heiBe Oberflache!
An der oberen Gehauseseite befindet sich ein Warnhinweis auf Gefahr T
durch hei3e Oberflachen. Das Gerdt kann an der Oberflache sehr heil3
werden. ES
» Die heiBe Oberfliche des Gerites nicht beriihren. Verbrennungsgefahr! NL
P Stellen oder legen Sie keine Gegenstinde auf das Gert.
RU
4.4 Sicherheitseinrichtungen
SV
4.4.1 Tirverriegelung T
In der Turverriegelung des Gerates ist ein Sicherheitsschalter eingebaut, der den Betrieb
des Gerites bei gedffneter Tiir verhindert. TR

A\ VORSICHT

Gefahr durch Mikrowellen!

Ist diese Sicherheitseinrichtung defekt oder wird diese Sicherheitseinrichtung umgan-
gen, setzen Sie sich und andere direkt der Mikrowellenstrahlung aus.

P Das Gerit nicht betreiben, wenn der Sicherheitsschalter defekt ist.

P Diese Sicherheitseinrichtung nicht auBer Kraft setzen.

4.4.2 Kindersicherung

Die Kindersicherung verhindert den unbeaufsichtigten Gebrauch des Gerates durch
Kinder.

Aktivieren der Kindersicherung:

L/8 Driicken Sie die Taste Stop drei Sekunden lang, bis Sie einen Signalton
héren und die Funktionsanzeige ,Lock” aufleuchtet. Im verriegelten
stop/Lock Zustand sind alle Tasten deaktiviert.
/e Deaktivieren der Kindersicherung:
Driicken Sie die Taste Stop drei Sekunden lang, bis Sie einen Signal-
oo ok ton horen und die Funktionsanzeige erlischt. Im entriegelten Zustand
op

sind alle Tasten wieder aktiviert.

4.5 Typenschild

Das Typenschild mit den Anschluss- und Leistungsdaten befindet sich an der Rlickseite
des Gerates.
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5 Grundlagen und Basis-Einstellungen

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Informationen und Hinweise zur Bedienung und
zu den Basis-Einstellungen des Gerates.

5.1 Grundlagen des Mikrowellengarens

e Die zur Garung/Erhitzung des Kochguts erforderliche Leistung und Zeit hangt unter
anderem von der Ausgangstemperatur, der Menge, und der Art und Beschaffenheit
der Speise ab. Verwenden Sie die kiirzeste angegebene Garzeit und verlangern Sie
den Garvorgang nach Bedarf.

e Decken Sie das Kochgut wahrend des Garens ab. Deckel beugen gegen Spritzer vor
und tragen zum gleichméfigen Garen/Erhitzen bei.

e  Wahrend der Erhitzung sollten Sie das Kochgut mehrfach wenden, umschichten oder
umrihren, um eine gleichmaBige Temperaturverteilung zu erhalten.

e  Eventuell vorhandene Keime in den Speisen werden nur bei einer ausreichend hohen
Temperatur (> 70 °C) und bei einer ausreichend langen Zeit (> 10 min) abgetotet.

e  Lebensmittel mit fester Haut oder Schale, wie Tomaten, Wirstchen, Pellkartoffeln,
Auberginen, mehrmals anstechen bzw. einkerben, damit entstehender Dampf ent-
weichen kann und die Lebensmittel nicht platzen.

e  Eier ohne Schale diirfen Sie mit Mikrowellen nur dann garen, wenn die Haut des Ei-
dotters vorher mehrmals angestochen wird. Das Eidotter kann sonst nach dem Garen
mit Hochdruck herausspritzen.

e  Schichten Sie Gerichte wie Fleischkl6Be nach der Hélfte der Garzeit von oben nach
unten und von der Mitte zum duBeren Rand hin um.

5.2 Betriebsarten

Das Gerat kann in verschiedenen Betriebsarten betrieben werden. Die nachfolgende
Auflistung veranschaulicht die méglichen Betriebsarten des Gerates:

¢  Mikrowelle
Diese Betriebsart eignet sich zum Auftauen, Erhitzen und Garen.

€ HeiBluft

Bei dieser Betriebsart wird die heile Luft im Garraum umgewalzt, um eine schnelle und
gleichmaflige Erwdrmung des Kochguts zu erreichen.

¢ Grill und Kombinationsprogramme

Die Betriebsart Grill (G-1) eignet sich zum Braten und Uberbacken von Kochgut. Die
Kombinationsprogramme eignen sich zum gleichzeitigen Mikrowellengaren, Grillen
und HeiBluftgaren. Folgende Kombinationsprogramme sind moglich:
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Display Kombinationsprogramm
Mikrowelle Grill Konvektion FR

C-1 v v

2 v v T

C3 4 v ES

C-4 v v v NL
¢ Auftauen RU
Diese Betriebsart eignet sich zum Auftauen von gefrorenem Kochgut. Es kann das Auf- SV
tauen nach Gewicht oder nach Zeit eingestellt werden. or
¢ Automatische Garprogramme TR

Bei dieser Betriebsart kann aus 10 verschiedenen voreingestellten Garprogrammen aus-

gewdhlt werden.

5.3 Hinweise zum Mikrowellenkochgeschirr

Das ideale Material fiir Mikrowellenkochgeschirr ist fiir Mikrowellen durchlassig und er-
laubt der Energie, den Behalter zu durchdringen und das Kochgut aufzuwarmen.

Beachten Sie die folgenden Hinweise bei der Auswahl des richtigen Kochgeschirrs:
P Mikrowellen kdnnen Metall nicht durchdringen. Utensilien aus Metall und Kochge-

schirr mit Metallverzierung sollten deshalb nicht verwendet werden.

P Verwenden Sie beim Mikrowellengaren keine Produkte aus Recycling-Papier, da sie
kleine Metallfragmente enthalten kénnen, die in einer Funkenbildung und/oder

Feuer resultieren konnten.

» Verwenden Sie rundes oder ovales statt quadratisches oder rechteckiges Kochge-
schirr, da das Kochgut in Ecken zum Uberhitzen neigt.

» Verwenden Sie keine Aluminiumfolie bei der Nutzung der Mikrowelle.

Die folgende Tabelle dient als Anhaltspunkt zur Auswahl des richtigen Kochgeschirrs:

Kochgeschirr Mikrowelle | Grill HeiB3- Kombina-
luft tion*

Hitzefestes Glasgeschirr v v v v

Nicht hitzefestes Glasgeschirr x x x x
Hitzefestes Keramikgeschirr v v v

Mikrowellenfeste Kunststoffbehalter | v/ x x x
Kuichenpapier v x x x
Backblech x v v x
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Grillrost x v v x
Metallbehalter x v v x
Aluminiumfolie und -behalter x v v x

* Mikrowelle+Grill und Mikrowelle+HeiB3luft
5.4 Tiir Offnen/SchlieBen

¢ Tiir Offnen

Ziehen Sie mit einem sanften Ruck am Turgriff, um die Tur des Gerétes zu 6ffnen. Sollte
das Gerat eingeschaltet sein, wird das aktuelle Garprogramm unterbrochen.

P Lassen Sie die Tiir einen Moment gedffnet bevor Sie in den Garraum greifen, um die
angestaute Hitze entweichen zu lassen.

@ Tiir SchlieBen

Schliefen Sie die Tir bis die Turverriegelung horbar einrastet. Sollte ein laufendes
Garprogramm durch Offnen der Tiir unterbrochen worden sein, driicken Sie erneut die
,Start/Quickstart“-Taste, um den Garvorgang fortzusetzen.

5.5 Uhrzeit einstellen

Sie kdnnen bei dem Gerat die Uhrzeit im 24-Stunden-System einstellen. Dazu muss sich
das Gerat im Standby-Modus befinden.

1. Dricken Sie 1 Mal die,Clock/Timer“-Taste.

2. Drehen Sie den Drehregler vor oder zuriick, um die gewiinschte Stunde einzustellen.
3. Miterneutem driicken der,Clock/Timer“-Taste bestatigen Sie diese Einstellung.

4. Drehen Sie den Drehregler vor oder zuriick, um die gewlinschte Minute einzustellen.
5. Bestatigen Sie lhre Einstellung mit der,Clock/Timer“-Taste.

HINWEIS

P Sie kénnen sich wihrend des Garvorgangs jederzeit die Uhrzeit anzeigen lassen.
Driicken Sie hierfiir die ,Clock/Timer“-Taste.

5.6 Timer einstellen

Sie kdnnen bei dem Gerét einen Kiichentimer einstellen. Dazu muss sich das Gerat im
Standby-Modus befinden.

1. Driicken Sie 2 Mal die,Clock/Timer“-Taste.

2. Drehen Sie den Drehregler vor oder zuriick, um die gewtlinschte Timer-Zeit einzustellen.
3. Mitdriicken der,Start/Quickstart”-Taste bestatigen Sie lhre Einstellung.

4, DieTimer-Zeit beginnt herunter zu zéhlen.

5. Nach Ablauf der Timer-Zeit piept das Gerat 5 Mal.
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P DerTimer lasst sich wie folgt einstellen: FR
Von 00:05-01:00 in 5-Sekunden Schritten
Von 01:00-05:00 in 10-Sekunden Schritten T
Von 05:00-10:00 in 30-Sekunden Schritten
Von 10:00-30:00 in 1-Minuten Schritten ES
Von 30:00-95:00 in 5-Minuten Schritten NL
. . RU
6 Bedienung und Betrieb
SV

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung des Gerates. Beachten Sie
die Hinweise, um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden. PT

A warNUNG. TR

» Das Gerit wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt lassen, um bei Gefahren
schnell eingreifen zu kdnnen.
P Betreiben Sie das Gerit nicht, wenn es leer ist. Das Gerat kann beschadigt werden.

A\ VORSICHT

» Die COSOT =—K-Bodenplatte kann nach dem Garvorgang heif sein. Beriihren
Sie die Bodenplatte nicht!

» Der Liifter kann nachlaufen, um das Gerét abzukiihlen.
P Geben Sie vor dem Starten des Garvorgangs lhr Gargut in das Gert.

6.1 Schnellstart

Mit dieser Funktion kdnnen Sie das Gerat mit 100 % Mikrowellen-Leistung im Schnell-

start nutzen. Dazu muss sich das Gerat im Standby-Modus befinden.

1. Dricken Sie die,Start/Quickstart“-Taste, um die Garzeit in 30 Sekunden-Schritten
einzustellen.

2. Mit jedem weiteren Tastenklick der,Start/Quickstart“-Taste verlangert sich die Gar-
zeit um 30 Sekunden.

3. Das Gerat startet den Garvorgang automatisch direkt nach dem ersten Tastendruck.

4. Sie konnen die Garzeit jederzeit durch erneutes Driicken der,,Start/Quickstart”-Taste
um 30 Sekunden verlangern.

5. Nach Ablauf der Garzeit piept das Gerdt 5 Mal.
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6.2 Ausschalten/Unterbrechen

Um ein laufendes Garprogramm zu unterbrechen kénnen Sie wie folgt vorgehen:

e  Driicken Sie,Stop/Lock” einmal. Das laufende Garprogramm wird angehalten.

e Offnen Sie die Tiir des Gerites. Das laufende Garprogramm wird angehalten.

e Um das unterbrochene Programm zu beenden, driicken Sie die Taste ,Stop/Lock”
ein zweites Mal.

6.3 Mikrowellen-Betrieb

Das Gerdt muss sich im Standby-Modus befinden.

1. Dricken Sie die ,Microwave“-Taste, um die gewiinschte Mikrowellenleistung einzu-
stellen.

2. Durch driicken der,Microwave“-Taste kdnnen Sie zwischen P 100, P 80, P 50, P 30
und P 10 wahlen. Alternativ kdnnen Sie die ,Microwave“-Taste 1 Mal driicken und
anschlieBend den Drehregler vor oder zurlick drehen, um die gewiinschte Mikrowel-
lenleistung einzustellen.

3. Drucken Sie die,Start/Quickstart”-Taste.
4, Stellen Sie die gewlinschte Zeit ein, indem Sie den Drehknopf entsprechend vor
oder zurlick drehen. Die maximale Garzeit betrdagt 95 Minuten.

5. Driicken Sie die,Start/Quickstart”-Taste erneut, um den Vorgang zu starten.

6. Nach Ablauf der Garzeit piept das Gerdt 5 Mal.
Anzahl Tastendruck,Microwave” 1x 2x 3x 4 x 5x
Leistung in % 100 80 50 30 10
Leistung in Watt 700W | 560W | 350W | 210W 70W
Displayanzeige P 100 P 80 P 50 P30 P10

Alternativ kdnnen Sie das Gerat mit 100 % Mikrowellenleistung betreiben, indem sie den
Drehregler im Standby-Modus links herum drehen. Im Display erscheint 95:00. Drehen Sie
den Drehregler anschlieBend entsprechend vor oder zuriick, um die gewiinschte Garzeit
einzustellen. Starten Sie den Garvorgang mit der,Start/Quickstart“-Taste.

HINWEIS

P Wihrend des Garvorgangs kdnnen Sie sich jederzeit das eingestellte Leistungslevel
anzeigen lassen. Driicken Sie dafiir die ,Clock/Timer“-Taste.

P Sie konnen die Garzeit wihrend des Vorgangs jederzeit durch erneutes Driicken der
~Start/Quickstart“-Taste um 30 Sekunden verlangern.
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6.4 HeiB3luft-Betrieb

6.4.1 HeiBluft-Betrieb mit Vorheizen

Beim Heil3luftgaren wird die heif3e Luft im Garraum umgewalzt, um das Kochgut schnell und

gleichmaBig zu braunen und knusprig zu garen. Die Mikrowelle kann auf zehn unterschied-

liche Gartemperaturen eingestellt werden. Die maximale Gardauer betrdgt 95 Minuten.

1. Dricken Sie,Convection” ein Mal, im Display blinkt, 150"

2. Drucken Sie,Convection” wiederholt oder drehen Sie den Drehknopf um die ge-
wiinschte Temperatur zwischen 150 — 240 °C auszuwahlen.

3. Dricken Sie,Start/Quickstart” um die Temperatur zu bestatigen.

4. Dricken Sie,Start/Quickstart” erneut und das Gerat beginnt mit dem Vorheizen. So-
bald die Vorheiztemperatur erreicht ist, ertént der Summer zweimal, um Sie darauf
aufmerksam zu machen, dass Sie das Gargut jetzt in das Gerat stellen konnen. Die
Vorheiztemperatur wird angezeigt und blinkt. Stellen Sie das Gargut in das Gerat
und schlieBen Sie die Tiir.

5. Stellen Sie mit dem Drehregler jetzt die Garzeit auf maximal 95 Minuten ein und
bestatigen Sie mit,Start/Quickstart”.

6. Wenn das Ende der Garzeit erreicht ist, gibt das System flinf Signaltone aus.

6.4.2 HeiB3luft-Betrieb ohne Vorheizen

1. Dricken Sie,Convection” ein Mal, im Display blinkt, 150"

2. Dricken Sie,Convection” wiederholt oder drehen Sie den Drehknopf um die ge-
wiinschte Temperatur zwischen 150 — 240 °C auszuwahlen.

3. Dricken Sie,Start/Quickstart” um die Temperatur zu bestatigen.

4. Stellen Sie mit dem Drehregler jetzt die Garzeit auf maximal 95 Minuten ein und
bestdtigen Sie mit,Start/Quickstart”.

5. Wenn das Ende der Garzeit erreicht ist, gibt das System fiinf Signaltone aus.

6.5 Grill und Kombinationsprogramme

Die Betriebsart,,Grill” eignet sich insbesondere fiir das Gberbacken von Lebensmitteln.

1. Wabhlen Sie das Garprogramm ,,Grill", indem Sie die Taste ,Grill/Combi." einmal dri-
cken. Das Display zeigt,G-1” fir die Grill- Funktion an.

2. Dricken Sie,Grill/Combi. erneut oder drehen Sie den Regler um das gewiinschte
Kombinationsprogramm auszuwahlen, es wird ,G-1%,,C-1%,,C-2",,C-3" oder ,C-4"
angezeigt.

3. Drlicken Sie,Start/Quickstart” zur Bestatigung.

4. Drehen Sie den Drehregler um die Garzeit zwischen 0:05 (5 Sekunden) und 95:00 (95
Minuten) einzustellen. Driicken Sie ,Start/Quickstart” um den Garvorgang zu starten.

5. Wenn das Ende der Garzeit erreicht ist, gibt das System funf Signaltdne aus.

EN
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» Nach Ablauf der halben Grillzeit piept das Gerit zwei Mal, um Sie darauf hinzuweisen,
dass Sie jetzt das Gargut wenden kénnen. Offnen Sie dafiir die Tiir, wenden Sie das
Gargut und schlieBen Sie die Tur wieder. Driicken Sie ,Start/Quickstart” um den Gar-
Vorgang forzusetzen.

P ACHTUNG: Das Gerit macht nach dem Piepen keine Pause.

6.6 Auftauen

P Stoppen Sie das Gerit gelegentlich, um evt. bereits aufgetautes Gefriergut zu ent-
nehmen.

P Wenn das Gefriergut nach der geschitzten Auftauzeit noch nicht komplett aufgetaut
ist, programmieren Sie das Gerdt in 1-Minuten-Schritten nach, bis das gewiinschte
Resultat erreicht ist.

P BeiVerwendung von Tiefkiihlbehiltern aus Kunststoff sollte der Auftauvorgang
vorerst nur solange dauern, bis das Gefriergut aus dem Behalter genommen und in
einen mikrowellenfesten Behalter gegeben werden kann. Dann kénnen Sie den Vor-
gang fortsetzen, bis das Kochgut vollstandig aufgetaut ist.

6.6.1 Auftauen nach Gewicht

Sie kdnnen lhr Gargut mit dem Gerat nach Gewicht auftauen lassen. Die Auftauzeit und
die Leistungsstufe wahlt das Gerat automatisch, sobald das gewiinschte Gewicht ein-
gestellt wurde. Das Gerat muss sich im Standby-Modus befinden.

1. Dricken Sie 1 Mal die ,Weight Defrost”-Taste.

2. Im Display erscheint ,d-1“

3. Wiabhlen Sie durch vor und zuriickdrehen des Drehreglers das Gewicht der Speise, die
aufgetaut werden soll aus. Sie kdnnen in 100 g - Schritten zwischen 100 g - 2000 g
wahlen.

Driicken Sie die ,Start/Quickstart”-Taste, um den Vorgang zu starten.

5. Nach Ablauf der Auftauzeit piept das Gerat 5 Mal.

Eal

6.6.2 Auftauen nach Zeit

Sie kdnnen lhr Gargut mit dem Gerat nach Zeit auftauen lassen. Die Leistungsstufe

wahlt das Gerdt automatisch. Das Gerat muss sich im Standby-Modus befinden.

1. Dricken Sie 1 Mal die,,Time Defrost“-Taste

2. Im Display erscheint ,d-2"

3. Stellen Sie die gewiinschte Auftau-Zeit ein, indem Sie den Drehregler entsprechend
vor oder zurlick drehen. Die maximale Auftau-Zeit betragt 95 Minuten.

4. Dricken Sie die,Start/Quickstart“-Taste, um den Vorgang zu starten.

5. Nach Ablauf der Auftauzeit piept das Gerat 5 Mal.
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HINWEIS

P Sie konnen die Auftau-Zeit wihrend des Vorgangs jederzeit durch erneutes Driicken
der ,Start/Quickstart“-Taste um 30 Sekunden verlangern. FR

6.7 Mehrstufiges Garen

Sie konnen zwei Garvorgange individuell hintereinander schalten. Sie konnen beispiels-  ES
weise einen Auftauvorgang und einen Mikrowellenvorgang oder zwei Mikrowellen-Vor-

gdnge mit unterschiedlichen Leistungsstufen hintereinander betreiben. Dazu muss sich NL
das Gerat im Standby-Modus befinden. RU
1. Wahlen Sie wie oben beschrieben lhre gewlinschte Mikrowellen-Einstellung bzw.
Ihre gewiinschte Auftau-Einstellung aus und stellen Sie die gewiinschte Zeit / das SV
gewlinschte Gewicht ein.
2. Driicken Sie anschlieBend direkt auf die entsprechende Taste flir den zweiten Vor- PT
gang. TR
3. Stellen Sie die gewiinschte Leistung / das gewiinschte Gewicht / die gewiinschte
Zeit ein.

4. Dricken Sie die,Start/Quickstart”-Taste, um den mehrstufigen Garvorgang zu starten.

5. Nach Ablauf des ersten Vorgangs ertont ein Piepton und der zweite Vorgang startet
automatisch.

6. Nach Ablauf der Zeit des zweiten Vorgangs piept das Gerat 5 Mal.

P Sofern ein Auftauvorgang genutzt wird, findet dieser immer als erstes statt, auch
wenn er erst als zweites eingestellt wurde.

P Sie kdnnen keinen Mehrstufigen Garvorgang mit einem Automatikprogramm oder
mit der Quickstart Funktion betreiben.

P Sie kdnnen nicht zwei Auftau-Vorgange hintereinander betreiben.

6.8 Automatische Garprogramme

Sie kdnnen aus 10 verschiedenen automatischen Garprogrammen auswahlen. Dazu

muss sich das Gerat im Standby-Modus befinden.

1. Drehen Sie den Drehregler rechts herum, um in den Programm-Modus zu gelangen.

2. Drehen Sie den Drehregler entsprechend vor oder zuriick, um das gewinschte Pro-
gramm auszuwahlen (A-1 - A-10).

3. Bestatigen Sie die Auswahl durch Driicken der ,Start/Quickstart“-Taste.

4. Drehen Sie den Drehregler erneut vor oder zuriick, um das gewiinschte Gewicht
einzustellen.

5. Drlicken Sie die,Start/Quickstart“-Taste, um den Vorgang zu starten.

6. Nach Ablauf der Garzeit piept das Gerat 5 Mal.
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Prog. | Automatik Displayanzeige + voreingestellte Garzeit Mikroleis-
Programm tung
A-1 | Automatisches | 150 250 350 450 600 |ing P 100
Aufwdrmen 01:30 | 02:10 | 03:10 | 04:10 | 05:40 |inmin

A-2 | Kartoffeln 1 2 3 Stlick | P 100
06:00 | 09:30 | 13:30 in min

A-3 | Fleisch 150 300 450 600 ing P 100
02:50 | 04:30 | 06:10 | 07:50 in min

A-4 | Gemiuse 150 350 500 ing P 100
02:30 | 04:30 | 06:30 in min

A-5 | Fisch 150 250 350 450 650 |ing P 80
02:50 | 04:00 | 05:10 | 06:20 | 08:30 | in min

A-6 | Nudeln 50 100 150 ing P80
16:00 | 18:00 | 20:00 in min

A-7 | Suppe 200 400 600 inml | P100
02:10 | 04:10 | 06:10 in min

A-8 | Kuchen 475 ing Vorheizen
60:00 in min | auf 180 °C

A-9 | Pizza 200 300 400 ing C-4
16:00 | 18:00 | 20:00 in min

A-10 | Huhn 500 750 1000 | 1200 ing C-4
25:00 | 40:00 | 45:00 | 50:00 in min

HINWEIS

P Geben Sie bei dem Pasta-Programm, vor dem Garvorgang kiihles Wasser hinzu.
Bei 50 g, 450 ml Wasser, bei 100g, 800 ml Wasser und bei 150 g, 1200 ml Wasser.

7 Reinigung und Pflege

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Reinigung und Pflege des Gerates.
Beachten Sie die Hinweise um Beschadigungen durch falsche Reinigung des Gerates zu
vermeiden.

7.1 Sicherheitshinweise

A\ VORSICHT

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, bevor Sie mit der Reinigung des

Gerédtes beginnen:

P Das Gerit muss regelmiBig gereinigt und Kochriickstande entfernt werden. Ein
nicht in einem sauberen Zustand gehaltenes Gerat wirkt sich nachteilig auf die
Lebensdauer aus und kann zu einem gefahrlichen Geratezustand fihren.
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7.2

*

Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen aus und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose. FR
Der Garraum ist nach dem Benutzen heil3. Es besteht Verbrennungsgefahr! Warten

Sie, bis das Gerdt abgekuhlt ist. IT
Reinigen Sie das Gerédt nach der Verwendung, sobald es abgekiihlt ist. Zu langes ES
Warten erschwert die Reinigung unnétig und macht sie im Extremfall unmaoglich.

Zu starke Verschmutzungen kdnnen unter Umstanden das Gerat beschadigen. NL

Wenn Feuchtigkeit in das Gerat eindringt, kdnnen elektronische Bauteile bescha-

digt werden. Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit durch die Liftungsschlitze in RU
das Gerdteinnere gelangt.

Das Gerat nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen und nicht in die Spul- SV
maschine geben.

Benutzen Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine PT
Losungsmittel. TR
Kratzen Sie hartnackige Verschmutzungen nicht mit harten Gegenstanden ab.

Reinigung

Garraum und Tiirinnenseite

>

4

Entfernen Sie grundsatzlich entstandene Fettriickstande im Gerat, da diese sich an-
sonsten entziinden kénnten.

Halten Sie den Garraum des Ofens sauber. Wischen Sie an den Wéanden des Garraums
haftendes verspritztes oder verschittetes Kochgut mit einem feuchten Tuch ab.

Bei starker Verschmutzung des Ofens kann ein mildes Reinigungsmittel verwendet
werden.

Wischen Sie Tir, Fenster und die Turdichtungen mit einem feuchten Tuch ab, um
Spritzer und verschiittetes Kochgut zu entfernen. Riickstande an der Tirdichtung
kénnen dazu fiihren, dass die Tiir nicht mehr richtig schliet und somit Mikrowellen
austreten konnen.

Wischen Sie Dampf, der sich an der Ofentir niedergeschlagen hat, mit einem wei-
chen Tuch ab. Dies kann der Fall sein, wenn das Gerat in einer sehr feuchten Umge-
bung verwendet wird und ist normal.

Gerlche lassen sich aus dem Ofen entfernen, indem Sie eine Tasse Wasser mit dem
Saft und der Schale einer Zitrone mischen, in eine tiefe mikrowellenfeste Schiissel
gieBen und fUnf Minuten im Mikrowellenbetrieb kochen. Wischen Sie den Ofen
danach griindlich mit einem weichen Tuch trocken.

Lassen Sie nach der Reinigung des Innenraums die Ofentr offen, bis das Gerat innen
getrocknet ist.

Geratefront und Bedienfeld

Reinigen Sie die Geratefront und das Bedienfeld mit einem weichen angefeuchteten Tuch.
Achten Sie darauf, dass das Bedienfeld nicht nass wird.
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P Lassen Sie die Ofentiir gedffnet, um ein versehentliches Einschalten des Gerites zu
verhindern.
¢ Aussengehiuse

Die Auf3enflachen des Gerates mit einem feuchten Tuch reinigen.

¢ COSOT=K Boden

Wischen Sie den Gerateboden mit einem milden Reinigungsmittel ab.

@ Grillrost und Backblech

Das Zubehor (Grillrost und Backblech) muss gelegentlich herausgenommen

und gereinigt werden. Waschen Sie das Zubehdr in einer warmen Seifenlésung.

Das Pizzablech sollte wegen seiner Beschichtung NICHT mit spitzen oder metallischen
Gegenstdnden gesaubert werden.

8 Storungsbehebung

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Stérungslokalisierung und
Stérungsbehebung. Beachten Sie die Hinweise, um Gefahren und Beschadigungen zu
vermeiden.

8.1 Sicherheitshinweise

A\ VORSICHT

P Reparaturen an Elektrogeriten diirfen nur von Fachleuten durchgefiihrt werden,
die vom Hersteller geschult sind.

» Durch unsachgeméBe Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer
und Schaden am Gerat entstehen.

8.2 Stdorungsanzeigen und -behebung

Die nachfolgende Tabelle hilft bei der Lokalisierung und Behebung kleinerer Stérungen.

Fehler Méogliche Ursache Behebung

Das gewahlte Pro- Geratetir nicht geschlossen. | Geratetur schlie3en.

gtr:rTenr: ldsst sich nicht Netzstecker nicht eingesteckt. | Netzstecker einstecken.
Sicherung nicht eingeschaltet. | Sicherung einschalten.

Speise nach Ablauf der | Zeit bzw. Leistungsstufe Zeit und Leistungsstufe neu

eingestellten Zeit nicht | falsch gewahit. einstellen, Vorgang wieder-

geniigend aufgetaut, holen.

erhitzt bzw. gegart.
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Das Gerat funktioniert, | Garraumbeleuchtung defekt. | Garraumbeleuchtung vom

aber die Garraumbe- Service instand setzen lassen.
leuchtung nicht.

Wahrend des Mikro- Speise mit Aluminiumfolie Aluminiumfolie entfernen
wellen-Betriebes sind | abgedeckt

unnormale Gerdusche

- Das Kochgeschirr enthdlt Me- | Geschirrhinweise beachten
zu horen.

tall und es entstehen Funken
im Garraum

HINWEIS

P Wenn Sie mit den oben genannten Schritten das Problem nicht I6sen kénnen,
wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.
P Reinigen Sie das Gerit bevor Sie es an den Kundendienst senden.

9 Entsorgung des Altgerates

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten vielfach noch wertvolle
Materialien. Sie enthalten aber auch schadliche Stoffe, die fiir ihre Funktion
und Sicherheit notwendig waren. Im Restmdill oder bei falscher Behandlung
kdnnen diese der menschlichen Gesundheit und der Umwelt schaden. Geben
Sie lhr Altgerat deshalb auf keinen Fall in den Restmidill.

HINWEIS

P Nutzen Sie die von lhrem Wohnort eingerichtete Sammelstelle zur Riickgabe und
Verwertung elektrischer und elektronischer Altgerate. Informieren Sie sich gegebe-
nenfalls bei Ihrem Rathaus, lhrer Millabfuhr oder bei Ihrem Handler.

» Sorgen Sie dafiir, dass Ihr Altgerat bis zum Abtransport kindersicher aufbewahrt
wird.

9.1 Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schiitzt das Gerat vor Transportschaden. Die Verpackungsma- ‘
terialien sind nach umweltvertraglichen und entsorgungstechnischen Gesichts- g ’
punkten ausgewahlt und deshalb recycelbar.

Die Riickflihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert
das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien an
den Sammelstellen fiir das Verwertungssystem »Griiner Punkt.

10 Garantie

Fir dieses Produkt Gibernehmen wir beginnend vom Verkaufsdatum 24 Monate Garantie
fir Mangel, die auf Fertigungs- oder Werkstofffehler zuriickzuflihren sind. Unsere Garantie
gilt fiir Deutschland, Osterreich und die Niederlande. Fiir alle anderen Lander kontaktieren
Sie uns bitte.

EN
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Ihre gesetzlichen Gewdhrleistungsanspriiche nach §437 ff. BGB bleiben hiervon unbe-
riihrt. Die Inanspruchnahme Ihrer gesetzlichen Mangelrechte ist fuir Sie unentgeltlich. In
der Garantie nicht enthalten sind Schaden, die durch unsachgemaf3e Behandlung oder
Einsatz entstanden sind, sowie Mdngel, welche die Funktion oder den Wert des Gerates
nur geringfligig beeinflussen. Weitergehend sind Verschlei3teile, Transportschdden,
soweit wir dies nicht zu verantworten haben, sowie Schaden, die durch nicht von uns
durchgefiihrte Reparaturen entstanden sind, vom Garantieanspruch ausgeschlossen.

Dieses Gerat ist fiir den Gebrauch im privaten Bereich (Haushaltseinsatz) konstruiert und

leistungsméfig ausgelegt. Eine etwaige Nutzung im gewerblichen Einsatz fallt nur soweit
unter die Garantie, wie es sich im Umfang mit der Beanspruchung einer privaten Nutzung
vergleichen lasst. Es ist nicht fiir den weitergehenden, gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei berechtigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Gerdt nach unserer Wahl
reparieren oder gegen ein mangelfreies Gerat austauschen. Offene Mangel sind innerhalb
von 14 Tagen nach Lieferung anzuzeigen. Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen.

Zur Geltendmachung eines Garantieanspruches setzen Sie sich bitte vor einer Riicksen-
dung des Gerdtes (immer mit Kaufbeleg!) mit uns in Verbindung. Unsere Kontaktdaten
(,Garantiegeber”) finden Sie am Beginn dieser Bedienungsanleitung.
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m 1 General

Please read the information contained herein so that you can become familiar with your
device quickly and take advantage of the full scope of its functions.

IT Your microwave will serve you for many years if you handle it and care for it properly.

ES We wish you a lot of pleasure in using it!

NTRLEL Information on this manual
This user’s guide is part of the microwave CASO HCMG 25 Ceramic Chef (referred to here-
RU after as the Device) and provide you with important information for the initial commis-
sioning, safety, intended use and care of the device.
SV The Operating Instructions must be available at all times at the device. This Operating
Manual must be read and applied by every person who is instructed to work with the
PT  device:
TR « Commissioning, « Operation,
« Troubleshooting and/or « Cleaning
Keep the Operating Manual in a safe place and pass it on to the subsequent owner
along with the device.

1.2 Warning notices
The following warning notices are used in the Operating Manual concerned here.

A DANGER

A warning notice of this level of danger indicates a potentially dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to death or serious injuries.

P Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the danger of
death or serious personal injuries.

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to serious injuries.

P Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal
injuries.

A\ ATTENTION

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.

If the dangerous situation is not avoided, this can lead to slight or moderate

injuries.

P Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal
injuries.

PLEASE NOTE

A notice of this kind indicates additional information, which will simplify the handling of
the machine.
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1.3 Limitation of liability

All the technical information, data and notices with regard to the installation, operation
and care are completely up-to-date at the time of printing and are compiled to the best
of our knowledge and belief, taking our past experience and findings into consideration.
No claims can be derived from the information provided, the illustrations or descriptions
in this manual. The manufacturer does not assume any liability for damages arising as a
result of the following:

» Non-observance of the manual

« Uses for non-intended purposes

« Improper repairs

- Technical alterations, modifications of the device
- Use of unauthorized spare parts

Modifications of the device are not recommended and are not covered by the guaran-
tee. All translations are carried out to the best of our knowledge. We do not assume any
liability for translation errors, not even if the translation was carried out by us or on our
instructions. The original German text remains solely binding.

1.4 Copyright protection

This document is copyright protected.

Braukmann GmbH reserves all the rights, including those for photomechanical repro-
duction, duplication and distribution using special processes (e.g. data processing, data
carriers, data networks), even partially. Subject to content and technical changes.

2 Safety

This chapter provides you with important safety notices when handling the device.
The device corresponds with the required safety regulations. Improper use can result in
personal or property damages.

2.1 Intended use

This device is only intended for use in households in enclosed spaces for defrosting, warm-
ing up, cooking, grilling and baking foods and beverages.

This appliance is intended to be used in household and similar applications, such as:
- in kitchens, for employees in shops, offices and other commercial areas,

« infarms,

« by customers in hotels, motels and other similar residential environments,

« in bed and breakfast establishments.

Uses for a different purpose or for a purpose which exceeds this description are consid-
ered incompatible with the intended or designated use.
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A WARNING

Danger due to unintended use!

Dangers can emanate from the device if it is used for an unintended
use and/or a different kind of use.

>
>

Use the device exclusively for its intended use.
Observe the procedural methods described in this Operating Manual.

Claims of all kinds due to damages resulting from unintended uses are excluded.
The User bears the sole risk.

2.2 General Safety information

PLEASE NOTE

Please observe the following general safety notices with regard
to the safe handling of the device:

>

>

READ IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS CAREFULLY AND
KEEP FOR FUTURE USE.

Examine the device for any visible external damages prior to
using it. Never put a damaged device into operation.

This unit may be used by children as of 8 years old and anyone
with reduced physical, sensory or mental capabilities or a lack
of experience and knowledge if they are supervised or have
been instructed in connection with the safe use of the appli-
ance and the dangers resulting from it.

Cleaning and maintenance by the user must not be performed
by children unless they are at least 8 years old and are supervised.
Children are not allowed to play with the device.

The device and its connecting cable must be kept away from
children who are less than 8 years old.

Do not make any modifications to the appliance or the power
cord. Only have repairs carried out by a specialist workshop, as
appliances that have not been repaired properly endanger the
user. Please also observe the enclosed warranty conditions.
Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Only such parts will guarantee that the
safety requirements are fulfilled.
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>

>
>

Use the appliance only as described in the user’s guide to avo-
id possible injury from misuse.

Do not operate the appliance unattended. T

Do not use the appliance: ES
« if the appliance itself or parts are damaged, NL
« if the power cord or plug is damaged, RU
« if the appliance has been dropped. v
Always unwind the power cord completely before use. When or

doing so, ensure the power cord is not damaged by sharp
edges or hot objects. TR
Pull the plug out of the socket:

« when you are not using the appliance,

- after each use,

- before cleaning the appliance or putting it away,

« if there is an obvious malfunction during operation,

« during a thunderstorm.

Do not operate the unit with an external timer or a separate
remote-control system.

Do not operate the oven if it is empty. This could damage the
device.

The device is not intended for drying, warming up or heating
up living animals.

Food thermometers are unsuitable to be used when the mic-
rowave is in operation.

Only use the appliance with original accessories.

Only use dishes that are suitable for use in microwave cooking
appliances.

Clean the appliance and remove food residues regularly. Poor
cleanliness of the appliance can lead to destruction of the
surface, which in turn affects the duration of use and possibly
leads to hazardous situations.
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» Always heat food sufficiently to kill any germs that may be
present in the food.
» Turn or stir food so that it is heated evenly.

2.3 Sources of danger

2.3.1 Danger due to microwaves

A WARNING

Exposure to microwaves on the human body can result in

injuries. Please observe the following safety notices in order

not to expose yourself or others to microwaves.

» Never operate the device when the door is open. Having a
faulty or manipulated safety switch results in the danger of ex-
posing oneself directly to the microwaves.

» Never position any items between the front of the oven and
the oven door and avoid any dirt deposits or cleaning material
residues directly on the sealing areas of the device.

» WARNING: If the door or door seals are damaged, do not
operate the cooking appliance until it has been repaired by a
person trained to do so.

» WARNING: Do not carry out any maintenance or repair work
that requires the removal of a cover that ensures protection
against exposure to microwave energy. This is hazardous and
must only be carried out by a person trained to do so.

» Do not use metal containers for food and beverages.

2.3.2 Danger of burns
A WARNING
The culinary items being heated up in this device as well as the
cookware that being used and the surface of the device can

become very hot. Please observe the following safety notices in
order not to burn or scald yourself or others.
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>

Do not use the oven for deep-frying. Hot oil can damage parts
of the oven and the cookware and cause burns.
WARNING: The appliance and its touchable parts become hot
during use. Take care to avoid touching the cooking chamber,
food and accessories. Use oven mitts when inserting or remo-  NL
ving hot food and when working in the hot cooking chamber. gy
Children younger than 8 years must be kept away unless they
are supervised at all times.

Do not cover or block any openings on the appliance.

Always check the temperature of the food before eating. Wait TR
a moment and stir the food or liquid until the heat is evenly
distributed.

Stir or shake the contents of baby bottles and jars of infant

food to ensure even heat distribution.

Check the temperature of baby and children’s food before
consumption to avoid burns.

Heating beverages with microwaves can cause delayed boi-

ling (boiling delay), so always handle the container with care.

T
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2.3.3 Danger of Fire

A WARNING

There is a danger of fire due to the ignition of the content in the
event the device is not used properly. Adhere to the following
safety instructions in order to avoid a risk of fire:

>
>

Never use the device to store or dry flammable materials.

The appliance is only intended for heating food and bever-
ages. Drying food or clothing and heating pads, slippers, spon-
ges, damp rags and the like may cause injury, ignition or fire.
Supervise the heating of food in plastic or paper containers
continuously as there is a possibility of ignition. Disposable
plastic containers must have the properties listed under
,Notes on microwave cookware”.
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rr P If smoke is emitted, switch off or unplug the appliance and
keep the door closed to smother any flames that may occur.

» Do not cook/heat the food for too long. Switching on for too
long will cause the food to dry out and possibly self-ignite.

NL There is a risk of fire.

ru P Do not heat pillows and similar items filled with grains, cherry
pits or gel in the appliance. They may ignite even if they are
removed from the appliance after heating. Fire hazard!

» When preparing food with alcoholic beverages, be aware that

TR alcohol evaporates at high temperatures and can ignite on hot

surfaces. Never heat alcohol if it is not diluted. Fire hazard!

T
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2.3.4 Danger of Explosion

A WARNING

There is a danger of explosion due to excess pressure that is

created in the event the device is not used properly. Observe

the following safety notices to avoid dangers of an explosion:

» Remove twisted wire closures on paper or plastic bags so that
no excessive pressure can develop.

» WARNING: Do not heat liquids or other foods in sealed contai-
ners as they can easily explode.

» Do not heat eggs with shells or whole hard-boiled eggs in the
appliance as they may explode even after microwave heating
is complete.

2.3.5 Dangers due to electrical power

A DANGER

Mortal danger due to electrical power!

Mortal danger exists when coming into contact with live wires
or subassemblies! Observe the following safety notices to avoid
dangers due to electrical power:
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» If the power cord of this appliance is damaged, it must be
replaced by the manufacturer or its customer service or a simi-
larly qualified person in order to avoid hazards.

» Do not open the housing on the device under any circumstan-
ces. There is a danger of an electrical shock if live connections
are touched and the electrical or mechanical structure is alte-
red. In addition, functional faults on the device can also occur.

» Do not touch the appliance or the mains plug with wet hands.

» Do notimmerse the appliance in water or other liquids, and
do not put it in the dishwasher.

» The appliance is equipped with a special light bulb. It may
only be replaced by an authorised specialist or by the custo-
mer service.

3 Commissioning

This chapter provides you with important safety notices during the initial commissioning
of the device. Observe the following notices to avoid dangers and damages:

3.1 Packaging safety information

P Packaging materials may not be used for playing. There is a danger of suffocation.

3.2 Delivery scope and transport inspection

The device includes the following components:
« Microwave HCMG 25 Ceramic Chef « Operating manual
- Baking tray » Metal Rack

PLEASE NOTE

P Examine the shipment to ensure the unit and manual are included and inspect the
unit for any visible damage.

» Immediately notify the carrier and/or the supplier about an incomplete shipment
or any damage as a result of inadequate packaging or mishandling.
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3.3 Unpacking

To unpack the device, proceed as follows:

« Remove the device out of the carton and remove the packaging material.
« Check the appliance for possible damages (dents, damaged door etc.).
Damaged appliances may not be used.
- Casing: Remove the protective film covering the outside surface of the appliance.

PLEASE NOTE

P If possible, keep the original packaging for the duration of the guarantee period in
the event a return is necessary.

3.4 Setup location requirements

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the setup location

must fulfil the following prerequisites:

e The device must be set up on a firm, flat, horizontal and heat-resistant surface with
sufficient load-bearing capacity for the oven and the maximum weight of the expec-
ted food that is to be prepared in the oven.

e Choose the setup location in such a way that children cannot reach any hot surfaces
on the device.

e Thedevice is not intended to be installed in a wall or a built-in cupboard.

e Do not set up the device in a hot, wet or extremely damp environment or near flam-
mable material.

e Ensure that the power cable does not hang down over a table or counter edge.

e The electrical socket must be easily accessible so that the power lead can be discon-
nected easily, in the case of an emergency.

e Theinstallation and assembly of this device in non-stationary setup locations (e.g.
on ships) must be carried out by specialist companies / electricians, provided they
guarantee the prerequisites for the safe use of this device.

3.4.1 Installation of the appliance

e  Select alevel surface providing enough distance between the ventilation slots and
walls or other units.

e  The surface for placing the appliance must be at least 85 cm above the floor.

e  The rear of the appliance must be facing a wall (0 cm distance). Above the appliance

a clearance of 30 cm is needed, and on the sides at least 20 cm distance to other walls

or units are needed.

The left side of the device must be open.

Do not remove the feet from the bottom of the appliance.

Do not cover or obstruct any openings in the appliance.

Covering the ventilation slots may cause damage to the appliance.

Place the microwave appliance as far away from radios of TVs to minimize any interfe-

rence to radio and TV reception.

CASO HCMG 25 Ceramic Chef




e Insert the power plug into a normal household outlet; check that voltage and fre-
quency of the appliance (see appliance rating label) matches that of the household
electrical supply.

IT
ES
20cm
s NL
RU
min85cm

@\ SV

ﬁ/ PT

TR

3.4.2 Avoiding radio interference

The device can cause the occurrence of interference in radios, televisions or similar devices.

Such faults can be rectified or reduced as a result of employing the following measures:

e Clean the door and the sealing surfaces of the device.

e Setthe radio, the television, etc as far as possible away from the device.

e Connect the device to a different electrical outlet, so that various power circuits are
used for the device and the receiver with the interference.

e Use a properly installed antenna for the receiver, to ensure good reception.

3.5 Electrical connection

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the following inst-

ructions must be observed for the electrical connection:

e  Before connecting the device, compare the connection data (voltage and frequen-
cy) on the rating plate with those of your electrical network. This data must agree in
order that no damages occur in the device. If in doubt, ask your qualified electrician.

e  The electrical outlet must be protected by a 16A safety cut-out switch, separately
from other electricity consumers,

e The connection between the device and the electrical network may employ a 3 meter
long (max.) extension cable with a cross-section of 1.5 mm?. The use of multiple plugs
or gangs is prohibited because of the danger of fire that is involved with this.

e Make sure that the power cable is undamaged and has not been installed under the
oven or over hot or sharp surfaces.

e  This appliance must be electrically grounded. In case of a short circuit grounding will
protect against electric shocks because the electrical current is diverted through the
grounding lead. The appliance is fitted with an appropriate cable with a ground lead
and a grounded safety plug. The plug must be inserted into a properly installed and
grounded outlet.

e  The electrical safety of the device is only guaranteed if the device is connected to a
properly installed protective conductor system. Operations using an electrical outlet
without a protective conductor are prohibited. If in doubt, have the house installation
checked over by a qualified electrician. The manufacturer cannot be made responsi-
ble for damages that are caused by a missing or damaged protective conductor.
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3.6 Assembling the accessories

FR PLEASE NOTE

P Operation of the device is possible with metal rack and / or baking tray.

IT
P Use the baking sheet as well as the grill rack only for grilling/hot-air operation.
ES
3.6.1 Metal Rack
NL —
Place the grill rack on the COSO T =K base.
RU

SV A ATTENTION
PT » Do not remove the rubber plugs from the grill grate.

TR 3.6.2 Bakingtray

Place the baking sheet on the COSO T =K base or on the grill rack.

4 Design and Function

This chapter provides you with important information of the design and function of the
device.

4.1 Overview

@ 1!::

(1) Control panel (a) Door
@ Grip

@ Rotary control

w &
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4.2 Control Panel

HCMG 25 CERAMIC Chef

N

AAAS
W
Microwave Convection O
9
ANAAS
| m W ®
Grill /Combi.  Clock / Timer

ok Ok

® ® &

Weight Defrost  Time Defrost
1

®

€)
i

&)
D D>

—®
Stop / Lock Start/

Quick Start

[
L1/8

Display: Displays the time or
the selected function/time

Microwave: For setting the
desired microwave power

(in %)

Convection: To set the hot air
temperature

Grill / Combi: To set the grill
program or the combination
programs

® QO @

® ©

Clock / Timer: For setting the
timer & time

Weight Defrost: Setting the
defrosting program by weight

Time Defrost: Setting the
defrosting program by time

Rotary control: Turn to set the
cooking time or to select the
cooking program

®

Stop / Lock: For pausing/
stopping or ending a cooking
programme & for activating/
deactivating the child safety
lock

Start / Quickstart: To start the
cooking programme, to set
the quick start cooking pro-
gramme and to extend the
cooking time by 30 seconds.

@

CASO HCMG 25 Ceramic Chef

DE
FR
IT

ES
NL
RU
SV
PT
TR



DE

FR
T

ES
NL
RU
sV
PT
TR

4.3 Warning notices on device

A\ ATTENTION

Danger due to hot surface!

There is a warning notice referring to dangers due to hot surfaces located
on the back upper side of the housing. The surfaces of the device can
become extremely hot.

» Do not touch the hot surfaces of the device. Danger of burns!
» Do not set or lay any items on the device.

4.4 Safety devices

4.4.1 Door latch

A safety switch is installed in the door latch of the device, which prevents the device from
being operated when the door is open.

A\ ATTENTION

Danger due to microwaves!
If this safety device is defective or if this safety device is bypassed, you can directly expose
yourself and others to microwave radiation.

P Do not operate the device if the safety switch is defective.
» Do not disable this safety device.

4.4.2 Child lock

The child safety lock prevents unsupervised use of the device by children.

Activate the child lock:

0/e Driicken Sie die Taste Stopp drei Sekunden lang, bis Sie einen Signalton
horen und die Funktionsanzeige ,Lock” aufleuchtet. In the locked state,
S0P/ Lok all buttons are deactivated.
Deactivating the child lock:
o/e J

Press the ,Stop/Lock” button again for approx. three seconds. A signal
tone sounds and the display goes out. In the unlocked state, all but-

S Lock .
i tons are reactivated.

4.5 Rating plate

The rating plate with the connection and performance data can be founded on the back
of the device.

CASO HCMG 25 Ceramic Chef




DE

5 Basics and basic settings
This chapter provides you with important information and notes on the operation and FR
basic settings of the appliance.
IT

5.1 Principles of microwave cooking ES
e The power levels and time required for cooking / warming up food items depends on

the starting time, the quantity and the type and consistency of the food, etc. Use the NL

shortest indicated cooking time and extend the cooking procedure as necessary. RU
e Cover the food while it is cooking. Lids protect against spatters and also contribute

towards cooking/warming up the food evenly. SV
e During warming, the food should be turned, rearranged or stirred repeatedly, in order PT

for the temperature to be distributed evenly.
e Any existing germs in the food are only killed off if the temperature is sufficiently high 1R
enough (> 70°C) and if the time used is sufficiently long enough (> 10 min).
e  Foods with a firm skin or shell, such as tomatoes, sausages, potatoes in the skin, egg-
plants must be pierced or punctured repeatedly so that any developing steam can
escape and so that the food does not burst.
e  Eggs without their shell may only be cooked in the microwave if the skin of the egg
yoke has been pierced repeatedly first. Otherwise, the egg yoke can squirt out with
excessive pressure after cooking.
e Rearrange layers of foods such as meat balls from top to the bottom and from the
middle to the outside edge.

5.2 Operating modes

The unit is to be operated in various operating modes. The following list shows the ope-
rating modes that are possible with the device:

€ Microwave
This operation mode is suitable for defrosting, heating and cooking.

€ Convection

In this operating mode, the hot air in the cooking chamber circulates in order to warm
thefood quickly and evenly.

¢ Grill and combination programms

The combination programmes are suitable for simultaneous microwaving, grilling and
convection cooking. The following combination programmes are available:
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Display Combination programms
FR Microwave Grill Convection
C-1 v v
IT C2 v v
ES Cc-3 v v
NL C-4 v v v

RU & Defrost

sy This operating mode is suitable for defrosting frozen food. You can select whether to

defrost by weight or time.
PT

TR ¢ Automatic cooking programms
This mode allows you to select the cooking program from 10 different menus.

5.3 Information on microwave cookware

The ideal material for microwave cookware is permeable for microwaves and allows the
energy to penetrate the container and warm up the food.

PLEASE NOTE

Please observe the following tips when selecting the correct cookware:

» Microwaves cannot penetrate metal. Therefore, you should not use utensils made of
metal or cookware with metal trim.

»  For microwave cooking, do not use any products made from recycled paper, as they
could contain tiny metal fragments, which could cause sparks and/or result in fire.

P Use round or oval instead of square or rectangular cookware, as otherwise the food
could tend to overheat in the corners.

» Do not use any aluminium foil when using the microwave.

The following table is intended as a basis for selecting the correct cookware:

Cookware Microwave | Grill Convec- | Combina-
tion tion*

Heat-resistant glass dishes v v v v

Non heat-resistant glass dishes x x x x
Heat-resistant ceramic dishes v v v v
Microwave-resistant plastic v x x x
container

Kitchen roll v x x x

Baking tray x v v x
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Metal rack x v v x
Metal container x v v x
Aluminium foil and container x 4 4 x
IT
* Microwave+Grill and Microwave+Convection ES
5.4 Opening/ closing door NL
¢  Opendoor RU
Pull the door handle with a slight tug to open the door of the device. If the device is Sy
switched on, the current cooking programme will be interrupted.
PT
PLEASE NOTE
TR

» Leave the door open for a moment before reaching into the cooking chamber, to
allow the accumulated heat to escape.

€ (Close doors

Close the door until the door latch audibly locks in place. If a cooking programme in
progress has been interrupted by opening the door, press the ,Start/Quickstart” button
again to continue the cooking process.

5.5 Setting the time

You can set the time on the appliance in the 24-hour system. To do this, the appliance
must be in standby mode.

1. Pressthe,Clock/Timer” button.

2. Turn the control knob forwards or backwards to set the desired hour.

3. Pressthe,Clock/Timer” button again to confirm this setting.

4. Turn the control knob forwards or backwards to set the desired minutes setting.
5. Confirm your setting by pressing the ,Clock/Timer” button.

PLEASE NOTE

P You can display the time at any time during the cooking process. To do this, press the
LTime/Sound” button.

5.6 Setting the timer

You can set a kitchen timer on the appliance. To do this, the appliance must be in standby
mode.

1. Press the“Clock/Timer” button 2 times.

2. Turn the control knob forwards or backwards to set the desired timer time.

3. Pressthe,Start/Quickstart” button to confirm your setting.

4. The timer time starts to count down.

5. When the timer time has elapsed, the appliance beeps 5 times.
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PLEASE NOTE

P The timer can be set as follows:
From 00:05-01:00 in 5-second increments
From 01:00-05:00 in 10-second increments
From 05:00-10:00 in 30-second increments
From 10:00-30:00 in 1-minute increments
From 30:00-95:00 in 5-minute increments

6 Operation and Handing

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

P Do not leave the device unsupervised when it is in operation, so that you can inter-
vene quickly in the event of dangers.
P Do not operate the appliance when it is empty. The appliance may be damaged.

A\ VORSICHT

» The COSOT =K -bottom plate may be hot after cooking. Do not touch the
bottom plate!

HINWEIS

P The fan may run to cool down the appliance.
P Place your food in the appliance before starting the cooking process.

6.1 Quick start

This function allows you to use the appliance with 100% microwave power in quick start

mode. To do this, the appliance must be in standby mode.

1. Pressthe,Start/Quickstart” button to set the cooking time in 30 second increments.

2. Each additional click of the ,Start/Quickstart” button extends the cooking time by 30
seconds.

3. Theappliance starts cooking automatically immediately after the first button is pressed.

4. You can extend the cooking time by 30 seconds at any time by pressing the ,Start/
Quickstart” button again.

5. When the cooking time has elapsed, the appliance beeps 5 times.

6.2 Stop/Pause

In order to interrupt an ongoing cooking programme, you can proceed as follows:

e Presthe“Stop/Lock” button once. The cooking programme that is in use will be
stopped.

e Open the door of the device. The cooking programme that is in use will be stopped.

e  Toterminate the interrupted program, press the button “Stop/Lock” a second time.
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6.2 Microwave operation

The appliance must be in standby mode.

1. Press the ,Microwave” button to set the desired microwave power.
2. By pressing the ,Microwave” button, you can choose between P 100, P 80, P 50, P 30 T
and P 10. Alternatively, you can press the, ,Microwave” button 1 time and then turn
the control knob forwards or backwards to set the desired microwave power. ES
3. Press the,Start/Quickstart” button.
4. Setthe desired time by turning the control knob forwards or backwards accordingly. NL
The maximum cooking time is 95 minutes. RU
5. Press the,Start/Quickstart” button again to start the process.
6. When the cooking time has elapsed, the appliance beeps 5 times. SV
. . PT
Number of times the "Microwave" 1x 2x 3x 4 x 5x
button is pressed TR
Power in % 100 80 50 30 10
Power in watts 700W | 560W | 350W | 210W 70W
Display P 100 P80 P50 P30 P10

Alternatively, you can operate the appliance at 100% microwave power by turning the
control knob anticlockwise in standby mode. 95:00 appears in the display. Then turn the
control knob forwards or backwards to set the desired cooking time. Start the cooking
process with the ,Start/Quickstart” button.

PLEASE NOTE

>

>

You can display the set power level at any time during the cooking process. To do this,
press the,,Microwave” button.

You can extend the cooking time by 30 seconds at any time during the cooking pro-
cess by pressing the ,Start/Quickstart” button again.

6.4 Convection

6.4.1 Convection with preheating

In this operating mode, the hot air in the cooking chamber circulates in order to warm and
brown the food quickly and to cook it so it is crispy. This oven can be set to ten different
cooking temperatures. The maximum cooking time is 95 minutes.

1.
2.

3.
4.

Press,Convection” once, “150” will flash on the display.

Press,Convection” repeatedly or turn the rotary control to select the desired tem-
perature between 150° and 240°.

Press ,Start/Quickstart” to confirm the temperature.

Press ,Start/Quickstart” again and the appliance will start preheating. When the
preheating temperature has been reached the buzzer will sound twice request that
you now place the food to be cooked into the microwave. The preheating tempera-
ture will flash in the display. Place the food in the oven and close the door.
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confirm with “Start/Quickstart”.
6. When the end of the cooking time has been reached the system will sound five
signal tones.

6.4.2 Convection without preheating

1. Press,Convection” once,“150” will flash on the display.

2. Press,Convection” repeatedly or turn the rotary control to select the desired tem-
perature between 150° and 240°.

3. Press,Start/Quickstart” to confirm the temperature.

4. Now use the control dial to set the cooking time to a maximum of 95 minutes and
confirm with “Start/Quickstart”.

5. When the end of the cooking time has been reached the system will sound five
signal tones.

6.5 Grillmode and combination programms

The “Grill” operating mode is particularly suitable for gratinating food.

1. Select the cooking programme ,Grill” by pressing,Grill/Combi.” once.”G-1"is dis-
played to indicate the grill function.

2. Press,Grill/Combi.”again or press or to select the desirect combination programme,
“G-1","C-1","C-2","C-3" or "C-4"is displayed.

3. Press,Start/Quickstart” to confirm.

4. Turn the control dial to set the cooking time between 0:05 (5 seconds) and 95:00 (95
minutes). Press “Start/Quickstart” to start the cooking process.

5. When the end of the cooking time has been reached the system will sound five
signal tones.

PLEASE NOTE

» Half way through the grill time the buzzer will sound twice to request that you now
turn the goods in the grill. Open the door, turn the food over, and close the door
again. Press ,Start/Quickstart” to continue the grilling process.

P ATTENTION: The appliance will not stop after sounding the buzzer.

6.6 Defrosting

PLEASE NOTE

P Stop the appliance occasionally to remove any frozen food that has already defrosted.
P If the frozen food is not completely defrosted after the estimated defrosting time,
reprogram the appliance in 1-minute increments until the desired result is achieved.
»  When using plastic freezer containers, the defrosting process should initially only
last until the frozen food can be removed from the container and placed in a micro-
wave-safe container. Then you can continue the process until the food is completely
defrosted.
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6.6.1 Defrosting by weight

You can defrost your food by weight with the appliance. The appliance automatically

selects the defrosting time and power level once the desired weight has been set. The FR
appliance must be in standby mode. T

1. Press the,Weight Defrost” button 1 time.

2. ,d-1"appears in the display. ES
3. Select the weight of the food to be defrosted by turning the control knob backwards NL

and forwards. You can choose between 100 g - 2000 g in increments of 100 g.

4. Pressthe,Start/Quickstart” button to start the process. RU
5. When the defrosting time has elapsed, the appliance beeps 5 times.

SV

6.6.2 Defrosting according to time -

You can defrost your food with the appliance according to time. The appliance selects

the power level automatically. The appliance must be in standby mode. TR

1. Press the,Time Defrost” button twice.

2. ,d-2"appears in the display.

3. Setthe desired defrosting time by turning the control knob forwards or backwards
accordingly. The maximum defrosting time is 95 minutes.

4. Pressthe,Start/Quickstart” button to start the process.

5. When the defrosting time has elapsed, the appliance beeps 5 times.

PLEASE NOTE

P You can extend the defrosting time by 30 seconds at any time during the process by
pressing the,,Start/Quickstart” button again.

6.7 Multi-step cooking

You can start two cooking processes individually one after the other. For example, you
can start a defrosting operation and a microwave operation or two microwave ope-
rations with different power levels in succession. To do this, the appliance must be in
standby mode.

1. Select your desired microwave setting or your desired defrost setting as described
above and set the desired time/weight.

Then press the corresponding button directly for the second operation.

Set the desired power / weight / time.

Press the ,Start/Quickstart” button to start the multi-step cooking process.

After the first operation has finished, a beep sounds and the second operation starts
automatically.

6. After the time of the second operation has elapsed, the appliance beeps 5 times.

PLEASE NOTE

P If defrosting is used, it is always the first operation, even if it is set as the second one.

»  You cannot use a multi-step cooking process with an automatic programme or with
the Quickstart function.

»  You cannot start two defrosting operations in succession.

s wN
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6.8 Automatic cooking programms

You can choose from 10 different automatic cooking programmes. To do this, the appli-

FR' ance mustbein standby mode.
IT 1. Turn the control knob to the right to enter programme mode.

2. Turn the control knob forwards or backwards to select the desired programme
ES (A-1-A-10).

=
—
oumew

Confirm the selection by pressing the ,Start/Quickstart” button.
Turn the control knob forwards or backwards again to set the desired weight.
Press the ,Start/Quickstart” button to start the process.

RU
When the cooking time has elapsed, the appliance beeps 5 times.
SV
PT Prog. | Automatic Display + preset cooking time Microwave
programm power
TR A1 | Automatic 150 | 250 | 350 | 450 | 600 |ing |P100
reheat 01:30 | 02:10 | 03:10 | 04:10 | 05:40 |inmin
A-2 | Potatoes 1 2 3 Stlick | P 100
06:00 | 09:30 | 13:30 in min
A-3 | Meat 150 300 450 600 ing P 100
02:50 | 04:30 | 06:10 | 07:50 in min
A-4 | Vegetables 150 350 500 ing P 100
02:30 | 04:30 | 06:30 inmin
A-5 | Fish 150 250 350 450 650 |ing P 80
02:50 | 04:00 | 05:10 | 06:20 | 08:30 |inmin
A-6 | Pasta 50 100 150 ing P 80
16:00 | 18:00 | 20:00 in min
A-7 | Soup 200 400 600 inml | P100
02:10 | 04:10 | 06:10 in min
A-8 | Cake 475 ing Preheat to
60:00 inmin | 180 °C
A-9 | Pizza 200 300 400 ing C-4
16:00 | 18:00 | 20:00 in min
A-10 | Chicken 500 750 1000 | 1200 ing C-4
25:00 | 40:00 | 45:00 | 50:00 in min

HINWEIS

P For the pasta programme, add cool water before cooking.

For 50 g, 450 ml water; for 100 g, 800 ml water and for 150 g, 1200 ml water.
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7 Cleaning and Maintenance

This chapter provides you with important notices with regard to cleaning and maintaining
the device. Please observe the notices to prevent damages due to cleaning the device
incorrectly and to ensure trouble-free operation.

7.1 Safety information

A ATTENTION
Please observe the safety instructions, before cleaning your device

P  The device must be cleaned and food residues must be removed at regular inter-
vals. If the device is not maintained in a clean condition, this will have a detrimental
effect on the service life of the device and can also result in a dangerous condition
in the device as well as in the growth of fungus and bacteria.

Switch the device off prior to cleaning it and unplug the plug from the wall power
outlet.

The cooking chamber is hot after it is used. There is a danger of burns! Wait until the
device has cooled down.

Clean the hob after use as soon as it has cooled down. Extended waiting unneces-
sarily complicates cleaning and can make it impossible in extreme cases. Excessive
accumulations of dirt can even damage the device under certain circumstances.

P If dampness penetrates into the device, this can damage the electronic compo-

nents. Please ensure that no liquid can enter the interior of the device through the

ventilation slots.

Do not immerse the appliance in water or other liquids, and do not put it in the

dishwasher.

Do not use any aggressive or abrasive cleaning agents or solvents.

Do not scrape off stubborn dirt with hard items.

vv

7.2 Cleaning

¢ Cooking chamber and inside of door

P Always remove grease residues in the device, as these residues can otherwise
ignite.

o Keep the cooking chamber of the oven clean. Wipe off any spattered or spilt food
from the walls of the cooking chamber with a damp cloth. If the oven is excessively
dirty, you can use a mild cleaning agent.

e  Wipe the door, window and the door gaskets with a damp cloth, to remove any
spatters and spilt food. Residues on the door gasket can mean that the door does not
close properly any more, which will cause the microwaves to escape.

e Wipe off any steam, which has settled on the oven door, with a soft cloth. This may be
the case if the device is used in an extremely damp environment and is normal.

DE
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e Smells can be removed from the oven by mixing a cup of water with the juice and
the skin of a lemon, pouring this into a deep microwave-proof bowl and allowing it
to cook in Microwave mode for five minutes. Then, dry off the oven thoroughly with a
soft cloth.

e After cleaning the interior space, leave the oven door open until the interior of the
device is completely dry.

¢ Front of device and operating panel

Clean the front of the device and the operating panel with a soft, slightly damp cloth.
Please bear in mind that the operating panel does not get wet. Use a soft, damp cloth for
cleaning.

PLEASE NOTE

P Leave the oven door open to prevent the device from being re-started accidentally.

€ Exterior housing
Clean the exterior surfaces of the device with a damp cloth. Make sure that the control
panel does not get wet.

¢ COSOT=K -bottom plate

Wipe the bottom of the device with a mild cleaning agent.
¢ Metal rack and baking tray

The accessories (grill rack and baking sheet) must be removed and cleaned occasionally.
Wash the accessories in a warm soap solution.

The pizza pan should NOT be cleaned with sharp or metallic objects because of its
coating.

8 Troubleshooting

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

8.1 Safety notices

A\ ATTENTION

P Repairs of electrical appliances must be carried out by qualified person who are
trained by the manufacturer.

P Repairs performed by untrained persons may result in considerable hazards for the
user and damage the machine.
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8.2 Troubleshooting table

The table below will help you to locate and solve small problems.

Error Possible cause Action
The selected program Device door is not closed Close device door T
will not start. Power plug is not plugged in | Plug in mains plug! ES
Fuse is not activated Activate fuse NL
Food is not sufficiently Incorrectly selected time or | Re-set time and power RU
defrosted, warmed up or | power level level. Repeat process
cooked after preset time sy
has elapsed.
The device functions but | Defective cooking chamber | Have Service dept repair PT
the cooking chamber light cooking chamber light TR
lighting does not work.
Abnormal noises can be | Food is covered with alumi- | Remove aluminium foil
heard during operation | nium foil
of microwave. The cookware contains metal | Observe information on
and sparks are being created | cookware!
within the cooking chamber

PLEASE NOTE

» If you cannot solve the problem by carrying out the steps described above, our
Customer Service will help you free of charge.
P Clean the device before you send it to customer service.

9 Disposal of the Old Device

Old electric and electronic devices frequently still contain valuable materials.

However, they also contain damaging substances, which were necessary for

their functionality and safety. If these were put in the non-recyclable waste or

were handled incorrectly, they could be detrimental to human health and the
environment. Therefore, do not put your old device into the non-recyclable ]
waste under any circumstances.

PLEASE NOTE

P Utilise the collection point, established in your town, to return and recycle old electric
and electronic devices. If necessary, contact your town hall, local refuse collection
service or your dealer for information.

»  Ensure that your old device is stored safely away from children until it is taken away.
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9.1 Disposal of the packaging

The packaging protects the device against damages during transit. The packa- "
ging materials are selected in accordance with environmentally compatibleand @ ‘
recycling-related points of view and can therefore be recycled. Returning the - ’
packaging back to the material loop saves raw materials and reduces the

quantities of accumulated waste. Take any packaging materials that are no longer requi-
red to “Green Dot" recycling collection points for disposal.

10 Guarantee

We provide a 24-month guarantee for defects caused by production or material faults,
beginning on the date of purchase. Our guarantee is valid for Germany, Austria and the
Netherlands. For all other countries, please contact us.

Your legal guarantee claims as per Art. 437 ff. German Civil Code (BGB) will remain unaffec-
ted by this. You may exercise your statutory guarantee rights free of charge. The guarantee
does not cover damage caused by improper handling or use of the product or defects
which have only a minor impact on the product’s functionality or value. In addition to this,
the guarantee also excludes parts which are subject to wear and tear; transport damages
insofar as we are not responsible for them and damages caused by repairs which were not
carried out by us.

This product has been constructed for non-commercial use (domestic use) and its perfor-
mance is designed to meet the corresponding needs. The guarantee only covers commer-
cial use insofar as it is comparable to domestic use. The product is not intended for any
other type of commercial use.

In the case of legitimate complaints we may either repair the defective product or replace
it with a defect-free product at our discretion. Obvious defects must be notified to us
within 14 days of the product’s delivery. Any further claims are excluded.

When making a guarantee claim please contact us before you return the product (always
with the purchase receipt!). Our contact details (“Guarantor”) are provided at the begin-
ning of this instruction manual.
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1 Généralités

Veuillez lire les indications de ce manuel afin de vous familiariser rapidement avec I'appa-
reil et afin de pouvoir utiliser 'ensemble de ses fonctions. Votre |‘apparail sera fidéle de
nombreuses années si vous l'utilisez et I'entretenez conformément. Nous vous souhaitons
beaucoup de plaisir lors de son utilisation.

1.1 Informations relatives a ce manuel

Ce mode d'empiloi fait partie au micro-onde CASO HCMG 25 Ceramic Chef (nommé par
la suite I'appareil) et vous donne des indications importantes pour la mise en service, la
sécurité, l'utilisation conforme et I'entretien de I'appareil.

Le mode d'emploi doit étre en permanence disponible prés de I'appareil. Il doit étre lu et
mis en application par toute personne effectuant :

« sa mise en service, « son utilisation,
- sa réparation - et/ou son entretien

Veuillez conserver ce mode d'emploi, et le transmettre au propriétaire suivant de
I'appareil.

1.2 Avertissements de danger
Dans le présent mode d’emploi vous pourrez trouver les avertissements suivants:

A DANGER

Un avertissement a ce niveau de danger signale un risque de situation dangereuse.
Si cette situation dangereuse n’est pas évitée, elle peut entrainer la mort ou des bles-
sures dangereuses.

P Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de mort ou de blessures graves pour les personnes.

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.
Si cette situation dangereuse n’est pas évitée, elle peut entrainer des blessures graves.

» Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de blessures graves.

A PRUDENCE
Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.
Si cette situation dangereuse n’est pas évitée, elle peut entrainer des blessures légéres
ou superficielles.
P Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir les
blessures de personnes.

REMARQUE

Cette indication est accompagnée d‘informations complémentaires pour faciliter l'utilisa-
tion de I'appareil.
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1.3 Limite de responsabilités

Tous les renseignements techniques, données et instructions d‘installation, de fonction-
nement et d'entretien contenus dans ce manuel sont parfaitement actuels au moment de
la publication et tiennent compte de notre expérience réalisée jusqu’ici et de nos connais-
sances actuelles en toute bonne foi. Les indications, illustrations et descriptions contenues
dans ce manuel ne peuvent donner lieu a aucun recours.

Le constructeur décline toute responsabilité pour les dommages causés par :

« le non respect du mode d'emploi

- |'utilisation non conforme

- des réparations non professionnelles

- des modifications techniques, modifications de I'appareil
- ['utilisation de pieces non autorisées

Les modifications de I'appareil ne sont pas recommandées et ne sont pas couvertes par la
garantie. Les traductions ont été réalisées avec la meilleure fidélité possible. Nous déclinons
toute responsabilité pour les erreurs de traduction, méme si la traduction a été réalisée par
nos soins ou sur notre demande. Seul le texte original en allemand fait force de loi.

1.4 Protection intellectuelle

Cette documentation est protégée par la loi sur la propriété intellectuelle.
Tous droits de reproduction aussi photomécaniques, de multiplication et de diffusion du
texte, dans sa totalité ou en partie, au moyen de processus spéciaux (par exemple infor-

matique, sur support électronique ou en réseau), sont réservés a la Sté. Braukmann GmbH.

Modifications techniques et de contenu réservées.

2 Sécurité

Ce chapitre vous indiquera des consignes de sécurité importantes pour l'utilisation de
cet appareil. Cet appareil répond aux directives de sécurité prescrites. Une utilisation non
conforme peut toutefois entrainer des dommages sur les personnes et matériels.

2.1 Utilisation conforme

Cet appareil est concu uniquement pour une utilisation ménagére a l'intérieur de

locaux, afin de décongeler, réchauffer, cuire, griller et cuire au four des denrées alimen-

taires et des boissons. Cet appareil est destiné a étre utilisé a la maison et dans des

applications similaires, telles que :

« dans les cuisines pour les employés dans les magasins, les bureaux et autres
environnements commerciaux ;

- dans les exploitations agricoles ;

- par les clients dans les hotels, motels et autres environnements résidentiels similaires ;

- dans les chambres d’hétes.

Toute autre utilisation est considérée comme non conforme.
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A ATTENTION
Danger en cas d‘utilisation non conforme!
En cas d'usage non conforme et/ou non approprié l'appareil peut
IT  devenir une source de danger.
es > Utiliser 'appareil uniquement de fagon conforme.
» Respecter les procédures décrites dans ce mode d'emploi.
Tout recours en garantie est supprimé en cas de dommages causés par une utilisation non

RU conforme. Lutilisateur est entierement responsable des risques encourus.

SV 2.2 Consignes de sécurités générales

PT REMARQUE

TR Pour une utilisation en toute sécurité de I'appareil veuillez obser-
ver les consignes générales de sécurités suivantes:

» LISEZ ATTENTIVEMENT LES CONSIGNES DE SECURITE ET
CONSERVEZ-LES POUR UN USAGE FUTUR.

» Avant son utilisation s‘assurer qu‘il ne comporte pas de défauts
visuels. Ne jamais mettre en marche un appareil détérioré.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et
plus, ainsi que par des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites ou qui manquent
d'expérience et de connaissances, a condition qu'elles soient
surveillées ou qu'elles aient recu des instructions concernant
I'utilisation sre de I'appareil et qu'elles comprennent les
risques qui en découlent.

» Le nettoyage et I'entretien assuré par 'utilisateur ne doit pas
étre effectué par des enfants a moins qu'ils ne soient agés de 8
ans ou plus et surveillés.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appareil.

» Lappareil et son cable de branchement doivent étre tenus a
I'écart des enfants de moins de 8 ans.

» Napportez aucune modification a I'appareil ou au cable d’ali-
mentation. Ne confiez les réparations qu’a un atelier spécialisé,
car les appareils qui ne sont pas réparés dans les regles de I'art
mettent 'utilisateur en danger. Tenez également compte des
conditions de garantie ci-jointes.

BT CASOHCMG 25 Ceramic Chef




REMARQUE

> Les pieces défectueuses doivent étre remplacées uniquement
par des rechanges d'origine. Ces pieces sont seules capables
de répondre aux exigences de sécurité.

» Nutilisez I'appareil que comme décrit dans le mode d'emploi
afin d’éviter d'éventuelles blessures dues a une mauvaise utilisa-  NL
tion. RU

» Nutilisez pas I'appareil sans surveillance.

» Nutilisez pas I'appareil :

- si 'appareil lui-méme ou des pieces sont endommagées,
« si le cordon d'alimentation ou la fiche sont endommagés, TR
« si 'appareil est tombé.

» Déroulez complétement le cable d’alimentation avant chaque
utilisation. Veillez a ce que le cordon d'alimentation ne soit pas
endommagé par des arétes vives ou des objets chauds.

» Débranchez la fiche de la prise de courant :

« lorsque vous n'utilisez pas I'appareil,

- aprés chaque utilisation,

- avant de nettoyer ou de ranger I'appareil,

« si une panne survient manifestement pendant
le fonctionnement,

- en cas d'orage.

» Ne faites pas fonctionner I'appareil avec une minuterie ex-
terne ou un systeme de commande a distance séparé.

» Ne pas utiliser le four lorsqu'il est vide. Lappareil peut se dégrader.

» Lappareil n‘est pas prévu pour le séchage, le réchauffage ou
échauffer des animaux vivants.

» Les thermomeétres alimentaires ne sont pas prévus pour un
usage avec le micro-onde.

» N'utilisez I'appareil qu’avec des accessoires d'origine.

» N'utilisez que de la vaisselle adaptée a la cuisson au mi-
cro-ondes.
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REMARQUE

>

>

>

Nettoyez I'appareil et enlevez régulierement les restes d'ali-
ments. Une propreté insuffisante de I'appareil peut entrainer
une détérioration de la surface, ce qui a une influence sur la du-
rée d'utilisation et peut conduire a des situations dangereuses.
Chauffez toujours suffisamment les aliments afin de détruire
les germes éventuellement présents dans les aliments.
Retournez ou remuez les aliments pour qu'ils soient chauffés
uniformément.

2.3 Sources de danger

2.3.1 Dangers avec des micro-ondes

A\ ATTENTION

Les effets des micro-ondes sur le corps humains peuvent
entrainer des blessures. Pour éviter de subir les effets des mi-
cro-ondes, veuillez observer les consignes de sécurité suivantes :

>

Ne jamais faire fonctionner l'appareil avec sa porte ouverte.
Si l'interrupteur de sécurité est défectueux ou manipulé il se
peut que vous soyez exposé directement aux micro-ondes.
Ne pas disposer d'objet entre la face frontale du four et la
porte et évitez le dépbt de salissures ou de restes de produits
nettoyants sur les joints de l'appareil.

AVERTISSEMENT : Si la porte ou les joints de porte sont en-
dommagés, ne faites pas fonctionner I'appareil de cuisson
avant qu’il ne soit réparé par une personne formée a cet effet.
AVERTISSEMENT : N'effectuez pas d’entretien ou de répa-
ration nécessitant le retrait d'un couvercle assurant la pro-
tection contre I'exposition aux rayonnements de I'énergie
micro-ondes. Cette opération est dangereuse et ne doit étre
effectuée que par une personne formée a cet effet.

N'utilisez pas de récipients métalliques pour les aliments et les
boissons.
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2.3.2 Danger de brulures

A ATTENTION

Les aliments réchauffés dans I'appareil ainsi que les instru-

ments de cuisine utilisés et la surface de l'appareil peuvent

devenir tres chauds. Pour éviter que vous ou d‘autres se bralent
ou s‘ébouillantent observez les consignes de sécurité suivantes :

» Ne pas utiliser le four pour frire. Lhuile chaude peut endom-
mager des piéces du four ou le plat de cuisson et provoquer
des brulures.

» AVERTISSEMENT : Pendant l'utilisation, I'appareil et les parties
qui peuvent étre touchées deviennent chauds. La prudence
est de mise pour éviter de toucher I'espace de cuisson, les
aliments a cuire, les accessoires. Utilisez des gants de cuisine
lorsque vous insérez ou retirez des aliments chauds et lorsque
vous travaillez dans l'espace de cuisson chaud.

» Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart, a
moins qu'ils ne soient surveillés en permanence.

» Ne couvrez pas et n'obstruez pas les ouvertures de I'appareil.

» Vérifiez toujours la température de I'aliment avant de le
consommer. Attendez un moment et remuez les aliments ou
le liquide jusqu’a ce que la chaleur soit uniformément répartie.

» Remuez ou secouez le contenu des biberons et des pots d'ali-
ments pour enfants afin d'obtenir une répartition uniforme de
la chaleur.

» Vérifiez la température des aliments pour bébés et enfants
avant de les consommer afin d’éviter les bralures.

» Réchauffer des boissons avec des micro-ondes peut entrainer
une ébullition retardée (retard a I'ébullition), c’est pourquoi il
faut toujours manipuler le récipient avec précaution.
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2.3.3 Danger d‘incendie

A ATTENTION

En cas d‘utilisation non conforme de l'appareil cela peut pro-
voquer un incendie par inflammation du contenu. Pour éviter
tout risque d‘incendie veuillez observer les consignes de sécurité
suivantes:

>

>

Ne jamais utiliser 'appareil pour ranger ou sécher des maté-
riaux inflammables.

L'appareil est uniquement destiné a réchauffer des aliments

et des boissons. Le séchage d'aliments ou de vétements et le
chauffage de coussins chauffants, de pantoufles, d'éponges,
de chiffons humides et autres peuvent entrainer des blessures,
des inflammations ou des incendies.

Surveillez en permanence le réchauffement des aliments dans
des récipients en plastique ou en papier, car il existe un risque
d’inflammation. Les récipients jetables en plastique doivent
présenter les caractéristiques mentionnées sous « Conseils
pour la cuisson au micro-ondes ».

En cas d’émission de fumée, éteignez ou débranchez le four et
maintenez la porte fermée afin d'étouffer les flammes éventuelles.
Ne faites pas cuire/réchauffer les aliments trop longtemps. Des
temps de fonctionnement trop longs entrainent un desseche-
ment et éventuellement une combustion spontanée de
I'aliment. Il y a alors un risque d'incendie.

Ne réchauffez pas dans I'appareil des coussins remplis de
graines, de noyaux de cerises ou de gel, ou des objets simi-
laires. Ils peuvent senflammer, méme s'ils sont retirés de I'ap-
pareil aprés le chauffage. Risque d'incendie !

Lorsque vous préparez des aliments avec des boissons alcooli-
sées, n'oubliez pas que l'alcool s'évapore a haute température
et peut s'enflammer au contact de surfaces chaudes. Ne chauf-
fez jamais de I'alcool a I'état non dilué. Risque d'incendie !
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2.3.4 Danger d’explosion
A ATTENTION

En cas d‘utilisation non conforme de l'appareil danger d‘ex-
plosion a cause de la surpression interne. Pour éviter les risques
d‘explosion veuillez observer les consignes de sécurité suivantes: &
> Retirer les fermetures a fil torsadé des sachets en papierouen  NL
plastique, afin d*éviter la création d‘une surpression. RU
» AVERTISSEMENT : Ne réchauffez pas de liquides ou d’autres
aliments dans des récipients fermés, car ils peuvent facile-
ment exploser.
» Ne réchauffez pas d'ceufs avec coquille ou d'ceufs durs TR
entiers dans I'appareil, car ils peuvent exploser, méme lorsque
le réchauffement par micro-ondes est terminé.

2.3.5 Danger de champs électromagnétiques

A DANGER

Les champs électromagnétiques apparaissant pendant le fonc-
tionnement de I'appareil peuvent causer des indispositions.
Respectez les consignes de sécurité suivantes :

» Sile cordon d'alimentation de cet appareil est endommagé, il doit
étre remplacé par le fabricant ou son service aprés-vente ou par
une personne de qualification similaire afin d'éviter tout danger.

» N'ouvrez en aucun cas le caisson de l'appareil. Il y a danger
d‘électrocution si on touche des raccords conducteurs élec-
triques et si on modifie la structure électrique et mécanique.
Cela peut aussi provoquer des dysfonctionnements de l'appareil.

» Ne touchez pas l'appareil ni la fiche secteur avec des mains
humides.

» Ne pas laver en lave-vaisselle ni mettre I'appareil dans l'eau ou
d‘autres liquides.

» Lappareil est équipé d’'une ampoule spéciale. Son remplace-
ment ne peut étre effectué que par un spécialiste agréé ou par
le service aprés-vente.
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en' 3 Mise enservice

Ce chapitre est consacré a des indications importantes concernant la mise en service de
I'appareil. Observez les indications pour éviter les dangers et les détériorations.

3.1 Consignes de sécurité

NL A\ ATTENTION

Ne pas utiliser les matériaux d’emballage pour jouer. Danger d‘étouffement.

RU
sy 3.2 Inventaire et controle de transport
L appareil est livré de facon standard avec les composants suivants:
PT . Foura micro-ondes HCMG 25 Ceramic Chef « Mode d’emploi
™ Plaque de cuisson « Grille de cuisson

REMARQUE

P Vérifier l'intégralité de la livraison et les éventuels défauts visuels.
»  En cas de livraison incompléte ou de dégats en raison d'un emballage insuffisant ou
du transport veuillez en avertirimmédiatement I'expéditeur, I'assurance et le livreur.

3.3 Déballage

Pour déballer I'appareil procédez comme suit :

- Retirer I'appareil du carton et éliminez les matériaux d’emballage.

- Vérifiez I'absence de détérioration de l'appareil (déformations, porte endommagées, etc.)
Ne pas mettre les appareils endommagés en marche.

- Caisson : Enlevez le film protecteur de la surface du caisson du micro-onde.

REMARQUE

P Veuillez si possible conserver 'emballage original pendant la durée de la garantie
de l'appareil afin de pouvoir emballer correctement l'appareil en cas de recours en
garantie.

3.4 Exigences pour I'emplacement d‘utilisation

Pour un fonctionnement sGr et sans probléme de I'appareil, son emplacement d‘utilisation

doit étre choisi selon les critéres suivants :

e Lappareil doit étre disposé sur un support solide, plat, a niveau et résistant a la
chaleur dont la capacité de charge est suffisante pour le four et pour les choses les
plus lourdes devant étre cuites dans le four.

e Choisir un emplacement de sorte que les enfants ne puissent pas accéder aux
surfaces chaudes de I'appareil.

e Lappareil n‘est pas prévu pour une installation dans une niche de mur ou dans un
élément de cuisine.

e Nedisposez pas I'appareil dans un environnement chaud, mouillé ou trés humide ou
a proximité de matériaux inflammables.

e Ne laissez pas pendre le cable au bord d’une table ou d‘un plan de travail.
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e Laprise de courant doit étre facilement accessible, de sorte a pouvoir débrancher
facilement le cable en cas d'urgence.

e Linstallation et le montage de cet appareil sur des emplacements mobiles (par
exemple un bateau) doivent étre exécutés uniquement par des entreprises /
personnes professionnels qui garantissent les exigences de sécurité d'utilisation IT
de cet appareil.

ES
3.4.1 Installation de I'appareil NL
e  Choisissez pour le poser une surface plane ol il y a assez de place pour les fentes
d'aération. RU
e  Cette surface doit se situer au moins 85 cm au-dessus du sol.
e Ledos de l'appareil doit étre appuyé contre un mur (a une distance de 0 cm). Une SV
distance libre de 30 cm au-dessus de l'appareil est indispensable, I'écart latéral par
rapport aux autres murs ou aménagements devant étre d'au moins 20 cm. PT
e Le coté situé surla gauche de I'appareil doit rester dégagé. TR
e  NERETIREZ PAS les pieds du dessous de l'appareil.
e Ne couvrez pas et ne bloquez pas les ouvertures de l'appareil.
e Lacouverture des fentes d'aération peut provoquer une détérioration de l'appareil.
e  Placez I'appareil a micro-ondes aussi loin que possible des postes de radio ou

téléviseurs car son fonctionnement peut perturber la réception radio et télé.

e  Branchez la fiche de l'appareil dans une prise domestique normale. Veillez a ce
que la tension et la fréquence de secteur de I'appareil (voir plaque signalétique)
correspondent a celles de I'alimentation électrique de la maison.

3.4.2 Pour éviter le parasitage radio

Lappareil peut provoquer un parasitage de radios, télévisions ou des appareils sem-

blables. On peut éliminer ou réduire ce parasitage en observant les points suivants :

e Nettoyer la porte et les surface de joints de I'appareil.

e Disposez la radio, la télévision, etc., aussi loin que possible de I'appareil.

e Branchez l'appareil dans une autre prise, de sorte que I'appareil et le récepteur
parasité utilisent des circuits électriques différents.

e  Utilisez, pour le récepteur, une antenne installée correctement, afin d'obtenir une
bonne réception.
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3.5 Raccordement électrique

Pour une utilisation de l'appareil stre et sans panne, il faut observer les indications

suivantes pour le raccordement électrique :

e Avant de brancher l'appareil il faut comparer les données de raccordement (tension

et fréquence) de la plaque signalétique avec celles de votre réseau. Ces données

ES doivent correspondre, afin de ne pas exposer I'appareil a des dégradations. En cas de
doute renseignez-vous aupres d‘un électricien.

NL ¢ Lapriseélectrique doit étre sécurisée par un disjoncteur 16 A a fusible séparé des
autres consommateurs de courant.

RU e Lebranchement de l'appareil doit étre raccordé au réseau électrique par un cable
d‘un maximum de 3 métres avec des conducteurs d‘une section de 1,5 mm? Il est

SV interdit dutiliser des multiprises ou des barrettes de prises multiples en raison des

dangers potentiels.

Assurez-vous que le cable électrique est en parfait état et qu'il n‘est pas disposé sous

TR le four ou des surfaces chaudes ou des bords coupants.

e  Cetappareil doit étre mis a la terre. En cas de court-circuit, la mise a la terre vous
protége des décharges électriques car le courant électrique est évacué par un cable
supplémentaire. Lappareil est équipé d'un cable adapté avec conducteurs de terre
et fiche de contact de sécurité. La fiche doit toujours étre branchée dans une prise
correctement installée et mise a la terre.

e  Lasécurité électrique de l'appareil est garantie uniquement lorsqu'il est raccordé a
un circuit électrique avec un systéme de protection installé en toute conformité. Il
est interdit de I'utiliser avec une prise non protégée. En cas de doute faites vérifier
I'ensemble de l'installation électrique par un électricien. Le constructeur ne peut pas
étre tenu responsable pour les dégats causés par un conducteur de masse absent ou
interrompu.

3.6 Montage des accessoires

REMARQUE

P Lappareil peut étre utilisé avec une grille a barbecue et/ou une plaque a four..
P Utiliser la plaque de cuisson, ainsi que la grille de cuisson, uniquement en mode gril/
air chaud.

3.6.1 Clayette en metal
Placer la grille de cuisson sur le fond duCOSO T =K.

A ATTENTION
» Il ne faut pas enlever les bouchons en caoutchouc du Clayette en metal.

3.6.2 Plaque de cuisson

Placer la plaque de cuisson sur le fond COSO T =K ou sur la grille.

m CASO HCMG 25 Ceramic Chef




DE
4 Structure et fonctionnement EN

Dans ce chapitre, vous trouverez des informations importantes sur la structure et le fonc-
tionnement de l'appareil.

4.1 Vue d’ensemble I
ES
( NL
‘p RU
1
[ ] ©
 e— —
 — —
@ TR

@ 11:::

(1) Panneau de commande (a) Porte

@ Poignée
@ Bouton rotatif
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4.2 Panneau de commande

HCMG 25 CERAMIC Chef
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Microwave Convection
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Start/
Quick Start

Stop / Lock
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Ecran d'affichage : Affiche
I'heure ou la fonction/le temps
sélectionnée

Microwave (micro-ondes) :
Pour régler la puissance sou-
haitée du micro-ondes (en %)

Convection: Pour la program-
mation de la température de
I'air pulsé

Grill / Combi: Pour le réglage
du programme de grill et des
programmes combinés

Clock / Timer: Pour le réglage
de I'heure et du minuteur

Weight Defrost: Réglage du
programme de décongéla-
tion en fonction du poids de
I'aliment a cuire

Time Defrost: Réglage du pro-
gramme de décongélation en
fonction du temps

Bouton rotatif:

Tourner pour réglerle temps
de cuisson ou pour sélection-
ner le menu automatique.

Stop / Lock (arrét / verrouillage)
Pour mettre en pause / arréter
ou terminer un programme de
cuisson & pour activer / désac-
tiver la sécurité enfants

Start / Quickstart (démarrage

/ démarrage rapide) : Pour dé-
marrer le programme de culis-
son, pour régler le programme
de cuisson a démarrage rapide
et pour prolonger le temps de
cuisson de 30 secondes.
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4.3 Avertissements sur I'appareil

A PRUDENCE
Danger, surfaces trés chaudes !
En haut a I'arriere du carter se trouve un avertissement indiquant la
présence de surfaces trés chaudes. La surface de l'appareil peut devenir
tres chaude a cet endroit. ES
P Ne pas toucher la surface chaude de l'appareil. Risque de brulure!

P Ne pas disposer ou ranger des objets sur l'appareil. NL
RU
4.4 \Verrouillage de porte
SV
4.4.1 Verrouillage de porte pT
Dans le verrouillage de la porte de I'appareil se trouve un interrupteur de sécurité qui
empéche le fonctionnement de l'appareil quand la porte est ouverte. TR

A\ PRUDENCE

Danger, micro-ondes !
Si ce dispositif de sécurité est défectueux ou détourné de sa fonction, vous vous exposez
et vous exposez les autres directement aux micro-ondes.

»  Ne jamais faire fonctionner 'appareil quand l'interrupteur de sécurité est défectueux.
P Ne jamais mettre ce dispositif de sécurité hors service.

4.4.2 Sécurité enfant

La sécurité enfant empéche une utilisation de I'appareil par les enfants sans surveillance.

Activer la sécurité enfant :

L/e Appuyer pendant trois secondes la touche Stop, jusqu’a entendre un
bip sonore et que I'affichage de fonction s'allume « Lock ». A I'état
Stop / Lock s .z
verrouillé toutes les touches sont neutralisées.
0/e Désactiver la sécurité enfant :
Appuyer pendant trois secondes la touche Stop, jusqu’a entendre un
5 ] bip sonore et que I'affichage de fonction séteint. A I'état déverrouillé
top / Lol

toutes les touches sont de nouveau actives.

4.5 Plaque signalétique

La plaque signalétique indiquant les données de raccordement et de puissance se trouve
a l'arriere de l'appareil.
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5 Principes de base et réglages de base

Dans ce chapitre, vous trouverez des informations et des indications importantes sur
I'utilisation et les réglages de base de I'appareil.

5.1 Fondamentaux de la cuisson aux micro-ondes

e Da puissance et la durée nécessaire pour la cuisson/l’échauffement des aliments
dépendent entre autres de la température de départ, de la quantité et du type et de
la consistance des aliments. Utiliser la durée de cuisson indiquée la plus courte et
prolonger la durée si nécessaire.

e  Couvrir les aliments pendant la cuisson. Le couvercle protége contre les projections et
procure une cuisson/un échauffement plus réguliers.

e  Pendant I'4chauffement il est conseillé de retourner, désagréger ou de tourner
plusieurs fois les aliments, afin d'obtenir une répartition réguliére de la température.

e  Leséventuels germes présents dans les aliments ne seront détruits que par une tempéra-
ture suffisamment élevée (> 70 °C) et par une durée suffisamment importante (> 10 min).

e Piquer ou entailler plusieurs fois les aliments possédant une peau ou une enveloppe
solide comme les tomates, saucisses, pommes de terre, aubergines, afin que la vapeur
qui se produit puisse s‘échapper et que les produits n‘éclatent pas.

e On peut cuire les ceufs sans coquille dans le micro-onde uniquement apres avoir
piqué plusieurs fois le jaune. Le jaune d‘ceuf peut sinon éclater apres la cuisson et
répandre des projections.

e Aprés la moitié de la durée de temps de cuisson retourner et déplacer du centre vers
les bords les mets comme les boulettes de viande.

5.2 Modes de fonctionnement

L'appareil peut étre utilisé avec différents modes de fonctionnement. La liste ci-dessous
donne un apercu des différents modes possibles :

€  Micro-onde
Ce mode sert a I'échauffement normal des aliments.

€ Air pulsé

Dans ce mode I'air chaud est pulsé dans la chambre de cuisson afin d'obtenir un
échauffement rapide et régulier des aliments.

¢ Programmes de grill et combinés

Le mode grill (G-1) convient pour rotir et gratiner les plats. Les programmes combinés
conviennent pour cuire aux micro-ondes, faire griller et faire cuire a I'air pulsé.
Les programmes combinés suivants sont possibles :
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Affichage Programme combiné
Micro-onde Grill Convection

C-1 v v

C-2 v v

C-3 v v ES

C-4 v v v NL
€ Décongélation RU
Ce mode permet la décongélation d‘aliments congelés. Il est possible de régler la Sy
décongélation en fonction du poids ou du temps. or
€ Programme de cuisson automatique R

Dans ce mode de fonctionnement, il est possible de choisir parmi 10 programmes de
cuisson prédéfinis différents.

5.3 Indications sur la vaisselle pour micro-onde

Le matériaux de vaisselle idéal pour micro-onde doit étre perméable aux micro-ondes et
permet a I'énergie des ondes de pénétrer dans le récipient pour échauffer les aliments.

REMARQUE

Dans le choix de la vaisselle idéale pour micro-onde veuillez observer les conseils suivants :

P Les micro-ondes ne peuvent pas traverser le métal. C'est pourquoi il ne faut pas uti-
liser des ustensiles métalliques et de la vaisselle comportant des ornements métal-
liques.

»  Pour la cuisson au micro-onde n'utilisez pas de produits en papier recyclé car ils
peuvent comporter des petits fragments de métaux capables de provoquer des
étincelles et/ou de s'enflammer.

» Dans le micro-onde utilisez des récipients ronds ou ovales plutét que des récipients
carrés ou rectangulaires, car dans les coins les aliments ont tendance a surchauffer.

P Avec les micro-ondes ou des combinaisons avec le micro-onde

Le tableau suivant est une référence pour l'utilisation de la vaisselle de cuisson adaptée :

Vaisselle Micro- Grill Air Combi-
onde pulsé naison

Verre résistant a la chaleur v 4 v v

Verre non résistant a la chaleur x x x x

Céramique résistante a la chaleur v v v

Plastique résistant aux micro-ondes | v/ x x x

Papier de cuisine v x x x

Tole métallique x v v x
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Plat métallique x v v x
Récipient en métal x v v x
Barquettes et feuilles d'aluminium x v v x

* Four a micro-ondes + grill et four a micro-ondes + air pulsé
5.4 Ouvrir et fermer la porte

€ Tuvrir la porte

Pour ouvrir la porte de l'appareil tirer doucement la poignée. Si l'appareil était en
marche, le programme de cuisson actuel sera interrompu.

REMARQUE

P Laisser la porte ouverte un instant avant d‘introduire les mains dans le four afin que la
chaleur accumulée puisse s‘échapper.

€ Fermer la porte

Fermer la porte jusqu‘a entendre le clic du verrouillage. Si un programme de cuisson en
cours a été interrompu par lI'ouverture de la porte, appuyez a nouveau sur la touche «
Start/Quickstart » pour poursuivre le processus de cuisson.

5.5 Réglage de I'heure

Vous pouvez régler I'heure sur I'appareil en systeme 24 heures. Pour cela, 'appareil doit
étre en mode veille.

Appuyez 1 fois sur la touche « Clock/Timer ».

Tournez le bouton rotatif vers I'avant ou I'arriére pour régler I'heure souhaitée.
Appuyez a nouveau sur la touche « Clock/Timer» pour confirmer le réglage.
Tournez le bouton rotatif vers I'avant ou I'arriére pour régler la minute souhaitée.
Confirmez votre réglage en appuyant sur la touche « Clock/Timer ».

REMARQUE

P Vous pouvez afficher I'heure & tout moment pendant la cuisson. Pour ce faire, ap-
puyez sur la touche « Clock/Timer ».

wepwN=

5.6 Réglage de la minuterie

Vous pouvez régler une minuterie de cuisine sur I'appareil. Pour cela, 'appareil doit étre en

mode veille.

1.  Appuyez 2 fois sur le touche « Clock/Timer ».

2. Tournez le bouton rotatif vers I'avant ou I'arriére pour régler le temps souhaité de la
minuterie.

3. Enappuyant sur la touche « Clock/Timer » vous confirmez le réglage.
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4. Letemps dela minuterie commence alors son compte a rebours.
5. Une fois le temps de la minuterie écoulé, I'appareil émet 5 bips.

REMARQUE

» La minuterie peut étre réglée comme suit :
De 00:05 a 01:00 par pas de 5 secondes

De 01:00 a 05:00 par pas de 10 secondes ES
De 05:00 a 10:00 par pas de 30 secondes

De 10:00 a 30:00 par pas d’'1 minute NL
De 30:00 a 95:00 par pas de 5 minutes RU
. Y

6 Commande et fonctionnement
PT
Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la commande de I'appareil. R

Pour éviter tout risque et dégradations veuillez observer les indications.

P Pendant son fonctionnement ne pas I'laisser I'appareil sans surveillance, afin de pou-
voir intervenir rapidement en cas de danger.
P Nutilisez pas 'appareil lorsquiil est vide. appareil peut étre endommagé.

A PRUDENCE

» La COSOT =K-plaque de fond peut étre chaude aprés la cuisson. Ne touchez
pas la plaque de fond !

REMARQUE

P Le ventilateur peut continuer a fonctionner pour refroidir I'appareil.
Avant de démarrer le processus de cuisson, placez vos aliments dans lI'appareil.

6.1 Démarrage rapide

Avec cette fonction, vous pouvez utiliser I'appareil avec 100% de la puissance des

micro-ondes en démarrage rapide. Pour cela, I'appareil doit étre en mode veille.

1. Appuyez sur la touche « Start/Quickstart » pour régler le temps de cuisson par pas
de 30 secondes.

2. Chaque fois que vous appuyez sur la touche « Start/Quickstart », le temps de cuisson
est prolongé de 30 secondes.

3. Lappareil démarre automatiquement la cuisson des le premier appui sur une touche.

4, \ous pouvez a tout moment prolonger le temps de cuisson de 30 secondes en
appuyant une nouvelle fois sur la touche « Start/Quickstart ».

5. Une fois le temps de cuisson écoulé, I'appareil émet 5 bips.
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EN 6.2 Arrét/Interruption

Pour interrompre le programme de cuisson en cours, on peut opérer comme suit :
e Exercer une pression unique sur la touche « Stop/Lock ». Le programme en cours
IT sera stoppé.
e Ouvrir la porte de l'appareil. Le programme en cours sera stoppé.
ES e  Pourarréter le programme interrompu, presser a nouveau la touche « Stop/Lock ».

NL 6.3 Fonctionnement du four a micro-ondes

RU  Lappareil doit étre en mode veille.
1. Appuyer sur la touche « Microwave » pour régler la puissance souhaitée des micro-ondes.
sV 2. Enappuyant sur la touche « Microwave », vous pouvez choisir entre P 100, P 80, P 50,
PT P 30 et P 10. Vous pouvez également appuyer une fois sur la touche « Microwave »
et tourner le bouton rotatif vers I'avant ou vers l'arriére pour régler la puissance des
TR micro-ondes souhaitée.
3. Appuyez sur la touche « Start/Quickstart ».
4. Réglezalors la durée souhaitée en tournant le bouton rotatif vers I'avant ou l'arriere.
La durée de cuisson maximum est de 95 minutes.
5. Appuyeza nouveau sur la touche « Start/Quickstart » pour démarrer le processus.
6. Une fois le temps de cuisson écoulé, I'appareil émet 5 bips.

Nombre de pressions sur la touche 1x 2x 3x 4 x 5x
"Microwave

Puissance en % 100 80 50 30 10
Puissance en Watt 700W | 560W | 350W | 210W 70W
Affichage sur Iécran P 100 P80 P50 P30 P10

Vous pouvez également faire fonctionner I'appareil a 100 % de puissance micro-ondes
en tournant le bouton rotatif vers la gauche en mode veille. Lécran affiche alors 95:00.
Tournez ensuite le bouton rotatif vers I'avant ou I'arriére pour régler la durée de cuisson
souhaitée. Démarrez la cuisson en appuyant sur la touche « Start/Quickstart ».

REMARQUE

» Pendant la cuisson, vous pouvez afficher a tout moment le niveau de puissance réglé.
Pour cela, appuyez sur la touche « Microwave ».

P Vous pouvez a tout moment prolonger le temps de cuisson de 30 secondes en
appuyant une nouvelle fois sur la touche « Start/Quickstart ».
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6.4 Air pulsé

6.4.1 Mode «Air pulsé» avec préchauffage

Lors de la cuisson a l'air pulsé, I'air chaud circule dans la chambre de cuisson pour brunir
et rotir régulierement les aliments. Ce four peut étre réglé sur dix niveaux différents de

température. Le temps de cuisson maximal est de 95 minutes. ES

1. Appuyez une fois sur « Convection », I'affichage clignote su « 150 ».

2. Appuyez a nouveau sur « Convection » ou tourne le bouton de réglage pour NL
sélectionner la température souhaitée entre 150 et 240 °. RU

3. Appuyez sur « Start/Quickstart » pour confirmer la température.

4. Appuyez a nouveau sur « Start/Quickstart » et I'appareil commence a préchauffer. SV

Dés que la température est atteinte, la minuterie émet deux signaux sonores pour
vous dire que vous pouvez maintenant mettre le plat dans l'appareil. La température
de préchauffage s'affiche et clignote. Mettez le plat dans I'appareil et refermez la TR
porte.

5. Réglez maintenant le temps de cuisson sur 95 minutes maximum a 'aide du bou-
ton rotatif et confirmez en appuyant sur « Start/Quickstart ».

6. Une fois que le temps de cuisson est écoulé, le systéme émet cinq signaux sonores.

6.4.2 Mode «Air pulsé» sans préchauffage

1. Appuyez une fois sur « Convection », I'affichage clignote su « 150 ».

2. Appuyez a nouveau sur « Convection » ou tourne le bouton de réglage pour
sélectionner la température souhaitée entre 150 et 240 °.

3. Appuyez sur « Start/Quickstart » pour confirmer la température.

4. Réglez maintenant le temps de cuisson sur 95 minutes maximum a I'aide du bouton
rotatif et confirmez en appuyant sur « Start/Quickstart ».

5. Une fois que le temps de cuisson est écoulé, le systeme émet cing signaux sonores.

6.5 Grill et programmes combinés

Le mode de fonctionnement « Gril » est particulierement adapté pour gratiner des aliments.

1. Sélectionnez le programme « Grill » en appuyant une fois sur la touche « Grill/Combi.
» Lécran affiche « G-1» pour la fonction grill.

2. Appuyez a nouveau sur « Grill/Combi. » ou tournez la commande rotative pour sélec-
tionner le programme combiné souhaité, «G-1», «C-1», «C-2», «C-3» ou «C-4» s'affiche.

3. Appuyez sur « Start/Quickstart » pour confirmer.

4. Tournez le bouton rotatif pour régler le temps de cuisson entre 0:05 (5 secondes) et
95:00 (95 minutes). Appuyez sur « Start/Quickstart » pour démarrer la cuisson.

5. Une fois que le temps de cuisson est écoulé, le systeme émet cinqg signaux sonores
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REMARQUE

P Une fois que la moitié du temps de cuisson est écoulée, 'appareil envoie deux
signaux sonores pour vous informer que vous pouvez maintenant retourner l'aliment.
Pour ce faire, ouvrez la porte, retournez I'aliment et refermez la porte. Appuyez sur
START pour poursuivre la cuisson.

P ATTENTION: Aprés les bips, I'appareil ne fait pas de pause.

6.6 Décongélation

REMARQUE

P Arrétez I'appareil de temps en temps pour retirer les aliments congelés qui ont déja
été décongelés.

P Siles aliments ne sont pas complétement décongelés aprés la durée de décongé-
lation estimée, reprogrammez |'appareil par étapes d’'une minute jusqu’a ce que le
résultat souhaité soit atteint.

P Sivous utilisez des récipients de congélation en plastique, le processus de décongé-
lation ne devrait durer dans un premier temps que jusqu'a ce que les aliments
congelés puissent étre retirés du récipient et placés dans un récipient résistant aux
micro-ondes. Vous pouvez ensuite poursuivre le processus jusqu’a ce que I'aliment a
cuire soit completement décongelé.

6.6.1 Décongélation en fonction du poids

Vous pouvez décongeler vos aliments avec I'appareil en fonction de leur poids. Lappa-

reil sélectionne automatiquement le temps de décongélation et le niveau de puissance

des que le poids souhaité a été réglé. Lappareil doit étre en mode veille.

1. Appuyez 1 fois sur la touche « Weight Defrost ».

2. Lécran affiche «d-1 ».

3. Sélectionnez le poids de I'aliment a décongeler en tournant le bouton rotatif vers
I'avant et vers I'arriére. Vous pouvez choisir entre 100 g et 2000 g, par paliers de 100 g.

4. Appuyez sur la touche « Start/Quickstart » pour démarrer le processus.

5. Une fois le temps de décongélation écoulé, I'appareil émet 5 bips.

6.6.2 Décongélation en fonction du temps

Vous pouvez décongeler vos aliments avec I'appareil en fonction du temps. Lappareil
sélectionne automatiquement le niveau de puissance. Lappareil doit étre en mode veille.
1. Appuyez 2 fois sur la touche « Time Defrost »

2. Lécran affiche «d-2».

3. Réglezalors le temps de décongélation souhaité en tournant le bouton rotatif vers
I'avant ou l'arriere. La durée de décongélation maximum est de 95 minutes.
Appuyez sur la touche « Start/Quickstart » pour démarrer le processus.

5. Une fois le temps de décongélation écoulé, I'appareil émet 5 bips.

»

CASO HCMG 25 Ceramic Chef




REMARQUE

P Vous pouvez a tout moment prolonger le temps de décongélation en appuyant une
nouvelle fois sur la touche « Start/Quickstart » pour le prolonger de 30 secondes.

6.7 Cuisson en plusieurs étapes

Vous pouvez enchainer deux processus de cuisson individuellement. Vous pouvez par ES
exemple faire fonctionner successivement un processus de décongélation et un proces-
sus de cuisson au micro-ondes ou deux processus de cuisson au micro-ondes avec des NL
niveaux de puissance différents. Pour cela, I'appareil doit étre en mode veille. RU
1. Comme décrit ci-dessus, sélectionnez votre réglage de micro-ondes ou votre réglage

de décongélation souhaité et réglez le temps / le poids souhaité. SV
2. Appuyez ensuite directement sur la touche correspondante pour la deuxiéme opération.
3. Réglezla puissance/le poids/la durée souhaités. PT
4. Appuyezsur la touche « Start/Quickstart » pour démarrer le processus de cuisson en TR

plusieurs étapes.

5. Une fois le premier processus écoulé, un bip retentit et le deuxiéme processus
démarre automatiquement.

6. Une fois le temps du deuxiéme cycle écoulé, I'appareil émet 5 bips.

REMARQUE

P Siun processus de décongélation est utilisé, il a toujours lieu en premier, méme s'il n'a
été réglé gu'en second.

P Vous ne pouvez pas utiliser de cuisson en plusieurs étapes avec un programme auto-
matique ou avec la fonction Quickstart.

P Vous ne pouvez pas utiliser deux décongélations I'une aprés l'autre.

6.8 Programmes de cuisson automatiques

Vous pouvez choisir parmi 10 programmes de cuisson automatiques différents. Pour

cela, I'appareil doit étre en mode veille.

1. Tournez le bouton rotatif vers la droite pour accéder au mode programme.

2. Tournez le bouton rotatif en avant ou en arriére pour sélectionner le programme
souhaité (A-1 a A-10).

3. Confirmez la sélection en appuyant sur la touche « Start/Quickstart ».

4. Tournez a nouveau le bouton rotatif vers I'avant ou l'arriere pour régler le poids
souhaité.

5. Appuyez sur la touche « Start/Quickstart » pour démarrer le processus.

6. Une fois le temps de cuisson écoulé, I'appareil émet 5 bips.

CASO HCMG 25 Ceramic Chef



DE
EN

ES
NL
RU
sV
PT
TR

Prog. | Programme Affichage sur I'écran + temps de cuisson préréglé | Puissance
automatique du micro-
ondes
A-1 | Réchauffement | 150 250 350 450 600 |eng P 100
automatique 01:30 | 02:10 | 03:10 | 04:10 | 05:40 | enmin
A-2 | Pommes de 1 2 3 piece | P 100
terre 06:00 | 09:30 | 13:30 enmin
A-3 | Viande 150 300 450 600 eng P 100
02:50 | 04:30 | 06:10 | 07:50 en min
A-4 | Légumes 150 350 500 eng P 100
02:30 | 04:30 | 06:30 enmin
A-5 | Poisson 150 250 350 450 650 |eng P 80
02:50 | 04:00 | 05:10 | 06:20 | 08:30 | enmin
A-6 | Pates 50 100 150 eng P 80
16:00 | 18:00 | 20:00 enmin
A-7 | Soupe 200 400 600 enml | P 100
02:10 | 04:10 | 06:10 enmin
A-8 | Gateau 475 eng Préchauf-
60:00 enmin | fera180°C
A-9 | Pizza 200 300 400 eng |C-4
16:00 | 18:00 | 20:00 enmin
A-10 | Poulet 500 750 1000 | 1200 eng |C4
25:00 | 40:00 | 45:00 | 50:00 enmin

REMARQUE

»  Pour le programme Pates, ajoutez de l'eau froide avant le processus de cuisson.
Pour 50 g, 450 ml d’eau ; pour 100 g, 800 ml d’eau et pour 150 g, 1200 ml d'eau.

7 Nettoyage et entretien

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur le nettoyage et I'entretien de
I'appareil. Pour éviter la dégradation de l'appareil par un nettoyage incorrect et pour son

bon fonctionnement veuillez observer les conseils ci-dessous.

7.1 Consignes de sécurité

A PRUDENCE

Avant de commencer le nettoyage de l‘appareil veuillez observer les consignes de

sécurité suivantes :

» Laplaque chauffante a induction doit étre réguliérement nettoyé et il faut éliminer
les restes d‘aliments cuits. Si I'appareil n‘est pas maintenu dans un état permanent
de propreté, cela a des effets négatifs sur sa durée de vie et peut rendre l'appareil
dangereux et provoquer l'apparition de moisissures et d‘attaques bactériennes.
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A PRUDENCE EN

P Avant le nettoyage arréter l'appareil et retirer le connecteur de la prise murale.

P Aprés son utilisation la chambre du four est chaude. Attention, risques de brulures !
Attendre que l'appareil soit froid. T

P Nettoyer l'appareil aprés utilisation quand le four est refroidi. Ne pas attendre trop
longtemps car cela rend le nettoyage plus difficile, et éventuellement impossible. ES
Un encrassement trop important peut le cas échéant dégrader I'appareil.

P Lapénétration d’humidité dans l'appareil peut détériorer les composants électro- NL

niques. Faire attention qu‘aucun liquide ne pénétre a l'intérieur de l'appareil par les

ouvertures de ventilation. RU
P Ne pasimmerger I'appareil dans I'eau ou dans d‘autres liquides et ne pas le mettre sy
au lave-vaisselle.
» Ne pas utiliser de produits nettoyants agressifs ou abrasifs et aucun solvant. PT
P Ne pas gratter les salissures résistantes avec des objets acérés.
TR

7.2 Nettoyage

€ Chambre du four et intérieur de la porte

» Eliminez en principe dans l'appareil les résidus graisseux qui risqueraient de senflammer.

e  Maintenir la chambre du four propre. Essuyer a l'aide d‘un chiffon humide les restes
d‘aliments collés, aspergés ou tombés sur les parois du four. Quand le four est forte-
ment encrassé on peut utiliser un produit nettoyant doux.

e Essuyer la porte, la fenétre et les joints de porte a laide d'un chiffon humide, afin
d‘éliminer les taches et les restes d‘aliments. Les restes sur le joint de la porte peuvent
empécher celle-ci de se refermer complétement et permettre ainsi des fuites de
micro-ondes.

e  Essuyer la vapeur qui s'est déposée sur la porte du four a l'aide d‘un chiffon humide.
Cela peut se produire quand l'appareil est utilisé dans un environnement humide, et
c'est tout a fait normal.

e On peut éliminer les odeurs désagréables dans le four en y déposant un saladier
adapté au micro-onde contenant de l'eau a laquelle on a mélangé le jus et la peau
d‘un citron, et en cuisant cing minutes en mode micro-onde. Sécher ensuite le four a
fond a l'aide d'un chiffon doux.

e Apres le nettoyage de l'intérieur du four laisser la porte ouverte jusqu'a ce l'appareil
soit sec a I'intérieur. Face frontale de I'appareil et champ de commande. Nettoyer la
face frontale et le champ de commande a l'aide d'un chiffon doux humidifié.

®  Face frontale de l'appareil et champ de commande

Nettoyer la face frontale et le champ de commande a l'aide d‘un chiffon doux humidifié.
Veillez a ce que les boutons rotatifs ne soient pas humides. Pour le nettoyage utiliser un
chiffon doux humide.
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REMARQUE

P Laisser la porte du four ouverte afin d'éviter une mise en marche involontaire de
I'appareil.

¢ Habillage externe
Nettoyer les surfaces externes de I'appareil a l'aide d'un chiffon humide.

¢ (COSOTZ=K Plaque de fond

Nettoyer le fond du four a I'aide d‘un nettoyant doux.

@ Grille et plaque de cuisson

Les accessoires (grille et plaque de cuisson) doivent étre retirés et nettoyés de temps en
temps. Lavez les accessoires dans une solution savonneuse chaude.

En raison de son revétement, la plaque a pizza ne doit PAS étre nettoyée avec des objets
pointus ou métalliques.

8 Réparation des pannes

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la localisation des pannes et
leur réparation. Pour éviter les dangers et les dégradations il faut observer les indications.

8.1 Consignes de sécurité

A PRUDENCE
P Pour éviter les accidents, les réparations des parties électriques ne doivent étre effec-
tuées que par du personnel qualifié formé par le constructeur.
»  Toute réparation non conforme peut représenter un danger pour l'utilisateur et pour-
rait endommager la machine.
8.2 Résolution des problemes

En cas d'incident I'écran affiche un code d'erreur qui décrit l'origine de lincident.

Incident Cause possible Remeéde

Le programme sélection- | Porte du four pas fermée Fermer la porte

né ne veut pas démarrer. Cordon secteur pas branché | Brancher le cable

Fusible pas enclenché Enclencher le fusible
Aliments pas assez Temps ou puissance mal Régler de nouveau le
décongelés, cuits ou réglé temps ou la puissance.
chauds aprés le temps Répéter l'opération

écoulé.
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L'appareil fonctionne Eclairage du four défectueux. | Faire réparer I'éclairage par

mais le four ne s'allume le service AV.

pas.

Bruits anormaux Aliments recouverts de Retirer la feuille

pendant la marche du feuille d'aluminium d'aluminium

micro-onde. L - L
Le récipient contient du Observer les indications ES
métal et on peut voir des sur la vaisselle a utiliser NL
étincelles dans le four

REMARQUE sV

P Siles étapes ci-dessus ne permettent pas de résoudre le probléme, veuillez contacter
gratuitement le service client.
P Nettoyez I'appareil avant de I'envoyer au service clients. TR

9 Elimination des appareils usés

Les appareils électriques et électroniques contiennent de nombreux matériaux
recyclables. Mais ils contiennent également des produits nocifs qui sont indis-
pensables au fonctionnement et a la sécurité.

Ces derniers peuvent étre nocifs pour les personnes ou pour lI'environnement
en cas d‘élimination dans les ordures ménagéres ou de traitement incorrect.

Ne jamais jeter les anciens appareils avec les ordures ménageéres.

REMARQUE

P Portez les vieux appareils électriques et électroniques dans les points de collecte et
de recyclage prés de chez vous. Le cas échéant informez-vous aupres de la mairie, des
services des ordures ou de votre concessionnaire.

P Assurez-vous que votre ancien appareil reste hors de portée des enfants jusqu‘a son
transport définitif.

9.1 Elimination des emballages

Lemballage protege I'appareil contre les dégats de transport. Les matériaux "
d'emballage ont été choisis selon des criteres environnementaux et de tech- @ ‘
niques d'élimination, c'est pourquoi ils sont recyclables. Le retour des emballages - ’
dans le circuit des matiéres épargne les matieres premiéres et restreint le volume

des déchets. Eliminez les emballages inutiles dans les points de collecte destinés au
systeme de recyclage avec le logo «Point vert».
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10 Garantie

Pour ce produit, nous accordons une garantie de 24 mois, a compter de la date d'achat,
pour les défauts provenant d'erreurs de fabrication ou de matériel. Notre garantie s‘ap-
plique a I'Allemagne, 'Autriche et les Pays-Bas. Pour tous les autres pays, veuillez nous
contacter. Vos droits de garantie légaux selon §437 ss BGB (Code civil allemand) restent
inchangés. En cas de défaut de produit, le recours a vos droits légaux est gratuit pour
vous. La garantie n‘inclut pas les dommages causés par une mauvaise manipulation ou
utilisation ni les défauts qui n‘affectent que légérement le fonctionnement ou la valeur de
I'appareil. De plus, les pieces d'usure, les dommages de transport, dans la mesure ol nous
n'en sommes pas responsables, ainsi que les dommages causés par des réparations que
nous n‘avons pas effectuées, sont exclus de la garantie.

Cet appareil est destiné a un usage privé (usage domestique) et concu pour un bon
fonctionnement. Toute utilisation commerciale n‘est couverte par la garantie que dans la
mesure ou elle peut étre assimilée a une utilisation privée. Cet appareil n‘est pas destiné a
un usage commercial plus intensif.

En cas de réclamations justifiées, nous réparerons, a notre discrétion, I'appareil défectueux
ou I'échangerons contre un appareil exempt de défauts. Les défauts apparents doivent
étre signalés dans les 14 jours suivant la livraison. D‘autres réclamations sont exclues.

Pour faire valoir une demande de garantie, veuillez nous contacter avant de retourner
I'appareil (toujours avec une preuve d‘achat !). Vous trouverez nos coordonnées (« émet-
teurs de la garantie ») au début de ce mode d’emploi.
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1 Ingenerale

Legga le informazioni qui contenute, affinché acquisti rapidamente familiarita con il suo
apparecchio e affinché possa utilizzare appieno le sue funzioni.

Il Suo forno a fornello a Induzione le rendera un buon servizio per molti anni, se lo trattera
e lo curera in modo adeguato. Ci auguriamo che il suo utilizzo Le procuri molta gioia.

1.1 Informazioni su queste istruzioni d’uso

Queste istruzioni d’'uso sono una componente del forno a microonde CASO HCMG 25
Ceramic Chef (di seguito chiamato I'apparecchio) e Le fornira importanti indicazioni per la
messa in funzione, la sicurezza, un utilizzo conforme alle disposizioni e per la cura dell’ap-
parecchio.

Le istruzioni d'uso devono trovarsi sempre nelle vicinanze dell'apparecchio. Dovranno
essere lette ed utilizzate da qualsiasi persona, incaricata con la:

« messa in funzione, « |'utilizzo,

- I'eliminazione di malfunzionamenti e/o - la pulizia

dell'apparecchio. Conservi queste istruzioni d'uso e le passi insieme all'apparecchio al
successivo proprietario.

1.2 Indicazioni d’avvertenza
Nelle presenti istruzioni d'uso vengono utilizzate le seguenti indicazioni d’avvertenza:

A PERICOLO

Un'indicazione d‘avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una situazione

di pericolo imminente. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze

saranno la morte o gravi lesioni.

P Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il pericolo di morte o gravi
lesioni di persone.

Un'indicazione d‘avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una situazione
di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze
potranno essere la morte o gravi lesioni.

P Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

A\ ATTENZIONE

Un'indicazione d‘avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una situazione
di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze
potranno essere lesioni leggere o di media entita.

P Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

INDICAZIONE

Un indicazione contrassegna inoltre delle informazioni, che facilitano I'utilizzo della mac-
china.
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1.3 Limitazione della responsabilita

Tutte le informazioni tecniche, tutti i dati e le indicazioni per l'installazione, il funziona-
mento e la cura, contenute in queste istruzioni d’'uso, corrispondono all’'ultimo stato
dell'arte al momento della messa in stampa e sono forniti in considerazione delle nostre
attuali esperienze e conoscenze, secondo scienza e coscienza.

Dalle indicazioni, le figure e le descrizioni in queste istruzioni d’'uso non possono derivare
pretese di nessun tipo. Il produttore non assume alcuna responsabilita per danni dovuti:

« Alla mancata osservanza delle istruzioni d'uso

« Ariparazioni inadeguate

« All'utilizzo non conforme alle disposizioni

« A modifiche tecniche, modifiche dell'apparecchio
« All'utilizzo di pezzi di ricambio non autorizzati

Non é consigliabile apportare modifiche dell'apparecchio, le quali non sono coperte da
garanzia. Le traduzioni avvengono secondo scienza e coscienza. Non assumiamo alcuna
responsabilita per errori nella traduzione, nemmeno in quei casi in cui la traduzione é stata
effettuata da noi o su nostro incarico. Soltanto il testo originale in tedesco sara vincolante.

1.4 Tutela dei diritti d’autore

Questo documento e coperto dalla tutela per i diritti d’autore.

La Braukmann GmbH si riserva tutti i diritti, anche quelli della riproduzione fotomeccanica,
della riproduzione e diffusione mediante particolari procedure (per esempio mediante
I'elaborazione dati, supporto dati e reti di dati) anche parziale.

Ci siriserva il diritto di effettuare modifiche tecniche e nel contenuto.

2 Sicurezza

In questo capitolo ricevera importanti indicazioni sulla sicurezza nell'utilizzo dell'apparec-
chio. Questo apparecchio corrisponde alle disposizioni di sicurezza prescritte. Un utilizzo
inadeguato puod perd provocare danni a persone e cose.

2.1 Utilizzo conforme alle disposizioni

Questo apparecchio & previsto solo per |'utilizzo in un ambiente domestico, al chiuso per
scongelare, riscaldare cuocere, grigliare e cuocere nel forno prodotti alimentari e bevande.

Il presente apparecchio € destinato a essere utilizzato in ambiente domestico e per altri
usi, come ad esempio:

« nelle cucine della zona break dei negozi, negli uffici e altri locali commerciali;

« in aziende agricole;

« puo essere utilizzato dai clienti, negli hotel, nei motel e in altre strutture ricettive;

- nella sala colazioni.

Un altro utilizzo o un utilizzo che vada oltre a cio & da considerarsi inadeguato.
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A WARNUNG

Pericolo per un utilizzo non conforme alle disposizioni!

Dall'apparecchio possono derivare pericoli, nel caso di un utilizzo non

conforme alle disposizioni e/o nel caso di un utilizzo differente.

» Dtilizzare I'apparecchio esclusivamente in conformita alle
disposizioni.

» Rispettare le procedure descritte in queste istruzioni d’uso.

Pretese di qualsiasi genere, per danni dovuti ad un utilizzo non conforme alle disposizioni,
sono escluse. L'utilizzo avviene a rischio esclusivo dell'operatore.

2.2 Indicazioni generali di sicurezza

INDICAZIONE

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza per un utilizzo sicu-

ro dell‘apparecchio:

» LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTE AVVERTENZE DI SICUREZ-
ZA E CONSERVARLE PER USI FUTURI.

» Controlli prima dell'utilizzo, che I'apparecchio non presenti dan-
ni esterni. Non metta in funzione un apparecchio danneggiato.

» |l presente apparecchio puo essere utilizzato da bambini a par-
tire dagli 8 anni di eta e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o con esperienza e conoscenze insufficienti,
solo dietro supervisione o istruzioni sull‘utilizzo in condizioni di
sicurezza e sui pericoli che da tale utilizzo potrebbero risultare.

» Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta
pari o superiore a 8 anni, se sono sorvegliati o istruiti sull'uso sicu-
ro dell'apparecchio e hanno compreso i rischi che ne derivano.

» Non fare giocare i bambini con I'apparecchio.

» La pulizia e la manutenzione utente non devono essere ese-
guite da bambini, eccetto questi hanno l'eta di 8 anni o mag-
giore e che vengano sorvegliati.

» Non modificare in alcun modo l'apparecchio o il cavo elettrico.
Per le riparazioni rivolgersi a personale specializzato. Ripara-
zioni non eseguite a regola d'arte potrebbero danneggiare
I'utente. Prestare attenzione alle condizioni di garanzia.
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INDICAZIONE EN

» Componenti difettosi dovranno essere sostituiti soltanto da
pezzi di ricambio originali. Solo con questi pezzi vi & la garan-
Zia, che i requisiti di sicurezza siano soddisfatti.

» Utilizzare I'apparecchio solo come descritto nelle istruzioni
d’uso per evitare di ferirsi in seguito a un utilizzo improprio. NL

» Non mettere in funzione l'apparecchio lasciandolo incustodito. gy

» Non utilizzare I'apparecchio:

« quando l'apparecchio stesso o le parti sono danneggiate,
- quando il cavo di rete o il connettore sono danneggiati,
- se & caduto. TR

» Prima di ogni utilizzo svolgere completamente il cavo elettri-
co. Attenzione: non far passare il cavo elettrico su spigoli ed
evitare il contatto con il calore per evitare di danneggiarlo.

» Estrarre il connettore dalla presa:

« quando l'apparecchio non viene utilizzato,
- dopo ogni utilizzo,
- prima di pulire o riporre I'apparecchio,
- se mentre l'apparecchio viene utilizzato,
si verifica un malfunzionamento,
« durante un temporale.

» Non mettere in funzione I'apparecchio con un timer esterno o
con un sistema telecomandato separato.

» Non faccia funzionare il forno, quando é vuoto. Lapparecchio
puo essere danneggiato.

» L'apparecchio non é previsto per asciugare, riscaldare o cuoce-
re animali viventi.

» Termometri per alimentari non sono adatte per il funziona-
mento in un forno a microonde.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente se dispone degli ac-
cessori originali.

» Utilizzare esclusivamente stoviglie adatte all’'uso all‘interno di
forni a microonde.

sV
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INDICAZIONE

» Pulire I'apparecchio e rimuovere gli eventuali residui di cibo.
Un'insufficiente pulizia dell'apparecchio puo causare danni
alla superficie, che a loro volta influenzano la durata del pro-
dotto con la potenziale creazione di situazioni pericolose.

» Riscaldare sempre il cibo a sufficienza al fine di eliminare gli
eventuali germi presenti nel cibo.

» Girare o mescolare il cibo in modo tale che esso venga riscal-
dato in modo uniforme.

2.3 Fontidi pericolo

2.3.1 Pericolo dovuto a microonde

A Avviso

Leffetto di microonde sul corpo umano puo provocare lesioni.

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza, per non esporre se

stessi o altri alle microonde:

» Non fare mai funzionare l'apparecchio a porta aperta. Con un
interruttore di sicurezza difettoso o manipolato sussiste il peri-
colo di esporsi direttamente alle microonde.

» Non piazzi oggetti tra la parte frontale del forno e la porta del
forno ed eviti, che si depositi dello sporco o resti di detersivo
sulle superfici di tenuta dell'apparecchio.

» AVVERTENZA: Se la porta o le guarnizioni della porta sono
danneggiate, I'apparecchio di cottura non deve essere utilizza-
to prima di aver fatto eseguire la dovuta riparazione ad opera
di un tecnico specializzato.

» AVVERTENZA: Non eseguire nessun tipo di intervento di manuten-
zione o di riparazione che richieda la rimozione di un coperchio che
garantisca la protezione contro l'esposizione alle radiazioni a mi-
croonde. Questo tipo di lavoro & pericoloso e deve essere eseguito
esclusivamente ad opera di un tecnico specializzato.

» Non utilizzare dei contenitori metallici per inserire alimenti e
bevande.
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A Avviso

Il preparato da cuocere cotto all'interno dell’apparecchio e le
stoviglie utilizzate per la cottura, cosi come le superfici dell’ap-
parecchio possono scaldarsi molto. Osservi le seguenti indica-

zioni di sicurezza, per non scottare se stessi o altri: NL
» Non utilizzi il forno per fare delle fritture. Dell'olio caldo puo RU
danneggiare parti del forno e le stoviglie per la cottura e pud v
causare bruciature. or

» AVVERTENZA: Durante l'uso, I'apparecchio i suoi componenti
a contatto si surriscaldano. Si raccomanda cautela al fine di TR
evitare di entrare in contatto con il vano di cottura, con gli
alimenti da cuocere e con gli accessori. Utilizzare dei guanti
da forno, mentre si inseriscono o si rimuovono dei cibi caldi e
durante i lavori eseguiti nella camera di cottura calda.

» | bambini di eta inferiore a 8 anni devono essere tenuti a dovu-
ta distanza dall'apparecchio a meno che non siano sorvegliati
in modo continuo.

» Non coprire le aperture che si trovano sull‘apparecchio e non
bloccarle.

» Controllare sempre la temperatura del cibo prima di iniziare a
consumarlo. Attendere un attimo e mescolare il cibo o il liqui-
do fino ad ottenere una distribuzione uniforme del suo calore.

» Mescolare o agitare il contenuto di biberon e barattoli di
alimenti per bambini al fine di ottenere una distribuzione del
calore di tipo uniforme.

» Verificare la temperatura degli alimenti per i neonati e per i
bambini prima del consumo al fine di evitare qualsiasi ustione.

» Il riscaldamento delle bevande con microonde potrebbe
causare una procedura di ebollizione ritardata (un cosiddetto
ritardo di ebollizione). Per questo, il contenitore deve essere
sempre maneggiato con massima cautela.
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2.3.3 Pericolo d’incendio

A Avviso

In caso di utilizzo inadeguato dell’apparecchio, sussiste perico-
lo d'incendio mediante l'incendiarsi del contenuto. Di seguito
osservi le indicazioni di sicurezza per evitare il pericolo d‘incendio:

>

>

Non utilizzi mai I'apparecchio per conservare o asciugare ma-
teriali inflammabili.

Il forno a microonde é stato progettato esclusivamente per

il riscaldamento di alimenti e bevande. Se lo si utilizza per
seccare alimenti o vestiti o per riscaldare termofori, ciabatte,
spugne, panni per la pulizia umidi e simili si possono causare
incendi o lesioni.

Supervisionare continuamente il riscaldamento del cibo che si
trova all‘interno dei contenitori di plastica o di carta visto che
potrebbe inflammarsi. | recipienti in plastica monouso devo-
no mostrare le caratteristiche elencate nelle ,Istruzioni per le
pentole a microonde”.

Se vi sono emissioni di fumo, spegnere I'apparecchio o stac-
care la spina, tenendo chiusa la porta al fine di soffocare le
eventuali fiamme che potrebbero essersi formate all'interno.
Non cuocere e/o riscaldare il cibo troppo a lungo. Infatti, dei
tempi di accensione troppo lunghi causano la disidratazio-

ne ed eventualmente l'autocombustione del cibo. Rischio di
incendio.

Non riscaldare cibi imbottiti con grani, semi di ciliegia o gel ed
alimenti simili all'interno dell'apparecchio. Infatti, questi po-
trebbero inflammarsi anche se vengono rimossi dall‘apparec-
chio dopo essere stati riscaldati. Pericolo di incendio!

Quando si preparano cibi con bevande alcoliche, si deve tener
presente che l'alcol evapora a temperature elevate e puo
inflammarsi su delle superfici calde. Non riscaldare mai I'alcol
quando non e diluito. Pericolo di incendio!
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2.3.4 Pericolo d’esplosione

EN

A Avviso

In caso di utilizzo inadeguato dell’apparecchio, sussiste peri-
colo d’esplosione mediante la formazione di sovrappressione.
Di seguito osservi le indicazioni di sicurezza per evitare il pericolo

d'esplosione: NL
» Elimini chiusure con fil di ferro torto da sacchetti di carta o di RU

plastica, affinché non possa crearsi sovrappressione. v
» AVVERTENZA: Liquidi o altri alimenti non devono essere riscal- or

dati in contenitori sigillati poiché potrebbero esplodere.
» Non riscaldare le uova con guscio o uova sode intere allin- TR

terno dell’apparecchio visto che potrebbero esplodere anche

quando il riscaldamento mediante le microonde ¢ terminato.

2.3.5 Pericolo dovuto a corrente elettrica

A PERICOLO

Pericolo di vita dovuto a corrente elettrica!

In caso di contatto con cavi o componenti sotto tensione, sussiste

pericolo di vita. Di seguito osservi le indicazioni di sicurezza per

evitare il pericolo dovuto alla corrente elettrica:

» Seil cavo elettrico di questo apparecchio € danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore o dal suo servizio di assistenza
clienti o da una persona parimenti qualificata al fine di evitare
pericoli.

» Non aprire in nessun caso la scatola dell'apparecchio. Se si
toccano connessioni sotto tensione e se viene modificata la
struttura elettrica e meccanica, sussiste il pericolo di scossa
elettrica. Inoltre possono verificarsi malfunzionamenti dell’ap-
parecchio.

» Non tocchi lI'apparecchio e la spina con mani bagnate.

» Non immergere I'apparecchio in acqua o in altri liquidi e non
inserirlo nella lavastoviglie.

CASO HCMG 25 Ceramic Chef
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A PERICOLO

» Lapparecchio e dotato di una lampadina speciale. La sosti-
tuzione della stessa deve essere eseguita solo da un tecnico
autorizzato o dal servizio clienti.

3 Messa in funzione

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla messa in funzione dell'apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

3.1 Indicazioni di sicurezza

P Materiali d'imballaggio non dovranno essere utilizzati come giocattoli. Sussiste il
pericolo di soffocamento.

3.2 Insieme della fornitura ed ispezione trasporto

L'unita viene fornita con i seguenti componenti come standard:
+ Microonde HCMG 25 Ceramic Chef « Istruzioni d'uso
- Teglia - Griglia

INDICAZIONE

P Controlli che la fornitura sia completa e non presenti danni visibili.
P Segnaliimmediatamente al spedizioniere, all'assicurazione e al fornitore una fornitura
incompleta o danni dovuti ad un imballaggio insufficiente o al trasporto.

3.3 Disimballaggio

Per il disimballaggio dell’apparecchio, proceda come segue:

- Estragga I'apparecchio dal cartone e tolga il materiale d‘imballaggio.

« Verificare I'apparecchio su eventuali danneggiamenti (ammaccature, porta danneggiata
ecc.). Non mettere in funzione apparecchi danneggiati.

« Scatola: Rimuovere la pellicola protettiva sulla superficie esterna della scatola del forno
a microonde.

INDICAZIONE

P Conservi, se possibile, Iimballaggio originale durante il periodo di garanzia, per poter
reimballare adeguatamente l'apparecchio, in caso di necessita.

3.4 Requisiti del luogo di posizionamento

Per un funzionamento sicuro privo di errori dell'apparecchio, il punto di posizionamento

dovra soddisfare i seguenti presupposti:

e |'apparecchio deve essere posizionato su una superficie solida, piatta, orizzontale e
resistente al calore, con una portata sufficiente per il forno ed il preparato da cuocere
presumibilmente piu pesante, che possa essere preparato.
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Scelga il luogo di posizionamento in modo tale, che i bambini non possano raggiun-
gere le superfici calde dell’apparecchio.

L'apparecchio non & previsto per il montaggio in una parete o in un armadio a muro.
Non posizioni I'apparecchio in un ambiente caldo, bagnato o molto umido o nelle
vicinanze di materiale inflammabile.

Non lasciare pendere il cavo su bordi e spigoli di tavoli o piani di lavoro.

La presa dovra essere facilmente accessibile, in modo tale che il cavo elettrico possa
essere facilmente estratto, in casi d’emergenza.

Il montaggio di questo apparecchio in luoghi di posizionamento non stazionari (per
esempio navi) dovra essere effettuato esclusivamente da aziende/persone specializ-
zate, se i presupposti per un utilizzo conforme alla sicurezza dell’apparecchio sono
dati.

3.4.1 Installazione dell‘apparecchio

Scegliere una superficie d'installazione piana con abbastanza spazio per le fessure
d‘aerazione.

La superficie d‘installazione deve essere almeno 85 cm sopra il pavimento.

Il retro dell'apparecchio deve essere rivolto verso una parete (0 cm di distanza). Sopra
I'apparecchio é richiesta una distanza libera di 30 cm, la distanza laterale verso altre
pareti o strutture deve essere almeno di 20 cm.

Il lato sinistro dell'apparecchio deve rimanere libero.

NON rimuovere i piedini posti sotto I'apparecchio.

Non coprire nessuna apertura dell’apparecchio e non ostruirle.

La copertura delle fessure d‘aerazione puo causare danni all'apparecchio.

Piazzare il forno a microonde il pitu distante possibile da radio o televisori, perché il
funzionamento dell’apparecchio potrebbe disturbare la ricezione della radio o del
televisore.

Infilare la spina dell'apparecchio in una normale presa elettrica domestica. Assicurarsi
che la tensione e la frequenza di rete dell'apparecchio (vedi targhetta identificativa)
corrispondano a quelle dell‘alimentazione elettrica domestica.
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3.4.2 A scanso di malfunzionamenti

A causa dell'apparecchio possono verificarsi malfunzionamenti in radio, televisori o
apparecchi simili. Con i seguenti provvedimenti si possono eliminare o ridurre malfunzio-
namenti:

Pulisca la porta e la superficie di tenuta dell'apparecchio.

Posizioni la radio, il televisore, ecc. il pit lontano possibile dall'apparecchio.

Colleghi I'apparecchio ad un‘altra presa, in modo che vengano utilizzati circuiti elettri-
ci differenti per I'apparecchio e per 'apparecchio ricevente disturbato.

Utilizzi un’antenna installata in modo adeguato per I'apparecchio ricevente, per assi-
curare una buona ricezione.

3.5 Connessione elettrica

Per un funzionamento sicuro e privo di errori dell'apparecchio, bisognera considerare le
seguenti indicazioni durante la connessione elettrica.

Prima di connettere I'apparecchio, confronti i dati di connessione (tensione e frequen-
za) sulla targhetta di omologazione con quelli della rete elettrica. Questi dati dovran-
no corrispondere, affinché non si verifichino danni sull'apparecchio. In caso di dubbi,
chieda il suo tecnico elettricista specializzato.

La presa deve essere protetta, separata da altre utenze di corrente, mediante un inter-
ruttore di protezione di 16A.

La connessione dell'apparecchio alla rete elettrica dovra avvenire al con una prolunga
lunga al massimo 3 metri, srotolata con una sezione di 1,5 mm?. L'utilizzo di prese
multiple o di ciabatte & vietato a causa del pericolo d'incendio collegato all'uso di
queste.

Ci si assicuri che il cavo elettrico non sia danneggiato e che non venga posato sotto il
forno o sopra superfici calde o dai bordi taglienti.

Questo apparecchio deve essere collegato a terra. In caso di cortocircuito, il colle-
gamento a terra offre protezione dalle scosse elettriche, poiché la corrente elettrica
viene dissipata tramite una linea ausiliaria. Lapparecchio & dotato di un corrisponden-
te cavo con conduttore di massa e di una spina con protezione contatti. La spina deve
essere infilata in una presa elettrica installata e collegata a terra a regola d‘arte.

La sicurezza elettrica dell’apparecchio viene garantita solo se ci si connette ad un
conduttore di terra installato in conformita alle disposizioni. Il funzionamento con
una presa senza conduttore di terra é vietato. In caso di dubbio, faccia controllare
I'installazione di casa mediante un tecnico elettricista specializzato. Il produttore non
pud essere considerato responsabile per danni, provocati da una conduttura di terra
mancante o interrotta.

3.6 Montaggio degli accessori

INDICAZIONE

>

Il funzionamento dell'apparecchio € possibile con la griglia e/o la teglia da forno.

P Usare la teglia e la griglia solo durante il funzionamento della griglia/ventola.
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3.6.1 Griglia EN
Collocare la griglia sul fondo COSO T =K.

A VORSICHT

» | tappi di gomma non devono essere rimossi dalla griglia.
3.6.2 Teglia daforno NL
RU

Sistemare la teglia sul fondo COSO T =K o sulla griglia.
Y
. . PT

4 Costruzione e funzione

TR

Questo capitolo fornisce importanti informazioni sulla struttura e sul funzionamento
della macchina.

4.1 Panoramica complessiva

O
©®

@ 1!::

(1) Pannello di controllo (a) Porta

(2) Maniglia
@ Controllo rotativo
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1N

©

AAAS
W
Microwave Convection
ANAAS
| 111 ®
Grill /Combi.  Clock / Timer

ok O

|

Weight Defrost  Time Defrost
1

®

/e b

—®

Stop / Lock Start/
Quick Start

@

® ® @6 © ® © @

®

Display (schermo): visualizza
l'ora o la funzione e/o l'ora
selezionata

Microwave (microonde): per
impostare la potenza mi-
croonde desiderata (in %)

Convection: Per programm-
are la temperatura dell‘aria
calda

Grill / Combi: Per impostare
il programma di griglia e i
programmi combinati

Clock / Timer: Per impostare il
timer e l'ora

Weight Defrost: Impostazione
del programma di sbrinamen-
to in base al peso

Time Defrost: Impostazione
del programma di sbrinamen-
to in base al tempo

Controllo rotante:

Ruotare per I'impostazione
del tempo di cottura o per la
scelta del menu automatico.

Stop / Lock (interruzione/bloc-
€o): per mettere in pausa e/o
per arrestare o terminare un
programma di cottura e per
attivare e/o disattivare la chiu-
sura di sicurezza per bambini

Avvio / Quickstart (avviamen-
to/avviamento rapido): per
avviare il programma di cottu-
ra, impostare il programma di
cottura ad avviamento rapido
e prolungare dunque il tempo
di cottura di 30 secondi
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4.3 Segnalazione d‘avviso sull’apparecchio

A ATTENZIONE
Pericolo dovuto ad una superficie calda!
Sul lato posteriore dell'involucro si trova un avviso, che rimanda al pericolo
dovuto alle superfici calde. L'apparecchio puo scaldarsi notevolmente sulla
superficie.

P Non toccare la superficie calda dell'apparecchio. Pericolo di ustioni!

EN

»  Non appoggi o posizioni oggetti sull'apparecchio. NL
RU
4.4 Impostazioni di sicurezza
SV
4.4.1 Chiusura porte pT
Nella chiusura della porta dell'apparecchio & integrato un interruttore di sicurezza, che
impedisce il funzionamento dell'apparecchio a porta aperta. TR

A ATTENZIONE
Pericolo dovuto a microonde!
Se questo dispositivo di sicurezza e difettoso o se viene aggirato, esporra se stesso o altri
direttamente ai raggi del microonde.

P Non utilizzare 'apparecchio, se linterruttore di sicurezza é difettoso.

P Non disattivare questo dispositivo di sicurezza.

4.4.2 Sicura per bambini

La sicura per bambini impedisce, che I'apparecchio venga utilizzato da bambini, senza una
supervisione.

/e Attivazione della sicura per bambini:
Prema il tasto “Stop/Lock” per tre secondi, fino a quando sente un ono
di segnalazione e si accende il display funzioni. In condizione bloccata,

e tutti i tasti sono disattivati.

Disattivazione della sicura per bambini:
0/& Prema il tasto “Stop/Lock” per tre secondi, fino a quando sente un
suono di segnalazione e si spegne il display funzioni. In condizione
S sbloccata, tutti i tasti sono nuovamente stati attivati.

4.5 Targhetta di omologazione

La targhetta di omologazione con i dati di connessione e di potenza, si trova sul lato
posteriore dell'apparecchio.

CASO HCMG 25 Ceramic Chef m
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5 Nozionidi base e impostazioni di base

Nel presente capitolo vengono fornite delle importanti informazioni ed indicazioni sul
funzionamento e sulle impostazioni di base dell'apparecchio.

5.1 Fondamenti della cottura a microonde

e lLapotenza ed il tempo necessari per la cottura/riscaldamento del preparato di cottura
dipende tra l'altro dalla temperatura di partenza, dalla quantita e dalla qualita dei cibi.
Utilizzi il tempo di cottura indicato piu basso e allunghi la procedura, se necessario.

e Coprail preparato da cuocere durante la cottura. Coperchi proteggono da spruzzi e
contribuiscono alla cottura/al riscaldamento omogeneo.

e Durante il riscaldamento, il preparato da cuocere andrebbe girato, disposto diver-
samente o rimestato diverse volte per ottenere una distribuzione omogenea della
temperatura.

e  Eventuali germi nei cibi verranno repressi solo con una temperatura sufficientemente
elevata (> 70 °C) e con un tempo sufficientemente lungo (> 10 min).

e  Prodotti alimentari con una pelle o con una buccia consistente, come pomodori, salsic-
ce, patate e melanzane dovranno essere forate diverse volte oppure intagliate, affinché
il vapore, che si crea, possa fuoriuscire, senza che i prodotti alimentari scoppino.

e Leuova senza guscio potranno essere cotte nel forno a microonde, solo se la pelle
del tuorlo é stata preventivamente forata diverse volte. Altrimenti il tuorlo potrebbe
spruzzare fuori con un'elevata pressione, al termine della cottura.

e Dopo meta cottura giri i cibi come le polpettine in modo tale che la parte inferiore
venga rivolta verso l'alto e la parte centrale venga a trovarsi al bordo, e viceversa.

5.2 Modalita di funzionamento

L'apparecchio puo essere fatto funzionare in diverse modalita di funzionamento. La
seguente lista visualizza le possibili modalita di funzionamento dell’apparecchio:

€  Microonde

Questa modalita di funzionamento é adatta allo scongelamento, al riscaldamento e alla
cottura.

¢ Ventilato

In questa modalita di funzionamento, I'aria calda viene fatta circolare nel vano cottura,
per ottenere un riscaldamento rapido ed omogeneo del preparato da cuocere

¢ Griglia e programmi combinati

La modalita Griglia (G-1) € adatta per arrostire e passare al forno preparati da cuocere. |
programmi combinati sono adatti per la contemporanea cottura a microonde, griglia e
cottura ventilata. Sono possibili i programmi combinati seguenti:
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Display Programma combinato EN
Microonde Griglia Convezione

C-1 v v

C-2 v v

C3 4 v

C-4 v v v NL
¢  Scongelamento RU
Questa modalita di funzionamento ¢ adatta allo scongelamento di preparato da cuoce- Sy
re surgelato. La sbrinatura la si puo regolare in base al peso o al tempo. or
¢ Menu cottura R

In questa modalita si puo scegliere tra 10 diversi programmi di cottura preimpostati.

5.3 Indicazioni sulle stoviglie per microonde

Il materiale ideale per stoviglie per microonde fa passare le microonde e permette all'e-
nergia di penetrare il contenitore per riscaldare il preparato da cuocere.

INDICAZIONE

Osservi le seguenti indicazioni nella scelta delle stoviglie di cottura corrette:

P Microonde non possono attraversare metalli. Utensili in metallo e stoviglie per la
cottura con ornamenti metallici, non andrebbero quindi utilizzati.

P Nella cottura con il microonde, non utilizzi prodotti in carta riciclata, visto che pos-
sono contenere piccoli frammenti metallici, che possono provocare scintille e/o un
incendio.

P Utilizzi stoviglie rotonde o ovali, invece di contenitori quadrati o rettangolari, visto
che il composto da cuocere tende a surriscaldarsi negli angoli.

»  Non utilizzi carta stagnola nell'utilizzo del microonde o in combinazione con il micro-
onde (si veda la tabella).

La seguente tabella serve come riferimento, nella scelta delle stoviglie corrette:

Stoviglie Microonde | Griglia | Conve- | Combina-
zione zione*

Stoviglie di vetro, resistenti al calore | v/ v v v

Stoviglie di vetro non resistenti al x x x x

calore

Stoviglie di ceramica, resistenti al v v v v

calore

Contenitori in materiale plastico 4 x x x

adatto al microonde
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Carta da cucina v x x x
Teglia metallica x v v x
Supporto metallico x v v x
Contenitore in metallo x v v x
Foglio e contenitore in alluminio x v v x

* Microonde+Griglia e Microonde+Convezione
5.4 Aprire/Chiudere la porta

€ Aprirela porta

Apra la porta con un leggero strattone alla maniglia della porta, per aprire la porta
dell'apparecchio. Se I'apparecchio dovesse essere acceso, il programma di cottura attua-
le viene interrotto.

INDICAZIONE

P Lasci aperta la porta per un momento, prima di inserire le mani nel vano cottura, per
lasciar evacuare il calore accumulato.

¢  Chiuderelaporta

Chiuda la porta, fino a quando si sente scattare il bloccaggio della porta. Se un pro-
gramma di cottura in corso é stato interrotto a causa dell'apertura della porta, premere
nuovamente il tasto,Start/Quickstart” al fine di proseguire con la cottura.

5.5 Impostazione dell‘ora

Sull'apparecchio si puo impostare l'ora nel sistema basato su 24 ore. A questo scopo, l'ap-
parecchio deve trovarsi nella sua modalita standby.

1. Premere due volte il tasto,Clock/Timer".

2. Ruotare la manopola avanti o indietro al fine di impostare l'ora desiderata.

3. Premendo nuovamente il tasto,Clock/Timer” questa impostazione viene confermata.
4. Ruotare la manopola avanti o indietro al fine di impostare il minuto desiderato.

5. Confermare I'impostazione con il tasto,,Clock/Timer".

INDICAZIONE

P Si pud visualizzare I'ora in qualsiasi momento durante il processo di cottura. A questo
scopo, premere il tasto,Clock/Timer".

5.6 Impostazione del timer

Sull'apparecchio si pud anche impostare un timer da cucina. A questo scopo, I'apparecchio
deve trovarsi nella sua modalita standby.

1. Premere 2 volte il tasto,Clock/Timer".

2. Ruotare la manopola avanti o indietro al fine di impostare il tempo desiderato per il timer.
3. Premereil tasto,Start/Quickstart” per confermare l'impostazione.
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4. |l tempo del timer inizia a calare.

5. Dopo il termine del tempo del timer, I'apparecchio emette un segnale acustico 5 volte.

INDICAZIONE

P Il timer pud essere impostato come segue:
Da 00:05-01:00 in incrementi di 5 secondi
Da 01:00-05:00 in incrementi di 10 secondi
Da 05:00-10:00 in incrementi di 30 secondi
Da 10:00-30:00 in incrementi di 1 minuto
Da 30:00- 95:00in incrementi di 5 minuti

6 Utilizzo e funzionamento

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sull'utilizzo dell'apparecchio. Osservi le
indicazioni per evitare pericoli e danni.

»  Non lasci I'apparecchio incustodito durante il suo funzionamento, per poter agire
rapidamente, in caso di pericoli.

P Seé vuoto, non mettere in funzione l'apparecchio. In caso contrario, I'apparecchio
potrebbe danneggiarsi.

A ATTENZIONE

> La COSOT =K-piastra di base pud scottare dopo la cottura. Non toccare la
piastra di base!

INDICAZIONE

P Laventola pud essere in ritardo nel raffreddamento dell'apparecchio.
» Prima diiniziare la cottura, inserire il cibo all‘interno dell‘apparecchio.

6.1 Avviamento rapido

Grazie a questa funzione, puo utilizzare I'apparecchio con il 100% di potenza a microon-
de all'avviamento rapido. A questo scopo, l'apparecchio deve trovarsi nella sua modalita

standby.
1. Premere il pulsante ,Start/Quickstart” al fine di impostare il tempo di cottura in
incrementi di 30 secondi.

2. Con ogni ulteriore clic del tasto,Start/Quickstart” il tempo di cottura aumenta di 30

secondi.
3. Lapparecchio avvia automaticamente il processo di cottura direttamente dopo la
prima attivazione del tasto.
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4. Sipud prolungare il tempo di cottura di 30 secondi in qualsiasi momento, premendo
nuovamente il pulsante ,Start/Quickstart”.
5. Dopo il termine del tempo di cottura, l'apparecchio emette un segnale acustico 5 volte.

6.2 Spegnimento/Interruzione

Per interrompere un programma di cottura in corso, potra procedere come segue:

e  Prema una volta il tasto,Stop/Lock”. Il programma in corso viene arrestato.

e Apra la porta dell'apparecchio. Il programma in corso viene arrestato.

e  Perterminare il programma interrotto, prema una seconda volta il tasto Stop/Lock”.

6.3 Funzionamento a microonde

L'apparecchio deve trovarsi nella sua modalita standby.

1. Premere il pulsante ,Microwave” al fine di impostare la potenza microonde desiderata.

2. Premendo il tasto,Microwave” si pud scegliere tra P 100, P 80, P 50, P 30e P 10.In
alternativa, si puo premere il pulsante ,Microwave (microonde)” una volta, quindi
ruotare la manopola avanti o indietro al fine di poter impostare la potenza del micro-
onde desiderata.

3. Premereil pulsante,Start/Quickstart”.

4, |Impostare il tempo desiderato ruotando la manopola in avanti o indietro a seconda
dell'opzione selezionata. Il tempo massimo di cottura e di 95 minuti.

5. Premere nuovamente il pulsante ,Start/Quickstart” al fine di avviare il processo.

6. Dopo il termine del tempo di cottura, l'apparecchio emette un segnale acustico 5 volte.

Numero di tasti "Microwave 1x 2x 3x 4 x 5x
(microonde)"

Potenza indicata in % 100 80 50 30 10
Potenza espressa in Watt 700W | 560W | 350W | 210W 70W
Scritta sul display P 100 P 80 P 50 P30 P10

In alternativa, I'apparecchio puo essere utilizzato con il 100% di potenza a microonde
ruotando la manopola verso sinistra nella modalita standby. Sul display viene visualizzata
la scritta 95:00. Ruotare dunque la manopola in avanti o indietro, di conseguenza, al fine di
impostare il tempo di cottura desiderato. Avviare il processo di cottura con il tasto,,Start/
Quickstart”.

INDICAZIONE

» Durante la cottura si pud visualizzare in qualsiasi momento il livello di potenza impo-
stato. Premere il tasto,Microwave (microonde)”.

»  Sipud prolungare il tempo di cottura di 30 secondi in qualsiasi momento durante il
processo premendo nuovamente il pulsante ,Start/Quickstart”.
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6.4 Ventilato

EN

6.4.1 Modalita Ventilato con preriscaldamento

Con la cottura ventilata, I'aria calda viene fatta circolare nel vano di cottura, per dorare rapi-
damente il composto da cuocere, in modo da renderlo croccante. Questo forno puo essere
impostato con dieci differenti temperature di cottura. La durata massima di cottura & di 95
minuti.

1. Premere una volta ,Convection’, sul display lampeggia, 150" NL

2. Premere ripetutamente,Convection” o ruotare la manopola per selezionare la tem- RU
peratura desiderata, compresa tra 150 e 240 °C.

3. Premere,Start/Quickstart” per confermare la temperatura. SV

4. Premere di nuovo,Start/Quickstart” e I'apparecchio inizia a preriscaldare. Il cicalino -

suona due volte non appena la temperatura di preriscaldamento é raggiunta e allo
stesso tempo vi indica che adesso potete mettere il prodotto da cuocere nell’ap- TR
parecchio. La temperatura di preriscaldamento viene visualizzata e lampeggia.
Mettere il prodotto da cuocere nell'apparecchio e chiudere la porta.

5. Impostare ora il tempo cottura per un massimo di 95 minuti e confermare con
“Start/Quickstart”.

6. Il sistema emette cinque suoni acustici quando é stato raggiunto la fine del tempo
di cottura.

6.4.2 Modalita Ventilato senza preriscaldamento

1. Premere una volta ,Convection’, sul display lampeggia, 150"

2. Premere ripetutamente,Convection” o ruotare la manopola per selezionare la tem-
peratura desiderata, compresa tra 150 e 240 °C.

3. Premere,,Start/Quickstart” per confermare la temperatura.

4. Impostare ora il tempo cottura per un massimo di 95 minuti e confermare con
“Start/Quickstart”.

5. Il sistema emette cinque suoni acustici quando e stato raggiunto la fine del tempo
di cottura.

6.5 Griglia e programmi combinati

Il tipo di funzionamento “Grill” & particolarmente adatto per gratinare.

1. Selezionare il programma di cottura,Griglia“, premendo una volta il tasto ,Grill/Com-
bi” Il display visualizza,G-1" per la funzione della griglia.

2. Premere di nuovo,Grill/Combi!” o ruotare la manopola di controllo per selezionare il
programma combinato desiderato, viene visualizzato “G-1", “C-1",“C-2",“C-3" 0 “C-4".

3. Premere ,Start/Quickstart” come conferma.

4. Ruotare la manopola per impostare il tempo di cottura tra 0:05 (5 secondi) e 95:00
(95 minuti). Premere il tasto,,Start/Quickstart’, per iniziare la cottura.

5. Il sistema emette cinque suoni acustici quando é stato raggiunto la fine del tempo di
cottura.
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INDICAZIONE

P Trascorso la meta del tempo di griglia 'apparecchio suona due volte per indicarvi
che ora potete voltare il prodotto da cuocere. Aprire a tal proposito la porta, voltare il
prodotto da cuocere e richiudere la porta. Premere ,Start/Quickstart” per proseguire
la procedura di cottura.

P ATTENZIONE: L'apparecchio dopo aver suonato non attende, bensi continua.

6.6 Scongelamento

INDICAZIONE

P  Fermare occasionalmente l'apparecchio al fine di rimuovere eventuali alimenti surge-
lati gia sbrinati.

P Sedopo il tempo di sbrinatura stimato il prodotto da sbrinare non & ancora comple-
tamente sbrinato, riprogrammare I'apparecchio con incrementi di 1 minuto fino a
raggiungere il risultato desiderato.

P Se si utilizzano contenitori surgelati in plastica, il processo di sbrinatura dovrebbe
durare solo fino a quando i prodotti congelati non possono essere rimossi dal conte-
nitore e collocati in un contenitore resistente al microonde. Di conseguenza, si puo
proseguire con il processo fino a quando i cibi sono completamente sbrinati.

6.6.1 Modalita Scongelamento a peso

Con questo apparecchio puo anche sbrinare il cibo in base al peso. Lapparecchio sele-

ziona automaticamente il tempo di sbrinatura il livello di potenza dopo aver impostato

il peso desiderato. Lapparecchio deve trovarsi nella sua modalita standby.

1. Premere una volta il tasto ,Weight Defrost".

2. Suldisplay compare la scritta ,d-1"

3. Ruotando avanti e indietro la manopola, selezionare il peso del cibo da sbrinare. Puo
scegliere tra 100 g - 2000 g in incrementi di 100 g.

4. Premere il pulsante,Start/Quickstart” al fine di avviare il processo.

5. Altermine del periodo di sbrinatura, I'apparecchio emette un segnale acustico 5 volte.

6.6.2 Modalita Scongelamento a tempo

Con questo apparecchio puo anche sbrinare il cibo in base al tempo. Il livello di potenza
viene selezionato automaticamente dall’apparecchio. Lapparecchio deve trovarsi nella
sua modalita standby.

1. Premere 2 volte il tasto ,Weight Defrost”

2. Suldisplay appare la scritta,d-2"

3. Impostare il tempo di sbrinatura desiderato ruotando la manopola in avanti o indie-
tro a seconda dell'opzione selezionata. Il tempo massimo di sbrinatura & di 95 minuti.
Premere il pulsante ,Start/Quickstart” al fine di avviare il processo.

5. Altermine del periodo di sbrinatura, I'apparecchio emette un segnale acustico 5 volte.

Eal
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INDICAZIONE

P Sipud prolungare il tempo di sbrinatura di 30 secondi in qualsiasi momento durante
il processo premendo nuovamente il pulsante,Start/Quickstart”.

6.7 Cottura a piu fasi

Si possono commutare due processi di cottura singolarmente uno dopo l‘altro. Ad esem-

pio, si pud eseguire un processo di sbrinatura e un processo a microonde o due processi

a microonde con diversi livelli di potenza uno dopo l‘altro. A questo scopo, I'apparecchio

deve trovarsi nella sua modalita standby.

1. Secondo la descrizione riportata sopra, selezionare l'impostazione del microonde

desiderata o I'impostazione di sbrinatura desiderata per impostare il tempo e/o il

peso desiderato.

Premere dunque direttamente il tasto corrispondente per avviare il secondo processo.

Impostare la potenza e/o il peso e/o il tempo desiderati.

Premere il pulsante ,Start/Quickstart” al fine di avviare la cottura in piu fasi.

5. Altermine del primo processo, viene emesso un segnale acustico. Viene dunque
avviato in modo automatico il secondo processo.

6. Dopo il termine del tempo del secondo processo, I'apparecchio emette un segnale
acustico 5 volte.

INDICAZIONE

P Se siimpiega un processo si sbrinatura, questo avviene sempre per primo, anche se &
stato impostato come secondo processo.

»  Non si pud eseguire una cottura a piul fasi con un programma automatico o con la
funzione Quickstart (avviamento rapido).

»  Non si possono eseguire due operazioni di scongelamento consecutive.

hWN

6.8 Programmi di cottura automatici

Si possono scegliere 10 diversi programmi di cottura automatica. A questo scopo, I'ap-
parecchio deve trovarsi nella sua modalita standby.

1. Ruotare la manopola verso destra al fine di accedere alla modalita programma.

2. Ruotare la manopola avanti o indietro, di conseguenza, al fine di poter selezionare il
programma desiderato (da A-1 fino a A-10).

Confermare la selezione premendo il tasto,,Start/Quickstart”.

Ruotare nuovamente la manopola avanti o indietro al fine di impostare il peso desiderato.
Premere il pulsante ,Start/Quickstart” al fine di avviare il processo.

Dopo il termine del tempo di cottura, I'apparecchio emette un segnale acustico 5 volte.

owaw
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EN Prog. | Programma Scritta sul display + Potenza
automatico tempo di cottura preimpostato del forno
FR microon-
=
A-1 | Riscaldamento | 150 250 350 450 600 |ing P 100
ES automatico 01:30 | 02:170 | 03:10 | 04:10 | 05:40 |inmin
NL A-2 | Patate 1 2 3 Pezzo | P 100
06:00 | 09:30 | 13:30 in min
RU A-3 | Carne 150 300 450 600 ing P 100
Sy 02:50 | 04:30 | 06:10 | 07:50 in min
A-4 | Verdure 150 350 500 ing P 100
PT 02:30 | 04:30 | 06:30 in min
TR A-5 | Pesce 150 250 350 450 650 |ing P 80
02:50 | 04:00 | 05:10 | 06:20 | 08:30 |inmin
A-6 | Pasta 50 100 150 ing P 80
16:00 | 18:00 | 20:00 in min
A-7 | Minestra 200 400 600 inml | P 100
02:10 | 04:10 | 06:10 in min
A-8 | Torta 475 ing Preriscal-
60:00 in min | dare a
180 °C
A-9 | Pizza 200 300 400 ing C-4
16:00 | 18:00 | 20:00 in min
A-10 | Pollo 500 750 1000 | 1200 ing C-4
25:00 | 40:00 | 45:00 | 50:00 in min

INDICAZIONE

P Aggiungere dell’acqua fresca al programma di pasta prima della cottura.
Per 50 g, 450 ml di acqua; per 100g, 800 ml di acqua e per 150 g, 1200 ml di acqua.

7 Pulizia e cura

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla pulizia e la cura dell'apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare danni dovuti ad una erronea pulizia dell’apparecchio e
per assicurare un funzionamento senza inconvenienti.

7.1 Indicazioni di sicurezza

A ATTENZIONE

Prima di iniziare la pulizia dell’apparecchio, osservare le seguenti istruzioni di sicurezza
iniziare la pulizia dell‘apparecchio:
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A\ ATTENZIONE EN
» Il fornello ad Induzione dovra essere pulito regolarmente e residui del composto da
cuocere dovranno essere rimossi. Se il fornello non viene mantenuto pulito, ci sa- FR

ranno effetti negativi per la durata dellapparecchio. Le condizioni dell'apparecchio
potranno risultare pericolose e comportare un‘infestazione di funghi e di batteri. I

Spenga il fornello ad Induzione prima della pulizia ed estragga la spina dalla presa ES
a muro.
Il vano di cottura scotta dopo I'utilizzo. Sussiste il pericolo di ustioni! Attenda che NL

I'apparecchio si sia raffreddato.

Pulisca la cottura dopo l'utilizzo, non appena si é raffreddato. Attendere troppo, ren-  RU

de inutilmente difficile la pulizia e la rende impossibile in casi estremi. Un eccesso di

sporcizia puo, in alcune situazioni, danneggiare I'apparecchio. SV
P Se penetra dell'umidita nell‘apparecchio, possono danneggiarsi componenti elet-

triche. Osservi che non penetrino liquidi nell'interno dell’apparecchio, attraverso le PT
fessure d'aerazione.

: P . S ; - TR

Non immergere l‘apparecchio in acqua o altri liquidi e non metterlo in lavastoviglie.
Non utilizzi detersivi aggressivi o abrasivi e non utilizzi solventi.
Non utilizzi oggetti duri per grattare via i residui incrostati.

\A A4

7.2 Lapulizia

€ Vano cottura ed interno porta

P Rimuovere principalmente sempre i residui di grasso dall'apparecchio, altrimenti
questi possono prendere fuoco.

e Tenga pulito il vano cottura del forno. Passi un panno umido su resti spruzzati o
rovesciati di composto da cuocere sulle pareti del vano cottura. In caso di un elevato
grado di sporcizia del forno, si potra utilizzare un detersivo delicato.

e Passi un panno umido sulla porta, sulla finestra e sulle guarnizioni della porta, per
rimuovere spruzzi o composti da cuocere rovesciati. Resti sulle guarnizioni della porta
possono aver l'effetto, che la porta non riesca pil a chiudersi in maniera adeguata e
che possano fuoriuscire microonde.

e Passi un panno morbido sul vapore, che si & depositato sulla porta del forno. Cio pud
essere necessario, quando l'apparecchio viene utilizzato in un ambiente molto umido,
ed é normale.

e Odori possono essere eliminati dal forno, mischiando una tazza dacqua con il succo
e la buccia di un limone, versando il tutto in un contenitore adatto al microonde e
riscaldandolo per cinque minuti in modalita microonde. Di seguito passi accurata-
mente un panno asciutto e morbido.

e Dopo la pulizia del vano interno lasci aperta la porta del forno, fino a quando I'appa-
recchio non si sia asciugato all'interno.

€ Parte frontale dell’'apparecchio e comandi

Pulisca la parte frontale ed i comandi con un panno umido e morbido. Si assicuri che i
comandi non si bagnino. Utilizzi un panno morbido ed umido per eseguire le pulizie.
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INDICAZIONE

P Lasci aperta la porta del forno, per evitare che I'apparecchio venga acceso involon-
tariamente.
¢ Involucro esterno

Pulire la superficie esterna dell'apparecchio con un panno umido.

¢ (COSOT=K Piastra di base

Passi un panno con del detersivo delicato sul fondo del forno.
€ griglia e Teglia da forno

Gli accessori (griglia e teglia) devono essere estratti di tanto in tanto e ripuliti. Lavare gli
accessori con acqua calda e sapone.

NON ripulire la teglia per pizza con oggetti appuntiti o metallici che potrebbero dan-
neggiare il rivestimento.

8 Eliminazione guasti

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla localizzazione di guasti e sulla
loroeliminazione. Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

8.1 Avvertenze di sicurezza

A ATTENZIONE

P Le riparazioni sugli apparecchi elettrici possono essere eseguite solo da personale
specializzato che e stato addestrato dal fabbricante.

P Attraverso riparazioni eseguite non a regola d‘arte potrebbero crearsi notevoli perico-
li per l'utente e danni dellapparecchio.

8.2 Cause malfunzionamenti e risoluzione

La seguente tabella aiuta a localizzare e a risolvere malfunzionamenti piu lievi.

Malfunzionamento Possibile causa Risoluzione
Il programma selezio- La porta dell'apparecchio Chiudere la porta dell'ap-
nato non puo essere non é chiusa parecchio
avviato. N . K R . .
Non e stata inserita la spina Inserire la spina
Linterruttore di sicurezza non | Attivare l'interruttore di
e stato attivato sicurezza
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Il cibo non é sufficien- Il tempo oppure la potenza Reimpostare il tempo e la EN
temente scongelato, sono stati selezionati male. potenza.
riscaldato ossia cotto Ripetere la procedura
allo scadere del tempo
impostato.
L'apparecchio funziona, | Lilluminazione del vano Far riparare l'illuminazione ES
lilluminazione del vano | cottura & difettosa. del vano cottura dal servi-
cottura invece no. zio Clienti. NL
Durante il funzionamen- | Il cibo & stato coperto con Togliere la carta stagnola RU
to in modalita microon- | carta stagnola.
de si sentono rumori non - . SV
normali. Le stoviglie contengono Osservare le indicazioni
metallo e vengono a crearsi | sulle stoviglie PT
scintille nel vano cottura

TR

INDICAZIONE

P Se conisuggerimenti sopra indicati non & possibile risolvere il problema, & possibile
contattare gratuitamente la nostra Assistenza Clienti.
» Pulire I'apparecchio prima di spedirlo al Servizio clienti.

9 Smaltimento dell’apparecchio obsoleto

Apparecchi elettrici ed elettronici obsoleti contengono spesso ancora materiali

preziosi. Essi contengono perd anche sostanze nocive, che erano necessarie

per il loro funzionamento e la loro sicurezza.

Questi possono nuocere alla salute umana o all'ambiente se vengono gettati

tra i rifiuti non riciclabili o in caso di un trattamento errato.

Per questo eviti assolutamente di gettare il suo apparecchio obsoleto nella [ ]
spazzatura non riciclabile.

INDICAZIONE

P Siserva dell'area ecologica realizzata nel suo comune di residenza, per la consegna ed
il riciclo di apparecchi elettrici o elettronici obsoleti. Si informi eventualmente presso il
Suo comune, il Suo servizio di nettezza urbana o presso il suo rivenditore.

P Siassicuri, che il suo apparecchio obsoleto venga stoccato a prova di bambini, fino al
momento della sua rimozione.

9.1 Smaltimento dell'involucro

Linvolucro protegge I'apparecchio da danni dovuti al trasporto. | materiali per "
I'imballaggio sono stati selezionati in considerazione dell'ambiente e della ) ‘
tecnica di smaltimento e sono quindi riciclabili. Ricondurre Iimballaggio nel - ﬂ
circuito materiali permette di risparmiare sulle materie prime e riduce la

produzione di rifiuti. Smaltisca i materiali per I'imballaggio, che non sono piu

necessari, nei punti di raccolta presso le “aree ecologiche” per il sistema di riciclo.
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10 Garanzia

Per questo prodotto puo contare su una garanzia di 24 mesi a partire dalla data di acqui-
sto per vizi relativi a errori di produzione o difetti del materiale. La nostra garanzia e valida
per la Germania, l'Austria e 'Olanda. Per tutti gli altri Paesi la invitiamo a contattarci.

E fatto salvo il suo diritto di avvalersi della garanzia ai sensi del §437 e seguenti del codice
civile (BGB). Per l'esercizio dei diritti di garanzia previsti per legge lei non dovra sostenere
alcun costo. La garanzia non copre i danni derivanti dal trattamento o dall’utilizzo non
appropriato e vizi che influiscono in modo minimo sul funzionamento o sul valore dell’ap-
parecchio. Inoltre, sono esclusi dalla garanzia le parti soggette a usura, i danni dovuti al
trasporto, nella misura in cui non siamo chiamati a risponderne, e i danni derivanti da
riparazioni non da noi effettuate. Questo apparecchio e costruito ed e idoneo, anche dal
punto di vista delle prestazioni, all'uso privato (domestico). Lutilizzo a scopo commerciale
& contemplato ai termini di garanzia, se per entita & paragonabile all’utilizzo a scopo priva-
to. Non e altrimenti destinato all'uso commerciale.

Una volta accolto il reclamo, decideremo a nostra scelta se riparare 'apparecchio oppure
sostituirlo. | vizi devono essere segnalati entro 14 giorni dalla consegna. Sono escluse
ulteriori pretese.

Per far valere il suo diritto a usufruire della garanzia, la invitiamo a contattarci prima di
rispedire I'apparecchio (sempre con lo scontrino di acquisto). | nostri dati di contatto
(“Garante”) sono indicati all'inizio delle istruzioni d’uso.
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1 Generalidades

Lea atentamente la informacion contenida en este manual para familiarizarse rapidamen-
te con el aparato y poder utilizar sus funciones en toda su capacidad.

Su cocina de induccién le servird durante muchos afnos si lo trata y conserva adecuada-
mente. Le deseamos una gran satisfaccién durante el uso.

1.1 Informacion acerca de este manual

El manual de instrucciones forma parte integrante del microondas CASO HCMG 25 Cera-
mic Chef (en lo sucesivo denominado aparato) y le proporciona instrucciones importantes
para la puesta en marcha, la seguridad, el uso previsto y la conservacién del aparato.

El manual del usuario debe guardarse siempre a mano, cerca del aparato. Debe ser leido y
utilizado por la persona encargada de:

- la puesta en marcha, - operacion,
« resolucion de fallas y/o « limpieza

del aparato. Guarde este manual de instrucciones en un lugar seguro y facilitelo a las
terceras personas que vayan a utilizarlo en el futuro.

1.2 Advertencias
En el presente manual se utilizan las siguientes advertencias:

A\ PELIGRO

Una advertencia de este nivel de peligro indica una situacién peligrosa.
Si la situacion peligrosa no se evita, puede causar la muerte o lesiones graves.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar el peligro de muerte o
de lesiones graves a personas.

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible situacién peligrosa.
Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones graves.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a personas.

A PRECAUCION

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible situacién peligrosa.
Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones de gravedad moderada
aleve.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a personas.

NOTA

Esta indicacion proporciona informacion adicional que facilitara el manejo de la maquina.

1.3 Limitacion de responsabilidad

La informacién técnica contenida, datos e indicaciones contenidos en el presente manual
para la instalacién, operacidon y conservacién se corresponden con los ultimos avances
técnicos en el momento de la impresién y se publican teniendo en cuenta nuestra expe-

114 CASO HCMG 25 Ceramic Chef




riencia y conocimientos hasta ese momento. Por este motivo no nos hacemos responsa-
bles de las indicaciones, ilustraciones o descripciones contenidas en el presente manual
del usuario. El fabricante no se hace responsable de los dafios causados por

- desobedecimiento de las instrucciones

« uso indebido

« reparaciones indebidas

- modificaciones técnicas, modificaciones del aparato

« uso de piezas de repuesto no autorizadas

No se recomienda realizar modificaciones en el aparato y no estan cubiertas por la garantia.
Las traducciones se realizan a nuestro buen saber y entender. No nos hacemos responsables
de ningun error de traduccién, incluso si la traduccidn hubiera sido realizada por nosotros o

por orden nuestra. Por tanto, sélo el texto original en alemdn tendra caracter vinculante.

1.4 Derechos de autor (copyright)

Esta documentacion estd protegida por los derechos de autor.

Braukmann GmbH se reserva todos los derechos, incluida la reproduccién fotomecanica,
la publicacién y distribucién mediante procedimientos especiales (p.ej. procesamiento de
datos, soporte de datos y redes de datos), ya sea en su totalidad o en parte.

Valido salvo errores de contenido y modificaciones técnicas.

2 Seguridad

En este capitulo obtendrd importantes instrucciones de seguridad sobre la manipulacién
del aparato. Este aparato cumple la normativa de seguridad vigente. No obstante, el uso
indebido puede causar lesiones a personas y dafios materiales.

2.1 Uso previsto

Este aparato estd ideado para uso doméstico con el fin de descongelar, calentar, hervir,
cocinar al grill, confitar y hornear alimentos y bebidas.

Este dispositivo esta destinado a su uso en el domicilio y a aplicaciones similares como,
por ejemplo:

- En las cocinas para empleados de tiendas, oficinas y otras areas comerciales

« En explotaciones agricolas

« Por parte de los clientes de hoteles, moteles y otros entornos similares

« En pensiones con desayuno

Cualquier otro uso distinto al aqui previsto se considera un uso indebido del aparato.

Peligro ante el uso no conforme a lo previsto.

El uso indebido del aparato o cualquier uso distinto al uso previsto pue-

de entrafar peligro.

» Utilice el aparato exclusivamente para su uso previsto

» Los procedimientos descritos en el manual de instrucciones deben
obedecerse.
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Queda excluida cualquier reclamacién de garantia debido a dafios derivados del uso no
conforme a lo previsto. La responsabilidad recae exclusivamente en el usuario.

2.2

Instrucciones generales de seguridad

NOTA

Para una manipulacion segura del aparato, observe las

siguientes instrucciones generales de seguridad:

>

>

116

LEA ATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
IMPORTANTES Y CONSERVELAS PARA USO FUTURO.

Antes de utilizar el aparato debe revisarlo para detectar posibles
danos. Si el aparato presenta danos, no lo ponga en marcha.
Este dispositivo puede ser utilizado por nifios a partir de 8 anos
y por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia y conocimiento, siempre
gue sean supervisados o hayan sido instruidos en el uso seguro
del dispositivo y sean conscientes de los peligros resultantes.

La limpieza y mantenimiento del usuario no deben ser realiza-
dos por ninos, a menos que estos tengan 8 o mas anos de edad
y lleven a cabo dicho uso bajo supervision de un adulto.

Los niflos no deben jugar con el aparato.

El aparato y su cable de alimentacion deben mantenerse fuera
del alcance de los ninos menores de 8 afnos.

No realice ninguna modificacion en el dispositivo o en el cable
de red. Permita Unicamente a un taller profesional que se ocu-
pe de las reparaciones, ya que los dispositivos que no se repa-
ran debidamente ponen en peligro al usuario. Tenga también
en cuenta las condiciones de la garantia adjunta.

Los componentes defectuosos solo deben ser sustituidos por
piezas de repuesto originales. S6lo en este tipo de componen-
tes se asegura el cumplimiento de los requisitos de seguridad.
Utilice el dispositivo Unicamente segun se explica en las instruc-
ciones de uso para evitar posibles lesiones por un uso indebido.
No deje el dispositivo en marcha sin supervision.
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No utilice el dispositivo: FR
« Si el dispositivo o elementos del mismo han sufrido desperfectos
« Si el cable de red o el enchufe han sufrido desperfectos

- Si el dispositivo se ha caido

Desenrolle por completo el cable de red antes de cada uso. Al NL
hacerlo, procure que el cable de red no sufra desperfectos por gy
bordes afilados u objetos calientes.

SV
Extraiga el enchufe de la toma:
« Cuando deje de utilizar el dispositivo oT
TR

« Siempre después del uso
« Antes de limpiar o guardar el dispositivo
« Siempre que se produzca una averia evidente durante

el funcionamiento
« Cuando haya tormenta
No utilizar el aparato con un temporizador externo o un siste-
ma de control remoto independiente.
No utilice el horno cuando esté vacio. El aparato podria resul-
tar danado.
El aparato no esta disefiado para secar, calentar o recalentar
animales vivos.
Los termdmetros para alimentos no son adecuados para el
funcionamiento con microondas.
Utilice el aparato Unicamente con accesorios originales.
Utilice unicamente vajilla apta para el uso en el microondas.
Limpie regularmente el aparato, retirando los restos de ali-
mentos. Una falta de limpieza del aparato puede causar la
destruccién de la superficie, lo que, por su parte, repercute en
la vida util y puede causar situaciones peligrosas.
Caliente siempre los alimentos lo suficiente para destruir los
gérmenes que pudieran estar presentes.
Dé la vuelta a los alimentos o remuévalos para que se calien-
ten uniformemente.
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2.3 Fuentes de peligro

2.3.1 Peligro por microondas

A ADVERTENCIA

La penetracion de las microondas en el cuerpo humano puede

causar lesiones. Observe las siguientes instrucciones de segu-

ridad para evitar exponerse a usted o a otras personas a las mi-

croondas:

» Nunca opera el aparato con la puerta abierta. Si el interruptor
de seguridad esta defectuoso o manipulado existe el riesgo de
exposicion directa a las microondas.

» No coloque ninguin objeto entre el frontal y la puerta del horno
y evite depositar suciedad o restos de detergente en las superfi-
cies de sellado del aparato.

» ADVERTENCIA: Si la puerta o las juntas de la puerta estan da-
nadas, no debe utilizar el aparato hasta que haya sigo repara-
do por una persona formada al efecto.

» ADVERTENCIA: No lleve a cabo trabajos de mantenimiento o
reparacion que hagan necesario retirar la cubierta que asegu-
ra la proteccion contra la radiacion producida por la energia
de microondas. Esto es peligroso y esta reservado a una perso-
na formada especificamente.

» No utilice recipientes metalicos para los alimentos o las bebidas.

2.3.2 ;Peligro de quemaduras!

A ADVERTENCIA

Los alimentos o piezas de vajilla calentados en este aparato,

asi como la superficie del mismo, pueden calentarse mucho.

Tenga presentes las siguientes instrucciones de seguridad para no

quemarse o escaldarse usted o a otras personas.

» No fria alimentos en el horno. El aceite caliente puede danar
los componentes del aparato y los utensilios de cocina y cau-
sar quemaduras.
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» ADVERTENCIA: Durante el uso, el aparato y sus partes accesi- FR
bles se calientan. Se debe proceder con precaucién para evitar
el contacto con la cdmara de coccidn, el alimento y los acceso-
rios. Utilice manoplas para introducir o retirar alimentos ca-
lientes, asi como al trabajar en la cdmara de coccidn caliente.

» Se deben mantener alejados los ninos menores de 8 anos, a RU
no ser que se encuentren constantemente bajo vigilancia.

» No cubra ni bloquee los orificios del aparato.

» Antes de ingerir los alimentos, compruebe siempre su tem-
peratura. Espere un momento y remueva los alimentos o el TR
liquido hasta que el calor se haya distribuido uniformemente.

» Remueva o agite el contenido de los biberones o tarritos para
bebés para conseguir la distribucién uniforme del calor.

» Antes del consumo, compruebe la temperatura de los alimen-
tos para bebés y nifos para evitar quemaduras.

» El calentamiento de bebidas con microondas puede producir
una ebullicién retardada (supercalentamiento). Por este moti-
vo, maneje el recipiente siempre con precaucion.

2.3.3 Peligro de incendio

A ADVERTENCIA

El uso indebido del aparato implica un peligro de inflamacion

del contenido. Tenga presentes las siguientes instrucciones de

seguridad para evitar el peligro de incendio:

» Nunca debe utilizar el aparato para guardar o secar materiales
inflamables.

» Elaparato esta destinado Unicamente para el calentamiento
de alimentos y bebidas. El secado de alimentos o ropay el ca-
lentamiento de cojines, zapatillas, esponjas, trapos de limpieza
huimedos y similares puede causar lesiones, inflamacion o
incendios.
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» Supervise continuamente el calentamiento de alimentos en
recipientes de plastico o de papel, ya que existe la posibilidad
de inflamacién. Los recipientes de plastico de un solo uso

deben mostrar las caracteristicas indicadas en «Notas sobre la

NL
RU
sV
PT

TR

vajilla para microondas».

» Sise genera humo, apague el aparato y desconecte el enchufe
de lared y mantenga cerrada la puerta para sofocar las posi-
bles llamas.

» No cueza/caliente los alimentos demasiado tiempo. En caso
de un tiempo de encendido demasiado largo, el alimento se
puede secary, en su caso, inflamarse espontaneamente. Existe
peligro de incendio.

» No caliente cojines llenados con granos, huesos de cereza o
gel y objetos similares en el aparato. Pueden inflamarse in-
cluso después de retirarlos del aparato tras el calentamiento.
iPeligro de incendio!

» Al preparar alimentos con bebidas alcohdlicas, tenga en
cuenta que el alcohol se evapora a temperaturas elevadas y
se puede inflamar en superficies calientes. No caliente nunca
alcohol sin diluir. jPeligro de incendio!

2.3.4 Peligro de explosion
A ADVERTENCIA

El uso indebido del aparato implica peligro de explosion por la
sobrepresion generada. Tenga presentes las siguientes instruc-
ciones de seguridad para evitar el peligro de explosién:
» Retire los cierres de alambre retorcido de las bolsas de papel o
plastico para evitar que se acumule un exceso de presion.
» ADVERTENCIA: No caliente liquidos u otros alimentos en reci-
pientes cerrados, dado que estos pueden explotar facilmente.
» No caliente huevos con cascara o huevos duros enteros en
el aparato, ya que pueden explotar incluso una vez que haya
finalizado el calentamiento por microondas.
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2.3.5 Peligro de electrocucién

A PELIGRO R

Peligro de muerte por electrocucion

El contacto con cables o componentes energizados implica peli-
gro de muerte. Tener en cuenta las precauciones indicadas, a fin
de evitar peligro de electrocucion:

» Si el cable de conexion a la red del dispositivo sufre desperfec-  RU
tos, deberan sustituirlo el fabricante, el servicio de Atenciénal sy
Cliente de este o una persona cualificada debidamente, a fin
de evitar riesgos.

» Nunca abra la carcasa del aparato. Si toca cualquier conexion
energizada y cambia la disposicion del cableado eléctrico o
el diseo mecanico existe peligro de electrocuciéon. Ademas,
pueden producirse fallos de funcionamiento en el aparato.

» No toque el aparato ni el enchufe de alimentacién con las
manos mojadas.

» No sumerja el aparato en agua ni otros liquidos ni lo coloque
en el lavavajillas.

» El aparato esta equipado con una bombilla especial. Solo debe
ser cambiada por un especialista autorizado o por el servicio
postventa.

3 Puesta en marcha

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la puesta en marcha del
aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafos.

3.1 Instrucciones de seguridad

P Los materiales de embalaje no deben utilizarse como juguetes. Peligro de asfixia.

3.2 Ambito de suministro e inspeccion de transporte

El aparato se entrega con los siguientes componentes:
+ Microondas HCMG 25 Ceramic Chef » Manual de instrucciones
- Bandeja de hornear - Rejilla del grill
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NOTA

P Verifique la integridad del suministro y reviselo para detectar dafios visibles.

P Sidetectara cualquier falta o dafios en el suministro debidos a un embalaje defectuo-
so 0 al transporte debe informar de inmediato al transportista, a la aseguradora y al
proveedor.

3.3 Desembalaje

Para desembalar el aparato realice los siguientes pasos:

« Saque el aparato de la caja y elimine el material de embalaje.
- Compruebe si el aparato presenta dafnos (abolladuras, puerta dafada, etc.).
Los aparatos dafados no deben ponerse en funcionamiento.
- Carcasa: Retire la pelicula protectora de la superficie exterior de la carcasa del microondas.

NOTA

P Sifuera posible, conserve el embalaje original durante el periodo de garantia para
poder embalar el aparato adecuadamente en caso de que requiera hacer uso de la
garantia.

3.4 Requisitos que debe reunir el lugar de montaje

Para garantizar el funcionamiento seguro y correcto del aparato, el lugar de colocacion

debe cumplir los siguientes requisitos:

e Elaparato debe colocarse sobre una superficie sélida, plana, horizontal y resistente
al calor, con suficiente capacidad portante para el microondas y los alimentos mas
pesados que podrian ser preparados en él.

e Ellugar de colocacion debe quedar fuera del alcance de los nifios, para que no pue-
dan tocar la superficie caliente del aparato.

e Elaparato no es apto para su encastre en una pared o en un armario empotrado.

e No coloque el aparato en un lugar demasiado calido, hUumedo o con presencia de
agua ni cerca de materiales inflamables.

¢ Nodeje que el cable cuelgue del borde de una mesa o superficie de trabajo.

e Latoma de alimentacién debe estar facilmente accesible para poder desconectar el
cable de alimentacién rapidamente, si fuera preciso.

e Lacolocacién y montaje del presente aparato en lugares no estacionarios (p.ej.
barcos) debe ser realizado por personal técnico autorizado, con el fin de asegurar el
cumplimiento de los requisitos para el uso seguro de este aparato.

3.4.1 Instalacion de la unidad

e  Seleccione una superficie de instalacion plana con espacio suficiente para las ranuras
de ventilacion.

e Lasuperficie de instalacion debe estar al menos 85 cm por encima del suelo.

e laparte trasera de la unidad debe estar orientada hacia una pared (0 cm de espacio
libre). Se requiere una distancia libre de 30 cm por encima de la unidad, y la distancia
lateral a otras paredes o equipos debe ser de al menos 20 cm.

e Elladoizquierdo junto a la unidad debe quedar libre.

e NOretire las patas de la parte inferior del aparato.

e No cubra ni bloquee ninguna abertura del aparato.
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e  Cubrir las rejillas de ventilacidn puede dafar el aparato.

e  Coloque el horno microondas lo mas lejos posible de radios o televisores, ya que su
funcionamiento puede interferir en la recepcién de radio y television. FR

e Inserte el enchufe del aparato en una toma de corriente doméstica normal. Asegure-
se de que el voltaje y la frecuencia de red del aparato (ver placa de caracteristicas) se
corresponden con los de la red eléctrica doméstica.

3.4.2 Como evitar radioperturbaciones

El aparato puede generar perturbaciones en radios, televisores u otros aparatos similares.

Las siguientes medidas permiten eliminar o reducir las perturbaciones.

e Limpie la puertay las juntas del aparato.

e  Siempre que sea posible, coloque la radio, el televisor, etc. lo mas alejados del aparato
posible.

e  Conecte el aparato a otra toma de alimentacion eléctrica, de forma que para el apara-
toy los receptores con perturbacion se utilice circuitos de alimentacién distintos.

e  Utilice una antena instalada conforme a la normativa vigente para el receptor, con el
fin de asegurar la buena recepcién.

3.5 Conexion eléctrica

Para que el aparato funcione con seguridad y correctamente debe observar las siguientes

indicaciones al establecer la conexion eléctrica:

e Antes de conectar el aparato, compare los datos de conexién (tensién y frecuencia)
de la placa de especificaciones con las de la red eléctrica doméstica. Estos datos
deben coincidir para evitar dafios en el aparato.

e Latoma de alimentacién debe estar provista de un fusible protector de 16A.

e Laconexidn del aparato a la red eléctrica debe realizarse mediante un cable alargador
arrollado, de 3 metros de longitud como maximo y una seccién recta de 1,5 mm?.

El uso de regletas de conexiones o ladrones con varias tomas esta prohibido, por el
peligro de incendio.

e Asegurese de que el cable de alimentacion no resulta dafado y que no se tiende bajo
el aparato ni sobre superficies calientes o de bordes afilados.
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e  Este aparato debe conectarse a tierra. En caso de cortocircuito, la toma de tierra pro-
porciona proteccion contra descargas eléctricas, ya que la corriente eléctrica se disipa
a través de una linea adicional. El aparato esta equipado con un cable adecuado con
conductor de puesta a tierra y un enchufe con toma de tierra. El enchufe debe conec-
tarse a una toma de corriente debidamente instalada y con toma de tierra.

e Laseguridad eléctrica del aparato solo se asegurara si se conecta un sistema de
proteccién frente a sobrecargas. En caso de duda, avise al electricista autorizado para
que revise la instalacion doméstica. El fabricante no se hace responsable de los dafios
ocasionados por falta de proteccidn o proteccién interrumpida.

3.6 Montaje de los aparatos

NOTA

P  Elaparato puede funcionar con parrilla y/o bandeja de horno.

P Utilice la bandeja de hornear y la rejilla del grill inicamente para la funcién de grill/
aire caliente.

3.6.1 Rejilladel grill
Coloque la rejilla del grill sobre la base COSO T =K.

A\ PRECAUCION
P Los tapones de goma no deben retirarse de la rejilla de la parrilla.

3.6.2 Bandejade hornear

Coloque la bandeja de hornear sobre la base COSO T =K o sobre la rejilla del grill.
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4 Estructuray funciones EN

Este capitulo le proporciona informacién importante sobre el disefio y el funcionamien- FR
to de la maquina.

4.1 Vision general

Ili= D g
= 4
= 2 TR
O ©,

@ 11:::

(1) Panel de control (4) Puerta
(2) Tirador
@ Mando giratorio
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4.2 Elementos de operacion

HCMG 25 CERAMIC Chef

1N

©

AAAS
W
Microwave Convection
ANAAS
| 111 ®
Grill /Combi.  Clock / Timer

ok O

|

Weight Defrost  Time Defrost
1

®

/e b

—®

Start/
Quick Start

Stop / Lock

@

® Q

® ® 0 6 ©

®

Pantalla: Indica la hora o la fun-
Cién seleccionada/el tiempo

Microwave: Para ajustar la po-
tencia de microondas deseada
(en %)

Convection: Sirve para pro-
gramar la temperatura del
aire caliente y la funcién de
precalentamiento

Grill / Combi: Sirve para
ajustar el programa de grill y
programas combinados

Clock / Timer: Sirve para ajus-
tar la hora y el temporizador

Weight Defrost: Ajuste del
programa de descongelacién
en funcién del peso

Time Defrost: Ajuste del pro-
grama de descongelacion en
funcién del tiempo

Regulador giratorio:

Girar para ajustar el tiempo de
coccién o para seleccionar el
programa de coccién.

Stop/Lock: Para interrumpir/
detener o finalizar un progra-
ma de coccién y para activar/
desactivar el seguro para nifos

Start/Quickstart: Para iniciar

un programa de coccién, para
configurar el programa de
coccién de inicio rapido y para
alargar el tiempo de coccion en
30 segundos
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4.3 Advertencias en el aparato

DE

EN
A PRECAUCION R
Peligro por superficies calientes
La parte superior trasera de la carcasa presenta una advertencia de peligro T
por superficies calientes. El aparato puede calentarse mucho en ese lugar.
P No toque la superficie caliente del aparato. jPeligro de quemaduras!
» No coloque ni pose objetos sobre el aparato NL
4.4 Dispositivos de seguridad RU
4.4.1 Bloqueo de puerta Y
En el bloqueo de la puerta del aparato hay un interruptor de seguridad integrado que PT
evita el funcionamiento del aparato con la puerta abierta.
TR

A PRECAUCION

Peligro por microondas

Si el dispositivo de seguridad esté defectuoso o si se ha manipulado, no se exponga usted
ni a otras personas a la radiacion directa de las microondas.

P No utilice el aparato si el interruptor de seguridad est4 defectuoso.

P No desactive este dispositivo de seguridad.

4.4.2 Seguro para nifos

El seguro para nifos evita el uso del aparato por parte de éstos cuando estén sin vigilancia.

0/s

Stop / Lock

0/s

Stop / Lock

Activacion del seguro para nifos:

Pulse la tecla“Stop/Lock” durante tres segundos, hasta que oiga la se-
fal acustica y el indicador de funcién se ilumine . En estado bloqueado
todas las teclas estan desactivadas.

Desactivacion del seguro para nifios:

Pulse la tecla“Stop/Lock” durante tres segundos, hasta que oiga una
sefal acustica y el indicador de funcién se apague. En estado desblo-
queado todas las teclas estan activas.

4.5 Placade especificaciones

La placa de especificaciones con los datos de conexién y de potencia se encuentra en la
parte trasera del aparato
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5 Principios y ajustes basicos

En este capitulo encontrard informacién importante e indicaciones para el manejo y los
ajustes basicos del aparato.

5.1 Principios de coccién con microondas

e Lapotenciay el tiempo necesarios para la coccién/el calentamiento del alimento
depende, entre otros motivos, de la temperatura de salida, de la cantidad y del tipo y
caracteristicas del propio alimento. Utilice el tiempo de coccién mas corto especifica-
do y alargue el proceso de coccién seguin sea necesario.

e  Cubra el alimento durante el cocinado. Incline la tapa para evitar salpicaduras y pro-
cure una coccién/calentamiento uniforme.

e  Durante el calentamiento deberia remover o voltear el alimento varias veces, para
obtener una distribucién de la temperatura uniforme.

e Los posibles gérmenes presentes en los alimentos s6lo moriran al alcanzar una tem-
peratura suficientemente alta (> 70 °C) y ser calentados durante un tiempo suficiente
(> 10 min).

e Losalimentos con piel firme o céscara, como tomates, salchichas, patatas, berenjenas
deben pincharse varias veces o hacer finos cortes en ellos para que el vapor que se
forma pueda disiparse y no exploten.

e Los huevos sin cascara sélo pueden cocerse en el microondas si la yema del huevo se
ha pinchado varias veces. De lo contrario, la yema podria salpicar a alta presion tras la
coccion.

e Enelcasode platos, como las albdndigas de carne, hacia la mitad de la coccion de-
ben removerse de arriba abajo y desde el centro hacia el borde exterior.

5.2 Modos de funcionamiento

El aparato puede utilizarse en distintos modos de funcionamiento. La siguiente lista
indica los posibles modos de funcionamiento del aparato:

€ Microondas
Este modo de funcionamiento es ideal para descongelar, calentar y cocer.

¢ Conveccion

Este modo de coccién hace circular aire caliente en la cdmara de coccién para asi alcan-
zar un calentamiento mas rapido y eficaz del alimento.

@ Grill y programas combinados

El modo grill (G-1) es adecuado para asar y dorar alimentos. Los programas combinados
sirven para cocinar en microondas, asar y cocinar con aire caliente simultdneamente. Se
dispone de los siguientes programas combinados:
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Display Programa combinado EN
Microondas Grill Conveccion FR
C-1 v v
C-2 v v
C-3 v v
C-4 v v v
€ Descongelado RU
Este modo de funcionamiento sirve para descongelar alimentos congelados. Se puede Sy
ajustar la descongelacién por peso o por tiempo.
PT
¢  Programa de coccién automatico TR

En este modo de funcionamiento se puede elegir entre 10 programas de coccién prea-

justados.

5.3 Consejos sobre la vajilla para microondas

El material ideal de la vajilla de microondas es permeable a las microondas y permite
que la energia penetre a través del recipiente y caliente el alimento.

NOTA

Observe las siguientes instrucciones al seleccionar la vajilla adecuada:
P Las microondas no pueden penetrar el metal. Por este motivo, los utensilios de metal
y vajilla con adornos metalicos no deben utilizarse.
» Al preparar alimentos en microondas no debe utilizar productos de papel reciclado,
ya que podrian contener pequeios fragmentos de metal que podrian generar chis-

pas y/o fuego.

P Utilice una vajilla redonda u ovalada, en lugar de cuadrada o rectangular, ya que el
alimento tiende a sobrecalentarse en las esquinas.
»  Nointroduzca ldmina de aluminio en el microondas.

La siguiente tabla sirve de referencia para elegir la vajilla de coccién correcta:

Vajilla de coccién Microon- Grill Convec- | Combi-
das cién nacion*

Vajilla de cristal termoresistente v 4 v v

Vajilla de cristal no termoresistente | x x x x

Vajilla de cerdmica termoresistente | v/ v v v

Recipiente de plastico para v x x x

microondas

Papel de cocina v x x x
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Chapa de metal x v v x
Bastidor de metal x v v x
Recipiente de metal x v v x
Lamina y recipiente de aluminio x v v x

* Microondas+Grill y Microondas+Conveccion
5.4 Apertura/cierre de la puerta

€ Abrir la puerta

Tire suavemente del asa de la puerta para abrir la puerta del aparato. Si el aparato estu-
viera encendido se interrumpira el programa de coccién actual.

NOTA

P Deje la puerta abierta durante un momento antes de invadir el espacio de coccién
con el fin de disipar el calor acumulado.

€  Cerrar la puerta

Cierre la puerta hasta que el bloqueo de la puerta quede enclavado emitiendo un ruido.
Si se ha interrumpido un programa de coccidn en curso por la apertura de la puerta,
vuelva a pulsar la tecla “Start/Quickstart” para reanudar el proceso de coccion.

5.5 Ajustedelahora

En el aparato puede ajustar la hora segun el sistema de 24 horas. Para este fin, el aparato
debe encontrarse en el modo Standby.

. Pulse la tecla“Clock/Timer".

Gire el regulador giratorio hacia delante o hacia atras para ajustar la hora deseada.
Pulsando nuevamente la tecla “Clock/Timer”, se confirma este ajuste.

Gire el regulador giratorio hacia delante o hacia atras para ajustar el minuto deseado.
. Confirme su ajuste con la tecla “Start/Quickstart”

NOTA

P Durante el proceso de coccién puede visualizar en todo momento la hora. Para este
fin, pulse la tecla “Clock/Timer".

mAwN o

5.6 Ajuste del temporizador

En el aparato puede configurar un temporizador de cocina. Para este fin, el aparato debe

encontrarse en el modo Standby.

1. Pulse 2 veces la tecla“Clock/Timer".

2. Gire el regulador giratorio hacia delante o hacia atras para configurar el tiempo
deseado para el temporizador.

3. Pulsando la tecla“Start/Quickstart” se confirma el ajuste.
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4. Seiniciala cuenta atras del temporizador.
5. Alfinalizar el tiempo del temporizador, el aparato emite 5 pitidos.

NOTA

P Eltemporizador se puede configurar como sigue:
De 00:05 a 01:00 en pasos de 5 segundos
De 01:00 a 05:00 en pasos de 10 segundos
De 05:00 a 10:00 en pasos de 30 segundos
De 10:00 a 30:00 en pasos de 1 minuto RU
De 30:00 a 95:00 en pasos de 5 minutos

6 Operaciony funcionamiento

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la operacién y el funciona-
miento del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y danos.

P No deje el aparato sin vigilancia durante el funcionamiento para poder reaccionar
rapidamente ante los peligros.
P No utilice el aparato si est vacio. El aparato puede sufrir dafios.

A PRECAUCION

> La COSOT =K-placa base puede estar caliente después del proceso de coccién.
iNo toque la placa base!

NOTA

» Elventilador puede continuar funcionando para enfriar el aparato.
P Antes de iniciar el proceso de coccién, coloque los alimentos en el aparato.

6.1 Inicio rapido

Con esta funcién puede utilizar el aparato con un inicio rapido con el 100 % de la poten-

cia de microondas. Para este fin, el aparato debe encontrarse en el modo Standby.

1. Pulse la tecla“Start/Quickstart” para ajustar el tiempo de coccién en pasos de 30
segundos.

2. Con cada nueva pulsacién de la tecla“Start/Quickstart’, el tiempo de coccion se
alarga en 30 segundos.

3. Elaparato inicia automaticamente el proceso de coccién directamente después de la
primera pulsacién de la tecla.

4. Puede alargar el tiempo de coccidon en todo momento en 30 segundos adicionales,
pulsando nuevamente la tecla “Start/Quickstart”.

5. Alfinalizar el tiempo de coccidn, el aparato emite 5 pitidos.
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6.2 Apagado/Parada

Para interrumpir un programa de coccion puede seguir los siguientes pasos:

e  Pulse la tecla“Stop/Lock” una vez. El programa que esté en funcionamiento se parara.

e  Abrala puerta del aparato. El programa que esté en funcionamiento se parara.

e  Parafinalizar el programa interrumpido, pulse la tecla “Stop/Lock” por segunda vez.

6.3 Funcionamiento del microondas

El aparato debe encontrarse en el modo Standby.

1. Pulse la tecla“Microwave” para ajustar la potencia de microondas deseada.

2. Al pulsar la tecla“Microwave” puede elegir entre P 100, P 80, P 50, P 30 y P 10. Como
alternativa, puede pulsar 1 vez la tecla “Microwave”y girar después el regulador gira-
torio hacia delante o hacia atras para ajustar la potencia de microondas deseada.

3. Pulse la tecla“Start/Quickstart”.

4. Ajuste el tiempo deseado, girando el botén giratorio hacia delante o hacia atras. El
tiempo de coccién maximo es de 95 minutos.

5. Vuelva a pulsar la tecla “Start/Quickstart” para iniciar el proceso.

6. Al finalizar el tiempo de coccion, el aparato emite 5 pitidos.

Numero de pulsaciones 1x 2x 3x 4 x 5x
+Microwave”

Potencia en % 100 80 50 30 10
Potencia en vatios 700W | 560W | 350W | 210W 70W
Indicacion en pantalla P 100 P80 P50 P30 P10

Como alternativa, puede utilizar el aparato con el 100 % de la potencia de microondas,
girando el regulador giratorio hacia la izquierda en el modo Standby. En pantalla aparece
95:00. A continuacion, gire el regulador giratorio hacia delante o hacia atras para ajustar el
tiempo de coccién deseado. Inicie el proceso de coccidn con la tecla“Start/Quickstart”.

NOTA

» Durante el proceso de coccién puede visualizar en todo momento el nivel de poten-
cia ajustado. Para este fin, pulse la tecla “Microwave".

» Durante el proceso, puede alargar el tiempo de coccién en todo momento en 30
segundos adicionales, pulsando nuevamente la tecla “Start/Quickstart".
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6.4 Modo de funcionamiento Conveccion

6.4.1 Modo aire caliente con precalentamiento

Para la cocina por conveccion se insufla aire caliente en la cdmara de coccién para acelerar y
homogeneizar la coccidn y obtener resultados mas crujientes. Este horno se puede regular
hasta con diez temperaturas diferentes. El tiempo méximo de coccién es de 95 minutos.

1.
2.

3.
4.

Pulse “Convection” una vez y se mostrara la indicacién "150"

Pulse “Convection” repetidamente o gire el mando para seleccionar la temperatura
deseada entre 150 - 240 °C.

Pulse ,Start/Quickstart” para confirmar la temperatura.

Pulse,Start/Quickstart” nuevamente para precalentar. En cuanto se haya alcanzado
la temperatura de precalentamiento sonard el zumbador dos veces para avisarle de
que puede introducir el alimento en el horno. La temperatura de precalentamiento se
muestra de forma intermitente. Coloque el alimento en el horno y cierre la puerta.
Use el regulador giratorio para configurar el tiempo de cocciéon a un maximo de 95
minutos y confirme con “Start/Quickstart”.

Una vez alcanzado el fin del tiempo de cocinado, el sistema emitira cinco sefales
acusticas.

6.4.2 Modo aire caliente sin precalentamiento

Pulse “Convection” una vez y se mostrara la indicacién "150"

Pulse “Convection” repetidamente o gire el mando para seleccionar la temperatura
deseada entre 150 - 240 °C.

Pulse ,Start/Quickstart” para confirmar la temperatura.

Use el regulador giratorio para configurar el tiempo de cocciéon a un maximo de 95
minutos y confirme con “Start/Quickstart”.

Una vez alcanzado el fin del tiempo de cocinado, el sistema emitira cinco sefales
acusticas.

6.5 Modo grill y programas combinados

La funcion “Grill” es especialmente adecuada para gratinar alimentos.

1.

2.

El programa de cocinado “grill” se selecciona pulsando una vez la tecla,Grill/Combi.".
Se mostrard la indicacion “G-1“ para la funcién grill.

Pulse de nuevo “Grill/Combi.” o gire el mando de control para seleccionar el progra-
ma combinado deseado, en la pantalla aparece “G-1"“C-1",“C-2","C-3" 0 “C-4".

Para confirmar, pulse “Start/Quickstart”.

Gire el regulador giratorio para configurar el tiempo de coccién entre 0:05 (5 segun-
dos) y 95:00 (95 minutos). Pulse “Start/Quickstart” para iniciar el proceso de coccién.
Una vez alcanzado el final del tiempo de cocinado, el sistema emitira cinco sefales
acusticas.
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Tras finalizar la mitad del tiempo de cocinado al grill, el aparato emitira dos senales
acusticas para indicar que puede dar la vuelta a la comida. Para ello, abra la puerta,
dé la vuelta a la comida y cierre la puerta nuevamente. Pulse “Start/Quickstart” para
reanudar el proceso de cocinado.

ATENCION: El aparato no realiza ninguna pausa después de emitir la sefial acustica.

6.6 Descongelacion

NOTA

>

>

Pare ocasionalmente el aparato para retirar los alimentos congelados que ya se hayan
podido descongelar.

Si los alimentos aun no estdn descongelados del todo al cabo del tiempo de descon-
gelacién estimado, reprograme el aparato en pasos de 1 minuto hasta conseguir el
resultado deseado.

En caso de utilizar recipientes de congelacion de plastico, el proceso de descongelacion
deberia durar, en un primer momento, solo hasta que se pueda retirar el alimento del
recipiente y colocarlo en un recipiente apto para el microondas. Seguidamente, puede
continuar el proceso hasta que el alimento esté completamente descongelado.

6.6.1 Descongelacién por peso

El aparato permite descongelar el alimento por peso. El aparato selecciona automatica-
mente el tiempo de descongelacion y el nivel de potencia una vez que se haya ajustado
el peso deseado. El aparato debe encontrarse en el modo Standby.

1.
2.
3.

»

Pulse 1 vez la tecla“Weight Defrost”.

En pantalla aparece “d-1"

Gire el regulador giratorio hacia delante y hacia atrds para seleccionar el peso del
alimento que se debera descongelar. Puede elegir, en pasos de 100 g, entre 100 gy
2000 g.

Pulse la tecla “Start/Quickstart” para iniciar el proceso.

Al finalizar el tiempo de descongelacién, el aparato emite 5 pitidos.

6.6.2 Descongelacion por tiempo

El aparato permite descongelar el alimento por tiempo. El aparato selecciona automati-
camente el nivel de potencia. El aparato debe encontrarse en el modo Standby.

1.
2.
3.

4.
5.

Pulse 1 vez la tecla“Time Defrost".

En pantalla aparece “d-2"

Ajuste el tiempo de descongelacién deseado, girando el regulador giratorio hacia
delante o hacia atrés. El tiempo de descongelacién maximo es de 95 minutos.
Pulse la tecla «Start/Quickstart» para iniciar el proceso.

Al finalizar el tiempo de descongelacién, el aparato emite 5 pitidos.

NOTA

» Durante el proceso, puede alargar el tiempo de descongelacién en todo momento en

134

30 segundos adicionales, pulsando nuevamente la tecla «Start/Quickstart».
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6.7 Coccidn en varias etapas EN

Puede enlazar individualmente dos procesos de coccidn. Por ejemplo, puede ejecutar

de manera consecutiva un proceso de descongelacién y un proceso de microondas o

dos procesos de microondas con niveles de potencia distintos. Para este fin, el aparato

debe encontrarse en el modo Standby.

1. Proceda de la manera anteriormente descrita para seleccionar el ajuste de microon-
das o de descongelacion deseado y ajuste el tiempo/peso deseado.

FR

2. A continuacion, pulse directamente la tecla correspondiente al segundo proceso.
3. Ajuste la potencia/el peso/el tiempo deseado. RU
4. Pulse la tecla“Start/Quickstart” para iniciar el proceso de coccion de varias etapas.
5. Alfinalizar el primer proceso, se emite un pitido y el segundo proceso se inicia auto- SV

maticamente.
6. Alfinalizar el sequndo proceso, el aparato emite 5 pitidos.

™

P Sise utiliza un proceso de descongelacién, este se ejecuta siempre primero, aunque
solo se haya configurado en segundo lugar.

P No puede utilizar ningtin proceso de coccién de varias etapas con un programa auto-
matico o con la funcién Quickstart.

P No puede ejecutar dos procesos de descongelacién consecutivos.

PT

6.8 Programas de coccion automaticos

Puede elegir entre 10 programas de coccién automaticos. Para este fin, el aparato debe

encontrarse en el modo Standby.

1. Gire el regulador giratorio hacia la derecha para acceder al modo de programa.

2. Gire el requlador giratorio hacia delante o hacia atras para seleccionar el programa
deseado (desde A-1 hasta A-10).

3. Confirme la seleccién pulsando la tecla“Start/Quickstart”

4. \Vuelvaa girar el regulador giratorio hacia delante o hacia atrds para ajustar el peso
deseado.

5. Pulse la tecla“Start/Quickstart” para iniciar el proceso.

6. Al finalizar el tiempo de coccion, el aparato emite 5 pitidos.

Prog. | Programa Indicacion en pantalla + tiempo de coccién Potencia
automatico preajustado de mi-
croondas
A-1 | Calentamiento | 150 250 350 450 600 |eng P 100
automatico 01:30 | 02:10 | 03:10 | 04:10 | 05:40 |[enmin
A-2 | Patatas 1 2 3 Pieza | P 100
06:00 | 09:30 | 13:30 enmin
A-3 | Carne 150 300 450 600 ing P 100
02:50 | 04:30 | 06:10 | 07:50 enmin

CASO HCMG 25 Ceramic Chef 135




136

A-4 | Verdura 150 350 500 ing P 100
02:30 | 04:30 | 06:30 enmin

A-5 | Pescado 150 250 350 450 650 |ing P 80
02:50 | 04:00 | 05:10 | 06:20 | 08:30 | enmin

A-6 | Pasta 50 100 150 ing P 80
16:00 | 18:00 | 20:00 en min

A-7 | Sopa 200 400 600 inml | P100
02:10 | 04:10 | 06:10 enmin

A-8 | Pastel 475 ing Precalentar
60:00 enmin | a 180 °C

A-9 | Pizza 200 300 400 ing C-4
16:00 | 18:00 | 20:00 enmin

A-10 | Pollo 500 750 1000 | 1200 ing C-4
25:00 | 40:00 | 45:00 | 50:00 en min

NOTA

>

7

En el programa de pasta, afada agua fria antes de iniciar el proceso de coccién.
Para 50 g, 450 ml de agua; para 100 g, 800 ml de agua y para 150 g, 1.200 ml de agua.

Limpieza y conservacion

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la limpieza y la conservacion
del aparato. Tenga presentes las instrucciones y dafios por limpieza incorrecta del aparato
y asegurese de que el aparato funciona sin errores.

7.1

Instrucciones de seguridad

A PRECAUCION
Tenga presentes las siguientes instrucciones de seguridad antes de comenzar a limpiar
el aparato:

>

El aparato debe limpiarse periédicamente para eliminar los restos de alimentos
cocinados. El aparato que no se mantenga limpio perjudicard la conservacion del
aparato y puede hacer peligrar el aparato, ademds de causar una acumulacién de
hongos y bacterias.

Antes de limpiar el aparato debe apagarlo y desconectarlo de la toma de alimenta-
cién eléctrica.

El espacio de coccidn se calienta mucho después del uso. Peligro de quemaduras.
Espere hasta que el aparato enfrie.

Después del uso debe limpiar el espacio de coccién en cuanto enfrie. Si espera
demasiado, serd mas dificil llevar a cabo la limpieza e incluso, la hara imposible. Si
se acumula demasiada suciedad el aparato podria sufrir daiios.

Si la humedad penetra en el aparato, sus componentes electrénicos pueden resul-
tar danados. Evite que caiga liquido en el interior del aparato, a través de las ranuras
de ventilacion.

No sumerja el aparato en agua u otros liquidos ni lo introduzca en el lavavajillas.
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A PRECAUCION EN
P No utilice limpiadores agresivos ni disolventes.
» No elimine la suciedad incrustada mediante la fuerza, utilizando objetos duros. FR
7.2 Limpieza T
¢ Espacio de coccién y cara interior de la puerta
A ADVERTENCIA| "
RU

P Retire siempre los restos de grasa del aparato, ya que podrian inflamarse.

e Mantenga la cdmara de coccién del horno limpia. Elimine de las paredes de la cdmara sV

las salpicaduras o derrames de alimento con un trapo humedo. Para la suciedad mas PT
dificil puede utilizar un producto de limpieza suave.
e Limpie la puerta, la ventana y las juntas de la puerta con un trapo himedo para TR

eliminar salpicaduras y derrames de alimentos. Los restos de alimentos en las juntas
de la puerta pueden provocar que ésta no cierre correctamente y con ello la salida de
microondas.

e Limpie el vapor acumulado en la puerta del microondas utilizando un trapo suave.
Esto puede suceder si el aparato se utiliza en un entorno muy himedo y se considera
normal.

e Losolores del aparato se eliminan mezclando una taza de agua con el zumo'y la piel
de un limén, vertiéndolos en un recipiente apto para microondas y dejandolo cocer
durante cinco minutos en modo microondas. A continuacion, limpie el horno a fondo
utilizando un trapo suave.

e Despuésde la limpieza del interior ,abra la puerta del microondas, hasta que el apara-
to esté seco en su interior.

¢  Frente del aparato y cuadro de mando

Limpie el frente del aparato y el cuadro de mando utilizando un trapo suave humedo.Evite
que el cuadro de mando se moje. Para limpiar el aparato utilice un trapo suave humedo.

NOTA

P Deje la puerta del microondas abierta para evitar el encendido accidental del
aparato.

¢ Carcasa exterior
El exterior del aparato debe limpiarse con un trapo hiumedo.

¢ (COSOT=K Placabase

Limpie la base del microondas con un limpiador suave.
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€ Rejilla del grill y bandeja de hornear

Los accesorios (rejilla del grill y bandeja de hornear) deben retirarse y limpiarse ocasional-
mente. Lave los accesorios en una solucién de agua jabonosa tibia.
Debido a su revestimiento, la bandeja de pizza NO debe limpiarse con objetos puntiagu-

dos o metalicos.

8 Resolucion de fallas

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la localizacion y resolucion
de fallas del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafos.

8.1
A PRECAUCION

Instrucciones de seguridad

P Las reparaciones de aparatos eléctricos y electrénicos sélo deben realizarse por per-
sonal técnico autorizado e instruido por el fabricante.
P Una reparacién indebida podria poner en grave peligro al usuario y causar dafios en

el aparato.

8.2

Indicaciones de averia

La siguiente tabla le ayudara a localizar y remediar pequefios problemas.

Fallo

Posible causa

Solucion

No es posible activar
el programa selec-
cionado.

La puerta del aparato esta
abierta

Cierre la puerta del aparato.

El enchufe no esta conectado.

Conecte el enchufe a la toma
de alimentacién eléctrica

El fusible no esta conectado

Conecte el fusible

La comida no de-
scongela, se calienta
0 se cocina una vez
transcurrido el tiem-
po ajustado

El tiempo o el nivel de poten-
cia es incorrecto.

Ajuste de nuevo el tiempo y el
nivel de potencia.
Repita el proceso

El aparato funciona,
pero la iluminacién
del espacio de cocci-
6n no funciona.

lluminacién del espacio de
coccién defectuosa

Avise al servicio técnico para
que repare la iluminacién del
espacio de coccion

Durante el modo
microondas se
escuchan sonidos
andémalos.

Los alimentos estan cubiertos
con lamina de aluminio.

Retire la lamina de aluminio.

La vajilla de coccién contiene
metal y se forman chispas en
el espacio de coccion.

Tenga presentes las instruc-
ciones de la vajilla.
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P Silos pasos anteriores no resuelven el problema, péngase en contacto con el servicio
de atencion al cliente gratuito. FR
P Limpie el aparato antes de enviarlo al servicio al cliente.

9 Eliminacion del aparato usado

Los productos eléctricos y electrénicos usados contienen materiales reutiliza-

bles. No obstante, también contienen materiales nocivos, necesarios para su RU
funcionamiento y seguridad. En la basura doméstica, o ante la manipulacién
indebida, puede ponerse en peligro la salud humana y el medio ambiente. Por SV

tanto, no debe depositar su aparato usado en ninguin caso junto con la basura —
domeéstica. PT

NOTA TR

P Utilice el puesto de recogida mas cercano para devolver y reciclar los aparatos
electronicos usados. Informese, si fuera preciso, en su ayuntamiento, en el servicio de
recogida de basura o en su distribuidor.

P  Guarde su aparato usado, protegido frente al acceso de los nifios, para su eliminacion.

9.1 Eliminacion del embalaje

El embalaje protege al aparato frente a daflos ocasionados por el transporte. Los "
materiales de embalaje han sido seleccionados con una filosofia respetuosa con g ‘
el medio ambiente e idénea a efectos de una correcta eliminacién y, por tanto, Wl ’
son reciclables.

La devolucién del embalaje al ciclo de material ahorra materia prima y reduce la genera-
cién de residuos. Por tanto, deposite los materiales de embalaje que no necesite en los
puntos de recogida,punto verde”.

10 Garantia

Para este producto, ofrecemos a partir de la fecha de compra una garantia de 24 meses
por defectos atribuibles a errores de fabricacion o materiales. Nuestra garantia tiene
validez en Alemania, Austria y los Paises Bajos. Para todos los demds paises, por favor
contactenos. Sus derechos de garantia legales segun el art. 437 ss. CC no se veran afecta-
dos. La reclamacion de sus derechos legales por defectos no entrafia costes para usted.
La garantia no incluye dafios causados por manejo o uso inadecuado del dispositivo, o
defectos que solo afecten levemente la funcién o el valor del mismo. Ademas, quedan
excluidos de la garantia las piezas de desgaste, los dafos de transporte, en la medida en
que no seamos responsables de ellos, asi como los dafios causados por reparaciones no
realizadas por nosotros.

En términos de rendimiento, este dispositivo estd disefiado y concebido para uso no
profesional (uso doméstico). Cualquier uso profesional solo esta cubierto por la garantia
en la medida en que sea equiparable a un uso no profesional. No esta destinado a un uso
profesional mas amplio. En el caso de reclamaciones justificadas, a nuestra discrecion,
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repararemos el dispositivo defectuoso o lo cambiaremos por uno nuevo. Los defectos evi-
dentes deben comunicarse dentro de los 14 dias posteriores a la entrega. Queda excluido
cualquier otro tipo de reclamacion.

Para hacer uso de su derecho de garantia, le rogamos que nos contacte antes de devolver
el dispositivo (jsiempre con el comprobante de compral). Encontrara nuestros datos de

contacto (,garantes”) al principio de estas instrucciones de uso.
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1 Algemeen

Lees de hier vermelde informatie, zodat u snel vertrouwd raakt met uw apparaat en al zijn
functies in volle omvang kunt gebruiken. Van uw apparaat hebt u vele jaren lang plezier,
als u het vakkundig behandelt en verzorgt. Wij wensen u veel plezier bij het gebruik.

1.1 Informatie over deze gebruiksaanwijzing

Deze gebruiksaanwijzing is onderdeel van de magnetron CASO HCMG 25 Ceramic Chef
(vanaf hier ‘apparaat’ genoemd) en geeft u belangrijke aanwijzingen voor de ingebruikna-
me, de veiligheid, het doelgerichte gebruik en het onderhoud van het apparaat.

De gebruiksaanwijzing moet altijd bij het apparaat voorhanden zijn en voor iedereen te
lezen en te gebruiken die met de:

- Ingebruikname, - bediening,

- oplossing van een storing en/of  « reiniging

van het apparaat belast is. Bewaar deze gebruiksaanwijzing en geef hem samen met het
apparaat door aan een eventuele volgende eigenaar.

1.2 Waarschuwingsinstructies
In deze gebruiksaanwijzing worden de volgende waarschuwingsinstructies gebruikt:

A GEVAAR

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een dreigende, gevaarlijke situatie.

Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, leidt deze tot de dood of zware

verwondingen.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie pvolgen om het gevaar van dood
of zware verwondingen bij personen te voorkomen.

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.
Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot zware verwondingen
leiden.

P De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

A VOORZICHTIG

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.
Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot lichte of matige verwon-
dingen leiden.

P De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

TIP
Een tip duidt op extra informatie, die de omgang met het apparaat lichter maakt.
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1.3 Aansprakelijkheid

Alle in deze gebruiksaanwijzing aanwezige technische informatie, gegevens en instructies
voor installatie, ingebruikname en onderhoud beantwoorden aan de laatste stand bij het
in druk gaan en vinden plaats met inachtneming van onze tot nu toe opgedane ervarin-
gen en kennis naar eer en geweten. Aan de informatie, afbeeldingen en beschrijvingen in
deze gebruiksaanwijzingen kunnen geen rechten worden ontleend. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schaden op grond van.

« Niet-naleving van de gebruiksaanwijzing

« Ondeskundige reparaties

- Niet volgens de voorschriften geldend gebruik

« Technische veranderingen, modificaties van het apparaat
« Toepassing van niet goedgekeurde onderdelen

Modificaties van het apparaat worden niet aanbevolen en vallen niet onder de garantie.
Vertalingen worden naar beste weten uitgevoerd. Wij zijn niet verantwoordelijk voor
vertaalfouten, ook niet in het geval dat de vertaling door ons of in opdracht van ons is
gemaakt. Bindend blijft alleen de oorspronkelijke Duitse tekst.

1.4 Auteurswet

Dit documentatiemateriaal is auteursrechtelijk beschermd.

Alle rechten, ook die van de fotomechanische reproductie, de verveelvoudiging en de ver-
breiding door bijzondere handelswijzen (bijvoorbeeld gegevensverwerking, informatie-
dragers en datanetwerken), ook ten dele, zijn de firma Braukmann GmbH voorbehouden.
Inhoudelijke en technische veranderingen voorbehouden.

2 Veiligheid

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke veiligheidsinstructies betreffende de omgang met het
apparaat. Dit apparaat beantwoordt aan de voorgeschreven veiligheidsvoorschriften. Een
ondeskundig gebruik kan echter tot materiéle schade en schade aan personen leiden.

2.1 Gebruik volgens de voorschriften

Dit apparaat is alleen voor het gebruik in het huishouden in een gesloten ruimte ter
ontdooien, verwarmen, koken, grillen, inkoken en bakken van levensmiddelen en dranken
bestemd. Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in het huishouden en soortgelijke toe-
passingen, zoals:

- in keukens voor personeel in winkels, kantoren en andere commerciéle ruimten;

- op boerderijen;

- van klanten in hotels, motels en andere soortgelijke woonomgevingen;

- in bed and breakfasts.

Een ander of er van afwijkend gebruik geldt als niet volgens de voorschriften.

CASO HCMG 25 Ceramic Chef
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A WARNUNG
Gevaar door gebruik niet volgens de voorschriften!

Bij onreglementair gebruik van het apparaat en/of gebruik op een an-
dere wijze kunnen gevaren ontstaan. Het apparaat uitsluitend volgens
de voorschriften gebruiken.

» Gebruik het apparaat alleen voor het doel waarvoor het bestemd is.
» Volg de in deze gebruiksaanwijzing beschreven procedures.

Aanspraken van welke aard dan ook wegens niet reglementair gebruik zijn uitgesloten.
Het risico draagt alleen de gebruiker.

2.2 Algemene veiligheidsaanwijzingen

TIP

Houdt u zich voor een veilige omgang met het apparaat aan de

volgende algemene veiligheidsinstructies:

» LEES DEZE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN NAUWKEURIG
DOOR EN BEWAAR ZE VOOR LATER GEBRUIK.

» Controleer het apparaat voor de ingebruikname op aan de
buitenkant zichtbare schaden. Neem een beschadigd appa-
raat niet in gebruik.

» Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
en personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geeste-
lijke vermogens of met gebrek aan ervaring en kennis, indien
zij onder toezicht staan of instructie hebben gekregen over
het veilige gebruik van het apparaat en de gevaren ervan
begrijpen.

» Reiniging en onderhoud mag niet door kinderen worden
uitgevoerd, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en ze onder toezicht
staan.

» Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

» Het apparaat en zijn aansluiting moet buiten het bereik blijven
van kinderen jonger dan 8 jaar.
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TIP
Breng geen wijzigingen aan in het toestel of het netsnoer.
Laat reparaties alleen door een gespecialiseerde werkplaats
uitvoeren, aangezien ondeskundig gerepareerde toestellen I
gevaar opleveren voor de gebruiker. Neem ook de bijgevoeg-
de garantievoorwaarden in acht.

Defecte onderdelen mogen alleen tegen originele vervangen-
de onderdelen omgewisseld worden. Alleen bij die onderde-
len is gegarandeerd dat ze aan de veiligheidseisen voldoen.
Gebruik het toestel alleen zoals beschreven in de gebruiksaan-  PT
wijzing om mogelijk letsel door verkeerd gebruik te voorkomen. g
Laat het apparaat niet zonder toezicht werken

Gebruik het toestel niet:

- als het toestel zelf of onderdelen beschadigd zijn,

- als het netsnoer of de stekker beschadigd is,

- als het toestel gevallen is.

Rol het netsnoer altijd volledig af voor gebruik. Zorg ervoor

dat het netsnoer niet wordt beschadigd door scherpe randen

of hete voorwerpen.

Trek de stekker uit het stopcontact

- als het apparaat niet wordt gebruikt

« na elk gebruik

« voordat u het apparaat schoonmaakt of verplaatst

- als er tijdens het gebruik een duidelijke storing optreedt

- tijdens onweer.

Gebruik het apparaat niet met een externe tijdschakelklok of

een apart afstandssysteem.

Gebruik de oven niet als deze leeg is. Het apparaat kan be-
schadigd worden.

Het apparaat is niet gemaakt om levende dieren te drogen,
verwarmen of verhitten.

Thermometers voor gerechten zijn niet geschikt voor magne-
trongebruik.
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Gebruik het toestel alleen met originele accessoires.

Gebruik alleen servies dat geschikt is voor gebruik in de mag-
netron.

Reinig het apparaat regelmatig en verwijder etensresten.
Slechte reiniging van het apparaat kan leiden tot beschadi-
ging van het oppervlak, wat weer van invloed is op de levens-
duur en mogelijk tot gevaarlijke situaties kan leiden.

Verhit voedsel altijd voldoende om eventuele ziektekiemen in
het voedsel te doden.

Draai gerechten om of roer ze om zodat ze gelijkmatig wor-
den verhit.

2.3 Bronnen van gevaar

2.3.1 Gevaar door microgolven

A WAARSCHUWING

De invloed van microgolven op het menselijk lichaam kan tot
letsels leiden.

Neemt u de volgende veiligheidsvoorschriften in acht om uzelf of
anderen niet bloot te stellen aan microgolven:

» Nooit het apparaat gebruiken met een open deur. Door een

defecte of gemanipuleerde veiligheidsschakelaar bestaat het
gevaar direct blootgesteld te worden aan microgolven.
Plaats geen voorwerpen tussen de voorkant van de oven en
de ovendeur en vermijd afzetting van vuil of resten van reini-
gingsmiddelen op de dichtingen van het apparaat
WAARSCHUWING: Als de deur of de deurafdichtingen bescha-
digd zijn, mag u het kooktoestel niet gebruiken tot het gere-
pareerd is door een persoon die hiervoor opgeleid is.
WAARSCHUWING: Voer geen onderhouds- of reparatiewerk-
zaamheden uit waarbij een afdekking moet worden verwij-
derd die bescherming biedt tegen blootstelling aan straling
van microgolfenergie. Dit is gevaarlijk en mag alleen worden
uitgevoerd door een persoon die hiervoor is opgeleid.
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A WAARSCHUWING EN
» Gebruik geen metalen verpakkingen voor eten en drinken.

2.3.2 Verbrandingsgevaar T

A WAARSCHUWING
De in dit apparaat verwarmde gerechten en het gebruikte
kookgerei alsook de oppervlakte van het apparaat kunnen
zeer heet worden. Neemt u de volgende veiligheidsvoorschriften
in acht om uzelf of anderen niet te branden of aan kokende vloei- SV
stof te verbranden: PT
» Gebruik de oven niet om te frituren. Hete olie kan delenvande
oven en kookgerei beschadigen en verbrandingen veroorzaken.
» WAARSCHUWING:Tijdens het gebruik worden het apparaat en
de aanraakbare delen heet. Zorg ervoor dat u de kookkamer,
het voedsel en de accessoires niet aanraakt. Gebruik ovenwan-
ten bij het plaatsen of verwijderen van heet voedsel en bij het
werken in de hete kookkamer.
» Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt blijven, tenzij
ze altijd onder toezicht staan.
» Bedek of blokkeer geen openingen op het apparaat.
» Controleer altijd de temperatuur van het voedsel voordat je
het eet. Wacht even en roer het voedsel of de vloeistof totdat
de warmte gelijkmatig is verdeeld.
» Roer of schud de inhoud van zuigflessen en potten met baby-
voeding voor een gelijkmatige warmteverdeling.
» Controleer de temperatuur van baby- en kindervoeding voor
consumptie om brandwonden te voorkomen.
» Dranken opwarmen met magnetrons kan leiden tot vertraagd
koken (kookvertraging), dus ga altijd voorzichtig om met de
verpakking.
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2.3.3 Brandgevaar

A WARNUNG

Bij ondeskundig gebruik van het apparaat bestaat brandge-
vaar doordat de inhoud vlamvat. Neemt u de volgende veilig-
heidsvoorschriften in acht om brandgevaar te voorkomen:

>

>

Gebruik het apparaat nooit om ontvlambare materialen te
bewaren of te drogen.

Het apparaat is alleen bedoeld voor het verwarmen van voed-
sel en dranken. Het drogen van voedsel of kleding en het ver-
warmen van kussentjes, pantoffels, sponzen, vochtige lappen
en dergelijke kan letsel, ontsteking of brand veroorzaken.
Houd voortdurend toezicht op het verhitten van voedsel in
plastic of papieren wegwerpverpakkingen, aangezien er kans
op ontbranding is. Plastic wegwerpverpakkingen moeten de
eigenschappen hebben die vermeld staan onder,Opmerkin-
gen over magnetrongerei”.

Als er rook vrijkomt, schakel het apparaat dan uit of trek de
stekker uit het stopcontact en houd de deur gesloten om
eventuele vlammen te doven.

Kook/verwarm het voedsel niet te lang. Als u het voedsel te
lang inschakelt, droogt het uit en kan het mogelijk zelfont-
branden. Er bestaat brandgevaar.

Verwarm kussens en soortgelijke voorwerpen gevuld met
granen, kersenpitten of gel niet in het apparaat. Deze kunnen
vlam vatten, zelfs als ze na het opwarmen uit het apparaat
worden verwijderd. Brandgevaar!

Houd er bij het bereiden van voedsel met alcoholische dran-
ken rekening mee dat alcohol verdampt bij hoge tempera-
turen en kan ontbranden op hete oppervlakken. Verwarm
alcohol nooit onverdund. Brandgevaar!
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2.3.4 Explosiegevaar
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A WARNUNG FR
Bij ondeskundig gebruik van het apparaat bestaat explosiege- T

vaar door overdruk. Neemt u de volgende veiligheidsvoorschrif-
ten in acht om explosiegevaar te voorkomen:

» Verwijder de uit draad gemaakte afsluitingen bij papier- of kunst-
stofzakjes, zodat er geen overdruk opgebouwd kan worden.

» WAARSCHUWING: Verwarm geen vloeistoffen of ander voed- ¢y
sel in afgesloten verpakkingen, aangezien deze gemakkelijk
kunnen exploderen.

» Verwarm geen eieren met schaal of hele hardgekookte eieren
in het apparaat, aangezien deze kunnen exploderen, zelfs
nadat de magnetronverwarming is voltooid.

PT
TR

2.3.5 Gevaar door elektrische stroom

A GEVAAR

Levensgevaar door elektrische spanning!

Het contact met leidingen of onderdelen die onder spanning

staan kan levensgevaarlijk zijn! Neem de volgende veiligheids-

aanwijzin-gen in acht om gevaar door elektrische stroom te
voorkomen.

» Indien het netsnoer van dit toestel beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant of diens dienst-na-ver-
koop of door een soortgelijk gekwalificeerd persoon, om
gevaren te voorkomen.

» Open in geen geval de behuizing van het apparaat. Als aan-
sluitingen die onder stroom staan worden aangeraakt en de
elektrische of mechanische opbouw veranderd, bestaat ge-
vaar voor elektrische schokken. Daarnaast kunnen functionele
storingen in het apparaat optreden.

» Raak het apparaat of de stekker niet aan met natte handen.

» Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistof-
fen en stop het niet in de vaatwasser.
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» Het apparaat is uitgerust met een speciale lamp. Vervanging
mag alleen worden uitgevoerd door een erkende specialist of
door de klantenservice.

3 Ingebruikname
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In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie omtrent de ingebruikname van het appa-
raat. Neem de aanwijzingen in acht om gevaren en beschadigingen te voorkomen.

3.1 Veiligheidsvoorschriften

P Verpakkingsmateriaal mag niet als speelgoed gebruikt worden. Er bestaat kans op
verstikking.

3.2 Leveringsomvang en transportinspectie

Het apparaat wordt standaard geleverd met de volgende componenten:

« Magnetron HCMG 25 Ceramic Chef « Bedieningshandleiding
- Bakplaat « Grillrooster
TIP

P Controleer de levering op volledigheid en op zichtbare beschadigingen.

P Waarschuw de expediteur, de verzekering en de leverancier bij een onvolledige
levering of bij beschadiging als gevolg van gebrekkige verpakking of als gevolg van
het transport.

3.3 Uitpakken

Bij het uitpakken van het apparaat gaat u als volgt te werk:

«Neem het apparaat uit de doos en verwijder het verpakkingsmateriaal.

- Controleer het apparaat op mogelijke beschadigingen (deuken, beschadigde deur, etc.).
Beschadigde apparaten mogen niet in gebruik worden genomen.

« Behuizing: Verwijder het beschermfolie aan de buitenkant van de magnetronbehuizing.

TIP

P Bewaar indien mogelijk het originele verpakkingsmateriaal gedurende de garantieperi-
ode, zodat u het apparaat indien nodig weer volgens de voorschriften kunt inpakken.

3.4 Eisen aan de plek van plaatsing

Voor een veilige en correcte werking van de apparatuur, de plaats van installatie moet:

e Hetapparaat moet op een vaste, vlakke, horizontale (waterpas) en hittebestendige
ondergrond met voldoende draagkracht voor de oven en het volgens de verwachtin-
gen zwaarste in de oven bereidde gerecht neergezet worden.
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e Kies de plek dusdanig dat kinderen hete oppervlakken van het apparaat niet kunnen

aanraken. EN
e Hetapparaat is niet geschikt voor inbouw in een wand of in een inbouwkast. FR
e  Plaatst u het apparaat niet in een hete, natte of zeer vochtige omgeving of in de

buurt van brandbare materialen. IT
e Laat het snoer niet over de rand van een tafel of werkplek naar beneden hangen.
e Het stopcontact moet makkelijk toegankelijk zijn, zodat de voedingskabel er in geval ES

van nood ongecompliceerd uitgehaald kan worden.

e Deinbouw en montage van dit apparaat op niet stationaire plekken (bijvoorbeeld
schepen) mogen alleen door vakzaken/vakmensen uitgevoerd worden, als ze de
voorwaarden voor een veilig gebruik van dit apparaat garanderen.

Y

3.4.1 Opstelling van het apparaat

e  Plaats het apparaat op een vlakke ondergrond en zorg voor voldoende beluchtings- PT
ruimte. TR

e Het oppervlak moet zich minstens 85 cm boven de vloer bevinden.

e  Hetapparaat moet met de achterzijde naar een muur toe staan (0 cm afstand). Boven

het apparaat moet er een afstand van 30 cm worden vrijgehouden, de afstand aan de

zijkant naar de andere muren of elementen moet minstens 20 cm bedragen.

De linkerzijde naast het apparaat moet vrij blijven.

Verwijder NIET de voeten aan de onderkant van het apparaat.

Bedek geen openingen van het apparaat en blokeer deze niet.

Het bedekken van de beluchtingsgleuven kan leiden tot beschadiging van het apparaat.

Plaats de magnetron zo ver mogelijk uit de buurt van radio- of televivisietoestellen,

omdat de radio- of televisieontvangst door de magnetron kunnen worden verstoord.

o  Steek de stekker van het apparaat in een normaal stopcontact. Let erop, dat de
spanning en netfrequentie van het apparaat (zie typeplaatje) overeenkomen met de
stroomvoorziening in huis.

30cm

3.4.2 Voorkomen van frequentiestoring

Door het apparaat kunnen storingen bij radio’s, televisies of soortgelijke apparaten op-
treden. Door de volgende maatregelen kunnen storingen weggenomen of gereduceerd
worden:
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Reinig de deur en de afdichtingen van het apparaat.

Plaats de radio, de televisie, etc. op een zo groot mogelijke afstand van het apparaat.
Gebruik voor het apparaat een ander stopcontact, zodat het apparaat en de gestoor-
de ontvanger van verschillende stroomketens gebruik maken.

Gebruik een volgens de voorschriften geinstalleerde antenne voor de ontvanger, om
zo zeker te zijn van een goede ontvangst.

3.5 Elektrische aansluiting

Voor een veilig en feilloos gebruik van het apparaat moeten bij de elektrische aansluiting

de volgende aanwijzingen in acht genomen worden:

Controleer voor het aansluiten van het apparaat de aansluitingsgegevens (spanning
en frequentie) op het typeplaatje met de gegevens van uw stroomnet. Deze gege-
vens moeten overeenkomen, zodat het apparaat niet beschadigd kan raken. In geval
van twijfel vraagt u een vakkundige elektricien.

Het stopcontact moet via een 16A veiligheidsschakelaar, gescheiden van andere
stroomverbruikers, zijn beveiligd.

Bij gebruik van een verlengsnoer mag voor aansluiting van het apparaat op het stroom-
net alleen een uitgerold verlengsnoer van maximaal 3 meter lengte en een doorsnede
van 1,5 mm? gebruikt worden. Het gebruik van een stekker of stekkerdoos met meerde-
re aansluitingen is vanwege het daarmee verbonden brandgevaar verboden.

Vergewis u er van dat de voedingskabel onbeschadigd is en niet onder de oven of
over hete of scherpte oppervlakten gelegd is.

Dit apparaat moet geaard zijn. Bij kortsluiting beschermt de aarding tegen stroomsto-
ten, doordat de elektrische stroom over een extra leiding wordt afgevoerd. Het appa-
raat is voorzien van een passend snoer met aarding en een veiligheidsstopcontact. De
stekker moet in een vakkundig geinstalleerd en geaard stopcontact worden gestoken.
De elektrische veiligheid van het apparaat is alleen dan gegarandeerd wanneer het is
aangesloten aan een reglementair geinstalleerd systeem met aardkabels en veilig-
heidschakelaars.

Het in werking stellen via een stopcontact zonder veiligheidsschakelaar is verboden.
Laat u in geval van twijfel de huisinstallatie controleren door een erkende elektri-
cien. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor schaden, die door een
gebrekkige of onderbroken aardingskabel veroorzaakt worden.

3.6 Montage van onderdelen

TIP

P Het apparaat kan worden gebruikt met een grillrooster en/of bakplaat.
P Gebruik de bakplaat en het grillrooster alleen in de grillstand.

3.6.1 Grillrooster

Plaats het grillrooster op de COSO T =K basis.
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A VOORZICHTIG EN
» De rubbernoppen mogen niet van het grillrooster worden verwijderd.

3.6.2 Bakplaat T

Plaats de bakplaat op de COSOT =K -bodem of op het grillrooster.

4 Opbouw en functie

In dit hoofdstuk vindt u belangrijke informatie over het ontwerp en de werking van de sy
machine.
4.1 Overzicht PT
TR
(- — —
== @
 — —
 — —
 e——|
@
Q ®
“ ==
)
(1) Bedieningspaneel (a) Deur
@ Handgreep
@ Draaiknop
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4.2 Bedieningselementen

HCMG 25 CERAMIC Chef

1N

AAAS
W
Microwave Convection
9
= ©
| 111 ®

i

Grill /Combi.  Clock / Timer

ok O

® ®

Weight Defrost  Time Defrost
1

®

a9
Stop / Lock Start/

Quick Start

/e b

® Q @

® ©

®

Display: Toont de tijd of de
geselecteerde functie/tijd

Magnetron: Voor het instellen
van het gewenste magnet-
ronvermogen (in %).

Convection: Ter programm-
ering van de hete lucht
temperatuur

Grill / Combi: Instellen van
het grill- en combinatiepro-
gramma

Clock / Timer: Instellen van de
tijd en de timer

Weight Defrost: Het ontdooi-
programma instellen volgens
gewicht

Time Defrost: Het ontdooi-
programma instellen volgens
tijd

Draaiknop:

Draai om de kooktijd in te

stellen of het kookprogramma
te selecteren.

Stop / Lock: Om een kook-
programma te pauzeren /
stoppen of te beéindigen &
om het kinderslot te active-
ren / deactiveren

Start / Quickstart: Om het
kookprogramma te starten,
het snelstartprogrammain te
stellen en de kooktijd met 30
seconden te verlengen
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4.3 Waarschuwingsinstructies op apparaat EN

A VOORZICHTIG -
Gevaar door hete oppervlakte!
Boven aan de achterkant bevindt zich een waarschuwing voor het gevaar T
door hete oppervlakten. De oppervlakte van het apparaat kan zeer heet
worden.

P De hete oppervlakte van het apparaat niet aanraken. Brandgevaar!
P Zet of leg geen voorwerpen op het apparaat.

4.4 Veiligheidsvoorzieningen

SV
4.4.1 Deurvergrendeling T

In de deurvergrendeling van het apparaat is een veiligheidsschakelaar ingebouwd, die de
werking van het apparaat bij een openstaande deur verhindert. TR

A VOORZICHTIG

Gevaar door microgolven!
Is deze veiligheidsinrichting defect of wordt deze veiligheidsinrichting vermeden, dan
bent u en zijn ook anderen blootgesteld aan microgolven

P Het apparaat niet gebruiken als de veiligheidsschakelaar defect is.
P Deze veiligheidsinrichting niet buiten werking stellen.

4.4.2 Kinderslot

Het kinderslot verhindert gebruik van het apparaat door kinderen zonder toezicht.

Activeren van het kinderslot:

0/& Drukt u de knop,Stop/Lock” drie seconden lang in, totdat u een piep-
toon hoort en de functie zichtbaar is in het display “Lock’”. In vergren-
stop/Lock delde toestand zijn alle knoppen gedeactiveerd.
Deactiveren van het kinderslot:
/&

Drukt u de knop ,Stop/Lock” lang in, totdat u een pieptoon hoort en
de functie zichtbaar is in het display. In ontgrendelde stand zijn alle
stop/Lock knoppen weer geactiveerd.

4.5 Typeplaatje

Het typeplaatje met de aansluit- en vermogensgegevens bevindt zich aan de achterkant
van het apparaat.

CASO HCMG 25 Ceramic Chef 155




DE
EN
FR

ES

5 Basis en basisinstellingen

In dit hoofdstuk vindt u belangrijke informatie en opmerkingen over de bediening en
basisinstellingen van het toestel.

5.1 Basis van het magnetron koken

RU
sV
PT
TR

De voor de verwarming van de gerechten benodigde tijd en het vermogen hangt on-
der andere af van de eindtemperatuur, de hoeveelheid en de soort en toestand van
het gerecht. Gebruik de kortst aangegeven kooktijd en verleng de tijd naar behoefte.
Dek het gerecht tijdens het koken af. Een deksel verhindert spatten en draagt bij tot
een gelijkmatig garen/verhitten.

Tijdens het verwarmen dient u het gerecht meermaals om te draaien, anders te leg-
gen of om te roeren, zodat uw een gelijkmatige temperatuurverdeling krijgt.
Eventueel aanwezige kiemen in het gerecht worden alleen bij een voldoende hoge
temperatuur (>70°C) en bij een voldoende lange tijd (>10 min.) gedood.
Levensmiddelen met vaste huid of schaal zoals tomaten, worsten, schilaardappelen
en aubergines meermaals prikken ofwel inkerven, zodat ontstane damp ontsnappen
kan en de levensmiddelen niet uit elkaar spatten.

Eieren zonder schaal mogen alleen dan in de magnetron opgewarmd worden, wan-
neer er in het vel van de eierdooier van tevoren meermaals geprikt is. De eierdooier
kan anders na het verwarmen met hoge druk naar buiten spuiten.

Verleg gerechten zoals gehaktballetjes na de helft van de kooktijd van boven naar
beneden en van het midden tot aan de uiterste rand.

5.2 Soorten gebruik

Het apparaat kan op verschillende manier gebruikt worden. De volgende opsomming
geeft de mogelijkheden van gebruik van het apparaat aan:

¢  Magnetron

Deze stand is geschikt voor ontdooien, verwarmen en koken

€ Convectie

Bij dit gebruik circuleert de hete lucht in de binnenkant van het apparaat, om zo een
snelle en gelijkmatige verwarming van het gerecht te verkrijgen

@ Grill en combinatieprogramma’s

De modus grill (G-1) is geschikt voor braden en bakken van eten. De combinatiepro-
gramma’s zijn geschikt voor het gelijktijdig koken in de magnetron, grillen en koken
met hete lucht. De volgende combinatieprogramma’s zijn beschikbaar:
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Display Combinatieprogramma EN
Magnetron Grill Convectie FR
C-1 v v
c2 v v a
C-3 v v
C-4 v v v
¢  Ontdooien
Dit gebruik is geschikt voor het ontdooien van bevroren gerechten. Ontdooien kan Sy
worden ingesteld op gewicht of op tijd.
PT
€ Automatisch kookprogramma TR

Bij dit gebruik kan het kookprogramma uit 10 verschillende menu’s uitgekozen worden

5.3 Aanwijzingen magnetron kookgerei

Het ideale materiaal voor magnetronkookgerei is dusdanig gemaakt, dat de micro-
golven doorgelaten worden en de energie kan doordringen in de vormen, zodat de
gerechten opwarmen.

TIP

Neem de volgende aanwijzingen in acht bij de keuze van passend kookgerei:

P Microgolven kunnen niet door metaal.Gereedschap uit metaal en kookgerei met
metalen ornamenten dienen daarom niet gebruikt te worden.

P Gebruik bij het koken in de magnetron geen producten uit recycling papier, omdat
hierin kleine metaalfragmenten kunnen zitten, die vonken en/of brand kunnen
veroorzaken.

P Gebruik bij voorkeur rond of ovaal kookgerei in plaats van vierkant of rechthoekig,
omdat voedsel in de hoeken er toe neigt oververhit te raken.

» Gebruik geen aluminiumfolie bij gebruik van de magnetronfunctie.

De volgende tabel dient als houvast bij de keuze van het juiste kookgerei:

Kookgerei Magnetron | Grill Convec- | Combina-
tie tie*

Hittebestendig glasservies v v v 4

Niet hittebestendig glasservies x x x x
Hittebestendig keramisch servies v v v
Magnetronbestendige v x x x
kunststofvormen

Keukenpapier v x x x
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Metaalblik x v v x
Voetstuk uit metaal x v v x
Metalen container x v v x
Aluminiumfolie en - vormen x v v x

* Magnetron+Grill en Magnetron+Convectie
5.4 Deur openen/sluiten

€  Deur openen

Trek met de handgreep de deur open om de deur van het apparaat te openen. Mocht
het apparaat ingeschakeld zijn, dan wordt het actuele kookprogramma onderbroken

TIP

P Laat de deur een moment open voordat u in de binnenruimte tast, om zo de opge-
hoopte hitte te laten ontsnappen.

€ Deur sluiten

Sluit de deur totdat de deurvergrendeling hoorbaar sluit. Als een lopend kookprogram-
ma onderbroken werd door het openen van de deur, druk dan opnieuw op de toets
»Start/Quickstart” om verder te gaan met koken.

5.5 Detijdinstellen

U kunt de tijd op het toestel instellen in het 24-uurssysteem. Hiervoor moet het toestel in
stand-bymodus staan.

. Druk eenmaal op de knop ,Clock/Timer”.

Draai de regelknop vooruit of achteruit om het gewenste uur in te stellen.

Druk nogmaals op de,Clock/Timer” toets om deze instelling te bevestigen.

Draai de regelknop vooruit of achteruit om de gewenste minuut in te stellen.
Bevestig je instelling met de,Start/Quickstart” toets.

mAwN o

TIP

P U kunt de tijd op elk moment tijdens het kookproces weergeven. Druk hiervoor op de
toets,Clock/Timer".

5.6 Timerinstellen

U kunt een keukentimer instellen op het apparaat. Hiervoor moet het apparaat in stand-
by staan.

1. Druk twee keer op de knop ,Clock/Timer".

2. Draai de regelknop vooruit of achteruit om de gewenste timer tijd in te stellen.

3. Drukop de knop,Start/Quickstart” om uw instelling te bevestigen.
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4. Detimer begint af te tellen.

5. Na afloop van de timer piept het apparaat 5 keer. EN
FR

TIP
P De timer kan als volgt worden ingesteld: IT

Van 00:05-01:00 in stappen van 5 seconden
Van 01:00-05:00 in stappen van 10 seconden
Van 05:00-10:00 in stappen van 30 seconden
Van 10:00-30:00 in stappen van 1 minuut
Van 30:00-95:00 in stappen van 5 minuten

Y
6 Bediening en werking PT
In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke aanwijzingen m.b.t. de bediening van het apparaat. TR

Neem de aanwijzingen in acht om gevaren en beschadigingen te voorkomen.

P Het apparaat tijdens gebruik niet uit het oog verliezen, zodat er bij gevaren snel
ingegrepen kan worden.
P Gebruik het apparaat niet als het leeg is. Het apparaat kan beschadigd raken.

A VOORZICHTIG

» De COSOT=K-bodemplaat kan heet zijn na het koken. Raak de bodemplaat
niet aan!

TIP

P De ventilator kan daarna draaien om het apparaat af te koelen.
P Plaats uw voedsel in het apparaat voordat u met het kookproces begint.

6.1 Snelle start

Met deze functie kunt u het apparaat gebruiken met 100% magnetronvermogen in

snelstartmodus. Hiervoor moet het apparaat in stand-by staan.

1. Druk op de knop ,Start/Quickstart” om de kooktijd in te stellen in stappen van 30
seconden.

2. Elke extra klik op de ,Start/Quickstart”-knop verlengt de kooktijd met 30 seconden.

3. Hetapparaat begint automatisch te koken zodra de eerste knop wordt ingedrukt.

4. U kunt de kooktijd op elk moment met 30 seconden verlengen door nogmaals op
de knop ,Start/Quickstart” te drukken.

5. Als de kooktijd is verstreken, geeft het apparaat 5 pieptonen.
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EN 6.2 Uitschakelen/Onderbreek

Om een lopend kookprogramma te onderbreken kunt u als volgt te werk gaan:
FR «  Drukeenmaal op de knop ,Stop/Lock”. Het lopende kookprogramma wordt onder-
IT broken.

e  Open de deur van het apparaat. Het lopende kookprogramma wordt onderbroken.
ES e Om hetonderbroken programma te beéindigen, drukt u voor de tweede keer

e opde knop,Stop/Lock”.
R

RU 6.3 Magnetron

Het toestel moet in stand-by staan.
sV 1. Druk op de knop,Microwave” om het gewenste magnetronvermogen in te stellen
. ,, gewenste magnetronvermoge e stellen.
PT 2. Door op de knop,Microwave” te drukken, kunt u kiezen tussen P 100, P 80, P 50, P
30 en P 10. U kunt ook 1 keer op de knop ,Microwave” drukken en vervolgens de
TR draaiknop vooruit of achteruit draaien om het gewenste magnetronvermogen in
te stellen. U kunt ook 1 keer op de knop ,Microwave” drukken en dan de regelknop
vooruit of achteruit draaien om het gewenste magnetronvermogen in te stellen.
3. Drukop de knop,Start/Quickstart”.
4. Stel de gewenste tijd in door de knop naar voren of naar achteren te draaien. De
maximale kooktijd is 95 minuten.
5. Druk nogmaals op de knop,Start/Quickstart” om het proces te starten.
6. Als de kooktijd is verstreken, geeft het apparaat 5 pieptonen.

Aantal toetsaanslagen,Magnetron” 1x 2X 3X 4x 5x
Prestaties in % 100 80 50 30 10
Vermogen in watt 700W | 560W | 350W | 210W 70W
Weergave-indicatie P 100 P 80 P 50 P30 P10

U kunt het apparaat ook op 100% magnetronvermogen laten werken door de regelknop
in stand-by tegen de klok in te draaien. Op het display verschijnt 95:00. Draai de regelknop
vervolgens naar voren of naar achteren om de gewenste kooktijd in te stellen. Start het
kookproces door op de toets,,Start/Quickstart” te drukken.

TIP

» Tijdens het kookproces kunt u op elk moment het ingestelde vermogensniveau
weergeven. Druk hiervoor op de toets,Microwave”.

P U kunt de kooktijd op elk moment tijdens het proces met 30 seconden verlengen
door nogmaals op de knop,Start/Quickstart” te drukken.
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6.4 Gebruik hete lucht

6.4.1 Hete lucht mit voorverwarming

Bij koken met hete lucht circuleert de hete lucht door de binnenruimte, om het gerecht snel
en gelijkmatig te bruinen en knapperig te bereiden. Deze oven kan op tien verschillende be-
reidingstemperaturen worden ingesteld. De maximale bereidingstijd bedraagt 95 minuten.
1. Druk een keer op,Convection”; er, 150" knippert op het display

2. Druk herhaaldelijk op,,Convection” of draai aan de knop om de gewenste tempera-
tuur tussen 150 - 240 °C te selecteren.

3. Drukop,Start/Quickstart” om de temperatuur te bevestigen.

4. Druk nog een keer op,Start/Quickstart” en het apparaat begint met voorverwar-
men. Zodra de voorverwarmtemperatuur is bereikt, klinkt de zoemer twee keer, en
kunt u het gerecht in het apparaat plaatsen. De voorverwarmtemperatuur wordt
getoond en knippert. Plaats het gerecht in het apparaat en sluit de deur.

5. Stel numet de regelknop de kooktijd in op maximaal 95 minuten en bevestig met
“Start/Quickstart”.

6. Wanneer de kooktijd is verstreken, geeft het systeem vijf signaaltonen.

6.4.2 Hete lucht zonder voorverwarming

1. Druk een keer op,Convection”; er,, 150" knippert op het display.
Druk herhaaldelijk op,Convectie” of draai aan de knop om de gewenste temperatuur
tussen 150 - 240 °C te selecteren.

3. Drukop ,Start/Quickstart” om de temperatuur te bevestigen.

4, Stel numet de regelknop de kooktijd in op maximaal 95 minuten en bevestig met
“Start/Quickstart”.

5. Wanneer de kooktijd is verstreken, geeft het systeem vijf signaaltonen.

6.5 Grill en combinatieprogramma’s

De bedrijfsmodus “Grill” is bijzonder geschikt voor het gratineren van voedsel.

1. Kies het kookprogramma,Grill*, door een keer op de knop,,Grill/Combi.” te drukken.
Het display toont,G-1" voor de grill-functie.

2. Druk nogmaals op,Grill/Combi.” of draai aan de bedieningsknop om het gewenste

combinatieprogramma te kiezen,,G-1%,C-14,C-2,C-3" of ,C-4" wordt weergegeven.

3. Drukop,Start/Quickstart” voor bevestiging.

4. Draai de regelknop om de kooktijd in te stellen tussen 0:05 (5 seconden) en 95:00
(95 minuten). Druk op “Start/Quickstart” om het kookproces te starten.

5. Wanneer de kooktijd is verstreken, geeft het systeem vijf signaaltonen.
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>

TiP

Na afloop van de halve grilltijd zoemt het apparaat twee keer, om u te laten weten,
dat u het eten nu kunt omdraaien. Open daartoe de deur, draai het te koken product
om en sluit de deur. Druk op ,Start/Quickstart” om het kookproces te vervolgen.

LET OP: Het apparaat houdt niet op met zoemen.

6.6 Ontdooien

>
>

>

TIP

Stop het apparaat af en toe om bevroren voedsel dat al ontdooid is te verwijderen.
Als het bevroren voedsel niet volledig ontdooid is na de geschatte ontdooitijd,
programmeer het apparaat dan opnieuw in stappen van 1 minuut tot het gewenste
resultaat bereikt is.

Als je plastic diepvriesbakjes gebruikt, mag het ontdooiproces aanvankelijk alleen
duren tot het bevroren voedsel uit het bakje kan worden gehaald en in een magne-
tronbestendige bak kan worden geplaatst. Daarna kunt u doorgaan met het proces
totdat het voedsel volledig ontdooid is.

6.6.1 Ontdooien naar gewicht

Je kunt je voedsel met het apparaat ontdooien op basis van gewicht. Het apparaat kiest
automatisch de ontdooitijd en het vermogensniveau zodra het gewenste gewicht is
ingesteld. Het apparaat moet in stand-by staan.

1.
2,
3.

4.
5.

Druk 1 keer op de knop ,Weight Defrost”.

,d-1" verschijnt op het display.

Selecteer het gewicht van het te ontdooien voedsel door de regelknop heen en
weer te draaien. Je kunt kiezen tussen 100 g - 2000 g in stappen van 100 g.
Druk op de knop ,Start/Quickstart” om het proces te starten.

Als de ontdooitijd is verstreken, geeft het apparaat 5 piepjes.

6.6.2 Ontdooien naar tijd

U kunt uw voedsel met het apparaat na een bepaalde tijd ontdooien. Het apparaat
selecteert het vermogensniveau automatisch. Het apparaat moet in stand-by staan.

1.
2.
3.

4.
5.

>

Druk 1 keer op de knop ,Time Defrost” ontdooien.

,d-2" verschijnt op het display.

Stel de gewenste ontdooitijd in door de regelknop naar voren of naar achteren te
draaien. De maximale ontdooitijd is 95 minuten.

Druk op de knop ,Start/Quickstart” om het proces te starten.

Als de ontdooitijd is verstreken, geeft het apparaat 5 piepjes.

TIP

U kunt de ontdooitijd op elk moment tijdens het proces met 30 seconden verlengen
door nogmaals op de knop ,Start/Quickstart” te drukken.
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6.7 Meerfasig koken

U kunt twee kookprocessen afzonderlijk na elkaar schakelen. U kunt bijvoorbeeld een

ontdooiproces en een magnetronproces of twee magnetronprocessen met verschillende

vermogensniveaus na elkaar uitvoeren. Hiervoor moet het apparaat in stand-by staan.

1. Selecteer de gewenste magnetroninstelling of de gewenste ontdooistand zoals
hierboven beschreven en stel de gewenste tijd/gewicht in.

2. Drukvervolgens direct op de corresponderende toets voor de tweede bediening.

3. Stel het gewenste vermogen / gewicht / tijd in.

4. Druk op de knop,Start/Quickstart” om het meerfasige kookproces te starten.

5. Nadat het eerste proces is voltooid, klinkt er een pieptoon en start het tweede pro-
ces automatisch.

6. Nadat de tijd van de tweede handeling is verstreken, geeft het toestel 5 pieptonen.

TiP

P Als er een ontdooiproces wordt gebruikt, vindt dit altijd als eerste plaats, zelfs als het
als tweede was ingesteld.

P U kunt geen meerstaps kookproces uitvoeren met een automatisch programma of
met de snelstartfunctie.

P U kunt niet twee ontdooiprocedures na elkaar uitvoeren.

6.8 Automatische kookprogramma’s

Je kunt kiezen uit 10 verschillende automatische kookprogramma'’s. Hiervoor moet het

apparaat in stand-by staan.

1. Draai de regelknop naar rechts om de programmamodus te openen.

2. Draai de regelknop naar voren of naar achteren om het gewenste programma te
selecteren (A-1 - A-10).

3. Bevestig de selectie door op de knop ,Start/Quickstart” te drukken.

4. Draaide bedieningsknop nogmaals naar voren of naar achteren om het gewenste
gewicht in te stellen.

5. Drukop de knop,Start/Quickstart” om het proces te starten.

6. Als de kooktijd is verstreken, geeft het apparaat 5 pieptonen.

Prog. | Automatisch Weergave + vooraf ingestelde kooktijd Magnet-
programma ronver-
mogen
A-1 | Automatisch 150 250 350 450 600 |ing P 100
opwarmen 01:30 | 02:10 | 03:10 | 04:10 | 05:40 |inmin
A-2 | Aardappelen 1 2 3 Stuk | P 100
06:00 | 09:30 | 13:30 in min
A-3 | Vlees 150 300 450 600 ing P 100
02:50 | 04:30 | 06:10 | 07:50 in min
A-4 | Groenten 150 350 500 ing P 100
02:30 | 04:30 | 06:30 in min
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EN A-5 | Vis 150 250 350 450 650 |ing P 80
02:50 | 04:00 | 05:10 | 06:20 | 08:30 |in min
FR A6 |Pasta 50 | 100 | 150 ing | P80
T 16:00 | 18:00 | 20:00 in min
A-7 | Soep 200 400 600 inml | P 100
ES 02:10 | 04:10 | 06:10 in min
A-8 | Taarten 475 ing Voorver-
60:00 in min | warmen
RU op 180°C
sy A9 |Piza 200 | 300 | 400 ing |C-4
16:00 | 18:00 | 20:00 in min
PT- a0 | Kip 500 | 750 | 1000 | 1200 ing |C-4
TR 25:00 | 40:00 | 45:00 | 50:00 inmin
TIP
P Voor het pastaprogramma voeg je koel water toe voor het koken.
Voor 50 g, 450 ml water; voor 100 g, 800 ml water en voor 150 g, 1200 ml| water.
7 Reiniging en onderhoud

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t de reiniging en het onderhoud van
het apparaat. Neem de aanwijzingen in acht om beschadigingen door verkeerde reiniging
van het apparaat te voorkomen en een storingvrij gebruik te waarborgen.

7.1 Veiligheidsvoorschriften

A VOORZICHTIG

Schenkt u eerst aandacht aan de volgende veiligheidsvoorschriften voordat u met de
reiniging van het apparaat begint:

>

A\ A 4

De apparaat moet regelmatig gereinigd worden. Ook voedselresten moeten
regelmatig verwijderd worden. Een niet in schone toestand gehouden apparaat
heeft een negatief effect op de levensduur van het apparaat en kan leiden tot een
gevaarlijke toestand van het apparaat als ook tot een aantasting van schimmels en
bacterién.

Schakelt u de apparaat véor het reinigen uit en trek de stekker uit het stopcontact.
De binnenkant van de oven is na gebruik heet. Er is daardoor kans op verbranden!
Wacht u totdat het apparaat is afgekoeld.

Reinigt u de binnenkant na gebruik, zodra hij is afgekoeld. Te lang wachten ver-
zwaart de reiniging onnodig en maakt het in extreme gevallen onmogelijk. Te ster-
ke verontreinigingen kunnen onder omstandigheden het apparaat beschadigen.
Als er vloeistof het apparaat binnendringt, kunnen elektronische componenten
beschadigd raken. Let u er op dat er geen vloeistof door de ventilatiegleuven in het
binnenste van het apparaat terecht komt.

Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen en stop het niet in
de vaatwasser.
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A VORSICHT EN
P Gebruik geen agressieve of schurende reinigingsmiddelen en geen oplosmiddelen.
P Kras niet met een hard voorwerp over hardnekkige verontreinigingen. FR
7.2 Reiniging T
ES
¢ Binnenkant en binnenkant deur -
NL

A WARRSCHUWING RU

P Verwijder altijd vetresten uit het apparaat, omdat deze licht ontvlambaar zijn.

e Houd de binnenkant van de oven schoon. Veeg gemorste en door spetteren ontstane sV
maaltijdresten met een vochtige doek van de wanden aan de binnenkant. Bij sterke PT
vervuiling van de oven kan een mild reinigingsmiddel gebruikt worden.

e \Veeg de deur, het raam en de deurdichtingen met een vochtige doek af, om zo door TR

spetteren en morsen ontstane maaltijdresten te verwijderen. Maaltijdresten aan de
deurdichting kunnen er toe leiden dat de deur niet meer goed sluit en dat daardoor
microgolven vrijkomen.

e Veeg de neergeslagen damp op de ovendeur met een vochtige doek af. Dit kan het
geval zijn als het apparaat in een zeer vochtige omgeving gebruikt is en is normaal.

e Luchtjes kunt u uit de oven verwijderen door een kopje water te vullen met sap en
schil van een citroen, het vervolgens in een magnetronbestendige schotel te gieten
en dan vijf minuten in de magnetron stand te koken. Veeg de oven daarna grondig
met een zachte doek droog.

e Laat na reiniging de binnenkant van de ovendeur open, totdat het apparaat droog is.

¢ Voorkant en bedieningspaneel

Reinig de voorkant van het apparaat en het bedieningspaneel met een zachte, licht voch-
tige doek. Let er op dat het bedieningspaneel niet nat wordt. Gebruik om het te reinigen
een zachte, vochtige doek.

TiP

» Laat de ovendeur open om te voorkomen dat het apparaat per vergissing wordt
ingeschakeld.

¢ Buitenkant
De oppervlakte aan de buitenkant van het apparaat met een vochtige doek reinigen.

¢ (COSOT=K Vloerplaat
Veegt u de bodem van de oven met een mild reinigingsmiddel af.

@ Grillrooster en bakplaat

De accessoires (grillrooster en bakplaat) moeten af en toe worden verwijderd en
schoongemaakt. Was de accessoires in een warme zeepoplossing. De pizzaplaat mag
NIET worden schoongemaakt met puntige of metalen voorwerpen vanwege de coating.
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8 Storingen verhelpen

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t. het lokaliseren van storingen en
het verhelpen van storingen. Let u op de aanwijzingen om gevaren en beschadigingen

te voorkomen.

8.1 Veiligheidsvoorschriften

A VOORZICHTIG

P Reparaties aan elektrische apparaten mogen alleen uitgevoerd worden door gekwali-

ficeerd vakpersoneel dat door de fabrikant is geschoold.

P  Door ondeskundige reparaties kunnen aanzienlijke gevaren voor de gebruiker ont-
staan, evenals schaden aan het apparaat.

8.2 Oorzaken van de storingen en het verhelpen

De volgende tabel helpt bij het lokaliseren en het verhelpen van kleinere storingen.

Storing

Mogelijke oorzaak

Verhelpen

Het gekozen programma
start niet

Apparaatdeur niet gesloten

Apparaatdeur sluiten

Stekker niet in stopcontact

Stekker in stopcontact
doen

Zekering niet ingeschakeld

Zekering inschakelen

Gerecht na afloop van de
ingestelde tijd niet geno-
eg ontdooid, verwarmd
ofwel gaar geworden.

Tijd ofwel vermogen ver-
keerd gekozen

Tijd en vermogen opnieuw
instellen. Het gebeuren
herhalen

Het apparaat functio-
neert, maar de binnen-
verlichting niet

Binnenverlichting kapot

Binnenverlichting door
Servicedienst laten repa-
reren

Tijdens inschakeling van
de magnetron ontstaan
niet normale geluiden.

TIP

Gerechten met aluminium
afgedekt

Aluminiumfolie verwijde-
ren

Het servies bevat metaal en
er ontstaan vonken

Adviezen gebruik servies
lezen

P Als u met de bovengenoemde stappen het probleem niet kunt oplossen, neem dan
gratis contact op met de klantenservice.
P Reinig het apparaat voordat u het naar de klantenservice stuurt.
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9 Afvoer van het oude apparaat

Oude elektrische en elektronische apparaten bevatten vaak nog waardvolle

materialen. Ze bevatten echter ook schadelijke stoffen, die voor hun functione-

ren en veiligheid noodzakelijk waren. In het huishoudelijk afval of bij verkeerde
behandeling kunnen deze stoffen de menselijke gezondheid en het milieu

schade aanbrengen. Zet uw oude apparaat daarom nooit bij het gewone huis- |
houdelijk vuil.

TIP

P Maak gebruik van de in uw woonplaats voorhanden zijnde inzamelplek voor terug-
gave en verwerking van oude elektrische en elektronische apparaten. Haal eventueel
informatie bij uw gemeentehuis, de vuilnisophaaldienst of bij uw winkelier.

P Zorg ervoor dat uw oude apparaat tot het moment van transport op een kinderveili-
ge plek wordt bewaard.

9.1 Verwijderen van de verpakking

De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De verpakkings- "
materialen zijn uitgezocht vanuit milieuvriendelijke en verwijderingtechnische
gezichtspunten en daarom recyclebaar. Het terugbrengen van de verpakking in gl ’
de materiaalkringloop bespaart grondstoffen en verkleint de afvalhoop. Lever

niet meer benodigd verpakkingsmateriaal in bij een afvalbrengstation, dat zorgdraagt
voor de recycling.

10 Garantie

Voor dit product geven wij beginnend op de koopdatum 24 maanden garantie voor
gebreken die terug te voeren zijn op productie- of materiaalfouten. Onze garantie geldt
voor Duitsland, Oostenrijk en Nederland. Neem voor alle andere landen a.u.b. contact met
ons op. Uw wettelijke aanspraken op waarborg volgens 8437 ff. BGB (= Duitse Burgerlijk
Wetboek) blijven hiervan onaangeroerd. De gebruikmaking van uw wettelijke rechten bij
gebreken is voor u kosteloos. Niet in de garantie inbegrepen zijn schaden, die ontstaan
zijn door een ondeskundige behandeling of inzet, evenals gebreken, die de functie of

de waarde van het apparaat slechts weinig beinvloeden. Verder zijn slijtageonderdelen,
transportschaden, voor zover deze niet door ons te verantwoorden zijn, evenals schaden,
die ontstaan zijn door niet door ons uitgevoerde reparaties, uitgesloten van de aanspraak
op garantie. Dit apparaat is geconstrueerd voor het gebruik in de particuliere sfeer (huis-
houdelijk gebruik) en komt overeen met de te leveren prestaties. Een eventueel gebruik
in de commerciéle inzet valt alleen voor zover onder de garantie, als het in de omvang

te vergelijken is met de belasting van een particulier gebruik. Het is niet bestemd voor
een verdergaand, commercieel gebruik. Bij terechte klachten zullen wij het gebrekkige
apparaat naar onze keuze repareren of omruilen voor een apparaat zonder gebreken.
Open gebreken moeten binnen 14 dagen na de levering aangegeven worden. Andere
aanspraken zijn uitgesloten. Neem voor het indienen van een aanspraak op garantie a.u.b.
voor het terugzenden van het apparaat (altijd met bewijs van aankoop) contact met ons
op. Onze contactgegevens (,garantiegever”) vindt u aan het begin van deze bedienings-
handleiding.
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1 O6wue cBegeHnsA EN
MpounTanTe copepraLlytoca 3aech nHbopMaLmio Ans 6bICTPOro 03HaKOMNEHNA C FR
nprbopom, 4tobbl Bbl Mornu ncnonb3oBath ero GyHKUMM B nonHomM obbeme. Baw nprbop
npocnymt Bam MHorve rogbl, ecnv Bol 6yaete 06pallatbCaA C HUM U yXaXKnBaTb 3@ HUM IT
Haanexalmm obpasom. Mbl xenaem Bac MHOro pafocTv npv Mcnosb3oBaHUy Nprbopa. ES
1.1 mauma o fJaHHOM PyKOBOACTBE NL
[aHHoe PyKoBOACTBO MO SKCMyaTaLuy ABIAETCA COCTAaBHON YaCTblo MUKPOBOSIHOBOM

neun CASO HCMG 25 Ceramic Chef (B ganbHeiwem MMeHyeMol «nprbop») 1 COnePKNT
BaKHble yKa3aHVis No BBOAY B SKCMNyaTaLuto, TEXHUKe 6e30MacHOCTY, UCMONb30BaHMI0

MO Ha3HaYeHMIo, a TaKXe yxoay 3a NP1MOopom. PyKOBOLCTBO MO SKCMTyaTaLMm JOMKHO sV
BCeraa HaxoamTbcsA B6nm3n npubopa. Ero Heobxogmmo npoyectb Bcem nnuam, T
OCYLLeCTBAALWYMM:

+ BBOJ Nprbopa B SKCNyaTaLuio, * CMONb30BaHNe, TR

« YCTPaHeHMe HencnpaBHOCTEN u/nnn + OUNCTKY Npubopa
CoxpaHuTe gaHHoe PykoBOACTBO NO 3KCMyaTaumu, Nnpy nepeaade nprbopa gpyromy
nuLy nepepaiiTe BMecTe ¢ HUM PyKOBOACTBO MO SKCMyaTaLmu.

1.2 MpepynpepunTenbHblie yKasaHUA
JaHHOM PYKOBOACTBE MO 3KCMyaTaLmmy UCMOoNb3yOTCA ClneaytoLme TUMbl NpeaynpeXxaeHunii:

A ONACHOCTb

MpenynpexaeHrvie, COOTBETCTBYIOLIEE STOW CTEMEHU OMACHOCTU, 0603HAUAET YrPo3y
onacHo cutyauun. Ecnu onacHas cutyaums He 6yaeT NpeaoTBpaLLeHa, 3TO MOXKeT
NPUBECTI K CMEPTM WM TAXKENbIM TPaBMaM.

P Bo n3bexaHue onacHOCTV CMEPTU UV TAXKeNbIX TPaBM ftofieil Heo6X0aNMO
Cf1efoBaTb MHCTPYKLMAM B JaHHOM MpefynpeauTesibHOM yKasaHuu.

I'Ipe,qynpeAMTeanoe YKa3saHune 3TOV CTeNEeHK ONnacHOCT! 0603HaYaeT BO3MOXKHOCTb
ornacHom cnTyaumn. Ecnu onacHasa CNTyauuna He 6yneT npeapoTBpalleHa, 3To MoXeT
NPUBECTN K TAXKeNbIM TPpaBMaMm.

P Bo uzbexaHvie ONacHOCTV TPaBMVPOBaHWA JIloAel HeOBXoAUMO CllefoBaTh
WHCTPYKLMAM B JAaHHOM MpeayrnpeanTeribHOM YKa3aHuu.

A BHUMAHME

I'Ipenynpe,uMTeanoe YKa3aHune 3TOW CTeNeHK ONacHOCT 0603HAYaeT BO3MOXKHOCTb
ornacHom cnTyauunn. Ecnn He npeaoTBpaTUTb OMacHY CUTYaLU o, 3TO MOXKET NpuBecTn
KTpaBmMamM nerkom unm cpep,He|7| cTeneHn TAXKeCTun.

> Bo n3bexaHune onacHocTu TPaBMUpPOBaHUA HIO,D,EVI HEO6XOIJ,VIMO cenoBatb
MHCTPYKUMAM B AaHHOM npeaynpeanTesibHOM yKa3aHUN.

MprmeyaHne 0603HaYaeT JOMONHUTENbHYIO MHGOPMaLMio, obneryatoLlyto obpalleHve ¢
nprbopom.
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1.3 OrpaHn4yeHne OTBETCTBEHHOCTIN

Bce cogepkalymeca B faHHOM PyKoBOACTBe MO SKCMyaTaLuum TeXHUYeCKne cBefieHus,
JaHHble 1 YKa3aHUA Mo YCTaHOBKE, UCMOMb30BaHUIO 1 YXOAY 3a NPUOOPOM aKTyasbHbl

Ha MOMEHT MevaTi 1 yUUTbIBAIOT BECb HALL OMbIT 1 3HaHWA. CBeAeHMs, PUCYHKM 1
onucaHnA, copgepaLumecs B JaHHOM PyKoBOACTBE MO SKCNyaTaLmm, He MOTYT ABAATHCA
OCHOBaHMEM [/ KaKUX-mbo npeTteH3unid. [pon3BogmTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTM 3a
ylep6, BO3HMKLIMIA BCeACTBUE:

+ HecobnofeH A yKasaHui, copepalumxca B PyKoBOACTBe M0 SKCnnyaTaLlmm,
* MCMONb30BaHUA NPUOoPa He Mo Ha3HaYeHUIo,

+ HEMpaBWJIbHOrO PEMOHTa,

+ TEXHUYECKUX U3MEHEHWI, MoAnbUKaLmMi Nprbopa,

* CMOJb30BaHNA Hepa3peLleHHbIX 3anyacTen.

Mognudukaumm npubopa He PeKOMEHAYIOTCA U HE NMOKPbLIBAOTCA rapaHTUe.

MepeBog OCyLLeCTBASETCA CaMbIM JO6POCOBECTHbIM 06pa3om. OfHAKO Mbl He HECeM
OTBETCTBEHHOCTY 3@ OLIMOKY B NePEBOAE, fiaXke eC/IN NepeBof Oblfl BbIMOMHEH HAMU UK
Mo HalueMmy 3aKa3y. Halum 06s3aTenbCcTBa OrpaHUYMBAOTCA TONIBKO MCXOAHBIM HEMELIKVM
TEKCTOM.

1.4 3awmTa aBTOPCKOro npasa

[laHHaA JOKyMeHTaLMA 3alyMLLEeHa aBTOPCKMM NPaBOM.

Braukmann GmbH coxpaHseT 3a coboit Bce npaBa, B TOM YNC/IE MPaBO Ha
doTomMexaHnYeckoe BOCNPOU3BEaEeHNe, KOMMPOBaHWE 1 PacnpoCcTpaHeHe NOCPeACTBOM
0cobbIx cnocoboB (Hanpumep, 06paboTka AaHHbIX, HOCUTENV AAHHbIX, CETV Nepefayn
[aHHbIX), B TOM YMCIie YaCTUYHOe.

2 be3onacHocTb

B 1011 rnaBe Bbl nonyuute BaXkHble yKa3aHUA no 6e3onacHoCTy Npu obpalleHnm ¢
nprbopom. ITOT NPMOOP COOTBETCTBYET YCTaHOBNIEHHBIM HOpMaM 6e3omnacHocTn. OgHako
HeHafnexallas sKcnayaTaLma Nprbopa MoOXKeT MPUBECTY K TPaBMUPOBAHUIO JIlOAel 1
MPUYNHEHVIO MaTepranbHOro yuiepba.

2.1 Wcnonb3oBaHMe MO Ha3HAYEHUIO

[aHHbI nprbop npefHa3HayveH AnA UCNONb30BaHUA TONIbKO B AOMALUHMX YCNOBUAX AN1A
pa3mopakvBaHWsi, Pa3orpeBa, MPUroTOBEHNA, FPUSIA U BbINEUYKM NPOAYKTOB 1 HAMUTKOB.

210 yCTpOIZCTBO npeaHasHayeHo ANnA NCNob30BaHUA B AOMALLHUX yCNOBUAX U onAa
aAHaJIOTN4YHbIX cd)ep NMPUMEHEHNA, TAKNX KaK:

* Ha KyxHe ansd COTPpyAHUKOB B MarasvHax, O(I)VICHX N Opyrnx KOMmepyecknx nomeweHnax;
+ Ha CeNIbCKOXO3ANCTBEHHbIX npeanpuaTnax;

* KNIMeHTaMK B OTEJIAX, MOTENAX N APYTNX aHAJTOTNYHbIX XXNbIX MOMELLEHUAX;

* B rOCTEBbIX AOMaX BO BpeMA 3aBTpPaKa.

,El,pyroe NCNoNnb30BaHWE NN NCNOJIb30BaHNE, BbIXo4ALLME 3a PaMKW BbllleyKa3aHHOro,
ABNAETCA NCNOJIb30OBaHMEM He MO Ha3Ha4yeHuo.
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A NPEROCTEPEXEHUE EN
OnacHOCTb 13-3a HEHaAJ1eXKaLlero Ncnonb3oBaHus! FR
[pn ncnonb3oBaHMN He MO HAa3HAYEHUIO N/NAN NCNOb30BaHNW, T
OT/INYHOM OT YKa3aHHOro B PykoBOACTBE MO NUCMOMb30BaHMI0, Nprbop
MO>KeT ABNATbCA MCTOYHNKOM OMacHOCTEl. ES
» lcnonb3yiite Npubop TONbKO MO Ha3HaYeHuIo. NL
» Cobntogante NPUHUMMNbBI Y METOADI, ONNCAHHbIE B JAHHOM
PykoBogcTBe Mo akcnyaTayum.
Wcknoyatotca NPeTeH3N BCAKOIo poaa, CBA3aHHble C yU.l,ep6OM BcneacrTeme sV
1ICMOJIb30BaHMA HE NO Ha3HavyeHuto. Bce PUCKN HECET NCKNKOYNTENBbHO MOJIb30BaTe/lb. PT
TR

2.2 O6uwue Tpe6oBaHNA TEXHNKMN 6e30MacHOCTN

NPUMEYAHUE

B uensx obecneyeHunsa 6e3onacHoro obpaiyeHns c npubopom
cnepyinTe HMKenpuBeAeHHbIM O6LWM TPe6oBaHMAM TEXHUKM

6e3onacHocTK:

» BHVMATEJ/IbHO MPOYUTAUTE STU YKA3AHWA MO
BE3OIMACHOCTN 1 COXPAHUTE X HA BYLYLLIEE

» [lepen NpyMeHeHEeM NPOBEPLTE NPUOOP Ha HaNMUne BUANMBIX
noBpeXxaeHnin. He ncnonb3ynte noBpeXxaeHHbI npubop.

> OTO yCTPOMCTBO MOXKET UCMONb30BaTbCA AeTbMN B
BO3pacTe OT 8 fieT 1 CTapLue N nUamm C OrpaHUYeHHbIMN
bur3nYeCcKMn, CEHCOPHbBIMU VNN YMCTBEHHbIMA
CNOCOBGHOCTAMM, UNN HE NMEIOLLIMMM OMNbITa N 3HAHWUN,
€CJIN OHM HAaXOAATCA NoA NPUCMOTPOM NN 06YYEHDI
6e30MacHOMyY UCNOJIb30BAHNIO YCTPONCTBA U, TaKNM
06pa3om, MOHMMAIOT CBA3aHHbIE C 3TUM OMACHOCTMW.

» OunCTKY 1 TEXHUYECKOE 06CNYXKNBAHME CO CTOPOHDI
nosib3oBaTeNA 3anpeLLlaeTca BbIMONHATD AETAM.

» [leTtAm 3anpeLyaeTca urpatb C yCTPONCTBOM.

» YCTPOWCTBO U COEANHUTENBHDIN Kabenb He06X0AMMO XPaHUTb
B MeCTe HeJOCTYNHOM AnA geten mnaguwe 8 ner.

» 3anpeLyaeTca BHOCUTb U3MEHEHMWA B KOHCTPYKLMIO
YCTPOWCTBA UK WHYpPa NUTaHWA. PeMOHT Heobxoanmo
BbINOSIHATb TOIbKO B CNeLnanm3vpoBaHHON MacTePCKOM,
MOCKOMNbKY HeHagexaLmm o6pa3omM OTPEMOHTUPOBaHHbIE
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YCTPOWCTBa OMnacHbl AnA nonb3oBatens. CobniopanTe Takxke
npunaraemble rapaHTUHbIE YCIIOBUA.

>

172

HencnpasHble y3nbl pa3peluaeTca 3aMeHATb TONIbKO

OPUrVIHANIbHBIMW 3aMacHbIMW YacTAMN. TONIbKO 3TN

YacTy MOTYT rapaHTUPOBAHHO OTBeYaTb TPeOOBAHMAM

6e3onacHoCT.

Bo nsbexaHne BO3MOXHbIX TPaBM B pe3ysnibTaTe

HernpaBuIbHOro NPYMEHEHUA NCMOJb3yNTe YCTPOMCTBO

TONbKO TaK, Kak OMMCaHO B PyKOBOACTBE MO dKCrlyaTauum.

He octaBnante yctponcTeo 6e3 npucmorpa.

3anpeLlaeTca NCnonb3oBaTb YCTPOWCTBO:

* €CNIN YCTPOUCTBO U €ro YacTu NOBPEXAEHbI,

* €CNU WHYP NUTAHUA UK WITEKep NOBPeXAeHbl,

* €CSIN YCTPOWNCTBO Ynarno.

MNepepn KaKabIM NCNONb30BaHMEM Pa3MaTbiBaniTe MPOBOA

NUTaHUA NONHOCTbLIO. [py 3TOM cneauTe 3a Tem, YTOObI He

NoBpeanTb NPOBOA NUTAHNA OCTPLIMU KPaaMU NN FOPAYNMU

npeameTamu.

BblHbTe BUKY U3 pOo3eTKu:

* KOTZla Bbl HE NCMOMb3yeTe YCTPONCTBO,

* IOC/1e KaXoro Ncnosib3oBaHus,

* lepeg OUMCTKOW UMY AEMOHTaXOM YCTPOWCTBA,

* B CJlyYae BO3HNUKHOBEHWA HEUCNPABHOCTUN B paboTe
YCTPOWCTBA,

* BO BpeMs rposbl.

He skcnnyatupyiite npubop ¢ BHELUHUM BbIK/IlOUYaTenem

C YAaCOBbIM MEXaHN3MOM W/ C OTAENbHOW CUCTEMON

AVCTaHLMOHHOrO ynpasfieHus.

He BKkntouanTe neyb, korga oHa nyctas. [Mpnbop moxeT ObiTb

NoBpeXaeH.

Mprnbop He NpeayCcCMOTPEH ANA CYLIKKM, MOAOrPEBa UK

HarpeBaHWA XUBbIX XXNBOTHbIX.

MnweBon TepMoOMeTp He NOAXOAUT AS1A NCMONb30BaHMA B

MUKPOBOJIHOBOW Meyn.

Ncnonb3ynte npnbop TONbKO C OpUTrMHaNbHbIMM

NPUHagIEXHOCTAMMN.

CASO HCMG 25 Ceramic Chef



| PUMEYAHYE | En

» PerynapHo ounwanite nprubop 1 yaanamnTe ocTaTKy NULLN.
HepoctaTouHas unctota npnbopa MoxKeT NPUBECTU K
NOBPEXAEHNIO MOBEPXHOCTHU, UTO, B CBOIO o4epedb, BnaeT Ha 1T
CPOK CNYy>KObl 11 MOXKET MPUBECTU K OMACHbIM CUTyaLUsIM. ES

» Bcerga 4OCTaTOYHO NpOrpeBanTe NULLY, YTOObl YHUUTOXUTb
nobble MUKPOObI, KOTOPbIE MOTYT ObITb B HEA.

» [lepeBopaurBanTe v nepemeLlBanTe NULLY, 4Tobbl
obecneunTb paBHOMEPHbI NPOrpeB.

SV
2.3 WCTOUYHMKM ONACHOCTU PT
2.3.1 OnacHOCTb, UCXOAALLAA OT MUKPOBOJIH TR

A NPEJOCTEPEXXEHVE

Bo3peiicTBMe MUKPOBOJIH Ha OPraHN3M YesioBeKa MoXeT
HaHecTu Bpeg. Cobntoarite cnegytowmne ykasaHus rno
6e30MacHOCTK, YTOObI 3aLUTUTb Ce6A 1 APYrX OT BO3AENCTBUS

MUKPOBOJIH:

» Hukorga He Nonb3ynTecb NPUHGOPOM NPU OTKPbLITON
asepue. lNMpu HencnpaBHOM UK CO3HATENTIbHO N3MEHEHHOM
npesoxpaHnTeIbHOM BblK/lloUaTesie CyLecTByeT ONacHOCTb
NoABepPrHyTb ce6A NPAMOMY BO3AENCTBUIO MUKPOBOJTH.

» He nomelyante HUKaKNX NpeaMeToB Mexay rnepegHen
MaHenblo Neun n aBepuen neun n nsberante NOABNEHNSA
OTNIOXKEHWI IPA3U UM OCTAaTKOB MOIOLLIEro CPeAcTBa Ha
NMOBEPXHOCTAX YMoTHMUTEeNen npubopa.

» BHWMAHWE! Ecnn gBepua nnu aBepHble yNiaoTHUTENN
NoBpeXAeHbl, TO He BK/oUYaNTe KYXOHHbIN Nprubop Ao Tex
nop, NoKa OH He ByeT OTPEMOHTUPOBAH CNeLNannCcToOM.

» BHVMAHWE! He BbinonHAMTe HXKaKux paboT no
TEXHMYECKOMY 0OCITY»KMBAHUIO SN PEMOHTY, KOTOpble
TpebyIoT CHATUA KPbILWKKU, 06ecneunBatoLLen 3awmuTy ot
paaviauiOHHOIo BO34eNCTBUA MUKPOBOTHOBOW U3SyUYeHNs.
OTO OMNAaCHO W AOIKHO BbIMOMHATLCA TO/IbKO CNeuuanCcToMm.

» He ncnonb3ynte metannuyeckne KOHTenHepbl AnA eabl U

HalrnTKOB.
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2.3.2 OnacHOCTb OXora

A\ NPEJOCTEPEXXEHUE

MpoaykKT, HarpeBaeMmblii B 3TOM Npubope, a Takxke
ncnonb3lyemas NOCyAa M NOBEpPXHOCTb Npuéopa moryT 6biTb
oy4eHb ropaunmun. CobniofanTte cnegytoLme yKkasaHma No TEXHMKE
6e30MmacHOCTH, YTOObI He 06XKeub NN He 06BapUTL CebA 1 APYTUX:

"o B

>

He ncnonb3yinte neub gna npurotosneHuns oniog Bo puTtiope.
fopAyee Macno MOXeT NOBPeANTb AeTanu NeUn N KYXOHHYHO
nocyay 1 NOCNYXXNTb NPUYNHON BO3rOpaHUA.

BHMUMAHWE! Mpwn ncnonb3zoBaHunn nprubop v ero
conpuKacaroLmeca Yyactu HarpesatoTca. CobnopanTte
OCTOPOXKHOCTb, YTOObI N36eXKaTb KOHTAKTa C TEPMOKaMePON,
NPUroToBAEMON NuLen, NpUHagnexxHoctamn. icnonb3yinre
NPUXBaTKW, KOrAa BKNaAbiBaeTe Ui BblKNagbiBaeTe ropsayyio
Ny, a TaKXKe Korga paboTaeTe ¢ ropAvyen TepMOKamMepon.
JeTn mnagwe 8 neT He AOMKHbI HAXOAUTbCA BONM3K Nprnbopa,
€C/IN TONTbKO OHW He No4 NOCTOAHHbBIM MPUCMOTPOM.

He 3aKpbiBaliTe oTBEpPCTUA Ha Nprnbope 1 He ONOKMPYITE UX.
Mepepn ynotpebneHnem Bcerga NpoBepanTe Temnepatypy
npurotoBnaemon nuwy. Nogoxante MUHYTY, a 3aTeM
nepemMeLLanTe nuLly Wimn *KUAKOCTb, MOKa Tenso He
pacnpenennTca paBHOMEpPHO.

MNepemelwanTe nnmn BCTPAXHUTE COAEPKMMOE AETCKNX
6yTbinoyek 1 6aHOYEK C AETCKUM NUTAHMEM, YTOODI
obecneunTb paBHOMEPHOE pacnpeaeneHe Tenna.

Mepen ynotpebneHnem npoBepaAnTe TemnepaTtypy AeTCKOro
NUTaHNA, YTOObI N36eXKaTb O>KOroB.

PasorpeBaHve HaNUTKOB B MUKPOBOJTHOBbIX MeYax MOXKeT
BbI3BaTb 3aMeJIEHHOE K1NeHMe (3agepKKy KUNeHns),
No3ToMy Bcerga obpalLantecb C eMKOCTbIO OCTOPOXHO.
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2.3.3 OnacHoCTb noXKapa

A NPEOOCTEPEXXEHUE

> MMpun HeHapnexawem NpMeHeHUN Npuéopa cywecTeyeT
OMacHOCTb BO3ropaHus n3-3a BOCJlaMeHeHWA ero
copepxumoro. CobnoganTe cneaytoLme ykazaHUs No TeXHUKe

6e30MacHOCTH, YTOObI N36eXKaTb ONMACHOCTM BO3rOpPaHuA:

» Hukorga He ncnonb3ynte NPUGOP ANA XPaHEHMA UK CYLLKN
BOCM/ITAMEHAIOLLMXCA MaTeprasos.

» [Mpnbop npeaHaszHayeH TONbKO ANA Pa3orpeBaHnaA NULLKM 1
HanuTKOB. [pocylnBaHme MWK N OfeXAbl U HarpeBaHue
3/1eKTPOrPeNoK, Tanoyek, rybok, BfakHbIX TPAMOK 1 TOMY
nogo6bHOe MOXKET NPUBECTM K TPaBMaM, BO3ropaHUAM Unu
nokapam.

» Bcerga cnepute 3a pasorpeBaHvem MULLN B NIaCTUKOBbIX
NN 6yMaxkKHbIX KOHTEMHepPax, MOCKOMbKY CyLLeCcTByeT
BEPOATHOCTb BO3ropaHuA. OgHOpa3oBble NnacTukosble
KOHTeNHepPbl fOMKHbI UMETb XapaKTePUCTUKMN,
nepeyuncneHHble B pasgene «MHCTPYKUMU MO NCNONb30BaHNIO
nocyfpbl 418 MMKPOBOSTHOBOM Neym».

» [lpu noABNeHUM AbiMa BbIKNOUYMTE NPUOOP UK OTKNOUNTE
€ro OT 3/1eKTPOCETM 1 AeprK1Te ABEPLY 3aKPbITOM, YTOODI
NoracuTb BO3MOKHOE BO3ropaHue.

» He rotoBbTe/He pasorpeBanite NPUroTOBIAEMYIO MULLY
CNIMLWKOM Aonro. YpesamepHo anvtenbHoe Bpems paboTbl
nNprbopa NPUBOAUT K BbICbIXaHMIO 11 BO3MOXHOMY
CaMOBO3ropaHuio NuLLEeBbIX NpoayKToB. CyuecTsyeT
OMNaCHOCTb BO3ropaHus.

» He HarpeBaliTe B npnbope nogyLweykn 1 aHanormyHble
npeameTbl, HaNO/IHEHHbIE 3ePHaMK, BULLHEBbIMU KOCTOUKaMM
nnu renem. OHY MOryT BOCNTAMEHUTBCA, AaXe ecsin UX
BbIHYTb 13 Nprbopa nocne HarpeBaHmA. ONacHOCTb Noxapa!

» OO6paTnTe BHMMaHME, YTO NPU NPUTOTOBAEHNM ML C
MCMNOJIb30BaHMEM anKOrOfbHbIX HAMUTKOB CANPT MCNapAeTcA
NPV BbICOKMX TemMnepaTypax 1 MOXeT BOCMTaMEHNTbCA Ha
ropA4Ynx NOBEPXHOCTAX. HMKorga He HarpesauTe cnnpT B
Hepa3baBneHHoM Buge. OnacHOCTb nokapal!
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2.3.4 OnacHOCTb B3pbiBa

A NPEOOCTEPEXXEHUE

Mpw HeHagnexawem npuMeHeHUN Npnbopa cyliecTByeT
OMacHOCTb B3pbiBa N3-3a BO3HMNKAIOLWEro n36bIToyHOro
AasneHus. CobnioganTte cnepyrowme yKkasaHUs No TeXHUKe
6e30MnacHOCTK, YTOObI N36eXKaTb OMACHOCTU B3PbIBa.

> Ypanante cKpyyYeHHYo NPOBOOKY A1A 3aKpblBaHUA
6yMa>KHbIX 1 MNACTUKOBbIX MAKETOB, YUTOObI HE BO3HMKANO
N30bITOYHOrO AABEHNA.

» BHUMAHWE! He HarpeBanTe Xngkocty nnv gpyryo nuily
B repMeTUYHbIX KOHTeHepaXx, Tak Kak OHY MOTYT Nlerko
B30pPBaTbCA.

» He HarpeBaliTe B npubope AnLa B CKOpAyne nam Lenble
CBapeHHble BKPYTYIO AL, TaK Kak OHM MOTYT B30pPBaTbCA
Jaxke nocsie Toro, KorAa NpoLuecc HarpeBaHuA B
MUKPOBONTHOBOW Meyu byaeT 3aBepLueH.

2.3.5 OnacHOCTb OT /IeKTPNYECKOro ToKa

A ONACHOCTb

OnacHOCTb ANA XXN3HN OT MN1IeKTPUYECKOro TokKa!
CyLecTByeT ONacHOCTb A/1A »KWU3HW NPU KOHTaKTe C MpoBOAaMu
NNy getanamm nprubopa nop HanpsKeHNeM.

Bo n3bexkaHne onacHOCTY BCNEACTBME SNEKTPUYECKOTO TOKa

cnepynTe HXKenpuBeaeHHbIM YKa3aHUAM No 6e30nacHOCTU:

» [Mprbop He AOMKEH KCMYaTUPOBATbCA, €C/IN MOBPEXAEHDI
aNeKTpUYECKU Kabenb nnm BuskKa, eciv npnbop pabotaet
HeHagnexalmm obpa3om U ecsiv ero yPoHUIN Nu
noBpeaunu. Ecnu anekTpuyecknin Kabenb unu WwTencenbHas
BUJIKA MOBPEXAEHbI, OHN AOSIXKHbI ObITb 3aMeHEHbI
N3roTOBUTESIEM MSIN EFO MOAPAZUYNKOM, OKa3blBaloLMM
CEPBUCHbIE YCyru, 4yToObl NPeaoTBPaTUTb OMACHOCTb.

» Hu B KOeMm criyyae He OTKpblBanTe Kopnyc npubopa. MNpu
KaCaHMM HaXO[ALWMXCA NOL HAaNPAXKEHNEM COAUHEHWT
N U3MEHEHNN MEXaHNYECKOW KOHCTPYKLMM CYLLeCTBYeT
OMacHOCTb yAapa TOKOM. Kpome Toro, MoryT NosiBUTbCA

HapyLeHuA B paboTte npubopa.
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A ONACHOCTb

» He Kacantecb nprbopa 1 LWTencenbHOM BUTKA MOKPbIMA
pyKamu.

» He norpy:xawte npnbop B BOAY UK APYrne XXUAKOCTU 1 He
nomelLLanTe B MOCYAOMOEYHYIO MALLVHY.

» [Mpubop ocHalleH cneyranbHoOM Namnoii. Ee 3ameHa gomkHa
BbIMOJIHATLCA TONbKO aBTOPU30BAHHbIM CMEeLManmcToM Unm
CEpPBUICHOW CITY>K601A.

3 Bsop B 3KcnyaTauuio

B maHHOI rnaBe coaep»kaTcs BaxkHble 3aMevaHnA no 6€30mMacHOCTY BO Bpems
nepBOHaYanbHOro BBOAA Npubopa B akcrnyataymto. CobntoganTe cnefytoLyrie yKasaHus,
yTOGbI M36EXKaTb OMACHOCTEN 1 MOBPEXAEHNI:

3.1 TMpaBuna TexHuUKN 6e3onacHoOCT

P YnakosouHble MaTepuarbl He NpeaHa3HaueHbl 4 urpbl. CylecTByeT OonacHOCTb
yoyLbA.

3.2 06bem NocTaBKM U NPOBepKa Nocse TPaHCNOPTUPOBKM

B cTaHZapTHbIN 06beM NOCTaBKY NPrGOpPa BXOLAAT CiefytoLme KOMIMOHEHTbI:
« MukpoBonHoBas neyb HCMG 25 Ceramic Chef

« PykoBofcTBO Mo 3Kcnnyatauuy

« MpoTriBEHb ANA BbINEYKM

- Pewetka gns rpuns

P lMposepbTe NocTaBKy Ha MPeAMET KOMMAEKTHOCTY 1 HaNMUMA BUAVIMbIX
NOBPEXAEHUN.

P Cpa3sy coobLumTe 3KCNeamTopy, CTPaxoBOV KOMMaHWM 1 MOCTaBLNKY O HEMOJHO
MocTaBKe Wy NOBPEXKAEHWAX BCIIEACTBME HEY[OBIETBOPUTENIbHON YNAaKOBKN UK
TPaHCMOPTUPOBKN.

3.3 PacnakoBKa

Mpwu pacnakoBke npubopa AencTBYITE CiegyoLwmm obpasom:

« BbIHbTE MPUGOP 13 KOPOBKY 1 yAANMTE YNaKOBOYHbIN MaTepuar.

- MpoBepbTe NPrBOpP Ha HanMume BO3MOXHbIX MOBPEXAEHMNI (BMATUHDI, NOBPEXAEHVEe
ABepupl 1 T.4.). [loBpexaeHHble Nprbopbl Hefb3s BKOYaTb.

« Kopnyc: YaanuTe 3alimTHyto NieHKy ¢ Hapy»KHO NOBEPXHOCTY KOpryca MUKPOBOJTHOBOW
neumn.
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NMPUMEYAHUE

P Ecnv BO3MOXHO, COXpaHAITE OPUMMHasbHYIO YNaKoBKY B TeUeHne rapaHTUiiHOro

nepuoaa npubopa, YTobbl B rapaHTUInHOM CllyYae CHOBa MOXHO 6blJ10 YNakoBaTb
nprbop Hagnexalm obpasom.

3.4 Tpe6oBaHUA K MeCTy YCTaHOBKU

[lna HagexHol 1 6e3ynpeyHolt paboTbl NPrbopa MecTo YCTaHOBKM AOMKHO OTBEYaTb
cnefyloLwmm TpeboBaHUAM:

YcTaHaBnvBanTe npubop Ha NPOYHOE, POBHOE, FOPU3OHTANIbHOE 1 »KapOoCTOoNKoe
OCHOBaHMe C OCTAaTOUYHOW HecyLLei CoCOGHOCTBIO 1A Neun 1 4Jis CaMoi TAXKeNon
npeanonaraeMon K MCNosib30BaHUIO B Neur Nocypl.

BbIGupaiiTe MECTO YCTAaHOBKM TakUM 06pa3om, UToObl AETU HE MOIN AOCTaTb A0
ropayen NnoBepxHoCcTn npubopa.

Mpunbop He NpefHa3HAYeH A8 BCTPAaUBaHUA B CTEHY UK WKad.

He ycTaHaBnuBaiite npnbop B ropayert, MOKPOI U OYEHb BIaXHOW Cpeae unu
no6M30CTy OT roproyero matepuana.

Cnepute 3a Tem, UTOObI Kabenb He CBeLLMBANCA Yepes Kpali cTona unm paboyei
MOBEPXHOCTU.

Po3eTka [Jo/mKHA ObITb NErKOLOCTYMHA, YTOObI NPV HEOGXOAUMOCTY NEKTPUYECKMIA
Kabesib MOXHO 6bI0 NIErKO BbITALLUTb U3 PO3ETKU.

YcTtaHoBKa nprbopa B HeCTaLMOHapHbIX MecTax yCTaHOBKM (Hanpumep, Ha Kopabnsax)
MOET NPOBOAUTLCA TONbKO CreLnanbHbIMY NPenpusTUAMM/cneluanicTamm, ecim
OHV YLOBNETBOPAIOT YCIOBUAM 6€30MacHOro 1CMoJib30BaHA 3TOro npubopa.

3.4.1 YctaHoBKa npu6opa

Bbi6epuTe POBHYIO MOBEPXHOCTb 1A YCTAHOBKM C HanMyMeM AOCTaTOYHOro MecTa
ANA Wenu AnA NpoBeTPrBaHMA.

lMoBepxHOCTb A1A YCTAaHOBKM JOSKHA HAXOANTbCA Ha BbICOTe He MeHee 85 cm oT
YPOBHSA nona.

3afHAs CTeHKa Nprbopa AoMKHa ObiTb HanpaBeHa K cTeHe (paccTosiHme 0 cm). Hag
npubopom Heobxoarmo cBoboaHOe paccTosHKe 30 cM, Mo 6okam paccToAHre A0
OpYrvX CTeH WM YCTPOWCTB AOMKHO COCTaBNATb He MeHee 20 cm.

JleBaa cTopoHa pafom ¢ npubopoMm AomKHa OCTaBaTbCA CBOOOAHON.

HE neMOHTUpPYITe HOXKM C HVXKHEN CTOPOHbI Npubopa.

He nepekpbiBaiiTe HKaKmne 0TBEPCTUA Ha Npubope 1 He GNOKUPYITE KX.
MepeKpblBaHe LWENM A1A BEHTUNALMM MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHNI0 nprbopa.
Pa3meLlLanTe MMKPOBOJTHOBYIO NMeYb Kak MOXKHO Janblue OT pagronpuemMHmKa

1 TeNeBU30pPa, Tak Kak 13-3a ero paboTbl MOryT ObITb MOMEXM paguonpuema un
TeNeBM3MOHHOro Nprema.
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BcTaBbTe WiTencenbHyo BUNKY Nprbopa B 00bluHY0 GbITOBYIO po3eTKy. ObpaTute
BHMMaHWMe Ha TO, YTOObl HAaNPAXEHWe 1 ceTeBas YacToTa Npubopa (cMoTpu
MacnopTHYto TabMUKy) COOTBETCTBOBAJIA XapaKTePUCTMKaM JOMaLLHeN ceTu
3NeKTPOCHabXeHuA.

3.4.2 W36exaHue paguonomex

M3-3a npnbopa MoryT noABAATbCA HapyLleHVA B paboTe paaronpreMHIKOB,
TeneBU30pPOB UM NOJOGHBIX MPUOOPOB. TN HAPYLLIEHNA MOXKHO YCTPAHUTb U
YMEHbLUMTb C MOMOLLbIO CIIeAYIOLLUX Mep:

OuncTuTe fBEPLY 1 MOBEPXHOCTY YNJIOTHEHMI Npubopa.

YcTaHaBnvBaliTe pagvionpUeMHIKM, TENIEBM3OPbI U T.N. Kak MOXHO Jasblue oT
npubopa.

MogakniouaiiTe NPUGOP K JPYror po3eTKe, UTOObI MOXKHO ObINIO MCMOMNb30BaTb AJ1S
npubopa 1 Apyrux NPUEMHUKOB, Y KOTOPbIX NMOSABAAIOTCA MOMEXW, PasfivyHble
3NEKTPUYECKME KOHTYPbI.

Vicnonb3yiiTe A1 NpMeMHIKa YCTAaHOBIEHHYIO HAZiNeXalumm 06pa3om aHTEHHY,
uTO6bI 06ECMEUNTD XOPOLUWI NMPUEM.

3.5 [oaknioueHune snekTponuTaHnsa

[ina obecneueHnsa 6e3onacHom n 6ecnepeboriHo paboTbl Npubopa HeobxoaANMO
cobnoaaTh ciefytoLe UHCTPYKLMM MO SNEKTPUUYECKOMY MOAKIOUEHMIO:

Mepen nogkntoueHnem Nprubopa CPaBHUTE XapaKTEPUCTUKN MOAKNOUYEHMS
(HanpsAXeHWe 1 YacToTa) Ha MACNOPTHON TabnuKe NPNBGopa C XxapakTepUCTUKamm
Bawuer anekTpoceTu. 3T XapaKTePUCTUKM JOSIXKHbI COBMaAaTh, YTOObI N36exaTb
noBpexaeHUsa Nprbopa. B CoMHUTENBHOM Cllyyae NPOKOHCYNBTUPYIATECH C
371EKTPUKOM.

Po3eTka fo/mKHa ObITb 3alLMLLeHa 3aLUTHBIM aBTOMATOM 16A, OTAENBbHO OT APYrinX
notpebutenei Toka.

MoakntoueHvie Nprbopa K SNEKTPOCETN AOMKHO BbINOMHATHCA C MOMOLLbIO
Pa3MOTaHHOIO YANVHUTENIbHOTO Kabena AfIvHoN He 6onee 3 M C nonepeyHbiM
ceyeHvem 1,5 MM2. MprMeHeHe MHOTOKOHTaKTHOIO LUTEMNCENA UK CETEBbIX
pa3BeTBUTENEN M3-3a CBA3AHHON C HUMM NOXAPOOMAaCHOCTM 3anpelLLeHo.
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YbeauTech, UTo SMEKTPUYECKMI Kabenb He MOBPEXAEH 1 He NPOIOXKEH Haf UK Nog,
NPUOOPOM UV HafZ FOPAYNMM MOBEPXHOCTAMMU /MM NMOBEPXHOCTAMM C OCTPbIMI
KpOMKamu.

70T NpUbop JonxeH HbITb 3a3emneH. [Npy KOPOTKOM 3aMblKaHNK 3a3eMIeHne
3alMLLiaeT OT YAAPOB TOKOM, Tak Kak 3/1IeKTPUYECKMIA TOK OTBOAUTCA MO
JononHuTeNbHoMyY npoBogy. [Mprbop ocHalleH COOTBETCTBYIOLLMM Kabenem

C 3a3eM/IAIOLLVIM NPOBOAOM U LUTEMCEIbHOWN BUNKOW C 3aLLUMTHbIM KOHTAaKTOM.
LLitencenbHan BUIKa AOMKHA BCTaBNATbCA B PO3ETKY, KOTOpas yCTaHOBJIEHA U
3a3emsieHa Hafnexalym obpasom.

dneKTpunyeckaa 6e3onacHoOCTb Npubopa obecneurBaeTcA TONbKO B TOM Cllyyae, ecnin
OH NOJK/IOYEH K CMOHTUPOBAHHOW B COOTBETCTBMM C NPEANMCAHNAMM Lienn 3aLuTbl.
JKCnnyaTauma oT po3eTky 6e3 3almMTHOro MPoBoAa 3anpelyeHa. B cnyvae comHeHnin
nopyymTe NPOBEPUTb BHYTPEHHIOK 3NIEKTPONPOBOAKY SNEKTPUKY. /I3rotoButenb He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a MOBPEXAEHNA BCNeACTBIE OTCYTCTBMA UM NPepbiBaHNA
3alMTHOrO NPOBOAA.

3.6 MoHTax akceccyapoB

NPUMEYAHUE

>

>

Mpr6op MOXET KCNITYaTUPOBATLCA C PELIETKON ANA rPUA U/ NPOTUBHEM ANA
BbIMeYKU.

MpoTMBEHD, KaK 1 PeLLEeTKY AA FPpUis, NCMOMb3yITe TONIbKO B PEXMME rpusib/
PEXMME KOHBEKLIM.

3.6.1 ®opma gna nuuubl

PelweTky ans rpuns ctaBbTe Ha gHo COSO T =K.,

A BHUMAHUE

>

Pe3nHoBble ﬂpO6KVI HeNb3A CHMATb C MeTaInYeCcKom peweTkn

3.6.2 T[potmBeHb

MpoTuBeHb cTaBbTe Ha gHo C OISO T =K nnu Ha pelueTtky ans rpuns.
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4 yCTpOI‘/'ICTBO n pa60'ra EN
B 1O rnaBe cofepkaTca BaxHble yKazaHUaA Mo yCTPONCTBY 1 paboTe nprbopa. R
4.1 O6uee onucaHue T
ES
r — —= NL
= ©
— SV
 e——

2
O TR

O o

@ 11::

(1) Nanenb ynpasnexusa (a) Deepua
(2) Pyuka

@ lNoBopoTHOE ynpaeneHne
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4.2 SnemeHTbl ynpasneHus

HCMG 25 CERAMIC Chef

—®
@)
W &S
Microwave Convection
9
| W W ® ®

i

Grill /Combi.  Clock / Timer

ok O

® ® &

Weight Defrost  Time Defrost
1

®

)
—®

Stop / Lock Start/
Quick Start

/e b

® & @

® ©

Ancnneii: otobpaxaeT Bpema
unu BbIbpaHHyo GpyHKLMIo/
Bpemsa

Microwave: HacTpolika Heo6-
XOAMMOW MOLLHOCTM MUKPO-
BOJIH (B %)

Convection: ina nporpam-
MUPOBaHNA TemMnepaTypbl
ropayero Bo3gyxa

Grill / Combi: YcTtaHoBKa npo-
rpamMmbl rPUAA NN KOMOVHK-
POBaHHbIX MPOrpaMm

Clock / Timer: lna yctaHOBKM
Taimepa 1 BpeMeHu

Weight Defrost: YcTaHOBKa
nporpammbl pa3mopaxrBa-
HVIS B 3aBUCUMOCTM OT Beca

Time Defrost: YctaHoBKa
nporpammbl Pa3MopakMBaHNA
no BpemeHun

MoBopoTHOE ynpasneHue:
[NoBepHUTe ANA yCTaHOBKM
BPEMEHU MPUrOTOBIIEHUSA U
Bbl6OPA NPOrpaMmbl NPUro-
TOBJIEHUA

Stop / Lock: npnocTtaHoBka/
OCTaHOBKa W/ 3aBepLUeHne
nporpammbl NPUrOTOB/IEHNA
NULLN 1 aKTUBaUWA/aeaKTun-
BaUmMA GyHKUUN GNOKNPOBKN
oT aeTen

Start / Quickstart: 3anyck
nporpamMmmbl NPUroToBAEHNA
MWLM, HaCTPOKa NporpamMmbl
6bICTPOro cTapTa 1 yBenuye-
H/ie BpeMeHM NPUroToBNeHNA
Ha 30 cekyH[
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4.3 YKa3saHusa Ha npubope

EN
A BHUMAHVE R
OnacHOCTb 06KeubcA 0 ropAYvYyI0 NOBEPXHOCTb!
Ha 3apHeli cTopoHe npubopa cBepxy HaxXoANUTCA MpeaynpeanTenbHoe IT
yKa3aHue Ha OMacHOCTb, CBA3AHHYIO C FOPAYMMMN MOBEPXHOCTAMMU.
MoBepXHOCTb MPUOOPa MOXKET CUIIbHO HarpeBaTbCA. ES
P He cnepyeT KacaTbcs ropsAyell MoBEPXHOCTY Mpr6opa. OnacHOCTb NOMTyYeHUA oxoral NL
P He cTaBbTe 11 He KnaguTe Ha NPUBOP HUKaKMe NPeaMETbI.
4.4 3awuTHble YCTPONCTBa
SV
4.4.1 OQukcaTop ABepLbl pT
B ycTpoiicTBe 6n10K1pPOBKYM ABEPLbl Nprbopa BCTPOEH NpefoxXpaHnTeNbHbIN
BbIKJIlOYaTeSb, KOTOPbIA NPEnATCTBYET paboTe nprubopa Npy OTKPbITON ABepLe. TR

A BHUMAHME

OnacHOCTb, cBA3aHHaA C MMKpoBonHamu!

Ecnu 310 npefoxpaHnTeNbHOE YCTPOMCTBO HEUCMPABHO WM OHO OblIO MPUHYAUTENBHO
OTK/OYEHO, TO Bbl nofBepraeTe cebs 1 Apyrmx npsaMomy BO3LENCTBUIO MUKPOBOJSTH.

P  He nonb3yiitech NPUGOPOM, €C/IN NPEAOXPAHUTENbHbIN BbIK/OUaTeSb HEUCNPaBeH.
P Hukorna He BbIBOAMTE 3TO NPeAOXPaHNTENbHOE YCTPOCTBO U3 CTPOS.

4.4.2 BnoKupoBKa OT NCMOJIb30BaHUA AeTbMW

BnokupoBka oT NCnonb3oBaHWA AeTbMU NO3BOIAET NPeJOTBPATUTb UCMOMb30BaHMe
npubopa aeTbMy 6€3 KOHTPOSIA CO CTOPOHbI B3POC/IbIX.

AKTuBauuAa GHOKMPOBKIII OT NCNOJIb30BaHNA AeTbMun:

/8 Haxunmarnte kHonky ,Stop/Lock” (CTon) B TeueHne Tpex ceKyHf, Noka
He yCNbILNTe 40N 3BYKOBOW CUIHAs 1 He 3aropuTcs MHANKATOpP

Stop Lok dyHKumK, Lock”. B 3a6n10K1poBaHHOM COCTOAHMMN BCE KHOMKM
[1e3aKTMBUPOBaHbI
OTKnoveHne 610KNPOBKM OT UCMOJNIb30BaHNA AeTbMI:

L/8 Hakumarite kHonKky ,Stop/Lock” (Cton) B TeueHme Tpex ceKyHa, Noka

oo Lok He yCnblWmnTe AONTMIA 3BYKOBOW CUrHas 1 He NMOracHeT MHAUKaTop

op

dYyHKUMNK. B pazbnoKmpoBaHHOM COCTOAHNY BCE KHOMKY BHOBb
AKTMBMPOBaHbI
4.5 MacnopTHasa Tabnnuka

MacnopTtHas TabnnyKa ¢ ykazaHWem NapameTpoB MOLKIHOUEHNS 1 MOLYHOCTV HAXOAMUTCS
Ha 3afHeli CTeHKe Npubopa.
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5 OcHoBHasa nHpopmauuma n 6asoBble HACTPOIKMN

B 31O rnaBe cofepKUTca BarkHaa MHGOPMaLmA 1 MHCTPYKLMM MO SKCMyaTauum 1
6a30BbIM NapameTpam npubopa.

5.1 OcHOBbI NPUroTOB/IEHUSA B MUKPOBOJIHOBOI Neun

e MoLWHOCTb 1 Bpems, HeobxofMMmble AnA NPUroToBeHKs/ pasorpesaHuna 6noga
B MUKPOBOJTHOBOW Neyu, 3aBUCAT OT UCXO[HON TeMmnepaTypbl, KONMYeCTBa, BUAa
N XapaKTepucTuK 6nioga. icnonbsyiite MUHMManbHoe Bpems NPUroToBNeHNs,
npogasieBanTe NpoLecc NPUroToBEHNA MO HEOOXOANMOCTH.

e 3aKpowiTe NPUroTaBIMBaeMbl MPOAYKT Ha BpeMsA NpurotossieHuA. Kpbiwka
Mo3BOJIAET NPefOTBPaTUTb Pa3bpbi3rmBaHme U CNOCOOCTBYET paBHOMEPHOMY
NPUroTOBAEHWIO/ Pa30rpeBaHuIo.

e  BoBpems pasorpeBaHna ana nogaepkaHNA paBHOMEPHOro pacnpeeneHns
TemnepaTypbl NPOAYKT HEOOXOANMO MHOTOKPATHO NepeBopayrBaTh,
nepepacnpeaenAaTb Uin nepemellnBaTh.

e MuKpoO6bl, KOTOpPblE MOTYT COfePXKaTbCA B GNtogax, nornbatoT ToNbKO Npu
[OCTaTOYHO BbICOKMX Temnepatypax (> 70 °C) n npu AOCTaTOHYHO NPOJOSIKUTENIBHOM
BpPeMeHV npurotosneHunsa (> 10 MuH).

e [lpoAyKTbl C TBEPLOW KOXYPOW UM 0BONOYUKON, HanpUMep, TOMaTbl, COCUCKM,
kapTodenb B MyHAMpPe, 6aknax<aHbl, HEO6XOAMMO HAKONOTb B HECKONbKUX MecTax
WNW Hagpe3aTb, YTOObl Yepes caenaHHble NPOKOsbl/ HaAPe3bl MOT BbIXOAWTbL Nap 1
NPOAYKTbI He B3PbIBANKCh.

e fAua 6e3 ckopnymnbl MOXXHO FOTOBUTb B MUKPOBOJTHOBOW Meyr TOSIbKO B TOM Cilyyae,
eC/nn B ANYHOM XKeNTKe npefBapuTenbHO Obinv caenaHbl NPoKosbl. B npoTmeHOM
CIlyyae ANYHDBIN XKeNTOK MOXET Pa3bpbl3raTbCA C BbICOKMM AaBNeHreM nocie
NPUroTOBNEHNSA.

e Bnioga Tvna MACHbIX GpUKagenek No NPOLIECTBIN NMOOBUHbI BPEMEHU NPUrOTOBEHMA
HeobOX0oAMMO NepeKnaabiBaTb CBEPXY BHM3 U OT LIEHTPA K BHELLHEMY Kpato.

5.2 Pexumbl 3kcnnyataummn

Mpubop MOXKHO MCMONB30BaTb B Pa3HbIX PeXMMaXx SKCnnyaTauumn. HuxenpreeaeHHoe
nepeyncneHvie HarmagHo NpeAcTaBaAeT BO3MOXHbIE PeXXuMbl SKCMTyaTaLmm npubopa:

¢ MuKpOBOSHDI

STOT PeXrM NOAXoAMT A Pa3MOpPaKMBaHWs, Pa3orpeBaHus U NPUrOTOBNEHNA
NpPOAYKTOB.

¢  KoHBeKkum

B aTOM pexxume ropsumnii BO3ayx B BAPOUHOI KaMepe LypKynvpyeT, obecrneyrsas
6bICTPOE 11 PAaBHOMEPHOE HarpeBaHue NpPoayKra.
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¢ [punb N KOMGMHUPOBaHHbIE NPOrpPamMmmbl

Pexxnm rpuna (G-1) npefHa3sHayeH Ana o6kaprBaHWA 1 3aneKkaHua NpoayKToB. Kom-
6VHUPOBaHHbIe MPOrpaMMbl NMpefHa3HayveHbl 1A O4HOBPEMEHHOIO NPUIroTOB/IEHNA B FR
MWKPOBOJIHOBOW Meuu, Ha rpuse 1 B ropsauem Bo3ayxe. BoamoxHbI cnegyiowme Komou-

HUPOBaHHbIe NPOrPaMMbl: IT
ES
Oucnnein Kom6uHMpoBaHHas nporpamma NL
MuKpoBOnHbI Mpunb KoHBekuua
C1 v v
2 v v v
C3 v v PT
C-4 v v v TR

¢ PazmopausaHue

ITOT PEXMM MOAXOANT ANSt PAa3MOPAKMBAHMA 3aMOPOXKEHHBIX MPOAYKTOB
PaamopariBaHvie MOXeT GbITb HACTPOEHO MO BECY WU MO BPEMEHM.

¢ ABTOMaTumyecKme nporpammMbl NpUroToBJIeHNA

B 3TOM pexxunme paboTbl MOXKHO BbIOPaTh OHY 13 10 pasnnyHbIX NPesyCTaHOBEHHbIX
nporpamMm NPUroToBAeHNA MULLK.

5.3 TlMpumeyaHua KacaTenbHO NOCYAbI, NCMONb3YeMOI B MMKPOBOJIHOBOI Neyn

MpeanbHbli MaTepuran gna nocyabl, NCNosib3yemoi B MMKPOBOJTHOBOW neyun, ABNAeTcA
NPOHMLIAeMbIM 1 MO3BONIAET SHEPIUN MPOXOANTb CKBO3b EMKOCTb 1 pa3orpeBatb
NPOAYKT, HAXOAALWMNINCA B HEN.

NPUMEYAHUE

IMpw BbIGOPE NOCyAbl 06paTUTE BHUMAHME Ha Clegyolme MOMEHTbI:

P MuKpOBOHbI He MOTYT MPOXOAVTL CKBO3b METaslJ1, TO3TOMY MeTanyeckyio nocyay
1 NOCyAY C METANNINYECKMM NOKPbITUEM He CilelyeT NCMOJb30BaTb B MUKPOBOIHOBOW
neun.

P [pu NpyroToBEHM B MIKPOBOIHOBOM NEUM He UCMOAb3yiiTe NPOAYKTbI 13
BTOPUYHOWM ByMaru, Tak Kak OHU MOTYT COAepKaTb pparMeHTbl METasoB, KOTopble
MOTYT NMPUBECTU K 06Pa3oBaHUIO CKP U/UAK OFHA.

P VcnonbayiiTe TONbKO KPYFIlyto M OBasibHYIO MOCYAY, He MOoNb3yliTech KBaapaTHON
UM NPAMOYTONbHOW NMOCYAOV, TakK Kak MPUroTaBanBaeMble MPOAYKTbl CKNOHHbI
reperpeBaTbCA B yrniax.

P He ucnonb3yiite antomuHMeByIo Gosbry Npu NCNOAb30BaHNM MAKPOBOJIHOBO Neuu.

HuxenpriBegeHHan TabnviLa COAepKUT UCXOAHbIE AaHHbIE B YaCTU BbIGOPA NPaBUSIbHOM
nocyabl Ans MUKPOBOTHOBOW Neyu:
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KyxoHHasa nocyaa Mukpo- punb Koh- Kom6uHa-
BOJIHbI BeKUuma | uua¥

MaponpouHas cTeknaHHaa nocyga v v v v

He »aponpouHasa cTeknaHHanA x x x x

nocypna

MaponpouHas Kepamunyeckas v v v v

nocyga

EMKOCTM 13 nfiacTuKa, yctonumeble K | v/ x x x

BO3eNCTBMNIO MAKPOBOJTH

MeprameHTHaa bymara v x x x

MeTannnueckum nucr x v v x

MeTannnuecknin Kapkac x v ' x

MeTannnuecknin KoHTenHep x v v x

AntomnHneBas Gofibra u eMKOCTU U3 | X v v x

anoMnHmnA
* MUKPOBOSHbI+Tpusib 1 MUKPOBOJTHbI+KOHBEKLNA
5.4 OrtKpbiBaHue / 3aKpbiBaHMe ABepLbl

€ OTKpblBaHUe gBepLbl

MoTAHUTe 3a PYUKy ABepLbl NaBHbIM PbIBKOM, YTOObI OTKPbITL ABEPLY Npubopa. Ecnn
npr6op 6bin BKAOYEH, TO aKTyasbHasA NporpamMmma nprroToBieHNA NULWK NpepbiBaeTCs.

NMPUMEYAHUE

P OcraBbTe ABEpLLY HEHAONMO OTKPbITON, NPEXAae YeM 3aliTy B pabouyto Kamepy,
YTOObI 3aCTOSIBLUMICS XKap MOT BbINTU 13 Hee.

€ 3akpblBaHMe ABepLbl

3aKpoliTe ABepb, UTOObI 6bIN CIbILLEH 3BYK CpabaTbiBaHWs 610KNPOBKM ABepw. Ecnn
TeKyLas nporpamMma NnpurotToBeHNsA NyLy bbina NpepBaHa OTKPbITYEM ABEPLIbI,
TO HaXKmuTe KHOMKY «Start/Quickstart» ewe pa3s, 4tobbl BO306HOBUTL NpoLiecc
NPUroToBMIEHNUA.

5.5 Bpems yctraHOoBneHMNA

Bbl MOXeTe ycTaHOBWTbL Bpema paboTbl nprbopa B 24-4acoBol cucteme. [ina storo

NPUOOpP JOMKEH HAXOAUTLCA B PEXUME OXMAAHUA.

1. HaxmuTe kHonky «Clock/Timer» 1 pas.

2. [loBepHWTE NOBOPOTHbIN PErynaTop BNepes v Hasag, YTobbl yCTaHOBUTb
HeobxoAMMoe 3HaueHme yaca.

3. HaxmuTe ewe pa3 KHorky «Clock/Timer», 4To6bl NOATBEPANTD 3Ty HACTPOKY.
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4.

5.

MoBepHYVTE MOBOPOTHbIN PEryNATOP BRepes UK Hasag, YTobbl yCTaHOBUTbL
HeobXoAMMOoe 3HaUeHne MUHYTHI.
MopTBepauTe HacTPoOWKy, HaxkaB KHomnKy «Clock/Timers. FR

NPUMEYAHUE IT

>

B mpouecce npuroToBneHNA NMLLM Bbl MOXKETE B JI0O0M MOMEHT BbIBECTU Ha AMCIEN ES
Bpems. 1A 3Toro HaxkmuTe KHonky «Clock/Timer.

5.6 HacTpoiika Tanimepa
i e

Ha nprbope MoXHO YCTaHOBUTb KYXOHHbI Tamep. [na 3Toro nprubop AomkeH

HaXOAUTBLCA B pPEXMME OXKMUAAHUA. SV
1. [Oaxgbl Haxmute KHomnKy «Clock/Timer».
2. T[loBepHUTE KONECKO HACTPOMKI Briepes U Hazag, YTobbl YCTaHOBUTD »eflaemoe PT
BpemA Tarimepa. TR
3. TopTBepaunTe HaCTPOWKY, HaxkaB KHoMKy «Clock/Timers.
4. HauHeTca 06paTHbIN OTCYET BPEMEHM TaliMepa.
5. To ncreueHun BpeMeHn Tanmepa Nprbop 13pacT 3ByKOBOW CUrHaN 5 pas.
P Talimep MOXHO HaCTPOUTb CleAyIoLIM 06Pa3OM:
ot 00:05 go 1:00 c warom B 5 cekyHA,
ot 01:00 go 5:00 c warom B 10 cekyHf
ot 05:00 go 10:00 ¢ warom B 30 cekyHA
ot 10:00 go 30:00 ¢ warom B 1 MUHYTY
ot 30:00 go 95:00 ¢ warom B 5 MUHYT
6 3Sxkcnnyatauma v pyHKUNOHNPOBaHMe

B faHHOW rnaBe npuBeaeHbl BaXKHble 3amMmeyaHnaA No IKchyaTauuy npubopa. Cobniogante
cnepytowme ux, 4tobbl 36exkaTb ONacHOCTEN 1 NOBPEXKAEHWIA:

>

>

He ocTaBnsiite npnbop 6e3 nprcmMoTpa BO BPeMsi paboTbl, UTOObI MOXXHO 6bI/I0
6bICTPO OTPEearnpPoBaTh B ClyYae OMacHOCTU.

He BkntouanTe npnbop, Koraa oH MycT. ITO MOXKET MPUBECTY K MOBPEXAEHNIO
npubopa.

A BHUMAHUE

>

COSOT=K-Mocne npoLecca NpUroToBAeHNA MULLN JHULLE MOXET ObITb
ropaymm. He nprkacamTech K gHuLLy!

NMPUMEYAHUE

>
>

[nAa oxnakaeHUs Nprbopa MOXeT BKIIOUUTLCSA BEHTUIATOP.
lMepen Tem, Kak HayaTb MPOLIECC NMPUTOTOBNEHNA NMULLK, MOMECTUTE MPUFOTOBIAEMYIO
nuLLy B Npubop.
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6.1 bBbicTpbIi cTapT

C nomolLbto 3Tol QYHKLMM Bbl MOXKETE 1CNONb30BaTb Nprbop co 100%-Hoi
MOLLHOCTbIO MUKPOBOJH B peXXunme ObICTporo ctapTa. 1A 3Toro npubop [osmkeH
HaXOAUTbLCA B peXrMe OXKnaaHNA.

1.

2.

5.

HaxxmunTe KHonKy «Start/Quickstart», UTo6bl yCTaHOBUTb BPeMs NPUFOTOBIEHNA C
warom B 30 cekyHA.

C KaxkabIM nocneayoLmnm HaxaTtrem kHonkum «Start/Quickstart» Bpems
NPUroTosfieHna ysenn4umaaeTca Ha 30 ceKyHA.

Mprbop aBTOMATNYECKN 3amnycKaeT NPoLecc NPUroToBNEHUA NULLK Cpa3y nocse
NepBOro HaXaTusA KHOMKW.

Bbl BCcerga moxeTe yBENNUYUTL BPeMA NPUroTOBEHNA NULWK Ha 30 CeKyHS, MOBTOPHO
Ha<aB KHoMKYy «Start/Quickstart.

Mo ncreyeHMN BpeMeHV MPUFOTOBNEHMSA NULLM NPUGOP 13[aCT 5 3BYKOBbIX CUrHAOB.

6.2 BbiknioueHue/llpepbiBaHne

YTo6bl NpepBaTh BbINOHAEMYIO MPOrpPaMmy NPUroTOB/IEHNS, 4ENCTBYATECIEAYIOWMM
obpazom:

Haxxmute KHomnKy «Stop/Lock». (Cton) ognH pas. BoinonHAaemasa nporpamma
6ypeTocTaHOBIEHa.

OTKpoiiTe ABepLy Npubopa. BoinonHaemas nporpamma byneT octaHoOBEHa.
YT06bI 3aKOHUMTb NPEPBaHHYI0 MPOrpamMmmy, HaxmmuTe KHOMKy «Stop/Lock» (Cton)
elle pas.

6.3 JkKcnnyatauus MUKPOBOJIHOBOI neun

Mpurbop [OMKEH HAXOAUTLCA B PEXUME OXMAAHUA.

1. Haxmute KHOMKY «MUKPOBOHbI», YTOObI YCTAHOBUTH HEOHXOAMMYIO MOLYHOCTb
MUKPOBOJTH.

2. HaxaB KHOMKY «MWKPOBOJIHbI», Bbl MOXETe BblOpaTb Mexay MoLHocTbio P 100, P 80,
P 50, P 30 1 P 10. Kpome TOro, Bbl MOXeTe OfMH pa3 HaxaTb KHOMKY «M1KPOBOJHbI»,
a 3aTeM MOBePHYTb MOBOPOTHbIN PEryNATOp Brepes Unu Hasag, YTobbl yCTaHOBUTb
HeoOXOANMYI0 MOLLYHOCTb MUKPOBOJSTH.

3. Haxmute kHonky «CtapT/BbiCTpbI CTapT».

4, YcTtaHOBUTE HeOOXOAMMOE BPEMS, MOBOPaYMBasA MOBOPOTHbIV PErynaTop Bnepeq
WM Ha3aj CoOTBETCTBEHHO. MaKc1ManibHOe BpeMA NPUroToBGHNA NULM — 95 MUHYT.

5. Haxmute kHonKy «CTapT/BbICTPbIN CTapT» elle pa3, YTobbl HayaTb NpoLecc NPUro-
TOBMIEHUA NULLN.

6. [lo nucteueHuny BpemeHn NPUroToBAEHNA NULLM NPUOOP N3AACT 5 3BYKOBbIX CUFHAOB.
KonnyecTBo HaxaTuim KHOMKK 1 pa3 2 pa3 3 pa3 4 pa3 5 pa3
«MUKpPOBOMHbI»

MolwHocTb B % 100 80 50 30 10
MowHoCTb B BaTTax 700Bt | 560Bt | 350Bt | 21087 70 Bt
MHpurkauma gucnnen P 100 P 80 P50 P30 P10

188
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Kpome Toro, Bbl MOXeTe 1Cronb3oBaTh Nprbop co 100%-HOW MOLLHOCTbIO MUKPOBOJTH,

NoBepHYB MOBOPOTHbIV PETYNIATOP BIIEBO B PEXMMe OXuaaHus. Ha gucnnee otobpasntca EN
nHgukaTop 95:00. 3aTem NoBepHUTE NOBOPOTHbIV PEryNATOP Brepes Uan Hasag, FR
COOTBETCTBEHHO, UTOObI YCTaHOBUTb HEOOXOAVMOE BPEMS MPUTOTOBEHMS NN, YTOObI

HauyaTb NPOLLECC NPUTOTOBMEHNA ML, HAXKMUTE KHOMKY «Start/Quickstart». T

MPUMEYAHUE ES

P B npovecce NPUroTOBIEHNA MALY Bbl MOXKETE B JII060M MOMEHT BbIBECT Ha ANCTINEN N
YCTaHOBNEHHbI YPOBEHb MOLLYHOCTY. [111A 3TOro HaxxmuTe KHonky «Clock/Timers.

P Bbl MoreTe B /1106011 MOMEHT B MPOLIECCE MPUrOTOB/IEHMUS YBENNUNTL BPEMS
NpUroToBneHvs N Ha 30 ceKyHA, MOBTOPHO HaxaB KHoMKy «Start/Quickstart».

SV
6.4 Pexum «KoHBeKuna» PT
6.4.1 Pexum «[peaBaputTenbHbIil HArpeB KOHBEKLA» TR

Mpw npurotoBneHun B pexxknume «Convection» ropavnin Bo3gyx LUPKynMpyeT B BapOUYHON-
Kamepe, obecrieunBas 6bICTPOE 11 paBHOMEPHOE NOAPYMAHVBaHWE NpofyKTa MobpasoBa-
HMe XPYCTALLEeN KOPOYKK. [laHHaA MMKPOBOIHOBaA Neyb UMeeT AecATbPa3s/nYHbIX TeMrnepa-
Typ NpurotoBeHua. MakcMmanbHoe Bpemsa NpUroToBNEHNACOCTABAAET 95 MUHYT.

1. Haxmute kHonKy ,Convection” oguH pas, Ha gucnnee 3amuraet, 150"

2. HaxmuTe KHOMKY ,Convection” HECKONbKO pa3 U NOBEPHUTE PYyUKy Ans Bbibopa
XKenaemow Temnepatypbl B gnanasoHe 150 - 240 °C.

3. [nAa noptBepxAaeHnA Temnepatypbl HaxmuTe ,Start/Quickstart”.

4. CHoBa HaxmuTe KHomKy ,Start/Quickstart’, u npnbop HauHeT NpeABapUTENbHbIN
Harpes. Kak TonbKo TemnepaTtypa nogorpesa OyneT JOCTUTHYTa, ABaXKAbI
NPO3BYYNT 3BYKOBOW CUIHaJI, OMOBELLAIOLMIA O TOM, YTO Tenepb MOXKHO NOMeLLaTb
npoayKTbl B Nprbop. Temnepatypa npeaBapuTenbHOrO HarpeBa OTobpakaeTcs Ha
avcnnee n muraert. lMomecTrTe NPoAyKTbl B NPUOOp 1 3aKponTe aBepuy.

5. TloBOPOTHbIM perynAaTopomM yCTaHOBMTE BPeMsA MPUIroTOBMIEHMA Ha MaKCMManbHOe
3HaueHMe 95 MMHYT 1 NOATBEPAMUTE HAaXXaTeM Ha KHoOMKY «Start/Quickstart».

6. Tlo ucTeyeHMN BpeMeHY NPUroTOBNIEHNA NULLM NPUOOP M3AACT 5 3BYKOBbIX CUTHAMOB.

6.4.2 Pexum «lMpegBapuTenbHbIii HarpeB 6e3 KOHBeKUMN»

1. Haxmute kKHoNKy ,Convection” oguH pas, Ha gucnnee 3amuraet, 150"

2. Haxmute KHomKy ,Convection” HeCKONbKO pa3 1nu NoBepHUTE PyUKy AnA Bbibopa
Xenaemow Temnepatypbl B AnanasoHe 150 - 240 °C.

3. [inAa noptBepxAeHnA Temnepatypbl HaxmuTe ,Start/Quickstart”.

4. [loBOPOTHbIM PEryfATOPOM YCTaHOBUTE BPEMS MPUrOTOBMIEHNA Ha MaKCMasibHoe
3HaueHune 95 MMHYT 1 NOATBEPAMUTE HaxaTneMm Ha KHomnKy «Start/Quickstart».

5. To ncTeyeHnn BpeMeH NPUroToBAEHWA NULLK NPUOOP U3[ACT 5 3BYKOBbIX CUFHANOB

6.5 [punb n KOM6MHVPOBaHHbIE NPOrpPaMMbl

Pexknm «Grill» TakxKe nogxoauT Ans 3anekaHus NPoayKToOB.
1. Bbibepute nporpammy npurotosnexus,Grill’, HaxkaB oguH pa3 kHonky ,Grill/Combi!.
Ha prcnnee nossuTcsa Hagnueb,G-1" ona GyHKLMKU rpuns.
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2. CHoBa Haxmute,Grill/Combi: nnn nosepHuTe pyuky ynpasneHus, YTobbl BbI6paTh
HYHYI0 KOMOVHMPOBaHHYI0 Nporpammy, Ha gucnnee nossurea,G-1%,C-1%,C-2"
»C-3"vnn,,C-4"

3. [inA noptBepxAaeHuA Temnepatypbl HaxmuTe ,Start/Quickstart”.

4. TloBOPOTHbLIM PErynATOPOM BbibeprTe BPeMs NPUroTOB/IeHWsA B AnanasoHe ot 0:05
(5 cekyHa) n 95:00 (95 MuHyT). HaxxmumTe Ha KHoMKy «Start/Quickstart», utobbl HayaTb
npoLecc NpuUrotToBneHus.

5. To ncteyeHnn BpeMeHn NPUroToBAeHWA NULLK NPUOGOP 13[acT 5 3BYKOBbIX CUrHAOB.

P Nlo ncreyeHnm NONOBMHBI BpEMEHM FOTOBKY MPUBOP MofaeT ABOHOI 3BYKOBOM
CUrHan, OMOBELLAIOLLMIA O TOM, YTO TEMEPb MOXHO NepeBepHyTb 6M1t0A0. [1nA 3Toro oT-
KpoliTe fBepLly, NepeBepHyTe 611100 1 CHOBA 3aKpoiiTe ABepLy. [1na NpoaosKeH s
npoLiecca NPUroToBIEHMA HaxmunTe KHOMKyY ,CTapT/bbiCTpbin cTapT”.

P BHumaHume: YCTPOIICTBO He AenaeT nay3y nocsie 3ByKOBOFO CUrHana.

6.6 Pa3smopaxuBaHue

NPUMEYAHUE

P Bpems oT BpemeHy ocTaHaBNVBaiiTe NPUBOP, UTOBbI BbIHYTH 3aMOPOXKEHHbIE
MPOAYKTbI, KOTOPbIE, BO3MOXHO, Y>KE Pa3sMOpPO3UIINCh.

P Ecnv no ncTeueHnM NpeanonaraemMoro BpemMeH1 pasmMopaxBaH1a 3aMOPOKEHHbIE
MPOAYKTbI Pa3MOPO3UINCL HE MOSTHOCTbIO, TO MEPENPOrpaMMmpyiTe Nprbop ¢
Larom B 1 MUHYTY, NMoKa He ByAeT JOCTUTHYT KeNaeMblil pe3ysnbTar.

P [pu Mcnonb30BaHW MAACTUKOBbIX KOHTEHEPOB AA 3aMOPO3KM NPOLIECC
pa3MopaKMBaHVIsA AOSIKEH A/INTbCA TOMbKO [0 TeX MOp, MOKa 3aMOPOXKEHHbIE
MPOAYKTbI HE ByAyT U3BNEYEHDI 113 KOHTEHEPA 1 MOMELLEHbI B KOHTEVHEP,
MPUrOAHbIV A1t NCMOMb30BaHNA B MUKPOBOJIHOBOW Meun. 3aTeM MOXKHO MPOAO/IKNTL
MPOLECC 0 MOJSIHOTO Pa3MOPaAXKMBaHUA MPOAYKTOB.

6.6.1 PasmopakvuBaHue no secy

Mprbop MOXKHO MCNONb30BaTb AJ1A Pa3MOPaAXKMBaHWA NPOAYKTOB Nno Becy. Mpubop
ABTOMATUYECKN BbIOUPAET BPeMs Pa3MOpPaXKMBaHNA 1 YPOBEHb MOLLHOCTU, Kak

TONbKO OYAEeT yCTaHOBNEH HEOOXOANMbIN BeC. [pubop AOMKEH HAXOANTLCA B peXnmMe
OXMAaHUA.

1. Haxmute oguH pas kHonky «Weight Defrost».

2. Ha gucnnee noaButcs nHanKaTop «d-1».

3. BpalLas noBopOTHbIN perynatop Brnepea nim Hasag, Bblbepute BeC pasMoparkmBaembIx
npofyKToB. Bbl MoXeTe Bbl6paTh Bec 0T 100 r o 2000 r ¢ warom B 100 T.

Haxmute KHOMKy «Start/Quickstart», utobbl HauaTb NpoLecc.

5. To ncreueHnn BpemeHn pa3mopaxKnBaHua NprM6op 13LacT 5 3BYKOBbIX CUrHAOB.

»
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6.6.2 Pasmopa)kuBaHVe No BpemeHu

Mpr6op MOXKHO NCNONb30BaTb 1A Pa3MopaKUBaHVA MPOAYKTOB No BpemeHu. Mprnbop
aBTOMaTUYeCKM BbIGUpaeT ypoBeHb MOLLHOCTU. [Tprbop AOMKEH HAXOAUTBLCA B peXxnme
OXnpaHua.

1. [Bakabl HaxKmMuTe KHOMKy «Time Defrost».

2. Ha pgucnnee noasutca nHankatop «d-2».

3. YcTtaHoBWTE HEOOXOAVMOE BPeMA Pa3MopaBaHuA, MOBEPHYB MOBOPOTHbIN
perynAatop Bnepes nnn Hasaj cooTBeTCTBEHHO. MaKcumasnbHoe Bpema
pasMopaKuBaHUA — 95 MUHYT.

4. Haxmute KHoOMKYy «Start/Quickstart», 4utTobbl HayaTb NpoLecc.

5. o ucteueHnn BpemeHN pa3mopakuBaH1A NPUOOP N3AACT 5 3BYKOBbIX CUTHAMOB.

P Bbl MOXKeTe B 11060 MOMEHT B NPOLiecce NPUroTOBAEHUA YBENNUUTL BpeMs
pa3mMopaxrBaHUA Ha 30 ceKyHf, MOBTOPHO HaxaB KHomKy «Start/Quickstart».

6.7 MHoroctyneHyaToe npuroTosjieHne

Bbl MOXeTe nocnepgoBaTenbHO BKIOUYNTD ABa MPOLIecca NPUroToBeHNA ML

no oTaenbHOCTU. Hanpumep, Bbl MOXeTe NocnefoBaTesibHO 3anyCTUTb NpoLecc

pasmopaxmBaHuA 1 NpoLiecc BbiIbopa MOLYHOCTM MUKPOBOJTH UK fiBa npoLiecca

BbI6OPa MOLLHOCTU MUKPOBOJTH C PasHbIMM YPOBHAMMU MOLLHOCTW. [1nA 3Toro npnbop

[ONIXKeH HaxOANTbCA B PeXKMMeE OXKUAAHWA.

1. Bbibepute HeO6XOLMMYIO HACTPOWKY MOLYHOCTV MUKPOBOJH U Pa3MOpPaK1BaHuA,
KaK OMm1caHo BblLLIe, M YCTaHOBUTE HeObXoaMMOoe BpeMs/Bec.

2. 3aTeM HenocpefACTBEHHO HAaXKMUTE COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY AJ1A BbIMOJIHEHNWA
BTOPOro npotiecca.

3. YcTaHoBWTE HEOOXOAUMYIO MOLLHOCTH/HEOOXOAMMBIN BEC/HEOOXOAMMOEe BPeMS.

4. Haxmute KHOMKY «Start/Quickstart», 4Tobbl Ha4aTb MHOrO3TanHbIN NpoLecc
NPVroTOBEHUA NULLN.

5. Tlo 3aBeplueHun NepBOro NnpoLecca Npo3By4nT 3BYKOBOW CUrHaJI, U BTOPOI NpoLecc

3anyCcTMTCA aBTOMATUYECKN.
6. [lo ncTeueHUr BpemMeHU BTOPOTO NnpoLiecca Nprbop M3AacT 5 3ByKOBbIX CUrHAMOB.

NMPUMEYAHUE

» Ecm NCNOoNb3yeTcA Npouecc pasMmopakKnBaHWA, TO OH BCerAa 3arnyckaeTca nepBbim,
Aax<e ecJsin OH 6bin YCTaHOBJ1E€H TOJIbKO BTOPbIM.

> Bbl He moxkeTe 3anycTnuTb MHOTrO3TarnHbIN npouecc npuroTtoBneHNA NULWK C NOMOLLbIO

aBTOMaTUYeCKoN Nporpammbl unu GyHKumn «Start/Quickstart».
P Bbl He MOeTe 3anyCTyTb Ba NPOLIECCA Pa3MOPaXKBaHIIA NOAPAL,
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DE
6.8 ABTOMaTM4ecKue nporpamMmmbl NpUroToBsIeHNA NN

EN

Bbl MOXeTe BbI6paTh OfHY 113 10 pasnnyHbIX aBTOMATUYECKUX MPOrpamMm
FR npuroToBieHna NuWw. Ansa 3Toro nprubop AOMKEH HAXOANTLCA B PEXMME OXMAAHUA.
IT 1. TloBepHWTE NOBOPOTHbIV PEryiATop BMPaBo, YTOObI NEPENTH B MPOrPamMMHbIi

peXum.
ES 2. [loBepHWTE NOBOPOTHbIN PErynAaTOpP COOTBETCTBEHHO Brepea Uiy Ha3ag, 4toobl
BbI6paTh HeobxogMmyto nporpammy (o1 A-1 go A-10).
. TNopTeeppuTe BbIOOP, HaxkaB KHOMKY «Start/Quickstart».
4. TloBepHWTe MOBOPOTHbIV PETYNATOP Briepes Uin Ha3ag eLle pas, YTobbl yCTaHOBUTb
HeobxoAnMmbIl BeC.
SV 5. Haxmute KHonKy «Start/Quickstart», uTobbl HauaTb NpoLecc.
6. [lo ncTeueHnn BpeMeHV NPUroToBIIeHMA NPUOOP N3AACT 5 3BYKOBbIX CUTHAMOB.

PT
TR Mpor | AsToMatnue- WNHavKauua aucnnea + npegycraHoBieHHOe Power
CKasA nporpaMma BpeMs NPUroToBfieHNsA
A-1 | ABTOMaTuyve- 150 250 350 450 600 |BT P 100
ckm nogorpes | 01:30 | 02:10 | 03:10 | 04:10 | 05:40 | B MMH
A-2 | Kaptodenb 1 2 3 Kycok | P 100
06:00 | 09:30 | 13:30 B MVH
A-3 | Maco 150 300 450 600 BT P 100
02:50 | 04:30 | 06:10 | 07:50 B MVH
A-4 | OBowwm 150 350 500 BT P 100
02:30 | 04:30 | 06:30 B MVH
A-5 | Pbiba 150 250 350 450 650 |BT P 80
02:50 | 04:00 | 05:10 | 06:20 | 08:30 | B MUH
A-6 | MNacTa 50 100 150 BT P 80
16:00 | 18:00 | 20:00 B MVH
A-7 | Cyn 200 400 600 B M P 100
02:10 | 04:10 | 06:10 B MVH
A-8 | Topt 475 BT Paso-
60:00 B MVH | rpeTb 8o
180 °C
A-9 | nuuubl 200 300 400 BT Cc-4
16:00 | 18:00 | 20:00 B MVH
A-10 | Kypuua 500 750 1000 | 1200 BT C-4
25:00 | 40:00 | 45:00 | 50:00 B MVH

NPUMEYAHUE

» B nporpamme «[lacta» nepen NpuroToBneHnem fobassTe NPOXaaHyio BOfY.
[na Beca 50 r ncnonb3ynte 450 mn BoAbl; ana Beca 100 r ncnonb3ynte 800 mn
BoAbl, a anA Beca 150 r — 1200 mn BoAbI.
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7 Yucrtka n ob6cnyKusaHmne EN
7.1 Undopmayus no 6e3onacHoCcTn FR
A BHUMAHME IT
O6paTnTe BHMMaHMe Ha ClefylolLme yKasaHusa No TeXHNKe 6e30MacHOCTY, MPeXae Yem ES

Bbl HaYHEeTe YNCTUTbL NPUGOP:
» [pubop cneayeT peryiapHO ouMLaTh 1 yAanATb OCTaTKM NpurotaBineaemon nuwm.  NL

Mpubop, KOTOPbLIN He MOAAEPXKNBAETCA B UNCTOM COCTOAHNM, OTPULIATENIbHO BINSET
Ha CPOK 3KCnyaTaLmm U MOXET MPUBECTM K OMAaCHOMY COCTOSIHMIO Nprbopa.

P [Mepen 0unCTKO BbIKMIOUMTE NPUGOP 1 BbITALLMTE BUMKY U3 PO3ETKM.
BHyTpeHHee npocTpaHCcTBO Npubopa byaet ropayrmM nocse npurotoieHnsa. Onac- SV
HocTb oXkoroB! [NogoXanTe, Moka NPUGOpP OCTbIHET. PT
OunwanTe NprMbOpP NOCse NCMONb30BaHMA, Kak TOIbKO OH OCTbIHET. [lofiroe
OXMJaHVe U3NNLLHE 3aTPYAHAET OUMCTKY U B UCKIIOUUTENbHbBIX CITyYasax AenaeT ee TR
HEeBO3MOXKHOW. [py onpeaeneHHbIX 06CTOATENbCTBAX CANLLKOM CUJIbHbIE 3arpsi3He-
HMA MOTYT MOBPEAMTb NPU6op.

P Ecnu B npu6op nonagaet Bnara, To MOTYT 6biTb MOBPEXAEHbI 3IEKTPOHHbIE 31eMeH-

Tbl. CneguTe 3a Tem, YToObI XKMAKOCTb He Nomagana BHYTpb npubopa Yepes npo-

pe3b AnsA BEHTUAALNN.

He norpy»kaite npnbop B BOAY U1 ApYyrue *XMAKOCTU 1 He MoMeLLaliTe B MOCYL0-

MOEYHYIO MaLLUHY.

He ncnonb3yiTte arpeccmBHble 1 abpasmBHbIE YACTALLME CPELCTBA U PACTBOPUTENN.

He cockpebaiite TBepable 3arpsa3HeHUs XeCcTKMIY NpeamMeTaMu.

vv

7.2 Ouncrtka

€ BHyTpeHHee NPOCTPAHCTBO U BHYTPEHHSAA CTOPOHA ABepLbl

P Bcerga ynanaiite ocTaTKi CMasKu 1pa ¢ pubopa, MHaye OH1 MOryT
BOCMTAMEHUTLCA.

e CopepxuTe BHyTPeHHee NpOoCTpaHCTBO Nprbopa B unctote. Beeraa BbiTpaiiTe
6pbI3ry NN Kaniy NPOAYKTOB CO CTEHOK BIaXHOW TPAMKON. Ecnun BHYTpeHHee
MPOCTPAHCTBO C/INLLIKOM rPA3HOE, MOXXHO MCMOMb30BaTh HEOGOSbLLIOE KONIMYECTBO
MOIOLLiero cpeacTsa.

e [lpoTupaiite ABEpPLlY, CMOTPOBOE OKOLLIKO W YNNOTHUTENb ABEPLibl BNA>KHOWN TPAMNKOM,
uTO6bI YyAaNUTb 6PbI3rK 1 Kannv NPoAyKToB. bosbLuoe KONMYeCTBO OCTaTKOB MWLM Ha
[IBEPHOM YMIOTHUTENe MOXET NPUBECTV TOMY, UTO ABepLia He CMOXKET 3aKpblBaTbCA
[OMKHbIM 06pa3oM, UTo, B CBOIO ouepefb, NPUBELET K BbIXOAY MUKPOBOJIH.

o  (CTupaniTte nap, oCeBLNIN Ha ABEPLE, MArKOM TKaHbto. ECnin ycTponcTBo ncnonb3syetca
B Upe3BblYalHO BNAXKHOW cpefie, NoABMIeHVe Napa Ha ABepLie ABNAETCA HOPMAJIbHbIM.

e YpanuTb 3anax 13 MUKPOBOIHOBOW Neun MOXHO CriefytoLLyM 06pa3om: cMeLlainTe
YaLLKy BOAbl C COKOM Y LIeApOIi IMMOHA, BbiNelTe cMech B ryboKyto vallly,
NPUrogHyo ANA UCMONb30BaHNA B MUKPOBOJIHOBOW Meyw, 1 MOCTaBbTe ee B Neyb
B MMKPOBOJIHOBOM pPeXMMe Ha 5 MUHYT. 3aTeM TLaTeslbHO MPOTPUTE BHYTPEHHIO
MOBEPXHOCTb MeUn MArKON TKaHbHo.
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e [loc/ne ounCTKY BHYTPEHHErO NMPOCTPAHCTBA NPUbopa OCTaBbTe ABEPLYY OTKPBITON 10
Tex Mop, MOKa OHO He CTAHET MOSIHOCTBIO CYXVIM.

¢ [epepHssa yacTb Npubopa 1 NaHeNb ynpaBneHns

MpoTpuTe NepeaHio YacTb NprGopa 1 NaHes b YNpaBneHUs MATKOW, CIerka BAaXKHOW
TKaHblo.Criegute 3a Tem, UTOObI MaHesb YrpaBieHrsa He HaMOKNa. [nA ee YNCTKM
UCMONb3YINTE MATKYIO BAAXKHYIO TKaHb.

NPUMEYAHUE

P OcraBbTe ABEpLY OTKPLITON, UTO6bI MPEAOTBPATUTL CAlyyaliHbIN 3anyck npubopa.

€ OuuncTKa BHewHero Kopnyca npubopa
OuncTUTE BHELLHME NMOBEPXHOCTY NPUBOPA BNAXKHOW TKaHbIO.

¢ COSOT=ZK Ouuwe

[MpoTpurTe HMKHIOK YacTb npm6opa MArKMmM YncTAawmm cpeacTsom.

¢ [potmBenb n ®opma Ans NNLLbI

MpuHaanexHoCTM (peLweTKy ANA rpuisA U NPOTUBEHb) BPEMA OT BPEMEHM U3BMIEKANTE 1
oumwaiiTe. MoiTe NprHaANeXHOCTU B TEMIOM MbIJIBHOM pPacTBoOpe.

®opmy ans nuuybl HE ounwainTe ocTpbiMy UV METaNIMYECKUMI MPEAMETaMU, T. K. OH
MOTYT NOBPEANTb ee MOKPbITUE.

8 Tpo6nembl n cNocob6bl NX peleHNs

B paHHO rnaBe cofiepkaTcA BaxkHble 3amMmeuaHna no aKcriyaTaumm npubopa. Cobniopante
crnefytoLime yKkasaHus, YTobbl n3bexarb onacHOCTEN 1 NMOBPEXAEHWIA.

8.1 [MpaBuna TexHnKn 6e3onacHOCTA

A BHUMAHME

P PeMOHT 311eKTPoNpU60oPOB pa3speLLeHOo OCYLECTBAATb TONbKO KBaTUGULIMPOBAHHbIM
crneuvanucTam, NpoLLesLLrM obyyeHne y Nporn3BogUTENs.

P HeHagnexalLuii PEMOHT MOXeT MPUBECTU K 3HaUNTeNIbHbIM OMacHOCTAM ANA
MoNb30BaTeNA U K NMOBPEXAEHUAM Npubopa.
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8.2 [MMpuunHbI HencnpaBHOCTEN N NX yCTPaHeHne

B cnyuae noasneHua owmnbKy Ha Ancnnee BbIBOAUTCA KOA OLNOKM, KOTOPBIN ONUCbIBaeT

NPVYMHY OLINOKN.

OwnbKa

Bo3moxxHasa npnynHa

PeweHne

Bbl6bpaHHas nporpamma
He 3arnyckaeTcs

[Bepua He 3aKkpbiTa
DBOMKHBIM 06pa3om

3akpowTe aBepuy

Mpurbop He NogKIoUeH K
cetn

MoakntounTe Nprbop K
cetu!

He BKkntoueH
npenoxpaHnTenb

Bkntouunte
npefoxpaHuTenb

Mo ncreverHnn
BPEMEHV BbIMOJIHEHVA
nporpamMmbl 6511040

He Pa3MopOo3noCh,
He nporpesnocb nnm
He NPYroToBUNIOCh
JOJIXXHbIM 06pa3om

HenpaeunbHo BbIGpaHO
BpeMs WM MOLLHOCTb

MNepeycTtaHoBUTe 3HaYeHNA
BPEMEeHU 1 MOLLHOCTH.
[oBTOpUTE Npouecc

Mpun6op dyHKLUMOHMPYET,
HO BHYTPEHHAA
nofceeTKa He paboTtaet

HencnpaBHOCTb NOACBETKN

O6paTnTechb B
aBTOPU30BaHHYO
CEPBUCHYIO CY»OY

MpoayKT HakpbIT
anomnHreBol Gonbroin
Wcnonb3yeman nocyaa
COAEPXKNUT METa 1 BO
BpPEeMsA NpUroToBNeHnA
BO3HMKAIT NCKPbI

NPUMEYAHUE

CHUMUTE antoMUHNEBYIO
donbry

MpoayKT HaKpbIT
antoMUHVeBO Gponbrow

CobntoganiTe orpaHnyeHus
Nno NCMNonb30BaHWo Nocyabi!

Vcnonb3yemas nocypa
COEPKUT MeTan v BO
BPeMs NPUroToBMIEHNA
BO3HMKAIOT UCKPbI

P Ecnu c nomolLibio onmcaHHbIX Bbillie Laros peLinTb Npobaemy He yaanoch,
obpaTnTech, NoXanyncTa, B CEPBUCHYO CITy>KOY.
P  OuuncTute MalMHY Nepes OTAPABKOII B CEPBUCHYIO CyX0y.

9 YTunusauus oTcnyXKusliero npnbopa

OTCnyXnBLUME SNEKTPUYECKIE 1 SNIEKTPOHHbIE NPUOOPbI COAEPKaT eLle
MHOFO LIEHHbIX MaTepranoB. Ho OHU copep»kaT TakXKe 1 BpeHble BELLECTBa,
KOTopble 6blI HEOOXOANMBI AN VX PAboTbl M 6e30MacHOCTU. B 6bITOBbLIX
oTXofax Unu nNpu HeNPaBMIIbHOM O6PALLEHNM OHU MOTYT ObITb OMACHbI AN
3[0POBbS JIIOLEN 1 OKpY»KatoLLen cpefpl. [T03ToOMY HU B KOEM ClyJyae He

BbIGPACHIBATE OTC/YKMBLUMIA NPUGOP B GbITOBbIE OTXOADI.
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P [1nA yTuAn3aumm oTCay<UBLIMX SNEKTPUYECKIX U SEKTPOHHbIX NPr6OopoB
BOCMOJb3yNTeCh COOPHBIMM MyHKTaMK1, OpraH130BaHHbIMY B MecTe Bawero
NPOXKM1BaHKSA. MpU HEOOXOAVIMOCTM COOTBETCTBYIOLLYIO MHPOPMALINIO MOXHO
Mosy4nTb B FOPOACKOW aMUHICTPaLK, CIy>Kbe BbIBO3a Mycopa Uiv y MpoAaBLa.

» osaboTbTech 0 6e3onacHOM xpaHeHN Balero oTcy»mBLero npréopa B
HeAOCTYNHOM [fs AeTell MecTe [JO ero BbiBO3a.

9.1 YTunamnsauma ynakoBKu

YnakoBKa 3aLMiiaeT nprbop oT NoBpeXAeHNIA NPY TPaHCMOPTUPOBKE. :“
YnakoBOUHble MaTepuasbl BbIOMPAOTCA C YUETOM SKONIOMMUYHOCTU U TEXHUKM - ’
YTUIM3aLMmM U MO3TOMY NMPUroAHbI AnsA nepepaboTky. Bo3BpaT ynakoBKu B

060pOT MaTepranoB SKOHOMUT CbIpbe 1 COKpaLLaeT oTXoAbl. CAaBaiiTe HeHYXHble
YNaKoBOYHble MaTepuabl B MpUeMHble MyHKTbl CUCTEMbI YTUNM3aLmK , 3eneHasa Touka'”

10 NapaHTuA

Mbl npegocTaBnaemM Ha AaHHbIV NPUOOP rapaHTHo CPOKOM 24 MecsiLia C MOMEHTa
MOKYMKW, KOTOpasa pacnpoCcTpaHAeTCA Ha AedeKTbl MaTepranoB 1 MPOV3BOACTBEHHbIE
nedekTbl. [laHHaA rapaHTVA fencTBUTeNIbHA ANA TaKMX CTPaH Kak lepmMaHus,

AscTpua n Hngepnangbl. [Ina nonyyeHnsa rapaHTmv B APYTvX CTPaHax, MoXanyncTa,
CBAXUMTECh C Hamu. Baluv npaBa rapaHTMpoOBaHbl COOTBETCTBMM CO CT. 437 1 ganee.
Mpwu 3ToM ocTaHeTcA B cune MpaxkaaHcknii kopekc lepmannv (BGB). Bbl 6ecninatHo
MO>KeTe BOCMOIb30BaTbCA CBOVMM 3aKOHHbBIMW FrapaHTUHbIMK NpaBamu. [apaHTrA

He pacnpoCTpaHAETCA Ha MOBPEXAEHUSA, BO3HUKLUME B pe3y/ibTaTe HenpaBuiibHOrO
obpalleHna unm NCnonb3oBaHMA NPMOOPa, a TaKXKE Ha HEMCMPABHOCTH, KOTOPble
0Ka3blBaloT He3HauWTeIbHOE BAUAHME Ha GYHKLMN UK CTOMMOCTb Nprbopa. Kpome
TOrO, FapaHTUNA He PacNpPOCTPAHAETCA Ha AeTanu, MOABEPKEHHbIe CTaHAAPTHOMY U3HOCY,
Ha NOBpeXAeHNA, BO3HUKLLME NPY TPAHCNOPTMPOBKE (MOCKOMbKY Mbl HE HeCeMm 3a
Hee OTBETCTBEHHOCTM), @ TaKkXe NOBPEXAEHNA, BbI3BaHHblE PEMOHTOM, BbIMOSIHEHHbBIM
CTOPOHHMMM OpraHn3aumamm.

[aHHbIN npubop 6bin pa3paboTaH AnAa HeKoMmmMepUeckoro (6bITOBOro) MCnosib30BaHKA

1 ero XapaKTepUCTVKN NpefHa3HayeHbl AnA YAOBIETBOPEHVA COOTBETCTBYHOLLMX
notpebHocTel. lapaHTUHbIe 06A3aTeNbCTBA PACNPOCTPAHAIOTCA Ha KOMMepPYeCcKoe
ncrnonb3oBaHve Nprbopa TONbKO B TOM CJTyYae, €CSIM OHO CPABHVMO C JOMALUHUM
ncrionb3oBaHveM. [laHHbIN Npubop He NpefHa3HaueH anA toboro MHOro
KOMMEpPUYECKOro NCMonb30BaHuA. B criyyae BOSHUKHOBEHMA 3aKOHHDIX »Kaiob Mbl MOXeM
OTPEMOHTMPOBaTb NOBPEXAEHHbIV NPMOOP NGO 3aMEHNTL €ro Ha aHANOrNYHbIN
ncnpasHbIvi NPUGopP Mo Hawwemy ycmoTpeHuto. O ABHbIX AedeKTax 1 NOBPeXAeHNAX
cnepyeT coo6LWMTb HaM B TeueHUe 14 AHel C MOMEHTa JOCTaBKM ToBapa. Jliobbie
JanbHewLumne NpeTeH3NM UCKIIOYEHDI.

Mpv npegbABAEHUN NPETEH3MM NO FAPAHTUN, NOXKANYNCTa, CBAXKUTECH C HAMW, Mpexae
yeM BepHyTb TOBap (Hanmuve Yeka, noaTeepKaatoLero GakT NoKynkuy, 06a3atenbHo!).
Hawwu koHTaKTHble faHHble («[apaHT») yKa3aHbl B Havyane HacToswlero PykosoacTea no
3KCnAyaTauum.
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1 Allmant

Las informationen i denna text, sa att du snabbt ldr kdnna din apparat och kan utnyttja
dess funktioner i full utstrackning. Du kommer att ha nytta av din apparat under manga ar,
om du hanterar och skoter den pa rétt satt. Vi dnskar mycket ndje vid anvandningen.

1.1 Information om denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning dr bestandsdel av Mikrovagsugn CASO HCMG 25 Ceramic Chef
(hdr nedan kallad apparaten) och ger dig viktiga anvisningar for drift, sdkerhet, avsedd
anvandning och skotsel av apparaten. Bruksanvisningen maste alltid finnas till hands vid
apparaten och ska lasas och tillampas av alla som arbetar med:

- idrifttagning, « mandvrering,
- atgardande av storningar och/eller - rengéring

av apparaten. Férvara denna bruksanvisning vél och Idmna den vidare till ndsta dgare
tillsammans med apparaten.

1.2 Varningstexter
| denna bruksanvisning anvands féljande varningstexter:

A FARA

En varningstext i denna riskklass, markerar en hotande farlig situation. Om den farliga
situationen inte undviks, leder denna till dodsfall eller svara personskador.

P Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika faran fér dods-
fall eller allvarliga personskador.

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation. Om den farliga
situationen inte undviks, kan den leda till allvarliga skador.

P Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika personskador.

A FORSIKTIGHET

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation. Om den farliga
situationen inte undviks, kan den leda till Iatta eller medelsvara skador.

P Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika personskador.

(0]:13
En OBS-text ger ytterligare information, som underlattar arbetet med apparaten.

1.3 Ansvarsbegransning

All teknisk information i denna bruksanvisning, liksom data och anvisningar for instal-
lation, drift och skotsel svarar mot aktuell niva vid pressldaggningen och ldmnas mot
bakgrund av vara hittillsvarande erfarenheter och kunskaper.

Inga ansprak kan stéllas med anledning av uppgifterna, bilderna och beskrivningarna i
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denna anvisning. Tillverkaren patar sig inget ansvar for skador till foljd av:

« att anvisningarna inte foljs

- att anvandning sker pa icke avsett satt

« icke fackmassiga reparationer

- anvandning av otilldtna reservdelar

- tekniska forandringar, Modifieringar av apparaten

Modifieringar av apparaten rekommenderas inte och omfattas inte av garantin.
Oversattningar gors i god tro. Vi tar inget ansvar for dversattningsfel, dven ndr dversatt-
ningen ar gjord av oss eller for var rdkning. Bindande aterstar bara den tyska originaltexten.

1.4 Upphovsmannarattsskydd

Denna dokumentation ar upphovsmannarattsligt skyddad.

Alla rattigheter, aven avseende fotomekanisk reproduktion, mangfaldigande och sprid-
ning via speciella metoder (t.ex. databearbetning, datamedium och datanat), dven delvis,
ar forbehallna Braukmann GmbH.

Med reservation for innehallsmassiga och tekniska @ndringar.

2 Sakerhet

| detta avsnitt far du viktiga sdkerhetsanvisningar for arbetet med apparaten.

Denna apparat svarar mot foreskrivna sakerhetsbestdammelser. En felaktig anvandning kan

emellertid leda till person- och egendomsskador.

2.1 Avsedd anvidndning

Denna apparat dr endast avsedd for hushallsbruk inomhus for avfrostning, uppvarmning,
tillagning, grillning och bakning av mat och dryck.

Den har apparaten adr avsedd att anvandas i hushall och liknande tillampningar, t.ex:
« i kok for anstallda i butiker, kontor och andra kommersiella omraden;

- ijordbruksfastigheter;

- av kunder pa hotell, motell och andra bostader;

« i bed and breakfasts.

All annan eller darutéver gdende anvdandning réknas som inte avsedd.

Fara genom icke avsedd anvandning!

Apparaten kan ge upphov till fara i samband med icke avsedd anvand-
ning och/eller annat bruk.

» Apparaten far uteslutande anvandas pa avsett satt.

» Deidenna bruksanvisning beskrivnha metoderna ska féljas.

Ansprak av alla former pa grund av skador till foljd av icke avsedd anvandning ar uteslut-
na. Enbart anvandaren star da ensam for risken.

DE
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2.2 Allmanna sidkerhetsanvisningar

For sakert arbete med apparaten ska nedanstaende allmanna
sakerhetsanvisningar féljas:

>

200

LAS DESSA SAKERHETSANVISNINGAR NOGGRANT OCH SPARA
DEM FOR FRAMTIDA BRUK. Kontrollera apparaten fore an-
vandning med avseende pa utifran synliga skador. Ta inte en
skadad apparat i drift.

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat och
av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férma-
ga eller bristande erfarenhet och kunskap om de har fatt till-
syn eller instruktioner om hur apparaten ska anvandas pa ett
sakert satt och forstar de risker som ar forknippade med den.
Rengoring och skotsel fran anvandarens sida far inte utforas
av barn.

Barn far inte leka med apparaten.

Apparaten och dess natkabel maste hallas pa avstand fran
barn yngre an 8 ar.

Genomfodr inga forandringar pa enheten eller pa elkabeln.
Lat endast en fackverkstad genomfora reparationer, eftersom
osakkunnigt reparerade enheter kan utgora faror for anvanda-
ren. Observera dven de bifogade garantivillkoren.

Defekta komponenter far enbart bytas ut mot originalreserv-
delar. Enbart med sadana delar, garanteras att sakerhetskra-
ven uppfylls.

Anvand enheten endast sa som beskrivs i bruksanvisningen
for att undvika mojliga skador om enheten anvands felaktigt.
Anvand inte enheten utan uppsikt.

Anvand inte enheten:

- om sjalva enheten eller komponenter ar skadade,

- om elkabeln eller stickkontakten ar skadad,

- om enheten har fallit ned.
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» Rullaalltid ut sladden helt och halletinnan du anvander den.Se
till att natkabeln inte skadas av vassa kanter eller heta foremal.

» Dra ut kontakten ur uttaget:
« nar du inte anvander apparaten,
- efter varje anvandning, NL
« innan du rengor eller flyttar apparaten,
- om det finns ett uppenbart fel under drift,
« under ett dskvader.

» Anvand inte enheten med en extern timer eller ett separat
flarrstyrningssystem. TR

» Kor aldrig ugnen nar den ar tom, detta kan skada apparaten.

» Apparaten ar inte avsedd for torkning, uppvarmning eller
upphettning av levande djur.

» Stektermometrar passar inte for anvandning med mikrovagor.

» Anvand enheten endast med original-tillbehor.

» Anvand enbart kdksredskap som lampar sig for anvandning i
mikrovagsugnar.

» Rengor enheten regelbundet och avlagsna alltid livsmedel-
rester. En bristfallig renhallning av enheten kan orsaka skador
pa ytorna vilket i sin tur kan paverka enhetens livslangd och
eventuellt leda till farliga situationer.

» Varm alltid upp livsmedel ordentligt sa att eventuella bakterier
i maten dodas.

» Vand eller rér om maten sa att du far en jamn foérdelning av
varmen.

ES

PT
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2.3 Riskkallor

2.3.1 Risker genom mikrovagor

A VARNING

Mikrovagors inverkan pa manniskokroppen kan leda till skador.
Folj nedanstaende sakerhetsanvisningar for att inte utsatta dig
sjalv eller andra for mikrovagor:

» Anvand aldrig apparaten med 6ppnad lucka. Till foljd av en
defekt eller manipulerad sakerhetsbrytare, foreligger risk for
att direkt utsatta sig for mikrovagor.

» Placera inga foremal mellan ugnens front och lucka och und-
vik avlagringar av smuts och eller rengéringsmedelsrester pa
apparatens packningsytor.

» VARNING: Om luckan eller lucktatningar ar skadade far du
inte anvanda enheten innan den repareras av en specialiserad
tekniker.

» VARNING: Genomfor inga underhdlls- eller reparationsarbeten
sjalv som involverar borttagningen av tackplat som skyddar
mot stralbelastning fran mikrovagsenergi. Det ar farligt och
far endast goras av en person som ar utbildad for ett sddant
arbete.

Anvand inga behallare av metall fér mat och drycker.

2.3.2 Risk for brannskador

A VARNING

Saval i denna apparat upphettade livsmedel som anvianda

tillagningskarl samt apparatens yta kan bli mycket heta. Folj

nedanstdende sakerhetsanvisningar for att inte utsatta dig sjalv

eller andra for brannskador eller skallning:

» Anvand inte ugnen for fritering. Het olja kan skada ugnsdetal-
jer och kokkarl och orsaka brannskador.

» VARNING: Under anvandning blir sjalva enheten och dess
kontaktytor heta. Var forsiktig och undvik direkt kontakt med
ugnsutrymmet, den kokta maten och tillbehéren. Anvand

CASO HCMG 25 Ceramic Chef




A VARNING EN
grytlappar eller -handskar nar du skjuter in eller tar ut varm mat
och ndr du maste stracka in handerna i den uppvarmda ugnen.

» Barn som ar yngre an 8 ar maste hallas borta fran enheten
savida de inte befinner sig under permanent uppsikt. ES

» Tack inte 6ver 6ppningar pa enheten och undvik blockeringav N
dessa.

» Innan fortaring ska du alltid kontrollera den tillagade matens
temperatur. Vanta en kort tid och ror sedan om livsmedlen
eller vatskan sa att varmen fordelas jamnt.

» RoOr om innehallet i nappflaskor och glas med barnmat eller TR
skaka om dem for att fa en jamn fordelning av varmen.

» Kontrollera temperaturen i baby- och barnmat innan fértaring
for att undvika forbranningar.

» Uppvarmningen av drycker i mikrovagsugn kan leda till en for-
drojd kokning (stotkokning), hantera darfor behallaren alltid
forsiktigt.

2.3.3 Brandrisk

A VARNING

Vid felaktig anvandning av apparaten foreligger risk for brand

genom antandning av innehallet. Folj nedanstdende sakerhets-

anvisningar for att undvika brandrisk:

» Anvand aldrig apparaten for forvaring eller torkning av lattan-
tandliga material.

» Enheten ar endast avsedd for uppvarmning av mat och dryck-
er. Torkning av mat eller klader samt uppvarmning av varme-
kuddar, tofflor, svampar, fuktiga trasor eller liknande féremal
kan orsaka skador, antandning och brander.

» Overvaka uppvarmningen av mat i plast- eller pappersbehal-
lare kontinuerligt eftersom de eventuellt kan antandas. En-
gangsbehallare av plast maste ha de egenskaper som beskrivs
i "Information om koksredskap i mikrovag”.
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» Om det borjar ryka ska du stanga av enheten eller dra ut
FR o X3 .o ..

kontakten och halla luckan stangd for att kvava eventuella

T eldflammor.
ES  » Maten far inte tillagas/varmas upp for lange. For langa tillag-
NL ningstider kan leda till uttorkning och eventuell sjalvantand-
RU ning av livsmedel. Det uppstar brandrisk.

» Varm inte upp kuddar som ar fyllda med korn, korsbarskarnor,
gel eller andra foremal. De kan antéandas, aven om de tas ut ur
enheten efter uppvarmning. Brandfara!

TR » Vidtillagning av livsmedel med alkoholhaltiga drycker maste
du beakta att alkohol férangar vid hoga temperaturer och kan
antandas vid kontakt med heta ytor. Varm aldrig upp alkohol i
outspatt tillstand. Brandfara!

PT

2.3.4 Explosionsrisk

Om apparaten anvands pa felaktigt satt foreligger explosions-

risk till foljd av uppkommande dvertryck. Folj nedanstdende

sakerhetsanvisningar for att undvika explosionsrisk:

» Ta bort insatta tradforslutningar fran pappers- eller plastpasar,
sa att inget overtryck kan bildas.

» VARNING: Varm inte upp vatskor eller livsmedel i slutna
behallare eftersom de annars latt kan explodera.

» Varm inte upp agg med skal eller hardkokta agg i enheten
eftersom de kan explodera, dven efter att uppvarmningen i
mikrovagen ar avslutad.

204 CASO HCMG 25 Ceramic Chef




2.3.5 Fara genom elektrisk strom

A FARA R

Livsfara genom elektrisk strom! Vid kontakt med spanningsfo-

rande ledningar eller komponenter féreligger livsfara! Folj nedan- T
staende sdakerhetsanvisningar for att undvika risker orsakade av ES
elektrisk strom: NL

» Kor inte denna apparat, om dess elkabel eller vaggkontakt ar
skadad, om den inte fungerar pa foreskrivet satt eller om den
har tappats eller skadats. Om stromkabeln eller vaggkontak-
ten har skadats, maste den bytas ut av tillverkaren eller dennes
serviceombud, for att undvika faror. TR

» Apparatens holje far under inga omstandigheter 6ppnas. Om
spanningsforande anslutningar vidrérs och den elektriska och
mekaniska konstruktionen forandras, foreligger risk for elek-
triska stotar. Darutover kan funktionsstorningar uppkommai
apparaten.

» Vidror varken apparaten eller natkontakten med vata hander.

» Apparaten far inte doppas i vatten eller andra vatskor och inte
koras i diskmaskinen.

» Enheten ar forsedd med specialbelysning. Den far endast by-
tas ut av en auktoriserad specialist eller av kundtjansten.

3 lbrugtagning

| detta avsnitt finns viktiga anvisningar for idrifttagning av apparaten. Félj anvisningarna
for att undvika risker och skador.

3.1 Sakerhetsanvisningar

P Forpackningsmaterialen &r inga leksaker. Risk fér kvdvning.

3.2 Leveransomfattning och transportinspektion

Apparaten levereras som standard med foljande komponenter:
« Mikrovagsugn HCMG 25 Ceramic Chef « Bruksanvisning
« Bakplat « Grillgallret
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OBS

Kontrollera att leveransen ar komplett och med avseende pa synliga skador.
Rapportera omedelbart ofullstandig leverans eller skador till foljd av bristfallig
forpackning eller genom transporten till speditoren, forsakringsbolaget och leveran-
toren.

\A 4

3.3 Uppackning

Apparaten packas upp enligt foljande:

- Ta ut enheten ur kartongen och avldgsna forpackningsmaterialet.

- Kontrollera apparaten avseende eventuella skador (bucklor, skadad lucka etc.).
Skadade apparater far inte tas i drift.

+ Holje: Ta bort skyddsplasten som omger mikrovagsugnen.

OBS

P Behall om méjligt originalférpackningen under apparatens garantitid, for att vid ett
garantifall pa foreskrivet satt ater kunna forpacka apparaten.

3.4 Krav pa uppstallningsplatsen

For saker och felfri drift av apparaten, maste uppstallningsplatsen uppfylla féljande forut-

sattningar:

e Apparaten maste stéllas upp pa en fast, jamn, horisontell och varmebestandig yta
med tillracklig barformaga for ugnen och den tyngsta matratt som forvantas bli
tillagad i ugnen.

e Vilj uppstallningsplatsen s3, att barn inte kommer at heta ytor pa apparaten.

e Apparaten ar inte avsedd fér inbyggnad i végg eller placering i inbyggt skap.

e  Stdllinte apparaten i en het, vat eller mycket fuktig omgivning eller i ndrheten av
bréannbara material.

e Latinte kabeln hénga ner 6ver kanten pa ett bord eller en arbetsyta.

e  Eluttaget maste vara ldtt atkomligt, sa att det i en nddsituation gar latt att dra ur
natsladden.

e Uppstallning av apparaten pa icke-stationdra uppstallningsplatser (t.ex. fartyg) far
enbart utforas av fackforetag/fackpersonal, om de sdkerstaller forutsattningar for
sakerhetsmassigt korrekt anvandning av denna apparat.
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3.4.1 Uppstallning av apparaten EN

e Vdlj en plan uppstéllningsyta med tillrackligt utrymme for ventilationsdppningarna.
e Uppstallningsytan maste befinna sig minst 85 cm over golvet. FR
e  Apparatens baksida maste vandas mot en vagg (0 cm avstand). Ovanfor apparaten

kravs ett fritt utrymme om 30 cm och avstandet i sidled till andra apparater eller I
anordningar maste uppga till minst 20 cm. ES
e  TalNTE bort fétterna pa apparatens undersida.
e Tackinga 6ppningar pa apparaten och blockera dem inte. NL
e  Om ventilationséppningarna tacks over, kan detta skada apparaten.
e Placera mikrovagsugnen sa langt som maojligt fran radio- eller TV-mottagare, efter- RU

som driften kan stora radio- och TV-mottagningen.
e Anslut apparatens natkontakt till ett normalt jordat vdgguttag. Var noga med att
apparatens spanning och natfrekvens (se markskylt) motsvarar elnatet i hushallet.

TR

3.4.2 Undvikande av radiostorningar

Genom enheten kan storningar uppsta i radio- och TV-mottagare eller liknande apparater.

Storningar kan atgardas eller minskas genom foljande atgarder:

e Rengor apparatens lucka och tatningsytor.

e  Stdll radion, TV:n etc sé langt som mojligt fran apparaten.

e Anslut enheten till ett annat vagguttag, sa att skilda stromkretsar anvénds for enhe-
ten och den stérda mottagaren.

e Anvand en foreskriftsenligt installerad antenn till mottagaren, for att sékerstélla god
mottagning.

3.5 Elektrisk anslutning

For saker och felfri drift av apparaten, ska féljande anvisningar iakttas i samband med den

elektriska anslutningen:

e Innan apparaten ansluts, ska anslutningsdata (spanning och frekvens) pa markskylten
jamforas med ditt elnat. Dessa data maste Overensstdmma, for att apparaten inte ska
skadas. Radfraga din elektriker, om du ar tveksam.

e  Vdgguttaget maste sakras via en 16 A felstromsbrytare, separerad fran andra stromfo-
rbrukare.

e Anslutning av apparaten till elnatet, far maximalt ske via en 3 meter lang, utrullad
skarvsladd med en area om minst 1,5 mm? Anvindning av grenuttag eller ~dosor &r
férbjudet pa grund av den darmed férknippade brandfaran.
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e  Forsakra dig om att elkabeln &r oskadad och inte dras 6ver eller under apparaten eller
Over ytor som dr heta och/eller har vassa kanter.

e Apparaten maste jordas. | samband med en kortslutning, ger jordningen skydd mot
elektriska stotar, eftersom den elektriska strommen avleds via en extra ledning. Ap-
paraten dr utrustad med motsvarande kabel med jordledare och jordad stickkontakt.
Kontakten maste anslutas till ett fackmadssigt installerat och jordat uttag.

e Apparatens elektriska sakerhet garanteras enbart, om den ansluts till ett pa foreskrift-
senligt sdtt monterat jordningssystem. Det &r forbjudet att anvanda apparaten via ett
ojordat uttag. Lat en behorig elektriker kontrollera installationen i ditt hem, om du &r
tveksam. Tillverkaren ansvarar inte for skador, fororsakade genom saknad eller trasig
jordledare.

3.6 Montering av tillbehor

OBS

» Apparaten kan anviandas med grillgallret och/eller bakplat.
P Anvind bakplaten och grillgallret endast i grilldrift/varmluftsdrift.

3.6.1 Grillgallret
Stall grillgallret pa COSO T —K-bottnen.

A VARNING
» Gummipropparna fér inte tas bort fran grillgallret.
3.6.2 Bakplat

Stall bakplaten pa COSOT =K -bottnen eller pa grillgallret.
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4 Konstruktion och funktion EN
| detta kapitel far du viktiga anvisningar gallande apparatens uppbyggnad och funktion. FR

. IT
4.1 Oversikt
ES
NL
f —
= @
 ——|
 — —
T TR
@
O ®
‘ =
2]
|
(1) Kontrollpanel () Lucka
(2) Handtag

@ Vridreglage

CASO HCMG 25 Ceramic Chef 209




DE
EN
FR

ES
NL
RU

PT
TR

210

4.2 Operativa element

HCMG 25 CERAMIC Chef

1N

©

AAAS
W
Microwave Convection
ANAAS
| 111 ®
Grill /Combi.  Clock / Timer

ok O

|

Weight Defrost  Time Defrost
1

®

/e b

—®

Start/
Quick Start

Stop / Lock

@

® ® @ 6 © & 9 e

®

Display: Visar klockslaget eller
den valda funktionen/tiden

Microwave: For instéllning av
onskad mikrovagseffekt (i %)

Convection: For programme-
ring av varmluftstemperatur

Grill / Combi: For instéllning
av grill- och kombinations-
program

Clock / Timer: For installning
av klocka och timer

Weight Defrost: Instéllning
av avfrostningsprogram efter
vikt

Time Defrost: Instéllning av
avfrostningsprogrammet
efter tid

Vridreglage:

Vrid for att stélla in tillag-
ningstiden eller for att vélja
tillagningsprogram

Stop / Lock: For att pausa/
stoppa eller avsluta ett
tillagningsprogram och for
aktivering/avaktivering av
barnsdkringen

Start / Quickstart: For att star-
ta tillagningsprogrammet, for
installning av snabbstart for
tillagningsprogrammet och
for forlangning av tillagnings-
tiden med 30 sekunder
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4.3 Varningsanvisningar pa apparaten

EN
A FORSIKTIGHET R
Fara genom heta ytor!
Baktill pa holjets ovansida finns en varningsanvisning for fara genom heta T
ytor. Apparatens yta kan bli mycket het.
P Vidrér inte den heta apparatytan. Risk for brannskador! ES
P Still eller ligg inga féremal p& apparaten. NL
4.4 Sékerhetsanordningar RU

4.4.1 Lucklasning

| apparatens lucklas finns en inbyggd sékerhetsbrytare, som férhindrar drift av apparaten PT
med 6ppen lucka.

TR

A FORSIKTIGHET
Fara genom mikrovagor!
Om denna sakerhetsanordning ar defekt eller férbikopplad, utsatter du dig sjalv och andra
for direkt mikrovagsstralning.

P Korinte apparaten, om sikerhetsbrytaren ar defekt.

P Sittinte denna sékerhetsanordning ur funktion.

4.4.2 Barnsparr

Barnsparren hindrar barn fran att anvanda apparaten utan tillsyn.

Aktivering av barnsparren:
Tryck pa knappen ,Stop/Lock” i tre sekunder, tills en ldng pipton hors

och funktionsdisplayen tands. | 13st tillstand ar alla knappar avaktivera-
Stop / Lock de.

0/s

Avaktivering av barnsparren:

Tryck pa knappen,Stop/Lock” i tre sekunder, tills en ldng pipton hors
och funktionsdisplayen slocknar. | frikopplat tillstand ar alla knappar
ater aktiverade.

0/s

Stop / Lock

4.5 Markskylt

Markskylten med anslutnings- och effektdata finns pd apparatens baksida.

5 Grundlaggande information och standardinstéllningar

| detta kapitel far du viktig information och tips om enhetens mandvrering och standar-
dinstallningar.
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5.1 Principer for tillagning med mikrovagor

e Den for tillagning/upphettning av det som ska tillagas erforderliga effekten och tiden
beror bl a pd ravarornas utgangstemperatur, mangd, typ och beskaffenhet. Anvand
kortaste angivna tillagningstid och forlang tillagningen efter behov.

e  Tack 6ver det som ska tillagas under tillagningen. Lock férebygger stank och bidrar till
en jamn tillagning/upphettning.

e  Forattfa en jamn temperaturférdelning, ska du under upphettningen flera ganger
vanda, blanda om eller réra om det som ska tillagas.

o Desinficering av eventuellt forekommande bakterier i maten sker bara vid en tillrack-
ligt hog temperatur (> 70 °C) och med tillrackligt Iang tid (> 10 min).

e GOrflera hal resp skaror i livsmedel med fast skinn eller skal, t ex tomater, korv, oskalad po-
tatis och auberginer, sa att den anga som bildas kan slappas ut och livsmedlet inte brister.

e Agg utan skal far enbart tillagas i mikrovagsugnen, om dessférinnan flera hal stuckits
i hinnan pa dggulan. Annars kan dggulan spruta ut under hogt tryck efter tillagningen.

e  Blanda om rétter som kottbullar uppifrdn och nedat och fran mitten mot ytterkanten
efter halva tillagningstiden.

5.2 Driftarter

Apparaten kan koras i olika driftarter. Nedanstaende upprakning askadliggor appara-
tens mojliga driftarter:

¢ Mikrovéagor
Detta lage ar lampligt for avfrostning, uppvarmning och matlagning.

€ Varmluft

| denna driftart cirkuleras den varma luften i ugnsutrymmet, for att dstadkomma snabb
och jamn uppvdrmning av det som ska tillagas.

¢ Grill- och kombinationsprogram

Driftart Grill (G-1) passar for stekning och 6verbakning av livsmedel. Kombinations-
programmen passar for samtidig mikrovags-, grill- och varmluftstillagning. Foljande
kombinationsprogram dr méjliga:

Display Kombinationsprogram
Mikrovagor Grill Varmluft
C-1 v v
C-2 v v
c3 v v
C-4 v v v
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¢ Upptining
Denna driftart passar for djupfrysta livsmedel. Det gér att vdlja mellan upptining efter
vikt eller efter tid.

¢ Automatiska kokprogram
| detta driftsatt gar det vélja mellan 10 olika forinstéllda tillagningsprogram.

5.3 Anvisningar om matlagningskarl for mikrovagsugn

Det idealiska materialet for matlagningskarl for mikrovagsugn sléapper igenom mikrova-
gor och later energin trdnga igenom karlet och vérma upp ravarorna.

OBS

Tank pa féljande anvisningar vid val av ratta matlagningskarl:
Mikrovéagor kan inte tranga igenom metall. Redskap av metall och kérl med metallde-
kor ska darfor inte anvandas.

» Anvind inga produkter av dtervunnet papper vid tillagning i mikrovégsugn, eftersom

de kan innehalla sma metallfragment, vilka kan resultera i gnistbildning och/eller brand.

» Anvind runda eller ovala istéllet for kvadratiska
»  Anvind inte aluminiumfolie ndr du anvander mikrovagsugnen.

Nedanstdende tabell tjanar som utgangspunkt for val av ratta matlagningskarl:

DE
EN
FR

ES

NL

TR

Matlagningskarl Mikrova- Grill Varm- Kombina-
gor luft tion*
Eldfasta glaskarl v v v v
Ej eldfasta glaskarl x x x x
Eldfasta keramikkarl v v v v
Mikrovagsbestandiga plastkarl v x x x
Hushallspapper v x x x
Metallplat x v v x
Metallstativ x v v x
Metallbehallare x v v x
Aluminiumfolie och -behallare x v v x

* Mikrovagor+Grill und Mikrovagor+Varmluft

5.4 Oppnaluckan

Dra med mjukt ryck i handtaget, for att 6ppna ugnsluckan. Om apparaten ar igang,
avbryts det aktuella tillagningsprogrammet.
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OBS

P Lat luckan std dppen en kort stund for att sldppa ut den instangda hettan, innan du
tar ut nagot ur ugnen.

¢ Stinga luckan

Stang luckan, sd att du hor att laset slar igen. Om ett pagaende tillagningsprogram
avbryts genom att luckan dppnas ska du trycka pa knappen “Start/Quickstart”igen for
att fortsatta tillagningen.

5.5 Instéllning av klockslag

Du kan stélla in klockslaget i ett 24-timmarssystem pa enheten. Enheten maste da befinna
sig i standby-lage.

1. Tryck pa knappen "Clock/Timer".

2. Vrid reglaget med- eller moturs for att stalla in 6nskad timme.

3. Genom att trycka en gang till pa knappen “Clock/Timer” bekréftar du denna instéllning.
4, \Vrid reglaget fram eller tillbaka for att stalla in dnskad minut.

5. Bekréfta din instédlining med knappen “Clock/Timer".

P Under tillagningen av mat kan du nar som helst visa klocktiden. Tryck d& p& knappen
"Clock/Timer".

5.6 Installning av timer

Du kan stélla in en kokstimer pa enheten. Enheten maste da befinna sig i standby-ldge.
Tryck 2 gadnger pa knappen “Clock/Timer".

Vrid reglaget med- eller moturs for att stélla in 6nskad timertid.

Genom att trycka pa knappen “Start/Quickstart” bekréftar du din instéllning.
Timern borjar rdkna nerat tiden.

Efter passering av timertiden avger enheten 5 ganger ett pipljud.

whwN=

oBS

P Timern kan stillas in enligt féljande:
Fran 00:05-01:00 i steg pa 5 sekunder
Fran 01:00-05:00 i steg pa 10 sekunder
Fran 05:00-10:00 i steg pa 30 sekunder
Fran 10:00-30:00 i steg pa 1 minut
Fran 30:00-95:00 i steg pa 5 minuter

6 Manovrering och drift

| detta avsnitt far du viktig information kring mandvreringen av apparaten. Folj dessa
anvisningar for att undvika risker och skador.
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A wason en

P Foratt du snabbt ska kunna ingripa vid fara, far apparaten inte lamnas utan tillsyn ER
under drift.

P Anvind inte enheten nar den dr tom. | annat fall kan enheten skadas. T

A VORSICHT ES

> COSOT =K-Bottenplattan kan vara valdigt varm efter tillagningen. Vidror inte NL
bottenplattan!

P Flikten &r igéng ett tag till efter tillagningen for att kyla ned enheten.
P Liggin maten i enheten innan du startar tillagningen.

6.1 Snabbstart

Med denna funktion kan du snabbstarta enheten med 100 % mikrovagseffekt. Enheten

maste da befinna sig i standby-lage.

1. Tryck pa knappen “Start/Quickstart” for att stélla in tillagningstiden i steg pa 30
sekunder.

2. Med varje ytterligare tryck pa knappen “Start/Quickstart” forlangs tillagningstiden
med 30 sekunder.

3. Direkt efter forsta knapptryckning startar enheten tillagningen automatiskt.

4. Dukan ndr som helst forlanga tillagningstiden med 30 sekunder om du trycker pa
knappen “Start/Quickstart”igen.

5. Efteravslutad tillagningstid avger enheten 5 ganger ett pipljud.

6.2 Franslag/avbrott

For att avbryta ett pagaende tillagningsprogram, kan du goéra enligt foljande:

e  Tryck pa knappen,Stop/Lock” en gang. Det pagaende tillagningsprogrammet stoppas.

e Oppna apparatens lucka. Det pdgéende tillagningsprogrammet stoppas.

e  Foratt avsluta det avbrutna programmet, ska du trycka pa knappen,Stop/Lock” en
gang till.

6.3 Mikrovagsdrift

Enheten maste befinna sig i standby-lage.

1. Tryck pa knappen "Microwave” for att stdlla in dnskad mikrovagseffekt.

2. Nardu trycker pa knappen “Microwave” kan du valja mellan P 100, P 80, P 50, P 30
och P 10. Alternativt kan du trycka 1 gadng pa knappen “"Microwave” och sedan vrida
vridreglaget med- eller moturs for att stélla in 6nskad mikrovagseffekt.

3. Tryck pa knappen "Start/Quickstart”.

4. Stéllin 6nskad tid genom att motsvarande vrida knappen med- eller moturs. Den
maximala tillagningstiden dr 95 minuter.

5. Tryckigen pa knappen “Start/Quickstart” for att starta tillagningen.

6. Efter avslutad tillagningstid avger enheten 5 ganger ett pipljud.
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EN Antal tryck pa knappen “Microwave” 1x 2x 3x 4 x 5x
FR Effekt i % 100 80 50 30 10

Effekt i watt 700W | 560W | 350W | 210W | 70W
T Displayvisning P 100 P 80 P50 P30 P10
ES

NL Alternativt kan du anvanda enheten med 100 % mikrovagseffekt genom att vrida reglaget
moturs i standby-lage. Pa displayen visas 95:00. Vrid sedan reglaget motsvarande med-
Ry eller moturs for att stélla in dnskad tillagningstid. Starta tillagningen med knappen “Start/

Quickstart”.

0BS
PT

P Under tillagningen kan du nar som helst visa den instéllda effektnivéan. Tryck da pa
TR knappen "Microwave”.
» Du kan nar som helst férlinga tillagningstiden med 30 sekunder om du trycker pa
knappen “Start/Quickstart”igen.

6.4 Varmluft

6.4.1 Varmluft med férvarmning

Vid varmluftstillagning, cirkuleras den varma luften i ugnen och for att snabbt och jamnt
steka och ge en krispig yta. Denna ugn kan stéllas in pa tio olika tillagningstemperatu-
rer. Den maximala tillagningstiden uppgar till 95 minuter.

1. Tryck pa “Convection” en gang, displayen blinkar “150"

2. Tryck pa "Convection” upprepade ganger eller vrid knappen for att stélla in 6nskad
temperatur mellan 150 - 240 °C.

3. Tryck pa "/Quickstart” for att bekrafta temperaturen.

4. Tryck ater pa "Start/Quickstart” och apparaten borjar med férvarmningen. Sa snart
forvarmningstemperaturen natts, ljuder summern tva ganger, for att gora dig
uppmarksam pa att du nu kan stélla in det som ska tillagas i ugnen. Férvdarmnings-
temperaturen visas och blinkar. Stall in det som ska tillagas i apparaten och stang
luckan.

5. Stéll nuin tillagningstiden (maximalt 95 minuter) och bekrafta med "Start/Quickstart”.

6. Nar slutet pa tillagningstiden natts, avger systemet fem piptoner.

6.4.2 Varmluft utan forvarmning

Tryck pd ,Convection” en géng, displayen blinkar "150"

Tryck pa,Convection” upprepade ganger eller vrid knappen for att stélla in dnskad

temperatur mellan 150 - 240 °C.

3. Tryck pa ,Start/Quickstart” for att bekrafta temperaturen.

4. Stall nuin tillagningstiden (maximalt 95 minuter) och bekrafta med,Start/Quick-
start”.

5. Narslutet pa tillagningstiden natts, avger systemet fem piptoner.

N =
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6.5 Grill och kombinationsprogram

EN

Driftlaget, Grill” lampar sig véldigt bra for gratinering av livsmedel.
1. Viljtillagningsprogram “Grill", genom att trycka en gang pa knappen FR
1. ,Grill/Combi?. Displayen visar "G-1" for grillfunktionen. T
2. Tryckigen pd,Grill/Combi.” eller vrid pa kontrollratten for att vélja dnskat kombina-

tionsprogram, sa visas "G-17, "C-1*, "C-2", "C-3" eller "C-4". ES
3. Tryck pa,Start/Quickstart” for att bekréfta.
4. \Vrid reglaget mellan 0:05 (5 sekunder) och 95:00 (95 minuter) for att stalla in tillag- NL

ningstiden. Tryck pd Start/Quickstart for att starta tillagningen.
5. Narslutet pa tillagningstiden natts, avger systemet fem piptoner.

oBS

PT

P Nar halva grillningstiden gatt, avger apparaten tvd summertoner for att signalera
att det 4r dags att vanda det som tillagas. Oppna luckan, vind maten och sting ater TR
luckan. Tryck pa Start/Quickstart for att fortsatta tillagningsforloppet.

P OBS: Apparaten gér ingen paus efter summertonerna.
6.6 Upptining

OBS

P Stoppa enheten da och da fér att kontrollera om fryst mat ev. redan har tinats upp.
Om den frysta maten efter formodad upptiningstid fortfarande inte &r komplett upp-
tinad, ska du programmera enheten i steg pa 1 minut vardera tills du far det 6nskade
resultatet.

P Vid anvindning av frysbehéllare av plast bér upptiningen ske sa linge tills den frysta
maten kan tas ut ur behallaren och laggas i en mikrovagsbestandig behallare. Sedan
kan du fortsatta upptiningen tills maten ar fullstandigt upptinad.

6.6.1 Upptining” efter vikt

Du kan tina upp maten i enheten efter viktangivelse. Enheten véljer upptiningstid och

effektniva automatiskt efter att den 6nskade vikten har angetts. Enheten maste da

befinna sig i standby-lage.

1. Tryck 1 gang pa knappen "Weight Defrost”".

2. Pédisplayen visas "d-1"

3. Vilj vikt pa den mat som ska tinas upp genom att vrida reglaget med- eller moturs.
Du kan vélja i steg pa 100 g i en skala fran 100 g till 2000 g.

4. Tryck pad knappen “Start/Quickstart” for att starta upptiningen.

5. Efteravslutad upptiningstid avger enheten 5 ganger ett pipljud.
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6.6.2 Upptining efter tid

Du kan tina upp maten i enheten efter tidsangivelse. Enheten valjer passande effektniva
automatiskt. Enheten maste da befinna sig i standby-lage.

1.
2.
3.

4.
5.

Tryck 1 gang pa knappen “Time Defrost”.

Pa displayen visas "d-2".

Stall in 6nskad upptiningstid genom att vrida reglaget motsvarande med- eller
moturs. Den maximala upptiningstiden dr 95 minuter.

Tryck pa knappen “Start/Quickstart” for att starta upptiningen.

Efter avslutad upptiningstid avger enheten 5 ganger ett pipljud.

>

Du kan ndr som helst forlanga upptiningstiden med 30 sekunder om du trycker pa
knappen “Start/Quickstart” igen.

6.7 Tillagning i flera steg

Du kan genomféra tva individuella tillagningsprocedurer i foljd. Sa kan du t.ex. kora en
upptiningssekvens och en mikrovagssekvens eller tva mikrovagssekvenser med olika
effektnivaer efter varandra. D& maste enheten befinna sig i standby-lage.

1.

npwN

o

>

>

Vdlj enligt beskrivningen ovan din 6nskade mikrovagsinstélining eller upptiningsin-
stallning och stall sedan in 6nskad tid resp. vikt.

Tryck darefter direkt pa motsvarande knapp for ndsta procedur.

Stall in 6nskad effekt/onskad vikt/dnskad tid.

Tryck pa knappen “Start/Quickstart” for att starta tillagningen i flera steg.

Direkt efter att forsta sekvens avslutats avger enheten ett pipljud och den andra
sekvensen startas automatiskt.

Efter att den andra sekvensen avslutats avger enheten 5 ganger ett pipljud.

OBS

Om proceduren innehdller en upptiningssekvens utfors denna alltid forst, aven om
den stalls in som andra sekvens.

Du kan inte kora en tillagningsprocedur i flera steg med ett automatikprogram eller
Quickstart-funktionen.

Du kan heller inte kora tva upptiningssekvenser i foljd.

6.8 Automatiska tillagningsprogram

Du kan vélja mellan 10 olika automatiska tillagningsprogram. Enheten maste da befinna
sig i standby-lage.

1.

oukwnN

Vrid reglaget medurs for att komma till programldget.

Vrid reglaget motsvarande med- eller moturs for att valja 6nskat program (A-1 - A-10).
Bekrafta valet genom att trycka pa knappen “Start/Quickstart”.

Vrid reglaget en gang till med- eller moturs for att stalla in 6nskad vikt.

Tryck igen pa knappen “Start/Quickstart” for att starta tillagningen.

Efter avslutad tillagningstid avger enheten 5 ganger ett pipljud.
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Prog. | Automatik- Displayvisning + forinstalld tillagningstid Mikro- EN
program vags-
effekt FR
A-1 | Automatisk 150 250 350 450 600 |ing P 100 IT
uppvarmning 01:30 | 02:10 | 03:10 | 04:10 | 05:40 |in min
A-2 | Potatis 1 2 3 Stick | P 100 ES
06:00 | 09:30 | 13:30 in min NL
A-3 | Kott 150 300 450 600 ing P 100
02:50 | 04:30 | 06:10 | 07:50 in min
A-4 | Gronsaker 150 350 500 ing P 100
02:30 | 04:30 | 06:30 in min
A-5 | Fisk 150 250 350 450 650 |ing P 80
02:50 | 04:00 | 05:10 | 06:20 | 08:30 |in min TR
A-6 | Pasta 50 100 150 ing P 80
16:00 | 18:00 | 20:00 in min
A-7 | Soppa 200 400 600 inml | P 100
02:10 | 04:10 | 06:10 in min
A-8 | Tarta 475 ing Forvarm
60:00 in min | till 180 °C
A-9 | Pizza 200 300 400 ing C-4
16:00 | 18:00 | 20:00 in min
A-10 | Kyckling 500 750 1000 | 1200 ing C-4
25:00 | 40:00 | 45:00 | 50:00 in min

oBS

» | pastaprogrammet ska du tillsétta kallt vatten innan sjélva tillagningen.
For 50 g anvands 450 ml vatten; for 100g behovs 800 ml vatten och for 150 g kravs
1200 ml vatten.

7 Rengoring och skotsel

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om rengdring och skotsel av apparaten. Folj anvis-
ningarna for att undvika skador pa apparaten till foljd av felaktig rengéring.

7.1 Sédkerhetsanvisningar

A FORSIKTIGHET

Tank pa foljande sakerhetsanvisningar innan du paborjar rengdring av apparaten:

P Apparaten méste rengéras regelbundet och matrester avldgsnas. En ugn, som inte
halls ren, paverkar apparatens livslangd negativt och kan leda till saval farligt skick
pa apparaten.

P Sting av ugnen fére rengéring och dra kontakten ur vigguttaget.
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A FORSIKTIGHET

>

vvvy Vv

N
N

Ugnen éar het efter anvandning. Rsik for brannskador foreligger! Vanta tills appara-
ten har svalnat.

Rengdr apparaten efter anvdandning, sa snart som den har svalnat. Vantar du for
lange forsvaras rengdringen i onddan och kan i extrema fall bli oméjlig. Alltfor
kraftig nedsmutsning kan i vissa fall skada apparaten.

Om fukt tranger in i apparaten, kan elektroniska komponenter skadas. Se noga till
attingen vdtska kommer in i apparaten genom ventilationséppningarna.
Apparaten far inte doppas i vatten eller andra vatskor och inte kéras i diskmaskinen.
Anvand inga aggressiva eller slipande rengdringsmedel och inga I6sningsmedel.
Skrapa inte bort hart sittande fororeningar med harda foremal.

Rengoring

Ugnsutrymmet och luckans insida

>

>

4

Ta alltid bort eventuella fettrester som har bildats i apparaten, eftersom de annars kan
fatta eld.

Hall ugnen ren invandigt. Torka bort rdvaror som stankt eller kastats ut pa ugnens
vaggar med en fuktig trasa. Anvand ett milt rengéringsmedel, om ugnen ér kraftigt
nedsmutsad.

Torka av lucka, fonster och lucktatningarna med en fuktig trasa, for att avlagsna stank
och ravaror som kastats ut. Rester pa lucktatningen kan leda till, att luckan inte langre
sluter tatt och att mikrovagor darmed kan trénga ut.

Torka bort anga, som avsatt sig pa ugnsluckan, med en mjuk trasa. Detta kan vara
fallet, om apparaten anvédnds i en mycket fuktig omgivning och ar normailt.

Du kan ta bort lukt ur ugnen genom att blanda en kopp vatten med saften och skalet
fran en citron, halla detta i en djup mikrovagsbestdndig skal och kéra mikrovagsdrift i
fem minuter. Torka ddrefter ugnen ordentligt torr med en mjuk trasa.

Lat ugnsluckan sta 6ppen efter rengodringen tills apparaten har torkat invandigt.

Apparatens framsida och manéverpanel

Rengdr apparatens framsida och mandverpanelen med en mjuk, latt fuktad trasa.
Se noga till att mandverpanelen inte blir vat. Anvand en mjuk, fuktad trasa for
rengoringen.

(0]:13
Lat ugnsluckan sta 6ppen, for att forhindra oavsiktlig igangsattning av apparaten.

Ytterholje

Rengdr apparaten utvandigt med en fuktig trasa.

*

CAOSOT=K Bottenplattan

Torka av apparatens undersida med ett milt rengéringsmedel.
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@ Grillgaller och bakplat

Tilloehoren (grillgaller och bakplat) maste emellanat tas ut och rengoras. Rengor tillbe-

horen i en varm sapaldsning.

Pa grund av pizzaplatens beldggning far den INTE rengdras med vassa eller metalliska

foremal.

8 Atgardande av stérningar

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om lokalisering och atgardande av storningar.
Folj anvisningarna for att undvika risker och skador.

8.1
A FORSIKTIGHET

Sakerhetsanvisningar

P Elektriska apparater far enbart repareras av fackpersonal, som utbildats av tillverkaren.
P Genom felaktiga reparationer kan betydande risker uppsta fér anvandaren och for

skador pa apparaten.

8.2 Storningsorsaker och atgarder

Vid ett eventuellt fel visas pa displayen en felkod, som beskriver orsaken till felet.

Fel

Méojlig orsak

Atgard

Det gar inte att starta valt
program

Ugnsluckan inte stédngd

Stang ugnsluckan

Vaggkontakten inte isatt

Satt i vdggkontakten

DE
EN
FR

ES

NL

TR

Sédkringen inte aktiverad

Aktivera sakringen

Maten inte tillrdckligt
upptinad, uppvarmd resp
tillagad sedan installd tid
[6pt ut.

Tid resp effektniva felaktigt
vald

Stall in tid och effektniva
pa nytt. Upprepa forloppet

Apparaten fungerar men
inte belysningen i ugnen.

Defekt ugnsbelysning.

Lat servicestalle reparera
ugnsbelysningen.

Onormala ljud hors under
mikrovagsdrift.

oBS

Maten tackt med alumi-
niumfolie

Avldgsna aluminiumfolien

Kokkarlet innehaller metall
och gnistor bildas i ugnen

Folj kokkarlsanvisningarna

» Om duinte kan lI6sa problemet med hjilp av ovanstdende steg, kontakta var

kundtjanst.

P Rengdr maskinen innan du skickar den till serviceverkstaden.

CASO HCMG 25 Ceramic Chef
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9 Avfallshantering av uttjant apparat

Uttjanta elektriska och elektroniska apparater innehaller ofta alltjamt vardeful-
la material. De innehaller emellertid ocksa skadliga @mnen, vilka varit nodvan-
diga for apparaternas funktion och sdkerhet. | hushallssoporna eller felaktigt
hanterade kan dessa skada savdl den manskliga halsan som miljon. Under inga
forhallanden far du kasta din uttjanta apparat i hushallssoporna.

OBS

» Vind dig till pa din bostadsort anordnat uppsamlingsstille fér dterlamning och
atervinning av uttjant elektrisk och elektronisk apparatur. Information finns hos din
kommun eller din handlare.

P Setill att din uttjinta apparat férvaras barnsékert tills den forslas bort.

9.1 Avfallshantering av emballaget "

Emballaget skyddar apparaten mot transportskador. Férpackningsmaterialen [ ‘
har valts efter miljovanliga och avfallshanteringstekniska aspekter och ar darfor - ’
atervinningsbara. Atervinning av férpackningen i materialkretsloppet sparar

ramaterial och minskar avfallsberget. Limna férpackningsmaterial som inte langre behovs
till ett uppsamlingsstélle pa din ort.

10 Garanti

Fran och med forsaljningsdagen ger vi for denna produkt en garanti pa 24 manader for
brister som kan harledas till tillverknings- eller materialfel. Var garanti galler for Tyskland,
Osterrike och Nederlanderna. Vanligen kontakta oss nar det galler ett annat land.

Dina lagstadgade garantiansprak enligt tysk civilrdttslag (8437 ff. BGB) paverkas inte. lan-
spraktagandet av dina lagstadgade garantirattigheter ar kostnadsfritt. Garantin omfattas
inte av skador som har uppstatt pa grund av felaktig behandling eller anvdandning samt
brister som endast paverkar enhetens funktion eller varde marginellt. Dessutom &r slita-
gedelar, transportskador, savida vi inte kan hallas ansvariga for dessa, samt skador som har
orsakats av reparationer som inte har genomforts av oss, uteslutna fran garantin.

Denna enhet ar konstruerad och prestandamassigt utformad for anvandning i privata om-
raden (hushallsanvandning). En eventuell anvandning for kommersiella syften omfattas
endast i den man av garantin i vilken den kan likstdllas med en privat anvandning. Den &r
inte avsedd fér en mer omfattande kommersiell anvandning.

Vid berattigade reklamationer kommer vi efter var egen bedémning att antingen reparera
den bristfélliga enheten eller byta ut den mot en felfri enhet. Uppenbara defekter skall
reklameras inom 14 dagar efter leverans. Ytterligare ansprak ar uteslutna.

For att kunna gora ansprak pa garantin ber vi dig att kontakta oss innan du dterséander
enheten till oss (alltid med kvitto resp. kdpebevis!). Vara kontaktuppgifter (“garantigivare”)
finns i borjan pa denna bruksanvisning.
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DE
ey 1 Informacgoes gerais

FR  Porfavor, leia atentamente as informacdes contidas neste manual para rapidamente, fami-
liarize-se com o aparelho e usar suas fungées em plena capacidade.

IT O seu aparelho ird atendé-lo por muitos anos se usar correta e o conservar devidamente.

ES Desejamos-lhe muita satisfacdo durante o uso.

NL ~
1.1 Informagbes sobre este manual
RU Manual deinstru¢des forma parte membro da HCMG 25 Ceramic Chef (adiante desigan-
do por aparelho) ele fornece instru¢ées importantes para a montagem, segurancga, uso
SV adequado e a conservacao do aparelho.
Manual do usuario deve ser mantido sempre a mao perto do aparelho. Deve ser lido e
usado pela pessoa responsavel:
TR  ° Ligar, « Operagao,
« resolucédo de falhas e/ ou « limpeza do aparelho
da unidade é colocada em funcionamento.
Guarde estas instru¢des em lugar seguro e disponibilize aos terceiros que irdo uséa-lo no
futuro.

1.2 Avisos
Neste manual séo utilizados os seguintes avisos:

A PERIGO

Um aviso deste nivel de perigo indica uma situacdo perigosa.
A situacdo de perigo, se nédo for evitada, pode resultar em morte ou ferimentos graves.

P Dieasinstrucdes para deste aviso para evitar o perigo de morte ou ferimentos graves
para as pessoas.

Um aviso deste nivel de perigo indica uma possivel situagcao perigosa.
A situacdo de perigo, se nédo for evitada, levar a ferimentos graves.

P Siga as instrucdes deste aviso para evitar ferimentos em pessoas.

A CUIDADO

Um aviso deste nivel de perigo indica uma possivel situagao perigosa.
A situacdo de perigo, se ndo for evitada, pode provocar ferimentos ligeiros de grave a
moderados.

P Siga as instrucdes deste aviso para evitar ferimentos as pessoas.

NOTA

Esta indicacao fornece informagdes adicionais que vao facilitar o funciomanento.
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1.3 Limitacao de responsabilidade

As informacoes técnicas contidas e as indicacdes de dados deste manual para a instalacao,
operagao e conservagao correspondem com os Ultimos avan¢os técnicos no momento

da impressao e esta publicado tendo em conta a nossa experiéncia e conhecimento na
época. Por este motivo nés ndo somos responsaveis pelos sinais, ilustracées ou descricoes
contidas neste manual do usudrio. O fabricante ndo é responsavel pelos danos causados
por:

« Descumprimento das regras

+ Uso indevido

- Reparagoes indevidas

» Modificagdes técnicas na unidade

« Uso de pecas de reposicao nao autorizadas
- Utilizacado de acessérios ndo autorizados

Nao é recomendado fazer modificagdes no aparelho, elas ndo sdo cobertos pela garantia.
As traducdes sao feitas para o nosso know-how e compreensao. Nao nos responsabili-
zamos por quaisquer erros de tradu¢do, mesmo que a traducéo seja feita por nés ou por
nossa ordem. Portanto, apenas o texto original em alemédo tera caracter vinculativo.

1.4 Direitos de autor (copyright)

Esta documentacao é protegida por direitos de autor. Braukmann GmbH reserva-se todos
os direitos, incluindo a reproducdo fotomecanica, publicacao e distribuicdo por meio de

procedimentos especiais (por exemplo, processamento de dados, dados e suporte a redes
de dados), no todo ou em parte. Valido exceto erros de contetido e modificagdes técnicas.

2 Seguranga

Neste capitulo vocé recebera importantes informacdes sobre a manipulacdo das in-
stru¢des de seguranca do aparelho. Este aparelho cumpre com a normativa da forca de
seguranca. No entanto, uso improprio pode causar ferimentos pessoais e danos

2.1 Utilizacao prevista

Este aparelho destina-se apenas a utilizagdo doméstica em interiores para descongelar,
aquecer, cozinhar, grelhar e cozer alimentos e bebidas.

Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicagdes domésticas e similares, tais como:
» em cozinhas para o pessoal de lojas, escritorios e outras dreas comerciais;

« nas exploragdes agricolas;

- de clientes em hotéis, motéis e outras instalagdes residenciais;

- em pensoes e cafés da manha.

Qualquer uso diferente é considerado uso indevido do aparelho.

CASO HCMG 25 Ceramic Chef
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A Aviso

Perigo de uso a fins que nao se destina.

Uso indevido do aparelho, ou qualquer uso que nao seja ao que se
destina pode causar perigo.

>
>

Utilize o aparelho apenas para seu uso pretendido.
Os procedimentos descritos no manual de instru¢cdes devem ser
seguidos.

E excluido qualquer reclamacao de garantia devido a danos resultantes de ma utilizacéo, a
responsabilidade recai exclusivamente sobre o usuario.

2.2

Instrucdes gerais de seguranca

NOTA

Para um manuseamento seguro do aparelho, observe as segu-
intes instrucoes gerais de seguranca:

>

>

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN SORGFALTIG LESEN
UND FUR DEN WEITEREN GEBRAUCH AUFBEWAHREN.
Antes de utilizar o aparelho deve inspeciona-lo para ver qual-
quer dano. Se o aparelho estiver danificado, ndo coloca-lo
em funcionamento.

Este aparelho pode ser usado por criangas com mais de oito
anos, bem como a pessoas com deficiéncia fisica, sensorial

ou psicoldgica se eles foram treinados no uso seguro e estao
cientes dos possiveis perigos existentes.

Tarefas de limpeza e manutencao nao devem ser realizadas
por criangas sem supervisao.

Criangas nao devem brincar com o aparelho.

Manter o aparelho e o seu cabo de alimentacgao fora do alcan-
ce de criangas com menos de 8 anos.

As reparagdes so6 devem ser feitas por pessoal técnico autor-
izado e treinado pelo fabricante. Reparagao incorreta pode
causar danos ao usuario.

Componentes defeituosos sé devem ser substituidos com pe-
cas de reposicao originais. Apenas neste tipo de componentes
é garantido o cumprimento dos requisitos de seguranca.
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NOTA EN

>

>

Use o aparelho apenas como descrito no manual de instrugoes

para evitar possiveis ferimentos por utilizacao indevida. i
Nao opere o aparelho sem vigilancia T

Nao utilize o aparelho: ES
- se 0 proprio aparelho ou quaisquer pecas estiverem dani- N
ficados, RU
- se 0 cabo de alimentacao e/ou a ficha estiverem danificados, o

« se o aparelho tiver caido.

Desenrole sempre completamente o cabo de alimentagao

antes de cada utilizagao. Ao fazé-lo, certifique-se de que o

cabo de alimentacao nao é danificado por arestas afiadas ou

objetos quentes.

Tire a ficha da tomada:

« se nao usar o aparelho,

« apos cada utilizagao,

« antes de limpar ou arrumar o aparelho,

« se houver evidentemente uma anomalia durante o funcio-
namento,

» se houver trovoada.

Nao use o aparelho com um temporizador externo ou um

sistema de controlo remoto separado.

Nao opere o forno quando estiver vazio. O aparelho pode ser

danificado.

O aparelho nao deve ser usado para secar, aquecer ou dar

calor aos animais vivos.

Os termdmetros culindrios ndo sao adequados para uso em

microondas.

Utilize o aparelho apenas com acessorios originais.

Utilize apenas louca adequada para utilizacao em fornos mi-

cro-ondas.
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>

>

>

Limpe o aparelho e remova regularmente residuos alimenta-
res. Uma limpeza deficiente do aparelho pode levar a destru-
icao da superficie, o que, por sua vez, afeta a vida util e pode
conduzir a situagdes perigosas.

Aqueca sempre os alimentos o suficiente para matar os ger-
mes que possam estar presentes nos alimentos.

Vire os alimentos ou mexa-os para que fiqguem uniformemen-
te aquecidos.

2.3 Fontes de perigo

2.3.1 Perigo por microondas

A Aviso

A penetracao das microondas no corpo humano pode causar
ferimentos. Observe as seguintes instru¢oes de seguranca do
microondas para evitar exposicao a si ou outras pessoas:

>

Nunca utilize o aparelho com a porta aberta. Se o interruptor
de seguranca esta com defeito ou danificado o risco de expo-
sicao direta a microondas é elevado.

Nao coloque objetos entre a frente e a porta do forno e evite o
deposito de sujidade ou residuos de produtos de limpeza nas
superficies de vedacao do aparelho.

AVISO: Se tem a porta avariada ou danificar seus selos, nao
utilize o aparelho até que seja reparado por um técnico autor-
izado.

AVISO: As tarefas de manutencao e reparacao em que retira

a cobertura de protecao de radiacao de microondas deve ser
efectuada por um técnico autorizado.

Nao utilize recipientes metalicos para alimentos e bebidas.
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2.3.2 Perigo de queimaduras!

EN

A Aviso FR

Os alimentos ou pecas de loucas aquecida no aparelho, bem T

como a superficie do mesmo, podem aquecer muito. Tenha

em mente estas instru¢des de segurancga para nao se queimar ou ES

escaldar ou outras pessoas: NL

» Nao frite comida no forno. Oleo quente pode danificar os RU
componentes do aparelho e os utensilios de cozinha, provo- v
cando queimaduras.

» AVISO: durante a utilizacao, o aparelho e as partes que podem
ser tocadas ficam quentes. Tenha cuidado e evite tocar no TR

interior do forno, nos alimentos e nos acessérios. Utilize luvas de
forno para introduzir ou retirar alimentos quentes e para trabal-
har no interior quente do forno.

» As criancas com menos de 8 anos devem ser mantidas afasta-
das, exceto se forem constantemente vigiadas.

» Nao tape as aberturas do aparelho ou do bloco.

» Verifique sempre a temperatura dos alimentos antes de os co-
mer. Aguarde um momento e mexa os alimentos ou o liquido
até que o calor se tenha distribuido uniformemente.

» O conteudo de frascos ou biberons de bebé, deve ser mexi-
do ou batido e verificada a temperatura antes de servir para
evitar queimaduras.

» Verifique a temperatura dos alimentos para bebés e criangas
antes do consumo para evitar queimaduras.

» Ao aquecer bebidas no microondas, estas podem ser fervidas
de forma repentina, por isso é recomendado manipular os
recipientes com cuidado.
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2.3.3 Perigo de incéndio

A Aviso

Uso indevido da unidade envolve um risco de igni¢ao do con-
teudo. Por favor, siga as seguintes instrug¢des de seguranca para
evitar o perigo de incéndio:

>

>

Nunca deve usar o aparelho para aquecer ou secar materiais
inflamaveis.

O aparelho foi concebido exclusivamente para aquecer comi-
da e bebidas. Secar roupa, aquecer chinelos, esponjas, panos
hidmidos e similares podem resultar em ferimentos, igni¢ao ou
fogo.

Supervisione continuamente o aquecimento de alimentos em
recipientes de plastico ou de papel, uma vez que existe a pos-
sibilidade de inflamacao. Os recipientes de plastico descarta-
veis tém de ter as propriedades referidas em,Indicacoes sobre
a loucga para micro-ondas”.

Se é gerado fumo, deve desligar o aparelho, deslique a toma-
da e mantenha a porta fechada (para evitar intoxicagao por
qualquer tipo de chama).

Nao coza/aqueca demasiado os alimentos. Tempos de ati-
vacao demasiado longos podem levar a que os alimentos
sequem e, eventualmente, se autoinflamem. Existe um risco
de incéndio.

Nao aqueca almofadas e objetos semelhantes recheados com
graos, caro¢os de cereja ou gel no aparelho. Podem inflamar-
se mesmo que sejam retirados do aparelho apés o aqueci-
mento. Risco de incéndio!

Ao preparar alimentos com bebidas alcodlicas, tenha em
atencao que o dlcool se evapora a altas temperaturas e pode
inflamar-se em superficies quentes. Nunca aqueca alcool nao
diluido. Risco de incéndio!

CASO HCMG 25 Ceramic Chef



2.3.4 Perigo de explosao

EN
A Aviso FR
Uso indevido do dispositivo envolve risco de explosao, devido T
a pressao gerada. Tenha em mente as seguintes instrucdes de
seguranca para evitar o risco de explosao: ES
» Retire fechos de arame torcido de sacos de papel ou de NL
plastico para evitar a acumulacao de pressao excessiva. RU
> AVISO: Liquidos ou outros alimentos ndo devem ser aquecidos .,

em recipientes fechados, pois estes podem explodir facilmente.

» Ovos nao descascados ou nao cozinhados nao devem ser
aquecidos no microondas, pois também pode explodir no
final do processo de cozedura.

2.3.5 Perigo de choque elétrico

A PERIGO

Perigo de morte por eletrocucao!

O Contato com cabos energizados ou componentes envolve

risco de morte!

Tenha em mente as seguintes instrucdes de seguranca para evitar

o risco de choque elétrico:

» O aparelho nao pode ser usado se o cabo de alimentacao ou a
ficha mostrar danos, se nao estiver a funcionar corretamente
ou foi deixado cair e danificado. Se o cabo ou o plugue estive-
rem danificados, deve ser substituidos pelo fabricante ou pelo
seu distribuidor, a fim de evitar danos.

» Nunca abrir a carcaca do aparelho. Se toca em qualquer co-
nexao energizada e alterar a disposicao dos cabos eléctricos
ou desenho mecanico, ha perigo de choque elétrico. Também,
pode produzir falhas de operacao do dispositivo.

» Nao tocar no aparelho ou na ficha de alimentacdao com as
maos molhadas.
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VI A PERIGO

» Nao imerja o aparelho em dgua ou noutros liquidos e nao o

i coloque na maquina de lavar louca.

T » O aparelho est4 equipado com uma lampada especial. A sub-
ES stituicao sé pode ser efetuada por um especialista autorizado
NL ou pelo servico de apoio ao cliente.

RU .

o 3 Ligaroaparelho

AP Este capitulo inclui algumas dicas importantes sobre o arranque do aparelho. Siga estas
R dicas para evitar danos e perigos.

3.1 Instrugoes de seguranca

P Os materiais de embalagem ndo devem usados como brinquedos. Perigo de sufoca-
mento.

3.2 Escopo de fornecimento e inspeccao de transporte

A unidade tem os seguintes componentes de fabrica:
« Microondas HCMG 25 Ceramic Chef » Manual do usudrio
« Tabuleiro para assar « Grelha de grelhar

NOTA

P Verificar a integridade do fornecimento para detectar danos visiveis.

P Sedetecta qualquer falta ou dano no fornecimento devido a um defeito de embala-
gem ou por transporte deve informar imediatamente ao transportador, o seguro e ao
fornecedor.

3.3 Desembalar

Para desembalar o dispositivo, execute as seguintes etapas:

- Remova a unidade da caixa e remova o material de embalagem.

- Verifique se o aparelho apresenta eventuais danos (amolgadelas, porta danificada, etc.).
Aparelhos danificados ndo devem ser colocados em funcionamento.

« Retire a pelicula de protecdo da superficie exterior da caixa do microondas.

NOTA

P Se possivel, mantenha a embalagem original durante o periodo de garantia do apa-
relho, para poder voltar a embalar corretamente o aparelho em caso de reclamacéao
da garantia.
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3.4 Exigéncias que devem respeitar o local de montagem

Para garantir a operacdo segura e correta do aparelho, o local de colocacdo deve atender
a0s seguintes requisitos:

O aparelho deve ser colocado sobre uma base sdlida, plana, superficie horizontal sem
calor, com capacidade suficiente para o microondas e os alimentos mais pesados que
poderam ser preparados no mesmo.

Local de colocagédo deve estar fora do alcance das criangas, para ndo tocarem a super-
ficie quente do aparelho.

O aparelho ndo é adequado para montar em uma parede ou em um armario.

Nao coloque o aparelho em um lugar muito quente, tmido ou com presenca de dgua
ou perto de materiais inflamavels.

Nao deixe o cabo pendurado sobre a borda de uma mesa ou bancada.

Tomada de corrente deve ser facilmente acessivel para ser capaz de desconectar o
cabo de alimentacao, rapidamente, se necessario.

Colocacao e instalagao deste dispositivo em lugares ndo-estacionarias (por exemplo,
barcos) devem ser executadas por pessoal técnico autorizado, a fim de assegurar o
cumprimento dos requisitos para a utilizacdo segura deste dispositivo.

3.4.1 Colocagao do aparelho

Escolha uma superficie de colocacdo com espaco suficiente para as ranhuras de
ventilagao.

A superficie de colocacdo deve ser minimo 85 cm acima do piso.

A parte traseira do aparelho deve estar virado para uma parede. Sobre o aparelho

a abertura de ar 30 cm e a distancia de separagao em relacdo a outras paredes ou
dispositivos devem ser minima de 20 cm.

Nao retire os pés da parte inferior do aparelho.

Nao tape as aberturas do aparelho ou do bloco.

Se cobrir as ranhuras pode provocar danos na ventilacdo

Coloque o microondas mais longe possivel dos equipamentos de radio ou televisao,
pois podem sofrer danos pela operacao de recepcao de radio ou televisao

Conecte o plugue do aparelho a uma tomada de uso doméstica normal. Certifique-se
que a tensado e a frequéncia do aparelho da rede (ver placa de identificacdo) corre-
sponde a sua instalacdo local
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EN 3.4.2 Como evitar interferéncias de radios

e O aparelho pode gerar interferéncia em radios, televisores ou dispositivos semelhan-
FR tes. As seguintes medidas permitem eliminar ou reduzir os disturbios:
e Limpe a porta e as articulacoes do aparelho.
e Sempre que for possivel, coloque o radio, a TV, etc-o mais longe possivel do dispositivo.
B ° Ligue o dispositivo a outra tomada, de uma forma que ira usar circuitos diferentes
para aparelhos e receptores sem perturbacao.
NL ¢ Useumaantenainstalada em conformidade com as normas vigentes para o receptor,
a fim de garantir a boa recepcdo
RU

. 3.5 Conexao eléctrica

\Y

- Para o aparelho funcionar corretamente e com seguranca deve observar as seguintes
PT

instrucdes para ligar a conexao elétrica:
e Antes de ligar o dispositivo, comparar os dados de conexdo (tensdo e frequéncia) da
TR placa de identificacdo com da fonte de eletricidade doméstica. Esses dados devem
corresponder para evitar danificar o dispositivo. Em caso de duvida, consulte um
eletricista de servico técnico.

e Atomada deve ser equipada com um fusivel de protecdo 16A.

e Aligacdo do aparelho a rede eléctrica deve ser através de um cabo de extensdo en-
rolada, de 3 metros de comprimento como maxima e uma secao reta de 1,5 mm 2. Os
adaptadores ou extensdes é proibida, pelo risco de incéndio.

e Certifique-se que o cabo nao esta danificado e que nao ha tencdes sob o aparelho
sobre superficies quentes ou bordas afiadas.

e  Este aparelho precisa de estar ligado a terra. Em caso de curto-circuito, a ligacdo a
terra proporciona protecdo contra choques elétricos, uma vez que a corrente elétrica
é dissipada através de uma linha adicional. O aparelho esta equipado com um cabo
correspondente com condutor de terra e uma ficha de contacto de seguranca. A ficha
precisa de ser inserida numa tomada corretamente instalada e ligada a terra.

e Aseguranca elétrica da unidade somente se assegura se estiver ligado em um siste-
ma de supressao de sobrecargas. E proibido ligar o dispositivo a uma tomada sem
proteccdo. Em caso de duvida, chamar o eletricista e verifique a instalacdo em casa. O
fabricante nao é responsavel por danos causados pela falta de protecdo ou protegao
interrompida.

3.6 Montagem do equipamentos

NOTA

P O aparelho pode ser utilizado com uma grelha e/ou um tabuleiro para assar.
P Utilize o tabuleiro para assar e a grelha s6 no modo de grelhador/convecgéo.

3.6.1 Grelhade grelhar
Coloque a grelha nabase COSOT =K.

A cuibADO
P Ostampdes de borracha nao devem ser retirados da grelha.
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3.6.2 Bandejade assar

EN
Coloque o tabuleiro para assar na base COSO T =K ou na grelha. FR

IT
4 Estrutura e funcoes ES
Este capitulo inclui algumas dicas importantes sobre a estrutura e o funcionamento do NL
aparelho.

RU

4.1 Panoramica do aparelho

@ 11::

(1) Painel de controlo (a) Porta

@ Pega

@ Botao giratorio
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4.2 Painel de controle

HCMG 25 CERAMIC Chef

1N

©

AAAS
W
Microwave Convection
ANAAS
| 111 ®
Grill /Combi.  Clock / Timer

ok O

|

Weight Defrost  Time Defrost
1

®

/e b

—®

Start/
Quick Start

Stop / Lock

@

® @® ® 0 6 © = © @

@

Display: Indica a poténcia, o
tempo de cozedura, a fungao
e a hora.

Microwave: Para definir a
poténcia de micro-ondas
pretendida (em %)

Convection: Para programar a
temperatura de convecgao

Grill / Combi: Serve para
ajustar o programa de grill e
os programas combinados

Clock / Timer: Serve para ajus-
tar a hora e o temporizador

Weight Defrost: Definicédo do
programa de descongelagao
em func¢ao do peso

Time Defrost: Definicdo do
programa de descongelagao
em funcao do tempo

Botao giratorio:
Rodar para seleccionar o tem-
po ou o programa desejado

Stop / Lock: para interrom-
per / parar ou terminar um
programa de cozedura e para
ativar / desativar o bloqueio
de seguranca para criangas

Start / Quickstart: para iniciar
o programa de cozedura,
para definir o programa de
cozedura de arranque rapido
e para prolongar o tempo de
cozedura em 30 segundos
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4.3 Precaucao com o aparelho EN

A cuibADO R
Perigo devido a superficie quente!
Na parte superior a um sinal de perigo devido a superficies quentes. A unidade pode ser  |T
muito quente neste lugar.

P Nio toque a superficie quente do aparelho. Existe um grande perigo de queimaduras! ES
P Nao deixar objetos sobre o dispositivo. NL

4.4 Dispositivos de seguranca RU

4.4.1 Fechadura da porta

A fechadura da porta é um interruptor de seguranca interna que impede o funcionamen-
to da unidade com a porta aberta.

A CUIDADO

Perigo de exposicao a microondas!
Se este dispositivo de seguranca estd com defeito ou manipulado, sera exposto a radi-
acdo de microondas, si e aos outros.

P Nio opere o dispositivo se o dispositivo de seguranca com defeito.
P Nao desligar o dispositivo de seguranca.

4.4.2 Bloqueio para criangas
O bloqueio impede a utilizagao do aparelho por criangas.
0/ Ativacao de bloqueios para criancas

Pressione a tecla,Stop/Lock” durante trés segundos, até ouvir o sinal
sonoro e a funcdo de sinal ,bloqueio” pisca. Em estado de bloqueado

stop/Lock todas as funcdes estao desabilitadas.
/68 Desativacao de bloqueio para criancas:
Pressione a tecla,Stop/Lock” durante trés segundos, até ouvir um
) sinal sonoro e o indicador de fun¢do apaga-se. Todas as funcdes estao
Stop / Lol

novamente ativadas.

4.5 Placade identificacao

Placa de identificacdo com os dados de conexao esta localizada na parte traseira do apa-
relho.
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5 Fundamentos e defini¢oes basicas

Este capitulo inclui algumas dicas importantes sobre o funcionamento e a operac¢édo do
dispositivo. Observar essas dicas para evitar danos e perigos.

5.1 Principios de cozedura do microondas

e A poténcia e o tempo necessdrio para cozinhar / aquecimento depende, entre outras
variaveis, da temperatura final desejada , quantidade, tipo e estado do alimento.
Utilize o tempo de cozedura mais curto indicado e prolongue o processo de cozedura
conforme necessario.

e  Cobriralimentos enquanto cozinha ira evitar salpicos e ajudara a um cozimento e
aquecimento mais homogéneo.

e Durante o aquecimento deve virar, mover ou mexer a comida varias vezes para aque-
cer e conseguir uma distribuicdo uniforme de temperatura.

e  Osgermes presentes na comida sé morrerem se alcancar uma temperatura suficien-
temente alta (> 70 ° C) e ser aquecido durante um tempo suficiente (> 10 min).

e  Osalimentos com pele grossa ou casca, como tomates, salsichas, batatas, bering-
elas deve furar varias vezes ou fazer cortes neles para que o vapor se dissipe e ndo
explodir.

e Ovos sem casca sé podem ser cozinhanos no microondas se furar varias vezes a
gema. Doutra forma a gema pode explodir devido a alta pressao de cozedura.

e No caso de pratos, como as alméndegas, deve ser colocado no meio da comida, de
baixo para o centro e para a borda externa.

5.2 Modos de funcionamento

O aparelho pode ser usado em diferentes modos. A lista a seguir mostra os modos pos-
siveis de operacgdo do dispositivo:

€ Microondas
Este modo é adequado para descongelar, aquecer e cozinhar.

¢ Conveccao

Este modo de cozimento faz circular o ar quente na camera para obter um aquecimento
mais rapido e eficiente de alimentos.

€ Programas de grelhados e combinados

A grelha de grill (G) é apropriada para grelhar ou dourar comida. Os programas combi-
nados sao adequados para cozinhar simultaneamente no micro-ondas, grelhar e cozin-
har com conveccao. Esta disponivel a partir dos seguintes programas combinados:
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Display Programa combinado EN
Microondas Grelha Conveccao FR
C-1 v v
c2 v v T
(@] v v ES
C-4 v v v NL
RU

€ Descongelamento

Este modo é usado para descongelar alimentos. A descongelagao pode ser definida por Sy

peso ou por tempo.

¢  Programa de cozedura automatica

TR

Com este modo, vocé pode escolher entre 10 menus de cozimento diferentes.

5.3 Dicas sobre os pratos para microondas

O material ideal para cozinhar no microondas sao pratos que permite que as microon-

das se propaguem e use toda a energia para aquecer a comida.

NOTA

Tenha em mente as seguintes dicas para a escolha dos pratos certo:
» Microondas ndo podem passar através do metal. Nao use utensilios de metal ou

pratos com enfeites de metal.

Para cozinhar de microondas, ndo use produtos de papel reciclado porque eles po-

dem conter fragmentos de metal e pode causar faiscas e/ou incéndios.

nos cantos e provocar sobreaquecimento..

>
P Usar louca redonda ou oval em vez de quadrada ou retangular, pois podem prender
>

Nao use papel aluminio quando cozinhar com microondas ou qualquer combinagdo

com microondas (ver tabela).

Use a tabela a seguir como referéncia para escolher os utensilios corretos:

Utensilios de mesa Microon- Grelha | Con- Combi-
das veccao | nacao*

Loica de vidro resisitente ao calor v v v 4

Loica de vidro ndo resistente ao calor | x x x x

Ceramica resistente ao calor v 4 v v

Recipientes de plastico resistentesa | v/ x x x

microondas

Papel de cozinha v x x x

Tabuleiro para assar x
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Grelha de grelhar x v v x
Contentor de metal x v v x
Recepientes de papel e aluminio x v v x

* Microondas+Grelha y Microondas+Conveccao
5.4 Abertura e fechamento da porta

¢ Abertura da porta

Para abrir a porta do aparelho, puxe ligeiramente o puxador da porta. Se o aparelho
estiver a funcionar, o programa de cozedura é interrompido.

NOTA

P Deixar a porta aberta para um momento antes de colocar a mio no interior da cama-
ra de cozimento para que o calor acumulado escapar.

€  Fechamento da porta

Feche a porta até ouvir que os enclaves tem sido fechados. Se interrompeu um progra-
ma para abrir a porta, este serd retomado apds pressionar o botao ,Start/Quickstart”
rapido.

5.5 Ajuste do relégio

Pode acertar a hora no aparelho no sistema de 24 horas. Para o fazer, o aparelho tem de
estar no modo standby.

. Premir 1 vez a tecla,Clock/Timer”.

Rode o regulador rotativo para a frente ou para tras para acertar a hora pretendida.
Prima novamente o botdo,,Clock/Timer” para confirmar esta definicéo.

Rode o regulador rotativo para a frente ou para tras para acertar os minutos pretendidos.
. Confirmar a configuracdo com a tecla,Clock/Timer”.

NOTA

» A hora pode ser indicada em qualquer altura durante o processo de cozedura. Para
isso, prima o botao,Clock/Timer".

mAwN o

5.6 Configurar otemporizador

E possivel programar um temporizador no aparelho. Para o fazer, o aparelho tem de estar

no modo standby .

1. Premir 2 vezes a tecla,Clock/Timer”.

2. Rode oregulador rotativo para a frente ou para tras para acertar o tempo pretendido
do temporizador.

3. Confirmar a configuracdo com a tecla,Start/Quickstart”.

4. O tempo do temporizador inicia a contagem decrescente.

5. Chegando ao final do tempo de cozimento cinco sinais sonoros sdo emitidos.
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NOTA EN

» O temporizador pode ser definido da sequinte forma:

De 00:05-01:00 em passos de 5 segundos FR

De 01:00-05:00 em passos de 10 segundos

De 05:00-10:00 em passos de 30 segundos IT

De 10:00-30:00 em passos de 1T minutos

De 30:00-95:00 em passos de 5 minutos ES

NL

6 Funcionamento e utilizacao RU
Este capitulo inclui algumas dicas importantes sobre o funcionamento e a operagéo do SV

dispositivo. Observar essas dicas para evitar danos e perigos.

P Nao deixe o aparelho sem vigilancia durante a operacéo, para que possa intervir
rapidamente em caso de perigo.
P Nao opere o aparelho quando estiver vazio. O aparelho pode ser danificado.

A CUIDADO

> Abase COSOT =K pode estar quente apds o processo de cozedura. Nao toque
na base!

NOTA

P E possivel que a ventoinha funcione posteriormente para arrefecer o aparelho.
P Coloque os alimentos no aparelho antes de iniciar o processo de cozedura.

6.1 Inicio rapido

Esta funcdo permite-lhe utilizar o aparelho com 100 % de poténcia de micro-ondas no

arranque rapido. Para o fazer, o aparelho tem de estar no modo standby.

1. Prima o botéo,Start/Quickstart” para regular o tempo de cozedura em incrementos
de 30 segundos.

2. Com cada clique adicional do botao,Start/Quickstart” prolonga o tempo de cozedu-
ra em 30 segundos.

3. O aparelho inicia automaticamente o processo de cozedura logo apds a primeira
pressao no botao.

4. Epossivel prolongar o tempo de cozedura em 30 segundos em qualquer altura,
premindo novamente o botédo ,Start/Quickstart”.

5. Chegando ao final do tempo de cozimento cinco sinais sonoros sao emitidos.

6.2 Desativacao

Para interromper um programa em execucao, vocé pode seguir os seguintes passos:

e  Pressione uma vez a tecla,Stop/Lock”. Parar o programa que estd executando.

e Abraa porta do aparelho. Vai parar o programa que esta sendo executado.

e  Paraterminar o programa interrompido, pressione a tecla parar uma segunda vez.

CASO HCMG 25 Ceramic Chef 241




DE
EN
FR

ES
NL
RU
SV

TR

6.3 Microondas

Para o fazer, o aparelho tem de estar no modo standby.

1. Prima o botao,Microwave” para definir a poténcia de micro-ondas pretendida.

2. Ao premir o botdo,Microwave’, pode escolher entre P 100, P 80, P 50, P 30 e P
10. Alternativamente, prima o botdo ,Microwaves” uma vez e, de seguida, rode o
regulador rotativo para a frente ou para tras para definir a poténcia de micro-ondas
pretendida.

3. Premir 1 vez a tecla,Start/Quickstart”

4. Defina a hora pretendida rodando o regulador correspondentemente para a frente
ou para tras. O tempo maximo de cozedura é de 95 minutos.

5. Prima novamente o botdo “Start/Quickstart” para iniciar o processo.

6. Chegando ao final do tempo de cozimento cinco sinais sonoros sao emitidos.

242

Numero de toques no teclado 1x 2x 3x 4x 5x
+Microwave”

Poténcia em % 100 80 50 30 10
Poténcia em watts 700W | 560W | 350W | 210W 70W
Indicacdo no ecra P 100 P80 P50 P30 P10

Alternativamente, pode operar o aparelho com uma poténcia de micro-ondas de 100 %,

rodando o regulador rotativo no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio no modo

standby. No display aparece 95:00. De seguida, rode o regulador rotativo corresponden-

temente para a frente ou para tras para definir o tempo de cozedura. Inicie o processo de
cozedura com o botao “Start/Quickstart”.

NOTA

P Durante o processo de cozedura, pode visualizar a qualquer momento o nivel de
poténcia definido. Para isso, prima o botao,,Clock/Timer".

P Durante o processo, é possivel prolongar o tempo de cozedura em 30 segundos em
qualquer altura, premindo novamente o botao,Start/Quickstart”.

6.4 Conveccao

6.4.1 Conveccao com pré-aquecimento

Para cozinhar por conveccao, ar quente é enviado para acelerar e padronizar resultados mais

nitidos e cozinhados. Este forno pode ser ajustado até dez diferentes temperaturas. O prazo

maximo é de 95 minutos.

1. Prima uma vez“Convection’, no display pisca“150".

2. Volte a premir“Convection” ou rode o regulador rotativo para escolher a temperatura
pretendida entre 150 - 240 °C.

3. Confirmar a temperatura com a tecla,,Start/Quickstart”.
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4. Prima novamente “Start/Quickstart” e o aparelho comega com o pré-aquecimento.
Assim que a temperatura de pré-aquecimento for atingida, o sinal sonoro soa duas
vezes para o avisar de que ja pode colocar os alimentos no aparelho. A temperatura R
de pré-aquecimento é indicada e pisca. Coloque os alimentos no aparelho e feche
a porta. IT

5. De seguida, com o regulador rotativo, ajuste o tempo de cozedura para um maximo

EN

de 95 minutos e confirme com “Start/Quickstart". ES
6. Uma vezatingido o fim do tempo de cozimento, o sistema emitira cinco sinais acusticos. NL
6.4.2 Convec¢ao sem pré-aquecimento RU

1. Prima uma vez “Convection’, no display pisca“150"

2. Volte a premir“Convection” ou rode o regulador rotativo para escolher a temperatura
pretendida entre 150 — 240 °C.

3. Confirmar a temperatura com a tecla ,Start/Quickstart”.

4. De seguida, com o regulador rotativo, ajuste o tempo de cozedura para um maximo
de 95 minutos e confirme com “Start/Quickstart”.

5. Uma vezatingido o fim do tempo de cozimento, o sistema emitira cinco sinais acusticos.

6.5 Programas de grelhados e combinados

O modo de funcionamento “Grill” é particularmente adequado para gratinar alimentos.

1. O programa de cozinhar,Grill é selecionado, clicando uma vez a tecla Grill / Combi".
Ele ird mostrar a indicagao,G-1" para que funcdo grelhador.

2. Prima novamente “Grill/Combi." ou rode o regulador para selecionar o programa de
combinacdo pretendido, é apresentado,G-1%,C-17,C-2",C-3" ou,,C-4".

3. Confirmar a configuracdo com a tecla,Start/Quickstart”.

4. Rode oregulador rotativo para ajustar o tempo de cozedura entre 0:05 (5 segundos)
€ 95:00 (95 minutos). Prima “Start/Quickstart” para iniciar o processo de cozedura.

5. Uma vez atingido o fim do tempo de cozimento, o sistema emitira cinco sinais acusticos.

NOTA

P Passado metade do tempo programa no modo grill, o dispositivo emitira dois sinais
acusticos para indicar que pode virar a comida. Para isso, abra a porta, vire a comida
e feche a porta novamente. Pressione “Start/Quickstart” para retomar o processo de
cozimento.

» ATENCAO: O aparelho nio efectua qualquer pausa ap6s emissdo acustica do sinal.
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6.6 Descongelamento

NOTA

»  Parar o programa ocasionalmente para dividir partes de alimentos ja congelados,
se este ndo tem ser descongelados completamente depois de decorrido o tempo
estimado.

»  Programa do forno em incrementos de 1 minuto até que o alimento é completamen-
te descongelado.

» Quando descongelar alimentos envolvido em plastico, seleccionar o tem,po de forma
a soltar o plastico e de seguida retire o plastico. Posteriormente, prossiga para o de-
scongelamento completo do alimento em um recipiente adequado para microondas.

6.6.1 Descongelacao por peso

O aparelho permite descongelar os alimentos por peso. O aparelho seleciona automati-

camente o tempo de descongelacédo e o nivel de poténcia logo que o peso pretendido

tenha sido definido. O aparelho tem de estar no modo standby.

1. Prima uma vez o botdo “Weight Defrost”.

2. Nodisplay aparece“d-1"

3. Selecione o peso dos alimentos a descongelar, rodando o regulador rotativo para a
frente e para trés. Pode escolher entre 100 g e 2000 g em passos de 100 g.

4. Premir o botdo,Start/Quickstart” para iniciar o processo.

5. Uma vezatingido o fim do tempo de cozimento, o sistema emitira cinco sinais acusticos.

6.6.2 Descongelagdo por tempo

O aparelho permite descongelar os alimentos por tempo. O aparelho seleciona automa-

ticamente o nivel de poténcia. O aparelho tem de estar no modo standby.

1. Prima uma vez o botdo “Time Defrost”.

2. Nodisplay aparece “d-2".

3. Defina o tempo pretendido de descongelacgao, rodando o regulador rotativo corre-
spondentemente para a frente ou para tras. O tempo maximo de descongelacao é
de 95 minutos.

4. Premir o botdo,Start/Quickstart” para iniciar o processo.

5. Uma vez atingido o fim do tempo de cozimento, o sistema emitira cinco sinais acusticos.

NOTA

P Durante o processo, é possivel prolongar o tempo de descongelacido em 30 segundos
em qualquer altura, premindo novamente o botdo,Start/Quickstart”

6.7 Multi cozedura

E possivel acionar dois processos de cozedura individualmente, um ap6s o outro. Por
exemplo, é possivel efetuar sucessivamente um processo de descongelagdo e um
processo de micro-ondas ou dois processos de micro-ondas com niveis de poténcia
diferentes. O aparelho tem de estar no modo standby.
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1. Selecione a regulagao pretendida para o micro-ondas ou a regulacao pretendida

para a descongelacdo, como descrito acima, e defina o tempo/peso pretendido. EN
2. Em seguida, prima diretamente o botao correspondente para o segundo processo. ER
3. Defina a poténcia pretendida / o peso pretendido / o tempo pretendido.
4. Prima o botdo “Start/Quickstart” para iniciar o processo de cozedura em varias etapas. T
5. Apdsa conclusao do primeiro processo é emitido um sinal sonoro e o segundo pro- ES

cesso € iniciado automaticamente.
6. Depois de decorrido o tempo do segundo processo, o aparelho apita 5 vezes. NL

NOTA RU

P Sefor utilizado um processo de descongelacio, este é sempre efetuado em primeiro SV
lugar, mesmo que tenha sido definido em segundo lugar.

P Naio é possivel utilizar um processo de cozedura em vérias etapas com um programa
automatico ou com a funcao Quickstart.

P Nio é possivel efetuar dois processos de descongelacio sucessivamente.

6.8 Programa de cozedura automatico

Este modo permite que selecionar um programa de culinaria entre 8 programas diferen-

tes. Para o fazer, o aparelho tem de estar no modo standby.

1. Rode o regulador rotativo para a direita para entrar no modo de programa.

2. Rode o regulador rotativo correspondentemente para a frente ou para tras para
selecionar o programa pretendido (A-1 - A-10).

3. Confirme a selecao premindo o botao ,Start/Quickstart”.

4. Rode novamente o regulador rotativo para a frente ou para tras para acertar o peso
pretendido.

5. Pressione,Start/Quickstart para iniciar o processo de cozedura.

6. Uma vezatingido o fim do tempo de cozimento, o sistema emitira cinco sinais acusticos.

Prog. | Automatico Indicacdo no ecra + Poténcia
Programa tempo de cozedura pré-definido de micro-
ondas
A-1 | Aquecimento 150 250 350 450 600 |emg |P100
automatico 01:30 | 02:10 | 03:10 | 04:10 | 05:40 | emmin
A-2 | Batatas 1 2 3 Peca P 100
06:00 | 09:30 | 13:30 emmin
A-3 | Carne 150 300 450 600 emg |P100
02:50 | 04:30 | 06:10 | 07:50 emmin
A-4 | Legumes 150 350 500 emg |P100
02:30 | 04:30 | 06:30 emmin
A-5 | Peixe 150 250 350 450 650 |emg |P80
02:50 | 04:00 | 05:10 | 06:20 | 08:30 | emmin
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A-6 | Macarrao 50 100 150 emg |P80
16:00 | 18:00 | 20:00 emmin

A-7 | Sopa 200 400 600 emml | P 100
02:10 | 04:10 | 06:10 emmin

A-8 | Bolo 475 emg | Pré-aque-
60:00 emmin | cera180°C

A-9 | Pizza 200 300 400 emg |C-4
16:00 | 18:00 | 20:00 emmin

A-10 | Galinha 500 750 1000 | 1200 emg |C-4
25:00 | 40:00 | 45:00 | 50:00 emmin

>

7

NOTA

Para o programa de massas, adicione agua fria antes do processo de cozedura.
Com 50 g, 450 ml de agua; com 100 g, 800 ml de agua e com 150 g, 1200 ml de dgua.

Limpeza e conservacao

Este capitulo inclui importantes sobre as dicas limpeza e a conservacdo do aparelho. Ter
em mente as instrugdes e danos por limpeza inadequada do dispositivo e certifique-se de
que o dispositivo funciona sem erros.

71

Instrucées de seguranca

A cuibADO
Tenha em mente as seguintes instru¢cdes de seguranca antes de limpar o aparelho:

>

vV vV VY

v

>
>
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O aparelho deve ser limpo regularmente para remover restos de alimentos cozidos.
Um microondas que ndo é mantido limpo prejudica a conservacao do aparelho e
pode levar a acumulacao de fungo e bactérias.

Antes de limpar o microondas deve desliga-lo da tomada elétrica.

O aparelho aquece muito em funcionamento. Perigo de queimaduras. Deixe o
aparelho esfriar.

Apds o uso limpe o aparelho. Se esperar muito, serd mais dificil limpar ou até mes-
mo, serd impossivel. Se acumula muita sujeira o aparelho pode sofrer danos.

Se a umidade penetra no aparelho, seus componentes eletronicos podem ser dani-
ficados. Evitar o derrame de liquido no interior do aparelho, através das aberturas
de ventilagao.

Nao mergulhar o aparelho em dgua ou outros liquidos e ndo o colocar na maquina
de lavar louca.

Nao utilize produtos de limpeza agressivos ou solventes.

Nao remover a sujidade incorporada através da forca, usando objetos duro.
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7.2 Limpeza

L 4

O Espaco interior de cozedura e cavidade da porta

P Remover sempre os residuos de gordura no aparelho, pois podem entrar em ignicao.

*

Manter limpa a cdmara de cozimento do forno. Remova as paredes dos salpicos da
camara ou derramamentos de comida com um pano himido. Para sujidade maiores,
vocé pode usar um produto de limpeza suave.

Limpe a porta, janela e os selos na porta com um pano Umido para remover alimen-
tos derramamentos e respingos. Os restos de comida nas articulagcdes porta podem
causar é ndo fechar corretamente e, portanto, a saida das microondas.

Limpeza a vapor, que tenha sido depositado na porta do forno com um pano macio.
Isto pode ocorrer quando usado em ambientes muito himidos e é normal.

Pode remover os odores do forno para cozinhar em uma bacia profunda para mi-
croondas por cinco minutos, um copo de dgua ao qual foi adicionado o suco e casca
de limao. Seque o forno cuidadosamente com um pano macio.

Apds a limpeza do interior, deixe a porta do forno aberta, até que o aparelho esteja
seco.

Painel frontal e painel de controlo

Certifique-se de que nao molha o painel de controle. Use um pano humido e macio para
alimpeza

NOTA

P Deixar a porta aberta para evitar qualquer arranque do aparelho.

*

Superficie exterior

Limpe a superficie exterior do aparelho com um pano hiimido.

L 4

CAOsSOT=K base

Limpar a base de vidro com um detergente suave.

*

Grelha para grelhar e tabuleiro para assar

Os acessorios (grelha e tabuleiro para assar) precisam de ser retirados e limpos de vez
em quando. Lave os acessorios com uma solucdo de sabdo quente.

O tabuleiro para pizza NAO deve ser limpo com objetos afiados ou metalicos devido ao
seu revestimento.
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8 Resolucao de falhas

Este capitulo inclui algumas dicas importantes sobre as falhas do aparelho a solucéo de
problemas de. Siga estas dicas para evitar danos e perigos.

8.1
A CUIDADO

Instrucdes de seguranca

P Reparacdo de equipamentos eléctricos e electrénicos deve ocorrer somente por
pessoal autorizado e treinado pelo fabricante.
P Reparacdo inadequada poderia por em perigo o usuario e causar danos ao disposi-

tivo.

8.2 Sinais de avaria

A tabela em baixo apresenta pequenos erros e suas solucdes:

Erro

Causa possivel

Solucao

O programa nao inicia

A porta néo esta fechada

Feche a porta

Tomada nao ligada

Ligue a tomada

Fusivel queimado

Substitua o fusivel

Ao terminar o tempo
a comida ndo esta
quente, descongelada
ou cozinhada

Tempo ou potencia selecio-
nada ndo adequada

Ajuste o tempo e a potencia.
Repita a operacao.

O aparelho funciona
mas a iluminacéo
interior nao.

lluminagao com defeiro

Substituir a lampada nos cen-
tros de assistencia técnica

Durante o funcio-
namento ouvem-se
ruidos estranhos

NOTA

Comida coberta com papel
de aluminio

Retire o aluminio

O recipente usado tem parti-
culas de metal e prova faiscas

Reveja os procedimentos
sobre os utensilios a usar

P Se os passos mostrados acima ndo conseguir resolver o problema, entre em conta-
to com o atendimento ao cliente.
P Limpar o aparelho antes de o enviar para o centro de assisténcia.

9 Eliminacao do aparelho usado

Os produtos eléctricos e electrénicos usados contém materiais reutilizaveis. No
entanto, eles também contém materiais nocivos necessarios para sua operacao
e seguranca. No lixo doméstico, ou antes a manipulacao imprépria, coloca e

em perigo a saude humana e o ambiente. Portanto, ndo coloque seu aparelho

usado em qualquer lixo doméstico.
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NOTA EN
>

Use os pontos de recolha de aparelhos eletricos e eletronicos — Eletrao. Contate as FR

autoridades locais afim de saber quando e onde deve entregar o seu aparelho

Armazenamento e eliminagao de seu aparelho usado, protegendo contra o acesso T

de criancas.

ES

9.1 Descarte da embalagem . NL
A embalagem protege o aparelho contra danos causados pelo transporte. Os & ‘ RU
materiais de embalagem foram selecionados com uma filosofia adequada para g ’
efeitos de uma eliminacédo correcta e respeitosa com o meio ambiente e, portan- sV
to, sdo reciclaveis.
O retorno do material de embalagem ao ciclo matéria-prima economiza e reduz a ge-
racdo de residuos. Portanto, deposite os materiais de embalagem que ndo necessita nos TR

pontos de recolha,ponto verde”.

10 Garantia

Atribuimos a este produto uma garantia de 24 meses a partir da data de venda, para
defeitos de fabrico ou de material. A nossa garantia aplica-se a Alemanha, a Austria e aos
Paises Baixos. Para todos os outros paises, contacte-nos.

Os seus direitos legais de garantia de acordo com o § 437 e seguintes do Cédigo Civil
aleméao nao sdo afetados por isso. O exercicio dos seus direitos legais em matéria de
defeitos é gratuito para si.Esta garantia nao inclui danos resultantes do uso ou manuseio
improprio, nem por danos que nao impecam o funcionamento correto ou afetem o valor
do aparelho. Consumiveis, danos de transporte que ndo sejam atribuiveis ao fabricante e
danosresultantes de reparacoes efetuadas por pessoas nao autorizadas estdo excluidos
destagarantia.

Este aparelho foi concebido para uma utilizacdo domestica e os seus parametros de
funcionamento correspondem ao expectdvel para tal utilizacdo. O seu uso num contexto
comercial sé serd abrangido pela garantia caso seja resultado de uma utilizacao compara-
vel a domestica. Este aparelho nao é destinado para uso industrial.

No evento da reclamacao serjustificada iremos proceder a sua reparacao ou substituicdo
por um aparelho novo. Todas as avarias detetadas devem ser comunicadas no espaco de
14 dias apds a entrega. Todas a reclamagdes posteriores serdo excluidas desta garantia.

De modo a poder ativar a sua garantia, por favor entrar em contacto connosco antes de
proceder a devolucédo do aparelho (acompanhado do respetivo documento comprova-
tivo de compra). Os nossos dados de contacto (,Garante”) encontram-se no inicio deste
manual de instrucoes.
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1 Genel

Cihazinizi daha hizl tanimak ve cihazinizin tiim fonksiyonlarini eksiksiz kullanabilmeniz
icin litfen bu kullanim kilavuzu biinyesindeki bilgileri okuyunuz.

Mikrodalga firininizi usuliine uygun bir sekilde kullandiginiz ve korudugunuz takdirde,
cihazinizi cok uzun yillar boyunca kullanabilirsiniz. Cihazinizi glle gile kullanin.

1.1 BuKilavuza iliskin Bilgiler

Bu Kullanim Kilavuzu, mikrodalga firininizin bir parcasidir (oundan sonra sadece cihaz ola-
rak anilacaktir) ve cihazinizin ¢alistirlmasi, glivenligi, usuliine uygun kullanimi ve bakimi
hakkinda bilgi vermektedir.

Bu Kullanim Kilavuzu her zaman cihazin yakininda bulundurulmalidir. Bu Kullanim Kilavuzu,

« cihazin calistiriimasi, « kullaniimasi,
- arizanin ortadan kaldirilmasi ve/veya « temizlenmesi
¢in gorevlendirilecek herkes tarafindan okunmalidir ve uyulmalidir.

Bu Kullanim Kilavuzunu saklayiniz ve cihazi bir baskasina vermeniz halinde, cihaz ile birlik-
te Kullanim Kilavuzunu da yeni sahibine teslim ediniz.

1.2 Uyan Notlar
Uriinle ilgili Kullanim Kilavuzunda asagidaki uyari notlari kullaniimaktadir:

A\ TEHLIKE

Bu seviyedeki bir tehlike uyari notu potansiyel olarak tehlikeli bir duruma isaret
etmektedir.

Tehlikeli durumdan kacinilmadigi takdirde, s6z konusu durum ciddi yaralanmalara
yol acabilir.

P Kisisel yaralanma tehlikesinden kaginmak icin bu uyari notundaki talimatlari gozetiniz.

Bu seviyedeki bir tehlike uyari notu olasi tehlikeli bir duruma isaret etmektedir.

Tehlikeli durumdan kacinilmadigi takdirde, s6z konusu durum ciddi yaralanmalara
yol acabilir.

P Kisisel yaralanma tehlikesinden kacinmak icin bu uyari notundaki talimatlarn gozetiniz.

A\ DIKKAT

Bu seviyedeki bir tehlike uyari notu olasi tehlikeli bir duruma isaret etmektedir.
Tehlikeli durumdan kacinilmadigi takdirde, s6z konusu durum hafif veya orta siddetli
yaralanmalara yol acabilir.

P Kisisel yaralanma tehlikesinden kacinmak icin bu uyari notundaki talimatlar gozetiniz.

NOT
Bu tiirde bir uyari notu, makinenin idaresini basitlestirecek ilave bilgileri gostermektedir.
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1.3 Sorumlulugun Sinirlandiriimasi

Kurulum, calistirma ve bakimla ilgili tim teknik bilgi, veri ve notlar bu kullanim kilavuzu
baskiya verildigi anda tam olarak glincel durumda olup bildigimiz ve inandigimiz kadariyla
gecmis deneyim ve bulgularimiz dikkate alinarak derlenmis bulunmaktadir.

isbu kullanim kilavuzunda ortaya konulan bilgi, resimlendirme veya tanimlamalardan
hicbir talep elde edilemez. Uretici, asagidakilerin sonucu olarak ortaya ¢ikan zararlardan
dolayi herhangi bir sorumluluk Ustlenmez:

+ Kullanim kilavuzunun gézetilmemesi

« Kullanim amaclari disinda kullanimlar

« Uygun olmayan tamiratlar

« Teknik degisiklikler, Cihaz tizerinde degisiklik yapilmasi

- izin verilmeyen yedek parcalarin kullaniimasi

« Onaylanmamis aksesuarlarin kullanimi

Cihaz tzerinde degisiklik yapilmasi tavsiye edilmez ve degisiklik yapildigi takdirde cihaz,-
garanti kapsamindan ¢ikar. TUm terclimeler bilgimiz dahilinde yapilmaktadir. Terciime,
tarafimizca veya talimatimiz tizerine yapilmis olsa bile, tercime hatalarindan dolayi her-
hangi bir sorumluluk Gstlenmemekteyiz. Orijinal Almanca metin tek baglayici metin olarak
kalmaktadir.

1.4 Telif Hakki Korumasi

isbu dokiiman telif hakki korumasi ile korunmaktadir. Braukmann GmbH'nin, kismen bile
olsa, 6zel islemler (6rnegin, veri isleme, veri tastyicilar, veri aglari) kullanilarak yapilan foto-
mekanik cogaltim, kopyalama ve dagitim icin olanlar dahil, tim haklari saklidir. Uriin icerik
degisiklikleri ile teknik degisikliklere tabidir.

2 Givenlik

Kullanim Kilavuzunun bu bélimiinde, cihazin kullanimina iliskin 6nemli gtivenlik agikla-
malari verilmektedir. Bu cihaz, 6n gorilen guivenlik kurallarina uygundur. Ancak cihazin
usulline uygun olmayan bir sekilde kullaniimasi halinde, yaralanma ve hasar meydana
gelebilir.

2.1 Usuliine Uygun Kullanim

Bu cihaz sadece yiyecek ve iceceklerin buzunu ¢dézmek, i1sitmak, pisirmek, izgara yapmak
ve firnlamak igin i¢ mekanlarda kullanilmak Gizere tasarlanmistir.

Bu cihaz, evde ve asagida belirtilen yerlerde kullanilmak tzere tasarlanmistir:
- magdazalarda, ofislerde ve diger ticari alanlarda calisanlar icin mutfaklarda;
- ciftliklerde;

- otel, motel ve diger konut tesislerindeki musteriler tarafindan;

« oda ve kahvalti yerlerinde.

Cihaz, farkli veya bu amacin disinda kullanildiginda, 6n goraldiagi sekilde kullaniimamig
olacaktir.
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A UYARI

Uygunsuz Kullanima Baglh Yasanabilecek Tehlikeler!

Bu cihazin uygunsuz ve/veya amaci digsinda kullaniimasi halinde, cihaz

tehlikeli hale gelebilir.

» Bu cihaz sadece amacina uygun kullanilmalidir.

» Bu Kullanim Kilavuzunda agiklanan kullanim talimatlarina uyulmali-
dir.

Uygunsuz kullanim nedeni ile meydana gelecek hicbir hasar icin sorumluluk kabul edilme-

yecektir. Risk tamamen kullaniciya aittir.

2.2 Genel Giivenlik Aciklamalari

NOT

Bu cihazi giivenli bir sekilde kullanmak icin asagida belirtilen

Genel Giivenlik Aciklamalarini dikkate aliniz:

» BU GUVENLIK ACIKLAMALARINI DIKKATLI BiR SEKILDE OKU-
YUNUZ VE LAZIM OLDUGUNDA TEKRAR YARARLANMAK
ICIN SAKLAYINIZ.

» Cihazi kullanmadan 6nce, cihazin disinda herhangi bir hasar
olup olmadigini kontrol etmelisiniz. Hasar gormus bir cihazi
calistirmaniz uygun olmaz.

» Bu cihazin 8 yas tzerindeki cocuklar ile zihinsel, duyusal ya da
fiziksel engeli bulunan kisiler tarafindan kullanilabilmesi icin, bu
kisilerin cihazin glvenlikli kullanimini 6grenmis ve cihaz nedeni
ile yasanabilecek tehlikeleri anlamis olmalari gerekmektedir.

» Kullanici tarafindan yapilan temizlik ve bakimlar ¢ocuklar tara-
findan yapilmamalidir.

» Cocuklarin bu cihaz ile oynamalarina izin verilmemelidir.

» Cihazi ve kablolar 8 yasindan kui¢lik cocuklarin erisemeyecegi
yerlerde saklayiniz.

» Bu cihaz yalnizca Uretici firmanin egittigi kalifiye kisiler tarafindan
tamir edilmelidir. Usuliine uygun olmayan cihaz tamiratlarina bagli
olarak, kullanici agisindan ¢ok tehlikeli durumlar meydana gelebilir.

CASO HCMG 25 Ceramic Chef

DE
EN
FR
T

ES
NL
RU
sV
PT

253




DE
EN
FR

ES >
NL

sV
PT

254

NOT

Anzal cihaz parcalari yalnizca orijinal yedek parcalar ile degis-
tirilmelidir. Sadece orijinal yedek parcalari kullandiginiz takdir-
de, cihazin guvenlik kosullari yerine getirilmis olacaktir.

Yanlhs kullanimdan kaynaklanabilecek olasi yaralanmalari 6nle-
mek icin lGtfen cihaz kullanim talimatlarina uyunuz.

Cihaz calisir durumdayken, liitfen cihazi gozetimsiz birakmayiniz.
Asagidaki durumlar s6z konusu oldugunda, bu cihaz kullanil-
mamalidir:

« Eger cihazin kendisi veya parcalari hasar gormusse,

- elektrik kablosu veya fis hasarliysa,

« cihaz dusurtlmusse.

Cihazi kullanmadan 6nce gl kablosunu tamamen gevsetiniz.
Gu¢ kablosunun keskin kenarlardan veya sicak nesnelerden
zarar gormediginden emin olunuz.

Asagidaki durumlarda fisi prizden cekiniz :

« Eger cihazi kullanmiyorsaniz,

« her kullanimdan sonra,

» cihazi temizlemeden veya saklamadan 6nce,

« calisma sirasinda bir ariza varsa,

« gOk gurdltalu firtinalar sirasinda.

Bu cihaz, harici bir zaman ayarlayici ya da ayri bir uzaktan ku-
manda ile kullanilmak icin uygun degildir.

Cihaziniz bos oldugunda calistirmamalisiniz. Cihaz zarar gorebilir.
Bu cihaz, yasayan hayvanlar kurutmak, isitmak ya da kizart-
mak icin uygun degildir.

Besin termometreleri ¢calisan mikrodalga firinlar icin uygun
degildir.

Cihazi yalnizca orijinal aksesuarlariyla kullaniniz.

Mikrodalga firininiz ile birlikte yalnizca mikrodalga firin kullanimi
icin uygun mutfak arag gerecleri ve esyalari kullanmalisiniz.
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» Cihaz, dizenli araliklarla temizlenmelidir ve besin maddesi FR
kalintilarindan arindinimaldir. Cihaza uygun olmayan temizlik

. : - IT
yapilmasi, ylizeyin tahrip olmasina neden olabilir. Bu durum
cihazin kullanim 6mrini etkileyecek ve istenmeyen tehlikeli ES
durumlara neden olacaktir. NL
» Yiyeceklerinizi yeterince isitmaya dikkat ediniz, boylece yiye- RU
ceklerdeki mikroplar oldirilecektir. v
» Yiyecekleri esit sekilde isitmak igin ters cevirin ve karistiriniz. or

2.3 Tehlike Kaynaklari

2.3.1 Mikrodalga Firina Bagh Tehlikeler
A UYARI

Mikrodalga firinlarinin, insan saghgi agisindan yaralanmalara
sebebiyet verebilecek etkileri vardir. Mikrodalga ile kendinize
ve baskalarina zarar vermemek icin liitfen asagida belirtilen gu-
venlik aciklamalarina uyunuz:

» Kapagi acik durumdaki cihazi hicbir zaman calistirmamalisi-
niz. Hatal ya da degistirilen emniyet anahtari nedeniile direkt
mikrodalga firina maruz kalma tehlikesi bulunmaktadir.

» Mikrodalga firninin karsisi ile kapadi arasinda esya birakmayiniz
ve cihazin conta ylzeylerinde kir ya da temizlik madde kalintila-
rinin birikmesine izin vermeyiniz.

» DIKKAT: Eger cihazin kapi veya kapi contalari hasarliysa, uzman
bir teknisyen tarafindan onarilmadan once cihazinizi calistir-
mayiniz.

» DIKKAT: Bununla baglantili tehlikeler nedeniyle, 1sin koruyu-
cu kapagin zarar gorebilecegi tamiratlar ve servis calismalar
yalnizca kalifiye kisiler tarafindan ydrittlmelidir.

» Yiyecek ve icecekler icin metal kaplar kullanmayiniz.
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2.3.2 Yanma Tehlikesi

A UYARI

Bu cihaz icerisinde 1sinan yiyecek, kullandiginiz tabak ve ci-
hazinizin yiizeyi ¢ok sicak olabilir. Kendinizi ve baskalarini yak-
mamak ya da haslamamak icin lttfen asagida belirtilen glivenlik
aciklamalarina uyunuz:

» Bu firin sadece firin pisirmesi icin uygundur. Sicak yag firin

parcalarina ve pisirme kaplarina zarar verebilir ve yanmalara
sebebiyet verebilir.

Izgara agik durumdayken ya da kisa bir stire 6nce kapal duruma
getirildiyse, firinlanan ya da pisen yiyecekleri firina ilave ederken
ya da firndan ¢ikarirken veya pisirici bélmede is yaparken koru-
yucu eldiven takiniz.

8 yasindan kuicuk cocuklar gozetim altinda olmadikga cihaz-
dan uzak tutulmalidir.

Cihaz Gzerindeki agikhklarn kapatmayin veya engellemeyiniz.
Pisirdiginiz besinin sicakligini her zaman kontrol ediniz, bilhas-
sa bebek icin yiyecek ya da icecek hazirladiginizda. Cihazdan
cikarlan yiyecegi ya da icecegi direkt agziniza almamaniz 6ne-
rilir. Bir ka¢ dakika bekledikten sonra cihazdan ¢ikarlan yiyecek
ya da icecek sicakhgin esit miktarda yayilana kadar karistiriniz.
Litfen tiiketimden 6nce bebek ve cocuk mamalarinin sicakli-
gini kontrol ediniz. Boylelikle olasi yaniklardan kacginabilirsiniz.
Eger icecekleri mikrodalgada isitirsaniz, bu gecikmeli kay-
namaya neden olabilir. Bu sebeple, kabi her zaman dikkatli
kullanmalisiniz.

2.3.3 Yangin Tehlikesi

A UYARI

Cihazin usuliine uygun olmayan kullanimi nedeni ile icindekile-
rin yanmasina bagh olarak yangin tehlikesi meydana gelebilir.
Yangin Tehlikesini 6nlemek icin lltfen asagida belirtilen glvenlik
aciklamalarina uyunuz:
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» Cihazini hicbir zaman alev alabilir materyallerin saklanmasiya
da kurutulmasi icin kullanmayiniz.

» Bu cihaz, sadece yiyecek ve iceceklerin isitilmasi icin tasarlan-
mistir. Yiyeceklerin veya giysilerin kurutulmasi veya elektrikli
pedlerin, terliklerin, stingerlerin, 1slak temizlik bezlerinin veya NL
benzerlerinin isitilmasi yaralanmalara, yanmaya veya yangina RU
neden olabilir.

» Plastik, kagit ya da baska yanabilir maddelerden olusan tek kul-
lanimlik kaplar icerisinde besin isuttiginizda ya da pisirdiginizde,
cihazi gozetimsiz birakmamalisiniz. Plastik maddeden olusan
tek kullanimlik kaplar,,Mikrodalga Firin Kaplarina iliskin Acikla-
malar” bélimunde belirtilen 6zellikte olmalidir.

» Cihazinizdan duman geldigini anladiginizda, cihazi kapal
konuma getirin ya da cihazin elektrik fisini prizden ¢ekin ve
atesin bogulmasini beklemek icin cihazin kapagini kapali ola-
rak bekleyin.

» Cihazi gereginden uzun sire calistirdiginizda, icindeki yiyece-
giniz kuruyabilir ve hatta yanabilir. Yangin tehlikesi var!

» icerisinde hububat, kiraz cekirdegi ya da jel bulunan yastik ve
benzeri esyalar bu cihaz icerisinde 1sitmak icin uygun degildir.
Bu tuir esyalar, cihaz icerisinde isitilip disariya ¢ikarnldiktan son-
ra bile ates alabilir.

» Alkolli iceceklerle yemek hazirlarken, alkoltin yuksek sicak-
liklarda buharlastigini ve sicak ytizeylerde yanabilecegini g6z
onutinde bulundurmalisiniz. Bu cihaz icerisinde inceltilmemis
alkol isitilmamalidir. Yangin tehlikesi!

2.3.4 Patlama Tehlikesi

A UYARI

Cihazin usuliine uygun olmayan kullanimi nedeni ile yiiksek
basinca bagl olarak patlama tehlikesi meydana gelebilir.
Patlama tehlikesini 6nlemek icin litfen asagida belirtilen glvenlik
aciklamalarina uyunuz:
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rr P Ylksek basinci onlemek acisindan kagit ya da plastik posetle-
rin bukulmus tel kilitlerini cihaza koymadan once cikartiniz

» UYARI: Kaplar patlayabilecegi icin sivi ve diger besin maddeleri
kapal kaplar icerisinde isitilmasi uygun degildir.

NL  » Mikrodalga firnindan ¢iktindan sonra bile hala patlayabilme

RU ozelligine sahip olduklari icin, kabuklu yumurta ile ¢ok pisiril-

mis yumurtalari cihaz icerisinde 1sitmayiniz.

T
ES

Y
PT 2.3.5 Elektrik Akimina Bagh Tehlikeler

Elektrik Akimina Bagl Hayati Tehlikeler!

Elektrik akimina baglh kablo ya da parcalar ile temas edilmesi

halinde, hayati tehlike meydana gelebilir!

Elektrik carpmasina maruz kalmamak icin Iltfen asagida belirtilen

guvenlik aciklamalarina uyunuz:

» Hasar goren baglanti kablosu, tretici firmanin onayladigi yet-
kili servis tarafindan degistirilmelidir.

» Cihaz govdesini hicbir suretle agmayiniz. Elektrik baglantisina
temas edilmesi ve elektrikli ve mekanik parcalarinin degistiril-
mesi halinde, elektrik carpma tehlikesi ile karsi karsiya kalirsi-
niz. Ayrica cihazin fonksiyonlarinda ariza da meydana gelebilir.

» Cihaza veya elektrik fisine 1slak elle dokunmayin.

» Cihazi su veya diger sivilarin icine koymayiniz. Ayrica cihazi
bulasik makinesinde yikamayiniz.

» Cihaz 6zel bir ampul ile donatilmistir. Bu ampuil gerektiginde
yetkili bir uzman veya miuisteri hizmetleri tarafindan degistiril-
melidir.

3 Calistirma

Kullanim Kilavuzunun bu bolimiinde, cihazin calistiriimasina iliskin Snemli agiklamalar veril-
mektedir. Olasi tehlikeleri ve hasarlari dnlemek acisindan lltfen bu agiklamalari dikkate aliniz.
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3.1 Giivenlik Agiklamalar EN

Avvr FR

P Liitfen cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oyun oynamalarina izin vermeyiniz. Bogul-

ma tehlikesi s6z konusudur. IT
3.2 Teslimat Kapsami ve Nakliye Denetimi ES
Mikrodalga, standart olarak asagida belirtilen parcalar halinde teslim edilmektedir: NL
« Mikrodalga HCMG 25 Ceramic Chef « Kullanim Kilavuzu
« Firin tepsisi « |zgara rafi RU
NOT sV

Uriin teslimati sirasinda herhangi bir eksiklik ve gériiniir bir hasar olup olmadigini
litfen kontrol ediniz.

Uygunsuz paketleme nedeni ile yapilan eksik teslimat ya da nakliye sirasinda olusan
hasar tespit etmeniz halinde, litfen bu durumu bildiriniz.

3.3 Ambalaji Acmak

Urlin ambalajini liitfen asagida belirtildigi sekilde aciniz:

« Ambalaj parcalarinin tamamini ve aksesuarlarini ¢ikartiniz.

- ihazi, meydana gelebilecek hasarlara karsi kontrol ediniz (sisme, hasar gérmuis kapak
vb.). Hasar gérmus cihazlarin kullaniimasi uygun degildir.

+ Mikrodalga firininizin dis yiizeyindeki koruyucu folyoyu cikartiniz.

NOT

P Cihazinizin garanti siiresi boyunca, garantiden yararlanmak istemeniz halinde
cihazinizi tekrar usuliine uygun ambalajlayabilmeniz i¢in, mimkiin mertebe orijinal
ambalajini sakli tutunuz.

3.4 Cihazin Yerlestirilecegi Yerin Kosullar

Cihazin glvenli ve hatasiz ¢alismasini saglamak icin cihazin yerlestirilecedi yer asagida

belirtilen kosullarda olmalidir:

e Cihaz finn ve firn icerisine yerlestirilebilecek azami agirliktaki pisirme malzemelerini
tastyabilecek saglamlikta, sabit, diiz, yatay bir yere yerlestiriimelidir.

o Cihaz yerlestirirken, litfen cocuklarin yiiksek isi yayan cihaz yiizeylerine erisemeyece-
gi bir yer secmeye 6zen gosteriniz.

e Bucihaz duvara ya da gdmme dolaba monte edilecek sekilde tasarlanmamistir

e  Cihazinizigin yer secerken, yerin hicbir zaman yiksek 1si, 1slak ya da cok nemli ortam-
larda veya ates alabilir malzemelerin yakininda olmamasina 6zen gosteriniz.

e Cihaz kablosunu, bir masanin ya da ¢alisma yiizeyinin kenarindan asagida sarkitmayin.

e Herhangi bir acil durumda elektrik kablosunu hemen prizden cekilebilmesi agisindan,
priz her zaman kolay erisilebilir durumda olmalidir.

e  Cihazin sabit durmayan yerlerde (6rnegin gemiler gibi) kurulumunun yapilabilmesi
ve monte edilebilmesi icin yalnizca uzman yerler/kisiler tarafindan cihazin givenli kul-
lanimini saglandiktan sonra gerceklestirilmelidir.
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3.4.1 Cihazin Yerlestirilmesi

Cihazi yerlestirirken, havalandirma bosluklari icin yeterince alan birakabileceginiz diiz
bir yer seciniz.

Cihazin yerlestirilecegi yer, zeminden en az 85 cm yukarida konumlandiriimalidir.
Cihazin arka tarafi duvara déniik olmalidir. Cihazin Ust tarafinda en az 30 cm serbest
bir alana ihtiyag vardir, duvar ile cihazin yan taraflari arasinda ise en az 20 cm serbest
bir alana ihtiyac vardir.

Cihazin yanindaki sol tarafin bos kalmasina dikkat ediniz.

Cihazin alt bélimiindeki ayaklarin ¢ikartiimasi KESINLIKLE uygun degildir

Cihaz lizerinde bulunan hi¢bir bélme kapatilmamalidir ve engellenmemelidir..
Havalandirma bosluklarinin kapatilmasi nedeni ile cihaz zarar gorebilir.

Mikrodalga firini calistiginda radyo ve televizyon gibi cihazlarin alici gliciine etki et-
mesi sebebi ile cihazinizi yerlestirirken, radyo ve televizyon gibi cihazlardan mimkiin
olabildigince uzak bir yer seciniz.

Cihazin elektrik fisini normal ev prizine takabilirsiniz. Bunu yaparken, cihazin hat
frekansi ile geriliminin (model etiketine bakiniz) evin elektrik baglantisi ile uyumlu
olmasina dikkat ediniz.

3.4.2 Telsiz Anizalarini Onlemek

Bu cihazin calistinlmasina bagh olarak radyo, televizyon ya da benzeri cihazlarda ariza
meydana gelebilmektedir.Asagida belirtilen dnlemlerin alinmasi sayesinde bu arizalar
onlenebilmektedir:

Cihazin kapagini ve conta ylizeyini temizleyiniz.

Radyo, televizyon ve benzeri cihazlar ile cihazin yerini mimkin olabildigince birbirin-
den uzak seciniz.

Cihazinizi ayr bir elektrik prize baglamak suretiyle arizalanan alici ile cihazinizin farkl

elektrik devresini kullanmasini saglayiniz.

iyi bir sinyal alabilmenizi giivence altina almak icin alici icin usulline uygun bir sekilde
kurulumu yapilmis bir anten kullaniniz.
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3.5 Elektrik Baglantisi

Cihazin glvenli ve hatasiz calismasini saglamak icin cihazin elektrik baglantisi asagida

belirtilen kosullarda olmalidir: FR

e Cihazi elektrige baglamadan once, llitfen model etiketi Gizerinde cihazin elektrik bag-
lanti bilgileri (gerilim ve frekans) ile elektrik sebeke bilgilerini karsilastiriniz. Cihaziniz-
da herhangi bir arizanin meydana gelmemesi icin bu bilgilerin ortismesi gerekmek- ES
tedir. Emin olmadiginiz durumlarda, litfen elektrik tesisat uzmanlarina danisiniz.

e Cihazin baglanacag elektrik priz emniyeti, 16 amperlik devre kesici anahtarile saglan- L
mis olmaldir.

e Cihaz, en fazla 3 metre uzunlukta, sarilmamis, 1,5 mm? enine kesiti olan bir uzatma RU
kablosu ile elektrik sebekesine baglanmalidir. Yangin tehlikesi nedeni ile coklu elektrik
fis kullanimi ya da ¢oklu elektrik priz pano kullanimi kesinlikle yasaktir. SV

e Elektrik kablosunun saglamligini ve firinin altinda kalmadigini ya da sicak boltimler
veya keskin koseler ile temas etmediginden emin olunuz.

e  Bu cihaz topraklama yapilmamis prizlerde kullaniimamalidir. Elektrik akimin ilave bir
hat Gizerinden yiritilmesi sebebi ile herhangi bir kisa devre durumunda topraklama
sayesinde elektrik carpmasi dnlenmis olacaktir. Bu cihaz, topraklama sistemli bir kablo
ve bir emniyet sigorta fisi ile donatilmistir. Cihazin elektrik fisi, usuliine uygun bir sekil-
de kurulumu yapilmis ve topraklama yapilmis bir elektrik prizine takilmahdir.

e  Cihazin elektrik glivenliginin saglanabilmesi icin, cihazin usuliine uygun olarak kurul-
mus bir topraklama sistemine baglanmis olmasi gerekmektedir Cihazin topraklama
sistemine baglanmamis bir elektrik prizine baglanarak calistiriimasi yasaktir. Emin ol-
madiginiz durumlarda, tesisatinizi litfen elektrik tesisat uzmanlarina kontrol ettiriniz.
Uretici firma, eksik ya da kesilen topraklama sistemi nedeni ile ortaya cikacak hasar
nedeni ile hi¢bir sorumluluk kabul etmeyecektir.

3.6 Aksesuar Montaji

NOT

P Cihaz bir 1zgara rafi veya firin tepsisi ile calistirabilirsiniz.
P Finin tepsisi, 1zgara rafi gibi, sadece 1zgara veya sicak hava firini calisirken kullanilabilir.

3.6.1 lzgara rafini

Izgara rafinlCOSO T =K' tabanina yerlestirmelisiniz.

A DIKKAT
P Lastik tapalari 1zgara rafindan gikarmayiniz.

3.6.2 Firin tepsisi

Firin tepsisi COSOT =K tabanina veya 1zgara rafina yerlestirilmelidir.
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4 Kurulum ve Funksiyonlar

Kullanim Kilavuzunun bu bélimiinde, cihazin kurulumu ve fonksiyonlarina iliskin énemli

aciklamalar verilmektedir.

4.1 Genel Bakis

@

(1) Gosterge
@ Tutamak
@ Doner kontrol
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4.2 Kumanda Elemanlari

HCMG 25 CERAMIC Chef

1N

AAAS
W
Microwave Convection
9
= ©
| 111 ®

i

Grill /Combi.  Clock / Timer

ok O

® ® @

Weight Defrost  Time Defrost
1

®

a9
Stop / Lock Start/

Quick Start

/e b

EN
FR
@ Display: Saati veya secilen T
islevi/saati goriintiler
@ Microwave: istenen mikrodal- ES
ga guiciinid ayarlamak igin (%
olarak) NL
Convection: Sicak hava RU
sicakligini programlamak icin sv
(9) Grill/ Combi: Izgara
programini veya kombinasy- PT
on programlarini ayarlamak
icin

®

Clock / Timer: Zamanlayiciyi
ve saati ayarlamak igin

Weight Defrost: Buz ¢c6zme
programinin agirhga gore
ayarlanmasi

Time Defrost: Buz ¢c6zme
programinin zamana gore
ayarlanmasi

Doner kontrol:

Pisirme siresini ayarlamak
veya pisirme programini se¢-
mek icin cevirin.

®

Stop / Lock: Bir pisirme
programini duraklatmak/dur-
durmak veya sonlandirmak ve
cocuk kilidini etkinlestirmek/
devre disi birakmak icin

(15  Start/Quickstart: Pisirme
programini baslatmak, hizh
baslatma pisirme programini
ayarlamak ve pisirme siresini
30 saniye uzatmak icin
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4.3 Cihazailiskin Uyari Agiklamalari

A\ DIKKAT

Sicak Yiizeye Bagh Tehlikeler!
T Cihazin arka tarafinda ya da govde tarafinda, sicak ylizeye bagli tehlikeye
iliskin uyari agiklamasi bulunmaktadir. Bu cihazin st ylizeyi asiri 1sinabil-
ES  mektedir.
P Cihazin yiizeyi sicakken, liitfen dokunmayiniz. Yanma Tehlikesi var!

EN
FR

NL )y Cihazin tizerine herhangi bir obje yerlestirmeyiniz ya da dikmeyiniz.
RU
4.4 Giivenlik ayarlan
SV
T 4.4.1 Kapak Kilidi

Cihazin kapi kilidi blinyesinde bir emniyet salteri monte edilmis olup bu sayesinde kapi
acik durumdayken cihaz calismayacaktir.

A\ DIKKAT

Mikrodalga Firina Bagl Tehlikeler!

Bu emniyet dlizeneginin arizalanmasi ya da calismaz hale gelmesi halinde, hem kendini-
zi hem de baskalarini direkt mikrodalga isinina maruz birakmis olursunuz.

»  Emniyet salterinin bozulmasi halinde, cihaz calistirimamalidir.

P Emniyet salteri hicbir zaman devre disi birakilmamalidir.

4.4.2 Cocuk Kilidi

Cocuk kilidi sayesinde, cocuklarin gézetimsiz ortamda cihazi kullanmalari engellenmektedir.

Cocuk Kilidinin Calistirilmasi:

0/e Uzun bir sinyal sesi duyana ve fonksiyon gostergesi goriinene kadar ¢
saniye suresince ,Stop/Lock” diigmesine basili halde bekleyiniz. Cocuk
stop/Lock kilidi calistigi stirece hicbir diigme calismayacaktir.
Cocuk Kilidinin Kapatilmasi:
0/e Uzun bir sinyal sesi duyana ve fonksiyon gostergesi kaybolana kadar (¢
hon/ Lok saniye suresince ,Stop/Lock” diigmesine basili halde bekleyiniz. Cocuk

kilidi kapali oldugu siirece tiim diigmeler calisir durumda olacaktir.

4.5 Anma DegeriLevhasi

Cihazin baglanti ve gii¢ bilgileri hakkinda bilgi veren model etiketi, cihazin arka tarafinda-
dir.
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5 Kullanma ve Calistirma EN
Kullanim Kilavuzunun bu bolimiinde, cihazin kullanimina iliskin &nemli agiklamalar veril- FR
mektedir. Olasi tehlikeleri ve hasarlar 6nlemek agisindan ltitfen bu agiklamalari dikkate aliniz.

IT
5.1 Mikrodalgada Pisirmeye iliskin Temel Bilgiler ES
e Mikrodalgada pisireceginiz/isitacaginiz malzeme icin gerekli stire, malzemenin kendi NL

Isisina, miktarina ve tird ile yapisina bagli olarak degisiklik gosterecektir. Her zaman
belirtilen en kisa streyi tercih ediniz ve gerekli gérdigunuz halde ilave sure kullaniniz. g

e Pisirme suresince pisireceginiz malzemenin Uzerini kapatiniz. Malzemeyi kapatacagi-
niz kapak sayesinde hem sicramalari dnlemis olacaksinizhem de malzemenizin esit SV
miktarda pismesini saglayacaksiniz.

e Isinin malzemenize esit miktarda dagilmasini saglamak icin, pisirme suiresi boyunca
malzemenizi defalarca ¢evirmelisiniz, katlarini degistirmelisiniz ya da karistirmalisiniz

e esinlericerisindeki muhtemel bakterilerin 6lmeleri ancak yeterince yiiksek isi altinda
(> 70 °C) ve yeterince uzun sure (> 10 dakika) pisirilmesi ile mimkundir.

e Domates, sucuk, patates, patlican gibi sert ylizeyi ya da kabugu olan besin maddeleri
icerisinde olusan buharin cikabilmesi ve besinlerin dagilmasini 6nlemek icin bunlara
defalarca catalla delikler agmalisiniz ya da ¢entik atmalisiniz.

e  Kabuksuz yumurtalar mikrodalga firinda pisirebilmeniz i¢in yumurta sarisinin zarini
bircok yerinde ufak delikler agmaniz gerekmektedir. Aksi takdirde yumurta sarisinda
pistikten sonra ylksek basinca bagli sicrama meydana gelebilir.

o Balik kofteleri gibi besinler séz konusu oldugunda, pisirme siresinin yarisindan itiba-
ren yukaridan asagiya dogru, orta bélimden dis boliime dogru yerlerini degistiriniz.

5.2 Calistirma Cesitleri

Bu cihaz icin farkli calistirma imkanlari bulunmaktadir. Asagida verilen liste sayesinde,
farkli calistirma imkanlarini yakindan gostermektedir:

¢ Mikrodalga
Bu calistirma programi, besin ya da iceceklerin isitilmasi icin uygundur.

€ Sicak Hava

Bu calistirma programi sayesinde, pisirilecek malzemenin hizli ve esit dagihmh pismesini
saglamak icin pisirme bolmesine sicak hava aktarilmaktadir.

¢  |zgara ve Kombine Program

Bu calistirma programi (G-1), besinlerin firnlanmasi ve 1zgara edilmesi icin uygundur.
Kombine programlar sayesinde ayni anda mikrodalga firin, izgara ve sicak hava ile pisir-
me yapabilirsiniz. Asagida belirtilen kombine programlar mimkunddr:
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Gosterge Kombine Programi
Mikrodalga Izgara Sicak Hava
C-1 v v
C-2 v v
C3 v v
C-4 v v v

€  BuzCézdiirme

Bu calistirma programi, dondurulmus besinin ¢ézdurilmesi icin uygundur. Dondurul-
mus besinin agirligina gore ya da slresine gore secebilirsiniz.

¢ Otomatik Pisirme Programi

Bu calistirma programi sayesinde, 10 farkli meni arasindan pisirme programini se¢mek

mumkundur.

5.3 Mikrodalga Kaplarmna iliskin Aciklamalar

Mikrodalga firin kaplari agisindan en uygun materyal mikrodalga saydamligina sahip ol-
malidir ve enerjinin, kaptan iceri sizarak icindeki malzemeyi isitmasina olanak vermektedir.

NOT

Mikrodalga firin icin kap secerken asagida belirtilen aciklamalara dikkat etmelisiniz:

P Mikrodalga metale niifuz edemez. Bu nedenle metal arac gerecler ile metal siislemeli
kaplar mikrodalgada kullanilmasi icin uygun degildir.

P Geri doniistiiriilebilir kgt biinyesinde metal zerreleri bulundugu ve kivilcima ve/
veya atese sebebiyet verebilecekleri icin bunlar mikrodalga firin kullanimi i¢in uygun

degildir.

» Kap koselerinin daha fazla Isinmaya maruz kalmalari sebebi ile dértgen ya da kare

kaplar yerine yuvarlak ya da oval kaplar kullaniniz.

» Mikrodalga ya da mikrodalga ile kombine calistirma sirasinda altiminyum folyo kul-

lanmaniz uygun degildir.

Asadida verilen tabloda uygun pisirme kaplarini secmek icin yararlanabileceginiz ipugla-

ri bulabilirsiniz:

Pisirme Kaplan Mikrodalga | Izgara | Sicak Kombine*
Hava

Yiksek 1stya dayanikh pisirme kaplari | v/ v v v

Yiiksek 1siya dayanikli olmayan x x x x

pisirme kaplari

Yuksek 1stya dayanikh seramik kaplar | v/ v v v
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Mikrodalga firina dayanikli plastik v x x x EN
kaplar
. x FR
Pisirme Kagitlari v x x x
Firin tepsisi x v v x IT
Izgara rafi x v v x ES
Metal konteyner x v v x NL
Aliminyum Folyo ve Kaplari x v v x
RU
* Mikrodalga-+lzgara ve Mikrodalga+Sicak Hava Y
5.4 Kapagi Acmak/Kapamak PT

¢ Kapagi Acmak

Cihazin kapisini agmak icin kapi kolunu hafifce cekin. Cihazin ¢alisir durumda olmasi
halinde, glincel pisirme programi otomatik olarak kapatilacaktir.

NOT

P Cihazicerisinde pisen malzemeye elinizi uzatmadan &nce, biriken asiri sicagin dagil-
masini saglamak icin biraz zaman ge¢mesi icin bekleyiniz.

€ Kapagi Kapatmak
Kapak kilidinin oturdugunu duyana kadar kapagi kapatmaya devam ediniz. Cihaz

kapagini actiginiz icin devam eden pisirme programinin yarida kesilmesi halinde, glincel
pisirme programi,,,Start/Quickstart” digmesine bastiginizda ¢alismaya devam edecektir.

5.5 Saati Ayarlamak

Cihazda bulunan saati 24 saat seklinde ayarlayabilirsiniz. Bunun icin cihazin bekleme
modunda olmasi gerekir.

1. ,Clock/Timer” diigmesine bir kez basiniz.

2. istediginiz saati ayarlamak icin digmeyi ileri veya geri ceviriniz.

3. Buayari onaylamak icin “Clock/Timer” dligmesine tekrar basiniz.

4. Istediginiz dakikay ayarlamak icin diigmeyi ileri veya geri ceviriniz.

5. Ayarlarinizi onaylamak icin ,Clock/Timer” digmesine basiniz.

NOT
P Pisirme islemi sirasinda saati istediginiz zaman gériintiileyebilirsiniz. Bunun icin “Clo-
ck/Timer” butonuna basiniz.
5.6 Zamanlayia ayari

Cihazda bir mutfak zamanlayicisi ayarlayabilirsiniz. Bunun icin cihazin bekleme modunda
olmasi gerekir.
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“Clock/Timer” dligmesine bir kez basiniz.

istediginiz saati ayarlamak icin diigmeyi ileri veya geri ceviriniz.
Ayarlarinizi onaylamak icin “Start/Quickstart” digmesine basiniz.
Zamanlayici geri saymaya baslayacaktir.

Zamanlayici stiresi gectikten sonra cihaz 5 kez bip sesi ¢ikaracaktir.

whwN=

NOT
P Pisirme siiresinin ayarlari asagidaki gibi siralanmaktadir:
00:05-01:00: 5 saniye
01:00-05:00: 10 saniye
05:00-10:00: 30 saniye
10:00-30:00: 5 dakika
30:00-95:00: 5 dakika

6 Calistirma ve kullanim

Bu bolim, Gnitenin calistirimasiyla ilgili Snemli bilgiler icerir. Tehlike ve hasari dnlemek
icin talimatlar izleyin.

P Tehlike durumunda hizli bir sekilde miidahale edebilmek icin (initeyi calisma sirasinda
gOzetimsiz birakmayin.
P Uniteyi bosken calistirmayin. Cihaz hasar gérebilir.

A\ VORSICHT

» COSOT =K-Pisirme sonrasinda taban plakasi sicak olabilir. Alt plakaya dokun-
mayin!

NOT
»  Fan, cihazi sogutmak icin calisabilir.
P Pisirme islemine baslamadan énce, yiyeceginizi cihaza yerlestirin.

6.1 Hizli baslangi¢

Bu fonksiyon, cihazi hizli baslangi¢ta %100 mikrodalga giict ile kullanmanizi saglar.

Bunu yapmak icin cihaz bekleme modunda olmalidir.

1. Pisirme suresini 30 saniyelik artislarla ayarlamak icin “Start/Quickstart” diigmesine basin.

2. “Start/Quickstart”digmesine her basildiginda pisirme suresi 30 saniye daha uzar.

3. Cihaz ilk digmeye basildiktan hemen sonra otomatik olarak pisirmeye baslar.

4, “Start/Quickstart” dligmesine tekrar basarak pisirme stresini istediginiz zaman 30
saniye uzatabilirsiniz.

5. Pisirme siresi doldugunda cihaz 5 kez bip sesi cikarir.
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6.2 Kapatmak/Yarida Kesmek

EN
Devam eden bir pisirme programini yarida kesmek icin asagida belirtildigi sekilde hare-
ket edebilirsiniz: FR
e  Cihazin,Stop/Lock” diigmesin bir defa basiniz. Devam eden pisirme programi bekle- T
meye alinacaktir
e  Cihaz kapagini aginiz. Devam eden pisirme programi beklemeye alinacaktir. ES
e Beklemeye alinan programi sonlandirmak icin, ,Stop/Lock” diigmesine iki defa
basiniz. NL
6.3 Mikrodalga RU
SV

Cihaz bekleme modunda olmalidir.

1. istediginiz mikrodalga giictinii ayarlamak icin “Mikrodalga” diigmesine basiniz.

2. “Mikrodalga” diigmesine basarak, P 100, P 80, P 50, P 30 ve P 10 arasindan se¢im ya-
pabilirsiniz. Alternatif olarak, “Mikrodalga” digmesine bir kez basabilirsiniz. Ardindan
istediginiz mikrodalga gliclint ayarlamak icin diigmeyi ileri veya geri cevirebilirsiniz.

3. ,Start/Quickstart” diigmesine basin.

4. Dugmeyibuna gore ileri veya geri cevirerek istenen zamani ayarlayin. Maksimum
pisirme suresi 95 dakikadir.

5. lIslemi baslatmak icin ,Start/Quickstart” diigmesine tekrar basin.

6. Pisirme suresi tamamlandiginda sistem, toplam bes sinyal sesi verecektir.

Digme basma adedi 1x 2x 3x 4 x 5x
% cinsinden gii¢ 100 80 50 30 10
watt cinsinden glg 700W | 560W | 350W | 210W 70W
Gosterge P 100 P 80 P50 P 30 P10

Bekleme modunda diigmeyi saat yoniiniin tersine cevirerek cihazi % 100 mikrodalga gu-
clinde calistirabilirsiniz. Ekranda 95:00 goriintilenir. Ardindan istediginiz pisirme stiresini
ayarlamak icin diigmeyi ileri veya geri ceviriniz. “Baslat/Hizli Baglat” digmesi ile pisirme
islemini baglatiniz.

NOT
Pisirme islemi sirasinda, ayarlanan performans seviyesini istediginiz zaman goriintle-
yebilirsiniz. Bunun icin “Saat/Zamanlayici”butonuna basiniz.
P islem sirasinda“Baslat/Hizli Baslat” diigmesine tekrar basarak pisirme siiresini istedigi-
niz zaman 30 saniye uzatabilirsiniz.

6.4 listyayim

6.4.1 OnIsitmali Sicak Hava

Sicak hava ile pisirme programi sirasinda, besin maddesini hizli ve esit dagilmis olarak kizart-
mak ve citir ¢itir yapmak icin, pisirme boélmesine sicak hava aktarilmaktadir. Bu firin, toplam
on farkli pisirme sicakligina ayarlanarak pisirme olanagi sunmaktadir. Maksimum pisirme
sUresi 95 dakikadir.
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5.

6.5

,Convection” diigmesine bir defa basarsaniz géstergede,, 150" yanip sénecektir.
,Convection” digmesine tekrar basarsaniz veya doner digmeyi cevirirseniz, 150 ila
240 °C arasinda istediginiz sicakligi secebilirsiniz.

Sicakhgr onaylamak icin ,Start/Quickstart” diigmesine basin.
»Start/Quickstart“diigmesine yeniden basarsaniz, cihaz 6n isitma islemini bas-
latacaktir. Cihaz, on 1sitma sicakhi@ina ulasir ulasmaz, pisireceginiz malzemeyi
firna yerlestirmenizi size hatirlatmak icin, iki defa alarm sinyali ile uyari verecektir.
GOstergede 6n isitma sicakligi gorlintilenir ve yanip sénmeye baslar. Pisireceginiz
malzemeyi cihaza yerlestiriniz ve cihazin kapagini kapatiniz.

Simdi kontrol ayarlayicisini kullanarak pisirme stiresini maksimum 95 dakikaya ayar-
layiniz. Ardindan ,Baslat/Hizli baslat” digmesine basarak onaylayiniz.

Pisirme slresi tamamlandiginda sistem, toplam bes sinyal sesi verecektir.

6.4.2 Onlsitmasiz Sicak Hava

,Convection” diigmesine bir defa basarsaniz géstergede,, 150" yanip sénecektir.
,Convection” digmesine tekrar basarsaniz veya doner digmeyi cevirirseniz, 150 ila
240 °C arasinda istediginiz sicakligi secebilirsiniz.

Sicakhgr onaylamak icin ,Start/Quickstart” diigmesine basin.

Simdi kontrol ayarlayicisini kullanarak pisirme stresini maksimum 95 dakikaya ayar-
layiniz. Ardindan ,Baslat/Hizli baslat” diigmesine basarak onaylayiniz.

Pisirme slresi tamamlandiginda sistem, toplam bes sinyal sesi verecektir.

lzgara ve Kombine Programlari

Izgara ¢alisma modu, 6zellikle yiyecekleri graten yapmak istiyorsaniz uygundur.

1.

2.

Cihazinizin Izgara“programini segmek icin, ,Grill/Combi.” digmesine bir defa basiniz.
Gosterge, 1zgara fonksiyonu icin,G-1" gosterecektir.

“lzgara/Kombi” ye tekrar basiniz veya istediginiz kombinasyon programini segmek
icin dligmeyi ceviriniz, "G -1 C-1""C-2""C-3"veya” C -4 "gorlntilenecektir.
Akabinde,Start/Quickstart” digmesine basarak ayarlarinizi onaylayiniz.

Pisirme suresini 0:05 (5 saniye) ile 95:00 (95 dakika) arasinda ayarlamak icin kontrol
ayarlayicisini geviriniz.,,Start/Quickstart” digmesine basiniz. Pisirme islemini baglat-
mak icin.

Pisirme slresi tamamlandiginda sistem, toplam bes sinyal sesi verecektir.

NOT

P Pisirme siiresinin yarisina gelindiginde, pisirdiginiz besini cevirmeniz icin cihaz iki

defa alarm sesi ¢ikarmak suretiyle sizi uyaracaktir. Bunun icin cihaz kapagini aginiz,
pisirdiginiz malzemeyi ceviriniz ve yeniden cihaz kapagdini kapatiniz. Pisirme siirecine
devam etmek icin AC diigmesine basiniz.

P DIKKAT: Alarm sesinin ardindan cihaz pisirmeye ara vermeyecektir.

CASO HCMG 25 Ceramic Chef



DE
6.6 Buz Cozdiirme

EN
NOT FR
P Coziilmiis olan donmus yiyecekleri cikarmak icin cihazi ara sira durdurunuz.
P Coziilme stiresinden sonra dondurulmus gida tamamen coziilmezse, istediginizsonu- [T
cu elde edebilmeniz icin cihazi 1 dakikalik adimlarla tekrar programlayiniz. ES

P Plastik dondurucu kaplar kullaniliyorsa, buz ¢cézme islemi baslangicta yalnizca dondu-
rulmus gida kaptan cikarilana ve mikrodalgaya dayanikli bir kaba yerlestirilene kadar NL
stirmelidir. Daha sonra gidanin tamamen ¢oziilmesi icin isleme devam edebilirsiniz.

RU

6.6.1 Agirhga gore Buz Cozdiirme ¢alisma programi

Y

Gidalarinizin cihazla birlikte agirlikca ¢ozilmesini saglayabilirsiniz. Buz ¢dzme suresi ve

glic seviyesi cihaz tarafindan otomatik olarak secilir. Bu, istenen agirligin ayarlanmasin-

dan sonra gergeklesir. Bunun icin cihazin bekleme modunda olmasi gerekir.

1. ,Weight Defrost” digmesine bir kez basin.

2. Ekranda,d-1" gorunir.

3. Dugmeyi ileri geri cevirerek, buzunu ¢cézmek istediginiz gidanin agirligini seciniz.
Besin maddesinin agirligini 100 - 2000 g arasinda ayarlamaniz miimkuindur.

4. Iislemibaslatmak icin,,Start/Quickstart” digmesine basin.

5. Pisirme siiresi tamamlandiginda sistem, toplam bes sinyal sesi verecektir.

6.6.2 Siireye gore Buz Cozdiirme caligma programi

Digmeyi ileri geri cevirerek, buzunu ¢6zmek istediginiz gidanin agirhgini seginiz. Bunun

icin cihazin bekleme modunda olmasi gerekir.

1. ,Time Defrost” diigmesine bir kez basin.

2. Ekranda,d-2" gorunir.

3. Dugmeyi buna gore ileri veya geri cevirerek istediginiz buz ¢cézme siresini ayarlayi-
niz. Buz ¢6zme slresi maksimum 95 dakikadir.

4. Islemibaslatmak icin,,Start/Quickstart” digmesine basin.

5. Pisirme siiresi tamamlandiginda sistem, toplam bes sinyal sesi verecektir.

NOT

» islem sirasinda dilediginiz zaman “Baslat/Hizli Baslat” diigmesine tekrar basarak, buz
¢6zme suiresini 30 saniye uzatabilirsiniz.

6.7 Cok Basamakli Pisirme

Bu calistirma programi sayesinde, 2 farkli pisirme sirasini programlamak miimkuiinddir. Bu sirayi

buz ¢ézdiirme, mikrodalga firin ile pisirme, 1zgara (kombinasyonu) ya da sicak hava calistirma

seklinde ayarlamak mimkuindir. Bunun icin cihazin bekleme modunda olmasi gerekir.

1. Yukarida belirtilen agiklamaya gére istediginiz mikrodalga veya buz ¢cézme ayarini
seciniz ve ardindan sireyi/agirligi ayarlayiniz.

2. Ardindan, ikinci islem icin dogrudan ilgili digmeye basiniz.

3. Istediginiz glicii/agirhgi/zamani ayarlayiniz.

4. Cokasamali pisirme islemini baslatmak icin “Baslat/Hizl Baslat” digmesine basiniz.
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5. llkislemin sonunda bir bip sesi duyulacaktir ve ardindan ikinci islem otomatik olarak
baslayacaktir.

FR 6. Ikinciislem siiresi gectikten sonra cihaz 5 kez bip sesi cikaracaktir.

EN

IT NOT

ES P Bir buz ¢c6zme islemi kullaniliyorsa, yalnizca ikinci asamada ayarlanmis olsa bile, her
zaman Once gergeklesir.
NL P Cokasamali bir pisirme islemini otomatik bir programla ya da hizli baslangic ile calisti-
RU ramazsiniz.
P iki buz cozme islemini birbiri ardina calistiramazsiniz.

SV

PT 6.8 Otomatik Pisirme Programi

Bu calistirma programi sayesinde, 10 farkli men( arasindan pisirme programini segmek
muimkunddr. Bunun icin cihazin bekleme modunda olmasi gerekir.
1. Program moduna girmek icin diigmeyi saat yoniinde ceviriniz.

2. Istediginiz programi secmek icin diigmeyi ileri veya geri ceviriniz (A -1- A-10).
3. ,Start/Quickstart” digmesine basarak secimi onaylayin.
4. istediginiz agirhgr ayarlamak icin diigmeyi tekrar ileri veya geri ceviriniz.
5. Pisirme siirecini baslatmak igin ,Start/Quickstart” digmesine basiniz.
6. Pisirme suresi tamamlandiginda sistem, toplam bes sinyal sesi verecektir.
Prog. | tomatik Ekran + On ayarli pisirme siiresi mikrodal-
programi gagucu
A-1 | Otomatik 150 250 350 450 600 |g P 100
Isinma 01:30 | 02:10 | 03:10 | 04:10 | 05:40 | dakika
A-2 | Patates 1 2 3 Parca | P 100
06:00 | 09:30 | 13:30 dakika
A-3 | Et 150 300 450 600 g P 100
02:50 | 04:30 | 06:10 | 07:50 dakika
A-4 | Sebze 150 350 500 g P 100
02:30 | 04:30 | 06:30 dakika
A-5 | Balik 150 250 350 450 650 |g P 80
02:50 | 04:00 | 05:10 | 06:20 | 08:30 | dakika
A-6 | Makarna 50 100 150 g P80
16:00 | 18:00 | 20:00 dakika
A-7 | Corba 200 400 600 ml P 100
02:10 | 04:10 | 06:10 dakika
A-8 | Pasta 475 g 180°C'ye
60:00 dakika | kadar 6n
Isitma
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A-9 | Pizza 200 300 400 g C-4 EN
16:00 | 18:00 | 20:00 dakika

A-10 | Tavuk 500 | 750 | 1000 | 1200 9 C-4 FR
25:00 | 40:00 | 45:00 | 50:00 dakika T

NOT ES

P> Makarna programi ile pisirmeden dnce soguk su ekleyin. NL

50 g icin 450 ml su; 100 g i¢in 800 ml su ve 150 g i¢in 1200 ml su.

RU

7 Temizlik ve Bakim SV
Kullanim Kilavuzunun bu bolimiinde, cihazin temizligine ve bakimina iliskin dnemli acikla- PT

malar verilmektedir. Cihazin yanls temizlenmesine bagl olarak olusabilecek hasari engelle-
mek ve cihazinizi arizasiz bir sekilde calistirabilmek icin kilavuzdaki agiklamalari dikkate aliniz.

7.1 Giivenlik Aciklamalari

A DIKKAT
Cihazinizi temizlemeden 6nce asadida belirtilen giivenlik agiklamalarini dikkate aliniz:

»  Finn diizenli araliklarla temizlenmelidir ve pisirilen malzeme kalintilarindan arindirilmali-
dir. Cihazinizi temiz tutmazsaniz, cihazinizin Smri bundan uzun vadede olumsuz ydnde
etkilenecegi gibi, cihaziniz tehlikeli ve mantar ile bakteri yuvasi haline gelebilir.
Temizlige baslamadan énce lutfen cihazinizi kapali konuma getiriniz ve elektrik
fisini prizden ¢ekiniz.

Cihazin pisirme bolmesi kullanildiktan sonra asiri sicak olacaktir. Yangin tehlikesi
var! Cihaz soguyana kadar temizlige baslamayiniz.

Cihazi kullanmanizin ardindan sogur sogumaz, firininizi temizleyiniz. Temizlik icin
fazla beklediginiz takdirde, kirler daha zor temizlenecedi icin bazi durumlarda
temizlemek imkansiz hale gelebilmektedir. Cihazin asiri kirlenmesine bagl olarak
cihazda hasarlar meydana gelebilir.

» Cihazicerisine nem niifuz etmesi halinde, cihazin elektronik yapi parcalari bundan

zarar gorebilir. Cihazin hava bosluklari arasindan herhangi bir sivi niifuz etmemesi-

ne 6zen gosteriniz.

Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen und nicht in die Spul-

maschine geben.

Temizlik icin sert ya da ¢izici temizlik araglar ve ¢6ziici madde kullanmayiniz.

inatci lekeleri cikarmak icin sert temizlik araclari kullanmayiniz.

\ A4

7.2 Temizleme

¢ Pisirme Bolmesi ve Kapagin i¢ Tarafi

P Cihazin icinde olusan yag kalintilarini her zaman temizleyin, aksi takdirde alev
alabilirler.
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e Firinin pisirme bdlmesini her zaman temiz durumda tutunuz. Pisirme bolmesinin
duvarlarina sigrayarak ya da tasarak yapisan yemek malzemelerini nemli bir bez ile
siliniz. Finninizin agir lekelerle kirlenmis olmasi halinde, yumusak bir temizlik maddesi
kullanabilirsiniz.

e  Sicrayarak ya da tasarak firin camini ya da kapak contasini kirleten yemek kalintilarini
nemli bir bez ile siliniz. Kapak contasinda yemek kalintilarinin birikmesi sebebi ile
cihazin kapagdi diizgiin kapatilmasi engellenebilecedi icin cihazinizdan mikrodalga
yayilabilir.

e  Finin kapaginda biriken buhari temizlemek icin yumusak ve nemli bir bezden yardim
aliniz. Bu buhar, cihazinizin cok nemli bir ortamda kullaniimasi nedeni ile olusabilir ve
son derece normaldir.

e  Finnicerisindeki kokulari temizlemek istediginizde, bir fincan suyun icerisine limon
suyunu ve limon kabugunu ilave ediniz, bunu derin bir mikrodalgaya dayanikl bir
kaba aktariniz ve bu kabi mikrodalga firina yerlestirdikten sonra bes dakika boyunca
suyu kaynamaya birakiniz. Akabinde firini kuru bir bez yardimi ile iyice kurulayiniz.

e  Buuygulamanin ardindan, firinin ici tamamen kuruyana kadar firinin kapagini agik
durumda birakiniz.

¢ Cihaz Onii ve Kumanda Alani
Cihaz 6nuinli ve kumanda alanini yumusak ve nemli bir bez yardimi ile temizleyiniz.

NOT

P VYanlislikla cihazin calistiriimasini engellemek acisindan, cihazin kapagini acik du-
rumda birakiniz.

¢  DisGoévde

Cihazin dig yuzeyini nemli bir bez yardimi ile temizleyiniz.

¢ COSOT=K Zemin

Hafif bir deterjan kullanarak cihazin zeminini silebilirsiniz.

®  |zgara rafi ve firin tepsisi

Aksesuarlarin (1zgara rafi ve firin tepsisi) bazen ¢ikariimasi gerekir. Aksesuarlari bu sekil-
de temizleyebilirsiniz. Aksesuarlari ilik bir sabun ¢ozeltisinde yikayiniz.

Pizza tepsisi, kaplamasi nedeniyle sivri uclu nesnelerle veya metalik nesnelerle TEMiZ-
LENMEMELIDIR.

8 Arizanin Ortadan Kaldirilmasi

Kullanim Kilavuzunun bu bélimiinde, cihazin arizasini tespit etmeye ve arizanin ortadan
kaldirilmasina iliskin 6nemli aciklamalar verilmektedir. Olasi tehlikeleri ve hasarlari 6nle-
mek agisindan lutfen bu agiklamalar dikkate aliniz.
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8.1 Giivenlik Aciklamalar

A DIKKAT

P Cihaz tamirati, yalnizca iretici firma tarafindan egitilmis kalifiye kisiler tarafindan

yapilmalidir.

Usuliine uygun olmayan cihaz tamiratlarina bagl olarak kullanici agisindan tehlike

arz eden durumlar ve cihaz hasarlari ortaya ¢ikabilir

8.2 Ariza Sebepleri ve Tamirati

Asagida verilen tablo sayesinde, kiiclik arizalari tespit edebilir ve ortadan kaldirabilirsiniz.

Hatalar

Olasi Nedenler

Arizanin ortadan
kaldirilmasi

DE
EN
FR

ES
NL
RU

Y

Secilen program
calismiyor.

Cihaz kapagi kapanmamistir.

Cihaz kapagini kapatiniz.

Elektrik fisi prize takilh durum-
da degildir.

Elektrik prizini fise takiniz.

Sigorta kapali durumdadir.

Sigortayi aginiz.

Ayarlanan sure iceri-
sinde dondurulmus
gidanin buzu yeterin-
ce ¢ozlilmedi, besin
pismedi vb.

Sure ayari ya da gl ayari
uygun secilmemis.

Sure ayarini ve gli¢ ayarini
yeniden ayarlayin.
islemi yenileyin.

Cihaz calisiyor

ancak pisirme bol-
mesinin aydinlatmasi
calismiyor.

Pisirme bolmesinin
aydinlatmasinda ariza var.

Pisirme bolmesinin
aydinlatmasini yetkili servis
tarafindan tamir ettirin.

Mikrodalga firin
calisirken cihazdan
ahsilmadik sesler
geliyor.

NOT

Besin maddeleri aliminyum
folyo ile kaplanmis olabilir.

Aliminyum folyoyu
cikartiniz.

Pisirme kabi blinyesinde me-
tal bulundugundan pisirme
bdlmesinde kivilcimlar mey-
dana geliyor.

Pisirme kaplari ile ilgili
aciklamalari okuyunuz.

» Yukarida bahsedilen yardimlar sayesinde problemi c6zememeniz halinde, liitfen
musteri servisi ile baglanti kurunuz.
» Miisteri hizmetleriyle iletisime gegmeden 6nce cihazi temizleyin.
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9 Eski Cihazin Ortadan Kaldirilmasi

Eski elektrikli ve elektronik cihazlar siklikla hala degerli malzemeler icerebil-

mektedir. Bununla birlikte, islevsellik ve glivenlikleri acisindan gerekli olan

zarar verici maddeler de icerebilmektedir. S6z konusu bu cihazlar geri déni-

siim atiklari icerisine dahil edilmedikleri veya yanls sekilde idare edildikleri

takdirde, insan sagligina ve cevreye zararl olabilmektedirler. Bu nedenle,

hangi sartlar altinda olursa olsun eski cihazinizi geri donlisimu mimkiin olmayan atiklar
icerisine koymayiniz.

NOT

P Eski elektrikli veya elektronik cihazlari iade etmek ve geri déniisiime sokmak icin ken-
tinizde kurulmus bulunan toplama noktalarindan faydalaniniz. Gerekli oldugu takdir-
de, bilgi icin belediyenize, lokal ¢cop toplama hizmetlerine veya bayiinize basvurunuz.

P Eski cihazinizin alinip gétiiriilene kadar cocuklardan uzak sekilde giivenli olarak
muhafaza edildiginden emin olunuz.

9.1 Ambalaj Malzemelerinin imhasipa

Cihaz ambalaji, nakliye sirasinda meydana gelebilecek hasarlara karsi cihazi koru- ‘
maktadir. Ambalaj malzemeleri, cevre dostu ve imha teknigi g6z 6niinde bulun- g ’
durularak secilmis oldugu icin geri donusturdlebilirdir. Ambalajin malzeme sirk-
lasyonuna gonderilebilir durumda olmasi sayesinde ham madde tasarrufu saglanmaktadir
ve ¢op giderlerini distirmektedir. Artik ihtiyag duymayacaginiz ambalaj malzemelerini,
[itfen »Yesil Nokta« degerlendirme sistemi icin toplama merkezlerinde imha ediniz.

10 Garanti

Bu Uriin igin, Gretim veya malzeme hatalarindan kaynaklanabilecek kusurlar icin satin alis
tarihinden itibaren 24 ay garanti vermekteyiz. Garantimiz Almanya, Avusturya ve Hollanda
icin gecerlidir. Diger tim Ulkeler icin lUtfen bizimle iletisime gegin.

Madde 437 ve devam Alman Medeni Kanunu (BGB) uyarinca yasal garanti talepleriniz

sakli kalir. Yasal kusur haklarinizi talep etmek sizin icin Ucretsizdir. Garanti, yanhs kullanim
veya kullanim hatalarindan olusabilecek hasarlari veya cihazin islevini veya degerini ¢cok az
etkileyen kusurlar kapsamaz. Ayrica, bundan sorumlu olmadigimiz siirece, asinan parcalar,
nakliye hasarlari ve iclinci taraflarca yapilan onarimlardan kaynaklanan hasarlar garanti
kapsami disindadir.

Bu cihaz 6zel kullanim (ev kullanimi) i¢in tasarlanmis ve performans olarak dyle uyarlan-
mistir. Herhangi bir ticari kullanim, yalnizca 6zel kullanimla karsilastirilabilecegi dlctlerde
garanti kapsamina alinir. Daha fazla ticari kullanim igin tasarlanmamistir.

Yerinde talepler olmasi durumunda, kendi takdirimize bagl olarak, arizali cihazi onaracagiz
veya arizasiz bir cihaz ile degistirecegiz. Bariz kusurlar, teslimattan sonraki 14 glin icinde
bize bildiriimelidir. Diger talepler s6z konusu degildir.

Bir garanti talebinde bulunarak yararlanmak icin Iitfen cihazi iade etmeden 6nce mutlaka
bizimle iletisime gecin (her zaman satin alma belgesi olan fatura ile birlikte!). lletisim bilgi-
lerimizi (“Teminat Veren”) bu calistirma talimatlarinin basinda bulacaksiniz.
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